
ГРИЛЬ КОНТАКТНЫЙ   Grillmeister ZEG-938

Руководство 
по эксплуатации

Рецепты
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Контактный гриль Grillmeister ZEG-938 позволяет 
жарить различные продукты без добавления масла. Вы 
легко приготовите сочные стейки различной степени 
прожарки, нежную рыбу, полезные овощи-гриль, котлеты 
для бургеров, хрустящие тосты и сэндвичи, а также 
панини, шаурму, буррито с разнообразной начинкой и 
многое другое.

Гриль Grillmeister ZEG-938 – это инновационный прибор 
с сенсорным управление и 7 автоматическими програм-
мами. Вы выбираете только вид продукта (программу), а 
температура и время приготовления выставляется авто-
матически.

Благодаря большой мощности 2000 Вт, гриль готовит 
быстро и качественно. Жарочные панели – литые, тяже-
лые, толщиной 1.7 см и с великолепной теплопроводно-
стью. Они имеют прочное антипригарное покрытие, кото-
рое предотвращает подгорание и способствует образова-
нию румяной хрустящей корочки. Рифленая поверхность 
создает при жарке аппетитные полоски гриля. Ухаживать 
за панелями очень легко: они снимаются с корпуса 
легким нажатием кнопки, после чего моются под проточ-
ной водой или в посудомоечной машине.
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В ручном режиме гриль можно использовать в открытом на 180 градусов виде, тогда он превращается в большую 
жарочную поверхность – барбекю.

Выбор степени прожарки мяса осуществляется с помощью удобного LCD дисплея, а выбор автоматической 
программы при помощи удобной панели

Для сторонников правильного питании Grillmeister ZEG-938 – это настоящая находка! Вся пища, приготовленная 
на гриле, получается очень вкусной и в то же время диетической, т.к. при ее приготовлении не используется масло, 
а излишки жира выделяются и собираются во внутреннем поддоне. Таким образом уменьшается калорийность 
еды, а также содержание холестерина и канцерогенов. Панели находятся под небольшим уклоном, и жир 
направленно стекает по желобкам в поддон, а не растекается вокруг прибора. После использования поддон 
извлекается из корпуса и легко моется, в т.ч. в посудомоечной машине. 

Приготовление на гриле Grillmeister ZEG-938 значительно разнообразит Ваше меню, сделает его еще более 
вкусным и полезным.
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• Многофункциональность - 2 в 1: Гриль/Барбекю

• Электронное управление, LCD-дисплей: 7 программ + Ручной режим

• Мощность 2000 Вт

• Диетические блюда с хрустящей корочкой без масла – меньше жира в 2 раза!

• Встроенный в панели нагревательный элемент гарантирует равномерный нагрев всей поверхности и 
обеспечивает качественную двустороннюю прожарку

• 2 съемные панели с рифленой антипригарной поверхностью для создания полосок гриля

• Литые жарочные панели толщиной 1,7 см с усиленным антипригарным покрытием

• Внутренний съемный поддон для сбора жира

• Безопасность: автоотключение при перегреве

• Стальной корпус в современном стильном дизайне

• Легкий уход: панели снимаются с корпуса легким нажатием кнопки, можно мыть под проточной водой или в 
посудомоечной машине



8



9

Осторожно! 
Горячая поверхность.
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1 – кнопка фиксации верхней панели

2 – крышка гриля

3 – ненагревающаяся ручка 

4 – кнопка раскрытия жарочной поверхности на 180°

5 – верхняя жарочная панель

5 – нижняя жарочная панель

6 - поворотный переключатель температуры нагрева

7 – LCD-дисплей

8 – панель управления

9 – кнопка Вкл/Выкл

10 – кнопка фиксации нижней панели

1 2 3 4
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1 – кнопка Вкл/Выкл

2 – индикация нагрева и степени прожарки стейка

3 – поворотный переключатель температуры

4 – кнопка «Ручной режим»

5 – кнопка «Разморозка/Разогрев»

6 – кнопка «Бекон»

7 – кнопка «Курица»

8 – кнопка «Сосиски/Колбаски»

9 – кнопка «Стейк»

10 – кнопка «Рыба»

11 – кнопка «Котлеты»

12 – индикатор температуры нагрева

13 – индикатор времени приготовления
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• Установите гриль на ровную поверхность.

• Подключите прибор к сети, нажмите на кнопку «Вкл/Выкл». Загорятся индикаторы ручного режима и 7 автома-
тических программ
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• Выберите нужную программу и подтвердите нажатием на кнопку «ОК». Когда процесс предварительного нагрева 
гриля закончится, загорится индикатор «POWER» и индикатор «READY» будет мигать, раздастся 3 звуковых 
сигнала. 

• Откройте гриль и выложите на жарочную поверхность подготовленные продукты. Закройте крышку. Начнется 
процесс приготовления.

Если в автоматическом режиме после окончания предварительного разогрева и трех звуковых сигналов, выкладка 
продуктов на гриль не осуществляется, то звуковой сигнал прозвучит через 10 минут, затем через 40 минут и после 
этого гриль выключится.

• При жарке мяса на программе «Стейк» на дисплее последовательно загораются индикаторы степени прожарки 
мяса: СЛАБАЯ (rare) – СРЕДНЯЯ (medium) – СИЛЬНАЯ (well done). По достижению каждой степени прожарки мяса 
будет раздаваться звуковой сигнал. Если Вы желаете приготовить мясо до степени Слабая или Средняя, то при 
достижении данной степени остановите приготовление, нажатием на кнопку «Вкл/Выкл».

• При достижении Сильной степени прожарки, прозвучит восемь звуковых сигнал.

• Откройте крышку гриля и достаньте продукты. 
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В ручном режиме приготовления «М» осуществляется постоянный нагрев гриля, а время и температуру нагрева Вы 
определяете самостоятельно. При достижении продуктом желаемой степени готовности, в соответствии с Вашим 
вкусом, выключите прибор, нажав на кнопку «Вкл/Выкл».

Приготовление в ручном режиме может происходить как при закрытой, так и открытой крышке прибора (в отличие 
от автоматического режима, который работает только при закрытой крышке гриля), а также при раскладывании 
панелей на 180° в функции барбекю.

• Включите прибор нажатием кнопки «Вкл/Выкл». Загорятся индикаторы программ.

• Выберите ручной режим «М» и подтвердите выбор нажав на кнопку «ОК». 

• На дисплее загорится предустановленная температура нагрева 200°. Установите нужную Вам температуру 
нагрева, поворачивая переключатель, и подтвердите свой выбор, нажав на кнопку «ОК».

• После установки температуры, на дисплее загорится дефолтное время «60:00». Установите нужное Вам время 
приготовления, поворачивая переключатель, и подтвердите свой выбор, нажав на кнопку «ОК».

• Начнется процесс предварительного нагрева, индикатор POWER будет мигать. Как только панели гриля нагреются 
до установленной температуры, раздастся три звуковых сигнала, индикатор POWER будет гореть непрерывно.

• Выложите подготовленные продукты на панели гриля. Индикаторы READY, RARE, MEDIUM, WELL DONE будут 
постепенно загораться, по мере приготовления. Когда загорится индикатор WELL DONE, раздастся три звуковых 
сигнала.

Если в ручном режиме после трех звуковых сигналов, выкладка продуктов на гриль не осуществляется, то через 2 
часа произойдет автоматическое отключение прибора.

«Вкл/Выкл»



19

• Включите прибор нажатием кнопки «Вкл/Выкл». Загорятся 
индикаторы программ.

• Выберите ручной режим «М» и подтвердите выбор нажав на 
кнопку «ОК». 

• На дисплее загорится предустановленная температура нагрева 
200°. Установите нужную Вам температуру нагрева, поворачивая 
переключатель, и подтвердите свой выбор, нажав на кнопку «ОК».

• После установки температуры, на дисплее загорится дефолтное 
время «60:00». Установите нужное Вам время приготовления, 
поворачивая переключатель, и подтвердите свой выбор, нажав на 
кнопку «ОК».

• Начнется процесс предварительного нагрева, индикатор POWER будет мигать. Как только панели гриля 
нагреются до установленной температуры, раздастся три звуковых сигнала, индикатор POWER будет гореть 
непрерывно.

• Выложите подготовленные продукты на панели гриля. Индикаторы READY, RARE, MEDIUM, WELL DONE будут 
постепенно загораться, по мере приготовления. Когда загорится индикатор WELL DONE, раздастся три звуковых 
сигнала.



20



21

мин.



22



23

Проблема Причина Способ  устранения

Устройство не 
включается

Проблемы с 
энергопитанием или 
сетевым кабелем

Проверьте надежность подключения сетевого кабеля к 
устройству.

Проверьте электропитание в электрической сети.

Проверьте, не поврежден ли сетевой кабель.

Проверьте надежность соединения вилки сетевого кабеля с 
розеткой электрической сети.

Блюдо 
приготовлено 
некачественно

Неправильно выбран режим 
приготовления

Руководствуйтесь рекомендациями инструкции по выбору 
режима для различных видов продуктов. 

В ручном режиме корректируйте время приготовления в 
зависимости от размера и количества продуктов.

Продукты 
сырые внутри 
или прожарены 
неравномерно

В функции Барбекю 
продукты не 
переворачивали

Продукты, которые размещаются на открытой жарочной 
поверхности без двустороннего нагрева, необходимо во 
время жарки переворачивать.

Слишком крупные куски
Большие куски мяса типа ростбифа рекомендуется обжарить 
в гриле на Ручном режиме, а затем довести до готовности в 
духовке.
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Проблема Причина Способ  устранения

Блюдо получается 
без хрустящей 
корочки

Невысокая температура 
приготовления Неправильно выбран режим приготовления.

Слишком влажный продукт
Выбирайте продукты с пониженным содержанием влаги и 
жира.

В процессе 
приготовления 
из прибора идет 
белый дым

При приготовлении очень 
жирных или влажных 
продуктов, жир и сок 
могут вытекать и под 
воздействием горячей 
температуры дымиться.

Желательно готовить продукты с пониженным содержанием 
жира и влаги.

В процессе 
приготовления 
из прибора идет 
черный дым

Блюдо подгорает из-за 
неправильного выбора 
режима.

Правильно выбирайте режим приготовления, в зависимости 
от вида продуктов. В ручном режиме внимательно следите 
за процессом приготовления, вовремя переворачивайте 
продукты на панели и выключайте прибор.

Во избежание возгорания, немедленно отключите 
устройство от сети, извлеките подгоревшие продукты и 
дайте прибору остыть. Тщательно промойте и очистите 
прибор.

На поверхности панели 
остались загрязнения или 
остатки пищи от прошлого 
использования.

После каждого использования производите очистку 
прибора, т.к. подгоревшие остатки могут ухудшить вкус, цвет 
и запах блюда.
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Мощность..............................................................................................................................2000 Вт
Номинальное напряжение...............................................................................220-240 В, 50/60 Гц
Управление...................................................................................................................электронное
Кол-во автоматических программ.................................................................................................7
Ручной режим.............................................................................................................................есть
Температура нагрева...........................................................................................................90-240°
Рабочие панели........................................................................................................съемные (2 шт)
Толщина панелей....................................................................................................................1.7 см
Покрытие панелей...................................................................................................антипригарное
Размер панелей............................................................................................................24.4х31.3 см
Поддон для сбора жира................................................................................внутренний/съемный
LCD дисплей...............................................................................................................................есть
Автоотключение при перегреве................................................................................................есть
Материал корпуса....................................................................ABS-пластик/нержавеющая сталь
Габаритные размеры..............................................................................................376х331х160 мм
Вес (нетто/брутто)............................................................................................................4.8/5.63 кг
Длина шнура.............................................................................................................................85 см
Цвет......................................................................................................................стальной/черный

Дата изготовления указана
на шильдике устройства
























