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Насадка для пасты
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Мясорубка

Стальная чаша

SUS
304

Металический лоток
Планетарный миксер

Яйца Белки/Безе  

Плотное тесто Дрожжевое тесто 

Хлеб Пицца Пельмени/Вареники 

Паста  Песочное тесто 

Блинное тесто 

Заварное тесто Бисквитноетесто 

Пюре Салаты 

СИСТЕМА  СМЕШИВАНИЯ 

скоростей
+ ТУРБО18

режим

Миксер
Мясорубка

Паста-мейкер

Кухонная машина De Luxe ZKM-895 от компа-
нии Zigmund & Shtain -  это многофункциональ-
ный прибор нового поколения, призванный 
максимально облегчить и вывести на профес-
сиональный уровень приготовление кулинар-
ной выпечки. 
Кухонная машина De Luxe ZKM-895 представ-
ляет собой планетарный миксер с 3-мя съем-
ными насадками для замешивания теста, взби-
вания крема и жидких смесей, а также для 
смешивания ингредиентов. Кроме того, в 
конструкции предусмотрена возможность 
подключения мясорубки, а также 4 дополни-
тельные насадки для приготовления различных 
видов пасты, что значительно увеличивает 
функциональность прибора и при компактных 
размерах делает его универсальным и незаме-
нимым помощником на кухне.
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SUS
304

ПЛАНЕТАРНАЯ
СИСТЕМА  СМЕШИВАНИЯ 

скоростей
+ ПУЛЬС6

режим

В2 1
Миксер

Мясорубка

Мясорубка

Планетарный миксер

Яйца Белки/Безе  

Плотное тесто Дрожжевое тесто 

Хлеб Пельмени/Вареники 

Песочное тесто 

Блинное тесто 

Заварное тесто Бисквитноетесто 

Пюре Салаты 

ПЛАНЕТАРНАЯ
СИСТЕМА  СМЕШИВАНИЯ 

скоростей
+ ПУЛЬС6

режим

В2 1
Миксер

Мясорубка

Планетарная система смешивания, воплощенная в миксере 
кухонной машины De Luxe ZKM-895, предполагает не только 
вращение насадок вокруг своей оси, но и дополнительные 
движения внутри чаши по «планетарной» траектории. Насад-
ки быстро и плавно скользят по всему периметру чаши, полно-
стью собирая со дна и стенок все ингредиенты, что обеспечи-
вает их тщательное смешивание и качественное взбивание. 
Планетарный тип движения насадок в чаше является чрезвы-
чайно эффективным и гарантирует идеальную консистенцию 
блюда и превосходный результат. Основное преимущество 
планетарного миксера перед обычными ручными – это отсут-
ствие необходимости длительное время держать миксер в 
руке, т.к. все работы осуществляются автоматически – остает-
ся только загрузить в чашу ингредиенты и нажать кнопку. За 
короткое время прибор обработает большое количество 
продуктов, замесит тесто, взобьет крем, смешает различные 
смеси, приготовит мусс, пюре или соус.
Компактная эффективная мясорубка позволяет быстро и 
качественно перекрутить мясо, приготовить котлеты, пельме-
ни, голубцы и пр. В комплекте идут специальные насадки для 
колбасных изделий и кеббе, а также 4 насадки для приготов-
ления свежей домашней пасты и лапши.
С кухонной машиной De Luxe ZKM-895 приготовление любого 
кулинарного шедевра не составит труда – Вы будете радовать 
близких изумительной выпечкой и любимыми домашними 
блюдами, а сами наслаждаться легкостью и свободой процес-
са приготовления.

Вермишель

Спагетти 

Ригатони 

Лапша

Планетарный миксер

Мясорубка Паста-мейкер



Стальная чаша

SUS
304

Металический лоток
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SUS
304

Планетарный миксер

Пицца 

Паста  

Мясорубка

Стальная чаша

SUS
304

Металический лоток
Планетарный миксер

Яйца Белки/Безе  

Плотное тесто Дрожжевое тесто 

Хлеб Пицца Пельмени/Вареники 

Паста  Песочное тесто 

Блинное тесто 

Заварное тесто Бисквитноетесто 

Пюре Салаты 

ПЛАНЕТАРНАЯ
СИСТЕМА  СМЕШИВАНИЯ 

скоростей
+ ПУЛЬС6

режим

В2 1
Миксер

Мясорубка

18 скоростей + ТУРБО режим

Автоматический механизм поднятия верхнего блока

4 насадки пастамейкера

1500 Вт

Стальная чаша Автоматическоеподнятие моторного блока Металлический редуктор Мощный АС-двигатель

6



7



8



9



10

1 – съемная крышка разъема 
для мясорубки
2 – разъем для установки 
мясорубки
3 – автоматически поднимаю-
щийся/опускающийся блок 
4 – защитная крышка для 
чаши
5 – стальная чаша 6 л
6 – индикатор поднятого/опу-
щенного блока
7 – индикатор времени работы
8 – кнопка поднятия/опуска-
ния блока
9 – индикатор скорости
10 – сенсорная регулировка 
скорости
11 – кнопка «Start/Stop»
12 – кнопка «Вкл/Выкл» 
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13 – насадка для смешивания
14 – насадка-венчик для взбивания
15 – крюк для замеса теста
16 – фиксирующая гайка головки (рабочего блока)
17 – дисковые решетки для мясорубки (Ø 3, 5 и 7 мм)
18 – крестообразный нож
19 – шнек
20 – головка мясорубки (рабочий блок)
21 – лоток
22 – толкатель
23 – конусовидная насадка для приготовления колбасных изделий
24 – насадки для приготовления кеббе
25 – насадки для приготовления пасты
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1. Сигнал поднятого блока
2.   Сигнал опущенного блока
3.   Индикация времени работы
4.   Кнопка поднятия блока
5.   Кнопка опускания блока
6.   Индикатор выбранной скорости
7.   Режим замеса теста (использование 
насадки-крюка, скорости 1-5)
8.   Плавная регулировка скоростей (1-18)
9.   Кнопка START/STOP
10. Режим смешивания (с помощью 
насадки для смешивания, скорости 6-11)
11. Кнопка ВКЛ/ВЫКЛ
12. Режим взбивания (с помощью насад-
ки-венчика, скорости 12-16)
13. ТУРБО режим (максимальная ско-
рость, скорости 17-18)

1

2

4
5
7
8
9

13
12

10

11

6

3
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Нажмите на кнопку опускания блока вниз (        ), механизм заработает и опустит блок до нужной высоты вниз.

Установите прибор на ровной и сухой поверхности.
Включите прибор в сеть, все индикаторы загорятся на 1 секунду, а потом погас-
нут. Нажмите на кнопку «Вкл/Выкл» для включения прибора.
Нажмите на кнопку поднятия верхнего блока кухонной машины. При достижении 
нужной высоты, механизм поднятия автоматически отключиться. Загорится 
индикатор поднятого блока.

1 2

3 4



15

Выберите нужную скорость, нажмите кнопку «Start». Во время работы регулируйте скорость на дисплее.
По окончании работы нажмите на кнопку «Stop». Отключите прибор от сети питания.
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Придерживая рукой корпус прибора, нажмите на кнопку поднятия верхнего блока. Верхняя часть поднимется до нужной 
высоты автоматически.
Отсоедините насадку от вала (держателя), повернув её по часовой стрелке и потянув вниз.

1 2 3 4
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Насадка Предназначение/
Вид теста Ингредиенты Вес 

(макс.) Время обработки Скорость

Насадка для 
замешивания 
теста

Плотное тесто 
(пицца, паста, хлеб)

Мука 1000 г На 1 скорости – 1 минута, затем 
переключить на 2 скорость и вымешивать 
еще 7 минут.
ПРИМЕЧАНИЕ: Макс. время работы – 
 15 минут, затем перерыв – 15 минут, 
после чего можно вновь продолжить 
работу

Вода 500 г

Хлеб 
(дрожжевое тесто)

Мука 500 г

Выложить в чашу все ингредиенты, 
кроме масла. Перемешивать на 1 
скорости 3 минуты, затем включить 
2 скорость на 5 минут, после чего 
переключить на 3 скорость и вымешивать 
еще 15 минут. В самом конце добавить 
масло и хорошо все перемешать.

Сахар 100 г
Яйцо 1 шт.
Дрожжи сухие 5 г
Масло 
сливочное 75 г

Вода 250 г

1-5

1-5
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Насадка Предназначение/
Вид теста Ингредиенты Вес 

(макс.) Время обработки Скорость

Насадка для 
смешивания Жидкое тесто для 

блинов и оладьей; 
песочное тесто, 
заварное тесто, 
бисквитное тесто

Мука 100 г

3 – 5 минут
Сахар 100 г 
Масло 
сливочное 100 г

Яйцо 2 шт.

Пюре картофельное

Картофель 
отварной 1 кг

Очищенный отварной картофель размять 
в чаше вилкой или толкушкой, добавить 
теплое молоко и перемешивать на 2-3 
скорости несколько минут до получения 
однородной воздушной массы.

Молоко 
кипяченое 1 стакан

Масло 
сливочное 50 г

Соль По вкусу
Насадка-
венчик для 
взбивания

Крем, сливки, 
белки, яйца; муссы, 
суфле, соусы

Крем (38% 
жирн.) 600-800 г 2 минуты

Яйца (белки) 4-12 шт. 4-6 минут

6-11

7-9

12

12-16
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Выберите нужную скорость 12-18, нажмите кнопку «Start». По окончании работы 
нажмите на кнопку «Stop». Отключите прибор от сети питания.

Рис. 2

Рис. 1

Рис. 3
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Рис. 2 Рис. 3

Рис. 1

Под горловину мясорубки поставьте посуду. Выберите нужную 
скорость 12-18, нажмите кнопку «Start». По окончании работы 
нажмите на кнопку «Stop». Отключите прибор от сети питания.
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Рис. 5 Рис. 6

Рис. 9 Рис. 10
Рис. 11

Рис. 12

Рис. 7

Под горловину мясорубки поставьте посуду. Выберите нужную 
скорость 12-18, нажмите кнопку «Start». По окончании работы 
нажмите на кнопку «Stop». Отключите прибор от сети питания.

(Рис. 3)

Рис. 1

Рис. 2

Рис. 4

Рис. 3



Рис. 3Рис. 1 Рис. 2
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Паста-мейкер Мясорубка

Блендер

Вермишель

Спагетти 

Ригатони 

Лапша

1.5 L

Планетарный миксер

Рис. 1



Рис. 4
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Под горловину поставьте посуду. Выберите нужную 
скорость 12-18, нажмите кнопку «Start». По окончании 
работы нажмите на кнопку «Stop». Отключите прибор от 
сети питания.

(Рис. 3).

Рис. 2

Рис. 3
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Рис. 8
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Проблема Причина Способ  устранения

Прибор не 
включается

Отключено сетевое питание Проверьте исправность электророзетки, сетевого шнура и/или 
надежность их соединения

Двигатель заблокирован из-за 
поднятого откидного блока

Опустите откидной блок в горизонтальное положение, убедитесь в 
качестве сборки и фиксации деталей прибора

Остановка 
двигателя во 
время работы

Перегрузка чаши продуктами, 
очень плотная масса для 
перемешивания

Отключите устройство от сети, поднимите откидной блок, 
освободите чашу от избыточного количества продуктов. 
Продолжите работу с меньшим объемом.

Перегрев двигателя

Сделайте перерыв в работе, дайте охладиться двигателю в течение 
15-30 минут
Не превышайте максимально допустимое время работы, указанное 
в инструкции для разных видов работы.
В процессе работы в импульсном Турбо-режиме соблюдайте особые 
рекомендации, указанные в инструкции

Посторонний 
звук или сильная 
вибрация во 
время работы

Прибор установлен на неровной 
или неустойчивой поверхности Всегда устанавливайте устройство на ровную твердую поверхность

Использование очень твердых 
или замороженных продуктов

Обрабатывайте в чаше только размороженные и достаточно мягкие 
продукты
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Мощность................................................................1500 Вт
Напряжение........................................220-240 В, 50/60 Гц
Объем чаши....................................................................6 л
Кол-во скоростей.............................................................18
ТУРБО режим................................................................есть
Система смешивания....................................планетарная
Управление.........................................................сенсорное
Кол-во насадок................................................................12
Тип двигателя............АС (с усиленной медной обмоткой)

Материал корпуса.......................................ABS-пластик
Материал чаши................................нерж сталь SUS 304
Лоток мясорубки...................................................металл
Автоотключение при перегреве...............................есть
Прорезиненные ножки..............................................есть
Габаритные размеры.............................415х275х470 мм
Вес (нетто/брутто).........................................8.8 кг/9.7 кг
Длина сетевого шнура................................................1 м
Цвет.......................................................................черный



Профессиональные технологии 
на Вашей кухне

Профессиональные технологии 
на Вашей кухне
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