
ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЕ ТЕХНОЛОГИИ НА ВАШЕЙ КУХНЕ

КУХОННАЯ МАШИНА  De Luxe ZКМ-995 / ZКМ-996
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КРАТКОЕ ОПИСАНИЕ
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ПРЕИМУЩЕСТВА

•	 Мощность 1200 Вт	 –	 гарантия	высокого	качества	и	скорости	
обработки	продуктов

•	 Планетарный миксер	 с	 уникальной	 системой	 смешивания	
ингредиентов	 –	 профессиональный	 уровень	 приготовления	
кулинарной	выпечки

•	 3 насадки	для	качественного	замешивания	всех	видов	теста,	
эффективного	взбивания	крема	и	жидких	смесей,	тщательного	
смешивания	ингредиентов

•	 Расширенная функциональность - возможность подключения 
блендера и мясорубки

•	 В	комплекте:	
	 	Стационарный	блендер	
	 	Мясорубка	с	насадками	для	приготовления	колбасных	изделий
•	 10 скоростей	+	Импульсный	режим	Турбо	
•	 Высокая	частота	вращения	насадок	миксера	55	–	250	об/мин
•	 Мощный АC-двигатель	
•	 Плавный	запуск	двигателя
•	 Пониженный	уровень	шума	двигателя	≤	85	дБ
•	 Чаша	из	н/ж стали SUS 304 для	смешивания	объёмом	5	л
•	 Прозрачная	 защитная	 крышка	 чаши	 с	 большим	 отверстием	

для	добавления	ингредиентов
•	 Материал	 корпуса	 -	 высококачественный	 ABS-пластик,	

устойчивый	 к	 воздействию	 влаги,	 пищевых	 кислот,	 моющих	
средств;	с	ровной	глянцевой	поверхностью

•	 Материал	чаши	блендера	-	закаленное	стекло	«Eco+» (0%ВРА)
•	 Автоотключение	при	перегреве
•	 Автоблокировка	при	поднятом	откидном	блоке
•	 Прорезиненные	 фиксирующие	 ножки	 для	 дополнительной	

устойчивости

SUS
304
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ВНИМАНИЕ!
Кухонная машина De Luxe ZКМ-995/ZКМ-996 представляет собой мощный современный планетарный миксер, 
в конструкции которого также предусмотрена возможность подключения стационарного блендера и мясорубки. 
Обратите внимание на то, что для эффективной работы прибора допускается подключение и использование 
только одного прибора на корпусе кухонной машины. Одновременное включение миксера, блендера и мясорубки 
запрещается – в случае необходимости используйте указанные приборы поочередно.

ПРИМЕЧАНИЕ
Во	время	использования	блендера	или	мясорубки	вал	(держатель	насадок	миксера)	также	вращается.

ПЛАНЕТАРНЫЙ МИКСЕР
ВЫБОР НАСАДКИ
В	комплект	поставки	кухонной	машины	входят	3	насадки,	предназначенные	для	обработки	различных	продуктов	
и	приготовления	определенного	вида	теста	или	блюда.	Перед	началом	работы	выберите	и	установите	ту	насадку,	
которая	необходима	для	обработки	продуктов.

Насадка Применение Скорость Время 
(минуты)

Макс. объем 
ингредиентов

Насадка-венчик Взбивание	крема,	сливок,	белков,	яиц;	приготовления	
муссов,	суфле,	соусов	и	т.д. 10 3

Яйца,	белки	–	
10	шт.

Крюк для заме-
шивания теста

Замешивание	плотного	теста	для	пиццы,	пасты,	пельме-
ней,	дрожжевого	теста	хлеба	и	пр. 1-2 4-5 Мука	–	1	кг

Насадка для 
смешивания

Приготовление	песочного,	заварного,	бисквитного	теста,	
жидкого	теста	для	блинов	и	оладьей;	перемешивание	
салатов,	начинки	для	пирогов	или	картофельного	пюре.

1-10 4-6 Жидкое	тесто	–	
1.8	кг
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Насадка Предназначение/
Вид теста Ингредиенты Вес 

(макс.) Время обработки Скорость

Насадка	для	
замешивания	теста Плотное	тесто	

(пицца,	паста,	
хлеб)

Мука 1000	г На	1	скорости	–	1	
минута,	затем	

переключить	на	2	
скорость	и	вымешивать	

еще	5	минут.

1-2
Вода 500	г

Хлеб	
(дрожжевое	тесто)

Мука	 500	г

5	минут 1-2

Сахар 100	г
Яйцо 1	шт.

Дрожжи	сухие 5	г
Масло	сливочное 75	г

Вода 250	г
Насадка-венчик	для	

взбивания
Крем,	сливки,	
белки,	яйца;	
муссы,	суфле,	

соусы

Крем	(38%	жирн.) 500	г 3	минуты 10

Яйца	(белки) 3-10	шт. 	3	минуты 10
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Насадка Предназначение/
Вид теста Ингредиенты Вес 

(макс.) Время обработки Скорость

Насадка	для	
смешивания Жидкое	тесто	для	

блинов	и	оладьей;	
песочное	тесто,	
заварное	тесто,	
бисквитное	тесто

Мука 100	г

3	–	5	минут 1-10
Сахар 100	г	
Масло	

сливочное 100	г

Яйцо 2	шт.

Пюре	
картофельное

Картофель	
отварной 1	кг

Очищенный	отварной	картофель	
размять	в	чаше	вилкой	или	

толкушкой,	добавить	теплое	молоко	
и	перемешивать	на	2-5	скорости	
несколько	минут	до	получения	
однородной	воздушной	массы.

2-5
Молоко	

кипяченое 1	стакан

Масло	
сливочное 50	г

Соль По	вкусу



18

	  



19



20



21



22



23



24



25



26

Вид 
очистки

Прибор/Аксессуар
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Проблема Причина Способ  устранения

Прибор	не	включается

Отключено	сетевое	питание
Проверьте	исправность	электророзетки,	сетевого	шнура	и/
или	надежность	их	соединения

Двигатель	заблокирован	из-за	
поднятого	откидного	блока

Опустите	откидной	блок	в	горизонтальное	положение,	
убедитесь	в	качестве	сборки	и	фиксации	деталей	прибора

Остановка	двигателя	во	
время	работы

Перегрузка	чаши	продуктами,	очень	
плотная	масса	для	перемешивания

Отключите	устройство	от	сети,	поднимите	откидной	блок,	
освободите	чашу	от	избыточного	количества	продуктов.	
Продолжите	работу	с	меньшим	объемом.

Перегрев	двигателя

Сделайте	перерыв	в	работе,	дайте	охладиться	двигателю	в	
течение	30	минут

Не	превышайте	максимально	допустимое	время	работы,	
указанное	в	инструкции	для	разных	видов	работы.

Соблюдайте	особые	рекомендации	для	всех	видов	
приборов	данной	кухонной	машины,	указанные	в	
инструкции

Посторонний	звук	или	
сильная	вибрация	во	
время	работы

Прибор	установлен	на	неровной	или	
неустойчивой	поверхности

Всегда	устанавливайте	устройство	на	ровную	твердую	
поверхность

Использование	очень	твердых	или	
замороженных	продуктов

Обрабатывайте	в	чаше	только	размороженные	и	
достаточно	мягкие	продукты
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РЕЦЕПТЫ

НА	КАЖДЫЙ	
ДЕНЬ
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