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1. Вакуумный упаковщик
2. Вакуумный шланг
3. Контейнер для вакуумирования 1 л
4. Контейнер для вакуумирования 1,5 л
5. Рулон для вакуумной упаковки 20 см х 2 м
6. 5 пакетов 20х30 см
7. Руководство по эксплуатации 
8. Гарантийный талон



Вакуумный упаковщик VS-512 от компании Zigmund&Shtain позволяет быстро, надежно и герметично 
запечатать любые продукты в вакуумную упаковку. Используя его, Вы сможете хранить продукты и 
готовить по-новому.
Вакуумный упаковщик VS-512 — это свежее решение для сохранения свежести, качества и вкуса 
продуктов!



• Сенсорное управление
• Автоматическая блокировка 
• Режимы для сухих и влажных продуктов
• Выбор давления для твердых и хрупких продуктов
• Функция маринования
• Автоматическое вакуумирование и последующее запечатывание
• Ручной режим
• Съемный контейнер для жидкости
• Нож для пакетов

Сенсорное управление Расширенная
комплектация

Маринование
в вакууме







• Для вакуумирования продуктов с помощью вакуумного упаковщика используйте только предназна-
ченные для этого пакеты или контейнеры. Максимальная ширина пакета на должна превышать 30 см.
• Для изготовления пакетов разных размеров также удобно использовать рулон для вакуумного 
упаковщика.
• Не вакуумируйте в пакетах жидкость или продукты с большим содержанием влаги. Для этих целей 
применяйте специальные вакуумные контейнеры или используйте функцию запечатывания пакета без 
вакуумирования. 
• Не вакуумируйте горячие продукты или жидкости, предварительно охладите их до комнатной темпе-
ратуры.
• Не вакуумируйте в пакетах продукты и предметы с острыми краями, которые могут повредить упаков-
ку.
• При наполнении пакета равномерно распределяйте продукты, следите за тем, чтобы внутри остава-
лось свободное пространство для его лучшей герметизации.
• Перед началом вакуумирования слегка надавите на пакет, чтобы удалить из него излишки воздуха.
• Чтобы разблокировать крышку вакуумного упаковщика, подключите прибор к сети. Не пытайтесь 
открыть заблокированную крышку прибора, если он находится в выключенном состоянии.



1. Разъем для шнура электропитания
2. Разъем для подключения вакуумного шланга
3. Уплотнитель из силикона (обеспечивает надеж-

ное запечатывание)
4. Уплотнитель вакуумной камеры (обеспечивает 

оптимальное вакуумирование)
5. Вакуумная камера
6. Термолинейка (запечатывает пакет)
7. Ограничители (удерживают пакет внутри вакуум-

ной камеры)
8. Фиксаторы крышки
9. Нож для пакетов
10. Съемный поддон для жидкости
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3. Запечатать
Коснитесь этой кнопки, если необходимо только запечатать пакет без вакуумирования. Крышка закроется и 
заблокируется автоматически. Прежде чем повторно использовать функцию, подождите 60 сек. 
Внимание! При попытке использовать эту функцию повторно в течение 15 сек, активируется защита от пере-
грева. Подождите, пока индикатор перестанет мигать, чтобы продолжить работу.
4. Вакуум/Маринад
Убедитесь, что вакуумный шланг надежно присоединен. Коснитесь этой кнопки, чтобы начать вакуумиро-
вать. Вакуумирование завершится автоматически. Чтобы начать маринование, удерживайте эту кнопку 3 
сек. Обратите внимание, что для этой функции понадобится вакуумный контейнер.
5. Давление: Обычное /Мягкое
6. Вакуум/Запечатать
В этом режиме происходит вакуумирование и последующее автоматическое запечатывание пакета. 
Примечание: Если устройство не использовать 10 мин, в целях экономии энергии оно отключится. Чтобы 
вернуть вакууматор в рабочее состояние, нажмите любую кнопку. 
7. Стоп
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1. LCD дисплей
Отображает статус работы вакууматора.
2. Вид продукта: Сухой/Влажный
Вакуумирование более влажных продук-
тов потребует больше времени. При 
выборе функции загорится соответству-
ющий индикатор.



• Подключите прибор к сети

• Используйте рулон, предназначенный для 
вакуумных упаковщиков

• Разместите пленку рулона внутри вакуумного 
упаковщика так, чтобы его свободный край 
находился в вакуумной камере.

• Коснитесь центральной части панели управле-
ния, чтобы закрыть крышку

• Нажмите «Запечатать»

• С помощью ножа для отрезания пакета (нахо-
дится справа) отрежьте пакет нужной длины в 
зависимости от количества и степени влажности 
продуктов

• По завершении запечатывания крышка 
вакуумного упаковщика откроется автоматически

Примечание: Вакуумные пакеты можно использовать многократно. Для этого после каждого использо-
вания тщательно промойте и высушите пакет.
ВНИМАНИЕ! Чтобы разблокировать крышку вакуумного упаковщика, подключите прибор к сети. Не 
пытайтесь открыть заблокированную крышку прибора, если он находится в выключенном состоянии.



• Подключите устройство к сети (рис.1).

• Поместите продукты в пакет. Следите за тем, чтобы продукты лежали равномерно и внутри оставалось 
свободное место. Слегка надавите на пакет рукой, чтобы удалить из него излишки воздуха.

• Откройте прибор. Для этого коснитесь металлической пластины на крышке устройства (рис.2). 

• Положите пакет с продуктами таким образом, чтобы свободный край разместился в вакуумной камере. 
Убедитесь в том, что свободный край пакета чистый и ровный (рис.3).

• Выберите вид продукта и степень давления

• Нажмите кнопку «Вакуум/Запечатать». Крышка закроется автоматически. Пакет будет запечатан авто-
матически по завершении вакуумирования. По окончании работы прибора подсветка погаснет (рис.4-5).

Примечание! Подождите 60 секунд перед следующим использованием.
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Автооткрытие

ВАКУУМ

ЗАПЕЧАТАТЬ



ВНИМАНИЕ!
Для вакуумирования продуктов в вакуумном упаковщике используйте только подготовленные пакеты 
из рулона или специально предназначенные для этого вакуумные пакеты.
Край пакета, предназначенный для запечатывания, должен быть абсолютно сухим и чистым. Разме-
щайте его в вакуумной камере ровно, избегая образования складок и изломов. Только в этом случае 
Вы обеспечите эффективную и длительную герметизацию продукта.

Примечание: Выбирайте вид продукта «сухой» для продуктов с минимальным содержанием влаги 
(крупы, чай, хлеб и др.) и «влажный» для продуктов с высоким содержанием влаги (свежие рыба/мясо, 
ягоды и т.д.), т.к. при вакуумировании влажных продуктов требуется больше времени на откачивание 
воздуха и более высокая температура нагревательного элемента.

ВНИМАНИЕ!
• При необходимости в процессе работы в любой момент можно остановить вакуумирование или 
запечатывание в ручном режиме. Для этого нажмите кнопку «Стоп».
• По завершении работы устройства крышка откроется автоматически. Извлеките готовый пакет из 
прибора.

Примечание: После каждого использования дайте прибору остыть в течение 1 минуты, прежде чем 
использовать его снова. После упаковки каждого пакета удаляйте остатки пищи из вакуумной камеры.

• Разрежьте пакет ножницами, чтобы открыть.
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ЭКСПЛУАТАЦИЯ ВАКУУМНОГО КОНТЕЙНЕРА

• Поместите продукты в вакуумный контейнер.
• Убедитесь, что крышка и верхний край контейнера сухие и чистые. Не переполняйте контейнер, 

крышка должна легко и плотно закрываться.
• Подключите шланг к специальному разъему на корпусе вакууматора. 
• Включите прибор и заблокируйте его касанием металлической панели на крышке. 
• Установите наконечник вакуумного шланга на клапан на крышке контейнера.
• Нажмите кнопку Вакуум/Маринад, удерживая наконечник шланга на крышке рукой. Через 3 секунды 

после начала откачки воздуха шланг зафиксируется на крышке.
• Когда завершится откачка воздуха и погаснут все индикаторы, отсоедините шланг от прибора и 

контейнера.

Примечание: Чтобы открыть крышку контейнера с завакуумированными внутри продуктами, необходи-
мо сначала сдвинуть вакуумный клапан на крышке, и впустить воздух внутрь контейнера.
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ЗАПЕЧАТАТЬ
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Мощность....................................................................................................................................................170 Вт
Напряжение..........................................................................................................................220-240 В, 50-60 Гц
Тип управления..................................................................................................................................сенсорный
Степень вакуума.........................................................................................................................................80 кПа
Скорость запечатывания..................................................................................................................8-11 секунд
Индикация процесса........................................................................................................................................да
Защита от перегрева........................................................................................................................................да
Макс. ширина пакета...................................................................................................................................30 см
Ширина шва спайки......................................................................................................................................3 мм
Вес нетто/брутто..............................................................................................................................1,68 кг/2,3 кг
Габариты устройства.......................................................................................................................38х14х6,8 см
Размер упаковки........................................................................................................................570х160х185 мм 
Длина шнура.................................................................................................................................................1,2 м
Цвет...........................................................................................................................................................черный

Прибор собран из современных и безопасных материалов. По 
окончании срока службы, во избежание возможного причинения 
вреда жизни, здоровью потребителя, его имуществу или окружа-
ющей среде, прибор должен быть утилизирован отдельно от 
бытовых отходов в соответствии с правилами по утилизации 
отходов в вашем регионе.
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