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FIG.1

- Pentola con fondo in materiale ferro-magnetico

- Kochtopf mit Eisen-Magnetboden

- Olla con fondo en material de hierro magnético

- Casserole a fond magnétique

- Pan with ferromagnetic base

- Pan met bodem van ijzer-magnetisch materiaal

- Panela com fundo em material ferromagnético

- Gryde med jern-magnetisk bund

- Magnetoituva keittoastia

- Kjele med jern-magnetisk bunn

- Kastrull med magnetisk botten

- [OpLUOK C AHOM U3 GpepPOMarHUTHOTO MaTepuana

-Naczynie ze spodem wykonanym zmateriatu o whasciwosciach
ferromagnetycznych

- Indas feromagnetiniu pagrindu

- Hrnec se dnem z feromagnetického materialu

- Hrniec s dnom z feromagnetického materialu

- KatoapoAa pe Baon anod otdnpopayvnTiko UALKO

- Ferromégneses alju edény

- Kactpyns 3 gHom i3 depomarHeTy

- Campo magnetico

- Magnetfeld

- Campo magnético

- Champ magnétique
- Magnetic field

- Magnetisch veld

- Campo magnético

- Magnetisk omride

- Piano in vetroceramica

- Glaskeramikkochfeld

- Encimera en vidrio ceramica

- Plaque en vitro-céramique

- Glass-ceramic cooker top

- Plaat van glaskeramiek

- Placa em vidro ceramica

- Glaskeramisk plade

- Keraaminen liesi

- Glasskeramisk topp

- Glaskeramikhall

- CTeKnokepamunyeckas naHenb
- Ceramiczna ptyta grzejna

- Stiklo keramikos viryklés pavirdius
- Sklokeramicka varna deska

- Sklokeramické varna doska

- Yahokepapikn emdaveta
- Uvegkerédmia fé6z6lap

- CKnokepamiyHa noBepxHs

- Magneettikentta

- Magnetisk omrade

- Elektromagnetiskt falt
- MarHutHoe none

- Pole magnetyczne
- Magnetinis laukas

- Magnetické pole

- Magnetické pole

- Mayvntiko nedio

=SSy - Circuito elettrico

- Stromkreis

- Circuito eléctrico

- Circuit électrique

- Electric circuit

- Stroomcircuit

- Circuito eléctrico

- Elektrisk kredsleb

- Virtapiiri

- Elektrisk krets

- Elsystem

- dneKTpuyYecKas cxema
- Obwod elektryczny

- Elektros grandiné

- Elektricky obvod

- Elektricky obvod

- HAEKTPIKO KUKAWMA
- Elektromos dramkor

- EnektpunyHa mepexa

- MarHitHe none

- Alimentazione elettrica

- Stromversorgung

- Alimentacion eléctrica

- Alimentation électrique

- Current

- Stroomvoorziening

- Alimentagao eléctrica

- Elektrisk stramforsyning
- Virransyotto

- Strom

- Strémforsorjning

- DNeKTpUYeCcKoe nuTaHme
- Zasilanie elektryczne

- Srové

- Elektrické napajeni

- Elektrické napajanie

- HAekTpLKn Tpododooia
- Aramellatas

- EHeKTpI/I'-IHE KUBJEHHA
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- Bobina a spirale di Archimede

- Archimedesspiralenspule

- Bobina a espiral de Arquimedes
- Bobine a spirale d’Archimede

- Archimedean spiral coil

- Spiraalspoel van Archimedes

- Bobina em espiral de Arquimedes
- Spole i form af Arkimedesspiral

- Archimede -induktiospiraali

- Archimedes spiralspole

- Archimedes spiralspole

- CnupanbHan KaTywka Apxumeaa

- Archimedo spiralés rité

- Civka ve tvaru Archimedovy spirély
- Cievka v tvare Archimedovej $piraly
- Mnvio orpdA Tou ApxXLundn

- Arkhimédészi fiitGspiral

- Kotywika 3 apximeaoBoio cnipaniio

- Cewka w ksztatcie spirali Archimedesa




FIG.2

FIG.2B
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ITALIANO

GENERALITA'

Leggere attentamente il contenuto del presente libretto in
quanto fornisce importanti indicazioni riguardanti la sicurezza
diinstallazione, d'uso e di manutenzione.

Conservare il libretto per ogni ulteriore consultazione.

Tutte le operazioni relative all'installazione (connessioni
elettriche) devono essere effettuate da personale specializzato
in conformita delle norme vigenti.

1.1 PRINCIPIO DELL'INDUZIONE

Il sitema di cottura ad induzione si basa sul fenomeno fisico
dell'induzione magnetica.

La caratteristica fondamentale di tale sistema é il trasfe-
rimento diretto dell'energia dal generatore alla pentola (a
differenza dei piani tradizionali vedi fig.1).

1.2 VANTAGGI

Se si paragona ai piani di cottura elettrici, il vostro piano ad
induzione risulta essere:

- Piu sicuro: minore temperatura sulla superfice del vetro

- Piu rapido: tempi di riscaldamento del cibo inferiori.

- Piu preciso: il piano reagisce immediatamente ai vostri
comandi

- Piu efficiente: il 90% dell'energia assorbita viene trasfor-
mata in calore.

Inoltre, una volta tolta la pentola dal piano, la trasmissione
del calore viene interrotta immediatamente, evitando inutili
dispersioni di calore.

Il sistema riconosce automaticamente anche il diverso
diametro di ogni singola pentole, adottando per ogni
dimensione il livello di potenza adeguato.

Questo ci permette di utilizzare pentola di varie dimensioni,
purche il loro diametro non sia superiore al 10% o
inferiore al 40% rispetto alla serigrafia riportata sul piano
di cottura (fig.7B).

Attenzione: se si utilizza una pentola con un diametro inferiore
al 40% rispetto alla serigrafia del vetro, la zona di cottura
potrebbe non accendersi.

1.3 RECIPIENTI PER LA COTTURA fig.7

La cottura a induzione utilizza magnetismo per generare
calore. | recipienti devono quindi contenere ferro. Potete
verificare se il materiale della pentola € magnetico con una
semplice calamita.

Importante:

Per evitare danni permanenti alla superficie del piano, non
usare:

- recipienti con fondo non perfettamente piatto.

- recipienti metallici con fondo smaltato

- non utilizzare recipienti con base ruvida, per evitare di
graffiare la superficie del piano.

AVVERTENZE PER LA SICUREZZA

Questo apparecchio non € adatto per |'uso da parte di bambini
0 persone non capaci.

Fare attenzione che i bambini non giochino con
I'apparecchio.

Per i portatori di stimolatori cardiaci ed impianti attivi &
importante verificare, prima dell'uso del piano ad induzione,
che il proprio stimolatore sia compatibile con I'apparechio.

Prima di allacciare il modello alla rete elettrica:

- controllare la targa dati (posta nella parte inferiore
dell'apperecchio) per accettarsi che la tensione e potenza siano
corrispondenti a quella della rete e la presa di collegamento
sia idonea. In caso di dubbio interpellare un elettricista
qualificato.

IMPORTANTE

- oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai o coperchi
non dovrebbero essere posti sulla superficie del piano di
cottura perché possono riscaldarsi.

- Dopo l'uso, spegnere il piano di cottura tramite il suo
dispositivo di comando e non fare affidamento sul rivelatore
di pentole.

- evitare le fuoriuscite di liquido, pertanto per bollire o
riscaldare liquidi, ridurre I'alimentazione di calore.

- non lasciare gli elementi riscaldanti accesi con pentole e
padelle vuote oppure senza recipienti.

- una volta terminato di cucinare, spegnere la relativa zona
tramite il comando indicato in seguito.

- per la cottura non utilizzate mai dei fogli di carta d'allu-minio,
oppure non posate mai direttamente dei prodotti imballati
con alluminio. L'alluminio fonderebbe e danneg-gerebbe
irrimediabilmente il vostro apparecchio.

- Non riscaldare mai una scatoletta o un barattolo di latta
contenente alimenti senza prima averlo aperto: potrebbe
esplodere! Questa avvertenza si applica a tutti gli altri tipi di
piani cottura.

ATTENZIONE: Non deve essere utilizzato un pulitore a
vapore.

ATTENZIONE: Se la superficie é incrinata, spegnere
I'apparecchio per evitare lI'eventualita di scosse
elettriche.

Questo apparecchio & contrassegnato in conformita alla
Direttiva Europea 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). Assicurandosi che questo prodotto sia
smaltito in modo corretto, I'utente contribuisce a prevenire le
potenziali conseguenze negative per I'ambiente e la salute.

Il simbolo == sul prodotto o sulla documentazione di
accompagnamento indica che questo prodotto non deve
essere trattato come rifiuto domestico ma deve essere
consegnato presso I'idoneo punto diraccolta per il riciclaggio
di apparecchiature elettriche ed elettroniche.

Disfarsene seguendo le normative locali per lo smaltimento
dei rifiuti. Per ulteriori informazioni sul trattamento, recupero
e riciclaggio di questo prodotto, contattare I'idoneo ufficio
locale, il servizio di raccolta dei rifiuti domestici o il negozio
presso il quale il prodotto e stato acquistato.

ISTRUZIONI PER LINSTALLAZIONE

Le presenti istruzioni sono rivolte ad un installatore spe-
cializzato e fungono da guida per I'installazione, la regolazione
e la manutenzione in conformita delle leggi e delle norme
vigenti.

POSIZIONAMENTO (Fig.6)

Lelettrodomestico é realizzato per essere incassato in un piano
di lavoro, come illustrato nella figura specifica.

Predisporre il materiale sigillante in dotazione lungo l'in-tero
perimetro del piano cottura ed inserirlo nel foro per l'incasso
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(dimensioni del taglio fig. 6B). Bloccare I'elettrodomestico
sul piano di lavoro mediante i 4 sostegni, ruotandoli
opportunamente a secondo dello spessore del piano
stesso (fig. 6A). Se la parte inferiore dell'apparecchio, dopo
I'installazione, risulta accessibile, & necessario montare
un pannello separatore G (Fig.9A) rispettando le distanze
indicate (Fig. 9B). Se I'apparecchio ¢ installato sopra un forno,
il pannello non e necessario (Fig. 10A - 10B)

IMPORTANTE: se un forno & posizionato sotto al piano
ad induzione é preferibile che sia dotato di ventilatore di
raffreddamento.

Non usare il piano ad induzione mentre la pulizia PIROLITICA
e in funzione.

ATTENZIONE: affinche possa circolare quanta piu aria fresca
possibile, ci dove essere una distanza minima di 40 mm tra
il modulo e un qualunque apparecchio installato al di sotto
del piano induzione (fig.10B).In ogni caso bisogna consentire
una adeguata areazione.

Per consentire la circolazione dell'aria fresca, devono
esserci delle aperture nel mobile della cucina (fig.9A-10A),
rispettando le quote indicate in fig.9B -10B

CONNESSIONI ELETTRICHE (Fig.2B-3B-4B-5B)

Prima di effettuare le connessioni elettriche assicurarsi

che:

- il cavo elettrico della terra deve essere di 2 cm piu lungo
rispetto agli altri cavi;

- le caratteristiche dell'impianto siano tali da soddisfare le
indicazioni sulla targhetta identificativa applicata sulla parte
inferiore del piano di lavoro;

- l'impianto sia dotato di una messa a terra efficiente conforme
alle norme e alle disposizioni di legge in vigore.

La messa a terra e obbligatoria per legge.

Nel caso in cui I'elettrodomestico non sia dotato di cavo,
utilizzare il tipo:

"HO5V2V2-F" per potenza fino a 6400 Watt, la sezione del cavo
deve essere minimo 2.5 mm<, mentre per potenze superiori
deve essere 4 mm

In nessun punto il cavo deve raggiungere una temperatura di
50°C superiore alla temperatura ambiente.

L'apparecchio e destinato ad essere connesso
permanentemente alla rete elettrica, per questo motivo
€ necessario interporre un interruttore omnipolare, con
un'apertura minima di 3mm fra i contatti, appropriato al
carico indicato nella targhetta e conforme alle norme vigenti
(il conduttore di terra giallo/verde non deve essere interrotto
dal commutatore).

Terminata l'installazione dell'apparecchiatura, l'interruttore
omnipolare deve essere facilmente raggiungibile.

USO E MANUTENZIONE

A =Tasto ON/OFF

B =Tasto -

C=Tasto +

D = Indicatori di selezione della zona di cottura
E = Display zona di cottura

T =Timer

S = Safety lock

USO (Fig.2-3-4-5)

-Selezionando il tasto A si accende il piano; appariranno degli
zeri con dei punti decimali lampeggianti su tutti i display per
10 secondi.

Se non viene effettuata nessuna operazione entro questo
tempo il piano si spegne.

Per accendere un zona di cottura é sufficiente selezionare il
livello di potenza desiderato con il tasto C.

NOTA: ogni tasto C corrisponde ad una zona di cottura.

Sul display apparira lo 0 con il punto decimale D fisso (non piu
lampeggiante), a questo punto, la zona e stata selezionata.
Se si usa il tasto B, il display visualizza il livello 9; se si usa il
tasto C, per il piano a 4 e 3 fuochi(Fig.2-3-4) il display visualizza
il livello 1, mentre per quello a due fuochi(Fig.5) il display
visualizza il livello 4.

- Effettuata questa operazione si possono scegliere le
regolazioni di temperatura con i tasti "C" o "B".

Nel caso in cui un oggetto viene posizionato sopra i comandi,
il piano di cottura si portera automaticamente in posizione
OFF.

Quando si porta una piastra in posizione OFF e la temperatura
della superficie del vetro & superiore a 65°circa ci sara una
segnalazione luminosa “H” sul display della zona di cottura
interessata.

- Per spegnere una sola zona di cottura, prima
bisogna selezionarla e poi premere i tasti "C" e "B"
contemporaneamente.

FUNZIONE CHIAVE (Fig.3-4-5)

Per evitare I'utilizzo della superfice del piano da parte dei
bambini, & possibile bloccare tutte le funzioni premendo il
tasto chiave S.

Tale funzione puo essere attivata solo se il piano & acceso.

TIMER (Fig.3-4)

Si puo usare il Timer contemporaneamente per ogni zona
di cottura.

Selezionare la zona di cottura interessata premendo il tasto
C corrispondente. Selezionare poi, con i tasti + e -, il livello di
potenza desiderato. Premendo quindi il tasto T (Timer) sul d
isplay appariranno "00" e iniziera a lampeggiare il led relativo
alla zona selezionata. Premendo il tasto B viene visualizzato
il tempo 60 minuti, premendo il tasto T viene visualizzato
il tempo 1 minuto. Impostare quindi il tempo desiderato
utilizzando T per incrementare e B per diminuire.

Una volta terminato il tempo di cottura, il timer spegne le
zone e disattiva la selezione. Un segnale acustico funzionera
per 2 minuti indicando la fine dell'attivazione del timer. Per
disattivarlo premere un qualsiasi tasto.

Per conoscere il tempo rimanente per ciascuna zona, basta
premere il tasto C della zona interessata. Per azzerare
il timer selezionare la zona, premere il tasto T e poi
contemporaneamente i tasti T e B.

Attenzione!
Quando il piano cottura & in funzione il display del timer
rimane acceso sul valore "00".

TIMER (Fig.5)

Si puo usare il Timer contemporaneamente per ogni zona
di cottura.

Impostare il livello di potenza desiderato.

Selezionare il Timer premendo il tasto T della zona di
cottura interessata, sul display appariranno "00" e iniziera
a lampeggiare il led posizionato sopra i numeri. Premendo
il tasto B viene visualizzato il tempo 30 minuti, premendo
il tasto C viene visualizzato il tempo 1 minuto. Impostare
quindi il tempo desiderato utilizzando C per incrementare
e B per diminuire.

Per visualizzare il livello di potenza o per conoscere il tempo
rimanente, basta premere il tasto T della zona interessata.
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Una volta terminato il tempo di cottura, il timer spegne la
zona e disattiva la selezione. Un segnale acustico funzionera
per 2 minuti indicando la fine dell’attivazione del timer. Per
disattivarlo premere un qualsiasi tasto. Per azzerare il timer
premere il tasto T e poi contemporaneamente i tasti C e B.

IMPORTANTE: Per evitare danni ai circuiti elettronici, il piano &
dotato di un sistema di sicurezza contro il surriscaldamento.ln
situazioni di un uso prolungato di cottura con livelli dipotenza
elevati, il piano potrebbe temporaneamente spegnere una
o pil zone accese fino a che le temperature non ritornano
a livelli impostati. Sul display della zona temporanemente
spenta si alterneranno il livello di potenza con una H E 2.
Questo smettera di lampeggiare una volta riattivata la zona
di cottura.

FUNZIONE MINUTE MINDER (Fig.3-4-5)

- Sbloccare il piano di cottura tenendo premuto il “tasto chiave”
S per 3 secondi fino allo spegnimento della “spia chiave”.

- Premere il tasto “Timer” (T) finché non compare la scritta
“00" sul display.

- Premere T o B per selezionare il numero dei minuti.

- Premere il tasto “Timer” per confermare la selezione.
Al termine del tempo impostato si attivera un segnale
acustico.

FUNZIONE HEAT-UP (Fig.2-3-4-5)

Questa funzione permette di avere la zona di cottura al
massimo della temperatura per un certo periodo di tempo,
dopodiché la temperatura scendera ad un valore inferiore
precedentemente impostato.

-Per attivare la funzione Heat Up, selezionare la zona, portarla
al livello di temperatura "9" e premere nuovamente il tasto
"+". Sul display apparira la lettera A quindi con il tasto “-"
selezionare il livello della temperatura finale desiderata.

Sul display, fino a quando la funzione sara attiva, la “A” si
altenera con il livello finale impostato.

RILEVATORE MAGNETICO (Fig.2-3-4-5)

- Il piano & dotato di un rivelatore di pentole, quando questa

ﬁ
viene tolta o & inadeguata, appare il simbolo U;
Se invece la superfice del vetro & ancora calda comparira il
simbolo H.

0.S.D.(Overflow Safety Device). (Fig. 2-3-4)
Il piano & dotato di un sistema di sicurezza che pone tutte le
piastre in posizione OFF ed inserisce il safety lock in presenza
di liquidi o di oggetti sulla zona comandi A.

pariranno lampeggiando sul display questi simboli

Aél
A g . 0. che verranno disattivati togliendo l'oggetto o
il liquido. Il piano si spegnera automaticamente.

0.S.D.(Overflow Safety Device). (Fig. 5)

Il piano & dotato di un sistema di sicurezza che pone tutte le
piastre in posizione OFF ed inserisce il safety lock in presenza
di liquidi o di oggetti sulla zona comandi A.
Apparira sul display questo simbolo E che verra
disattivato premendo un qualsiasi tasto. Il piano si spegnera
automaticamente.

MANUTENZIONE
Rimuovere eventuali residui di cibo e gocce di unto dalla
superficie di cottura utilizzando lo speciale raschietto fornito
su richiesta (Fig.8).
Pulire I'area riscaldata nel miglior modo possibile utilizzando
SIDOL, STAHLFIX o prodotti simili ed un panno-carta, quindi

sciacquare con acqua e asciugare con un panno pulito.
Mediante lo speciale raschietto (optional) rimuovere
immediatamente dall'area riscaldata di cottura frammenti di
fogli di alluminio e materiale plastico scioltisiinavvertitamente
o residui di zucchero o di cibi ad elevato contenuto di zucchero
(Fig.8). In questo modo si evita ogni possibile danno alla
superficie del piano.

In nessun caso si devono utilizzare spugnette abrasive
o detergenti chimici irritanti quali spray per forno o
smacchiatori.

IL PRODUTTORE DECLINA OGNI RESPONSABILITA NEL
CASO IN CUI NON SIANO RISPETTATE LE NORME DI
SICUREZZA USUALI E LE NORME SOPRA SPECIFICATE.
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DEUTSCH ©D)

ALLGEMEINE INFORMATIONEN

Lesen Sie bitte aufmerksam den Inhalt der vorliegenden
Betriebsanleitung, weil sie wichtige Hinweise liber die
Installation, den Gebrauch und die Wartung erteilt.
Bewahren Sie die Betriebsanleitung zum spateren
Nachschlagen auf. Alle mit der Installation im Zusammenhang
stehende Vorgange (Stromanschlisse) sind laut gultiger
Vorschriften von Fachpersonal auszufiihren.

1.1 INDUKTIONSPRINZIP

Das Induktionskochprinzip basiert auf dem physikalischen
Phanomen der magnetischen Induktion.

Dabei erfolgt eine direkte Ubertragung von Warmeenergie
vom Warmeerzeuger auf den Kochtopf ohne Zwischen-
schichten (zum Unterschied von herkémmlichen Platten,
s.Abb.1)

1.2 VORTEILE

Verglichen mit anderen elektrischen Kochfldchen funktioniert
lhre Induktionsplatte:

- sicherer, da die Temperatur der Glasoberflache niedrig ist.
- schneller, da die Aufheizzeiten kirzer sind.

- genauer, da die Platte sofort auf Ihre Befehle reagiert.

- wirksamer, da 90% der aufgenommenen Energie in Warme
umgewandelt wird.

AuBerdem wird die Warmetibertragung sofort nach Abnahme
des Topfes von der Kochzone unterbrochen, wodurch
unnétiger Energieverlust vermieden wird.

Das System erfasst auBerdem den unterschiedlichen
Durchmesser eines jeden einzelnen Topfes, und passt jedem
Durchmesser die geeignete Leistungsstufe an.

Dies ermdglicht den Einsatz von Topfen verschiedener
GroBen, vorausgesetzt ihr Durchmesser ist nicht groBer als
10% oder kleiner als 40% des auf dem Kochfeld befindlichen
Siebdruckkreises (Abb. 7B).

Achtung: Wird ein Topf mit einem Durchmesser, der 40%
kleiner ist, als der auf dem Kochfeld befindliche Siebdruckkreis
eingesetzt, besteht die Mdglichkeit, dass sich die Kochzone
nicht einschaltet.

1.3 KOCHGEFASSE s.Abb.7

Beim Induktionskochvorgang wird Magnetismus zur
Waérmeerzeugung verwendet. Die Kochgefae miissen daher
Eisen enthalten. Stellen Sie einfach mit einem Magneten fest,
ob der Behdlter magnetisch ist.

Wichtig:

Um bleibenden Schaden an der Glasoberfléche
vorzubeugen, verwenden Sie keine:

- Behdlter mit nicht vollkommen ebenem Boden

- Metallbehélter mit emailliertem Boden

- Keine Behalter mit rauem Boden verwenden, um ein
Zerkratzen der Oberflache zu vermeiden.

SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerat eignet sich nicht dafiir, von Kindern oder
aufsichtsbeddrftigen Personen verwendet zu werden. Achten
Sie darauf, dass Kinder nicht damit spielen.

Bei Personen mit herzstimulierenden Apparaten muss
unbedingt vor Verwendung der Induktionsplatte geprift
werden, ob die Funktion des Stimulierapparates nicht von

diesem Gerat beeintrachtigt werden kdnnte.

Vor Anschluss des Modells an die Stromversorgung:

- Uberpriifen Sie das Typenschild (am unteren Teil des Gerites),
um sicher zu gehen, dass Spannung und Leistung mit der des
Stromnetzes Ubereinstimmen und die Steckdose geeignet ist.
Im Zweifelsfall ist ein qualifizierter Elektriker hinzuzuziehen.

WICHTIG

- Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel oder Deckel
durfen nicht auf die Kochfeld gelegt werden, da diese erhitzt
werden kénnten.

- Schalten Sie nach Gebrauch die Herdplatte mit dem
vorgesehenen Schalter ab und verlassen sie sich nicht auf
die Kochtopfanzeige.

- Vermeiden Sie Flussigkeitsaustritt und verringern Sie die
Warme-zufuhr, um Flissigkeiten zu warmen oder zum Kochen
zu bringen.

- Lassen Sie die Heizelemente nicht ohne Behalter oder mit
leeren Kochtopfen oder Pfannen eingeschaltet.

- Stellen Sie nach dem Kochen den entsprechende
Kochzone mit dem unten beschriebenen Befehlsschalter
ab.

- Verwenden sie zum Kochen niemals Aluminiumfolie und
legen Sie keine in Aluminium verpackten Speisen direkt auf
die Platte. Aluminium wiirde schmelzen und Ihrem Gerat
bleibende Schaden zufiigen.

- Niemals eine Blechbiichse oder ~dose mit Lebensmitteln
erhitzen, ohne sie vorher zu 6ffnen: Sie kdnnten explodieren!
Diese Warnung gilt auch fir alle anderen Arten von
Kochflachen.

ACHTUNG: ES DARF KEIN DAMPFREINIGUNGSGERAT
GEBRAUCHT WERDEN.

ACHTUNG: Bei Oberflachenrissen das Gerat ausschalten, um
elektrische Schlage zu vermeiden.

Dieses Gerat ist gemaf der EU-Richtlinie 2002/96/EC, Waste
Electrical Electronic Equipment (WEEE) gekennzeichnet.
Sorgen Sie bitte dafir, dass das Gerat korrekt entsorgt wird, der
Benutzer tragt dazu bei, den potentiellen negativen Folgen
fir Umwelt und Gesundheit vorzubeugen.

Das auf dem Produkt oder auf den Begleitpapieren befindliche

Symbol == sagt aus, dass dieses Produkt nicht wie normaler
Hausmull behandelt werden darf, sondern dass es einer
geeigneten Sammelstelle fiir das Recycling der elektrischen
und elektronischen Gerateteile zugefiihrt werden muss.
Entsorgen Sie bitte das Altgerdt gemaf der lokalen Richtlinien.
Fur weitere Informationen hinsichtlich der Behandlung,
der Wiederverwertung und des Recycling des Produkts
wenden Sie sich bitte an die zustandige lokale Stelle, an die
Sammelstelle fir Hausmdill, oder an den Handler, bei dem Sie
das Gerat erworben haben.

INSTALLATIONSANLEITUNG

Die vorliegenden Anweisungen sind fiir einen Fachinstallateur
gedacht und dienen als Fiihrer fiir die Installation, Einstellung
und Wartung laut geltender Gesetze und Vorschriften.

POSITIONIERUNG (Abb.6)
Das elektrische Haushaltsgerat wurde zum Einbau in eine
Arbeitsflache hergestellt, wie in der besonderen Abbildung
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gezeigt ist. Das mitgelieferte Dichtungsmaterial entlang des
gesamten Umfangs der Kochflache anbringen und in das Loch
fiir den Einbau einfiigen (GroBe des Schnitts Abb. 6B).

Das Elektrogerat mithilfe der 4 Halterungen an der Arbeitsplatte
festklemmen, indem diese je nach Stérke der Platte passend
gedreht werden (Abb. 6A).

Wenn der untere Teil des Gerats nach der Installierung
zuganglich ist, muss eine Trennplatte G (Abb.9A) montiert
werden, wobei die angegebenen Abstdnde einzuhalten
sind (Abb. 9B).

Wenn das Gerét tiber einem Backofen installiert wird, ist die
Trennplatte nicht notwendig (Abb. 10A - 10B).

WICHTIG: Wenn unter der Induktionskochfldche ein Backofen
installiert ist, sollte er mit einem Kuhlventilator ausgestattet
sein.

Die Induktionskochflache nicht benutzen, wéhrend die
PYROLYTISCHE Reinigung in Betrieb ist.

ACHTUNG: Damit méglichst viel frische Luft zirkulieren
kann, muss der Abstand zwischen dem Bauteil und jedem
beliebigen unter der Induktionsfléche installierten Gerat
mindestens 40 mm betragen (Abb.10B).

In jedem Fall muss fir eine angemessene Liftung gesorgt
werden.

Um die Frischluftzirkulation zu ermdglichen, missen im
Herdmébel Offnungen vorhanden sein (Abb. 9A - 10A), wobei
die in Abb. 9B-10B angegebenen MaBe zu beriicksichtigen
sind.

STROMANSCHLUSSE (Abb.2B-3B-4B-5B)

Vor der Verwirklichung der Stromanschlisse folgendes
sicherstellen:

- daB das Erdungskabel 2 cm ldnger als die anderen Kabel
ist;

- die Anlagenmerkmale derartig sind, daB sie den Angaben
auf dem Typenschild entsprechen, das an der Unterseite des
Arbeitsfeldes angebracht ist;

- die Anlage tiber eine wirksame, den geltenden Vorschriften
und Gesetzesbestimmungen entsprechende Erdung
verflgt.

Die Erdung ist laut Gesetz vorgeschrieben.

Sollte das Elektrogerat nicht mit einem Netzkabel ausgeristet
sein, ist ein Kabel folgendes Typs zu verwenden:
"HO5V2V2-F" fir eine Leistung bis zu 6400 Watt. Der
Querschnitt des Kabels muss mindestens 2.5 mm? betragen,
fur hohere Leistungen jedoch 4 mm?2.

Das Kabel darf an keiner Stelle eine Temperatur erreichen, die
die Raumtemperatur um 50°C tibersteigt.

Das Gerat ist dazu bestimmt, permanent an die Netzleitung
angeschlossen zu werden. Aus diesem Grunde ist zwischen
Stromnetz und Gerét ein allpoliger, der auf dem Typenschild
angegebenen Last und den einschldgigen Richtlinien
entsprechender Schalter mit einer Mindest6ffnung der
Kontakte von 3 mm zu installieren. (Der gelb/griine Erdleiter
darf durch diesen Schalter nicht unterbrochen werden).Der
allpolige Schalter muss nach erfolgter Installation des Gerates
leicht zugédnglich sein.

GEBRAUCH UND WARTUNG

A =Taste ON/OFF

B =Taste -

C=Taste +

D =Wahlanzeigen der Kochzonen
E = Display Kochzone

T=Timer

S = Schlisselfunktion

BEDIENFELD (Abb.2-3-4-5)

- Durch Driicken der Taste A wird das Kochfeld eingeschaltet,
woraufhin fir 10 Sekunden auf allen Displays Nullen mit
blinkenden Dezimalpunkten angezeigt werden.

Erfolgt innerhalb dieses Zeitraumes keine Eingabe, schaltet
sich das Kochfeld aus.

Das Einschalten einer Kochzone erfolgt ganz einfach durch
Einstellen der gewiinschten Leistungsstdrke mittels der
Tasten C.

HINWEIS: Jede Taste C entspricht einer Kochzone.

Auf dem Display erscheint eine 0 mit einem auf Festlicht
eingeschalteten Dezimalpunkt (nicht mehr blinkend). Die
Kochzone ist somit gewahlt.

Erfolgt die Bedienung uUber die Taste B, zeigt das Display die
Stufe 9 an, erfolgt die Bedienung Uber die Taste C, zeigt das
Display die Stufe 1 an.

- Hierauf kann die Temperatur tUber die Tasten "C" oder "B"
reguliert werden.

Sollte ein Gegenstand auf den Schaltfeldern abgelegt werden,
schaltet das Kochfeld automatisch auf Position OFF.

Wird eine Kochzone auf Position OFF gestellt und die
Temperatur der Glasoberfldche liegt bei tiber 65°, leuchtet
ein Lichtsignal "H" auf dem Display der betreffenden
Kochzone auf.

- Zum Ausschalten einer einzelnen Kochzone muss diese
zuerst angewdhlt werden, daraufhin sind die Tasten "C" und
"B" gleichzeitig zu driicken.

SCHLUSSELFUNKTION (Abb. 3-4-5)

Um den Gebrauch des Kochfeldes durch Kinder zu
vermeiden, kénnen s@mtliche Funktionen durch Driicken
der Schlisseltaste S blockiert werden.

Diese Funktion kann nur bei eingeschaltetem Kochfeld
aktiviert werden.

TIMER (Abb. 3-4)

Der Timer kann gleichzeitig fiir alle Kochzonen eingesetzt
werden.

Wabhlen Sie die gewiinschte Kochzone durch Driicken der
zugehdrigen Taste C aus. Stellen Sie dann (ber die Tasten
+ und - die erforderliche Leistungsstufe ein. Wenn Sie
anschlieBend die Taste T (Timer) auf dem Display driicken,
erscheint "00" und die der ausgewdhlten Zone zugehdrige
LED beginnt zu blinken. Bei Betédtigung der Taste B wird
die Zeit 60 Minuten angezeigt, wahrend bei Driicken der
Taste T die Zeitangabe 1 Minute erscheint. Stellen Sie nun
die gewlinschte Zeit mittels der Taste T zum Erhéhen und B
zum Senken ein.

Nach Ablauf der Kochzeit werden die Kochzonen automatisch
ausgeschaltet und die Einstellung deaktiviert. Ein zwei
Minuten lang ertonendes akustisches Signal zeigt an, dass
die Uber den Timer programmierte Zeit abgelaufen ist. Zum
Abschalten driicken Sie eine beliebige Taste.

Zur Anzeige der Restzeit einer beliebigen Kochzone driicken
Sie einfach auf die Taste C der gewiinschten Zone. Um den
Timer auf Null zu stellen, wéhlen Sie die Kochzone aus,
driicken Sie die Taste T und anschlieBend gleichzeitig die
Tasten T und B.

Achtung!
Bei in Betrieb befindlichem Kochfeld bleibt das Display des
Timers auf dem Wert "00" eingeschaltet.

TIMER (Abb. 5)
Der Timer kann gleichzeitig fiir alle Kochzonen eingesetzt
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werden.

Stellen Sie die gewtinschte Leistungsstufe ein.

Wahlen Sie den Timer durch Driicken der Taste T der
betreffenden Kochzone aus; auf dem Display erscheint
daraufhin "00" und die Uber den Zahlen befindliche LED
beginnt zu blinken. Bei Betatigung der Taste B wird die
Zeit 30 Minuten angezeigt, wahrend bei Driicken der Taste
C die Zeitangabe 1 Minute erscheint. Stellen Sie nun die
gewdlnschte Zeit mittels der Taste C zum Erhéhen und B
zum Senken ein.

Zur Anzeige der Leistungsstufe oder Angabe der Restzeit
driicken Sie einfach auf die Taste T der betreffenden
Kochzone.

Nach Ablauf der Kochzeit wird die Kochzone automatisch
ausgeschaltet, und die Einstellung wird deaktiviert. Ein zwei
Minuten lang ertdnendes akustisches Signal zeigt an, dass
die Gber den Timer programmierte Zeit abgelaufen ist. Zum
Abschalten driicken Sie eine beliebige Taste. Um den Timer
auf Null zu stellen, driicken Sie die Taste T und anschlieBend
gleichzeitig die Tasten C und B.

WICHTIG: Das Kochfeld ist mit einem Sicherheitssystem gegen
Uberhitzung ausgeriistet, um Schiden an den elektronischen
Schaltkreisen zu verhindern. Bei langerem Gebrauch der
Kochzonen auf Hochstleistungen konnte das Kochfeld
gleichzeitig eine oder mehrere eingeschaltete Kochzonen
ausschalten, bis die Temperaturen wieder auf die eingestellten
Werte absinken. Auf dem Display der vorlibergehend
ausgeschalteten Kochzone werden abwechselnd die
Leistungsstufe und H E 2 angezeigt. Diese Anzeige hort nach
Wiedereinschaltung der Kochzone auf zu blinken.

FUNKTION MINUTE MINDER (KURZZEITWECKER )

(Abb. 3-4-5)

- Entsperren Sie das Kochfeld, indem Sie die "Schlisseltaste" S
drei Sekunden lang gedrtickt halten, bis die "Kontrollleuchte
Schlussel" erlischt.

- Driicken Sie die Taste "Timer" (T), bis die Schrift "00" auf
dem Display erscheint.

- Driicken Sie T oder B zur Auswahl der Minutenzahl.

- Betdtigen Sie die Taste "Timer", um die Auswahl zu
bestatigen. Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein
akustisches Signal.

FUNKTION HEAT-UP (ANKOCHAUTOMATIK)
(Abb. 2-3-4-5)
Mittels dieser Funktion konnen Sie die Kochzone tiber einen
bestimmten Zeitraum auf maximaler Temperatur einschalten;
im Anschluss daran wird die Temperatur auf den zuvor
eingestellten, niedrigeren Wert gesenkt.
- Zur Aktivierung der Funktion Heat Up wahlen Sie
die gewlinschte Kochzone aus, stellen Sie sie auf die
Temperaturstufe "9" ein und driicken Sie erneut die Taste
"+". Auf dem Display erscheint nun der Buchstabe A; wahlen
Sie jetzt mit der Taste "-" die gewiinschte endgiltige
Temperaturstufe aus.

Auf dem Display wird im Wechsel der Buchstabe "A" mit
der eingestellten Endstufe angezeigt, solange die Funktion
aktiv ist.

MAGNETISCHES TOPFERKENNUNGSSYSTEM (Abb. 2-3-
4-5)

- Das Kochfeld ist mit einem Topferkennungssystem
ausgestattet. Wenn der Topf von dem Kochfeld genommen

wird oder nicht geeignet ist, erscheint das Symbol ..
Ist die Glasoberflache hingegen noch heil3, wird das Symbol

H angezeigt.

0.5.D. (Overflow Safety Device).
(UBERLAUFSICHERUNG) (Abb. 2-3-4)

Das Kochfeld ist mit einem Sicherheitssystem ausgestattet,
das alle Kochzonen auf die Position OFF stellt und die
Sicherheitssperre aktiviert, wenn sich Flussigkeit oder
Gegenstande auf dem Bedienfeld A befinden.

Auf dem Display werden die Symbole 5) BE
angezeigt, die bei Entfernung des Gegenstands bzw. der

Flussigkeit wieder erléschen. Das Kochfeld schaltet sich
automatisch ab.

0.S.D. (Overflow Safety Device)

(UBERLAUFSICHERUNG) (Abb. 5)

Das Kochfeld ist mit einem Sicherheitssystem ausgestattet,
das alle Kochzonen auf die Position OFF stellt und die
Sicherheitssperre aktiviert, wenn sich Flussigkeit oder
Gegenstande auf dem Bedienfeld A befinden.

Auf dem Display erscheint das Symbol 7., das bei Betadtigung
einer beliebigen Taste wieder erlischt. Das Kochfeld schaltet
sich automatisch ab.

WARTUNG

Eventuelle Speisereste und Fettspritzer mit dem auf Wunsch
gelieferten, speziellen Schaber (Abb. 8) entfernen.

Den erhitzten Bereich mit Hilfe von SIDOL, STAHLFIX
oder anderen dhnlichen Produkten und einem Papiertuch
sorgféltig reinigen, dann mit Wasser nachwischen und mit
einem trockenen Tuch abtrocknen.

Bruchstiicke von Aluminiumfolie und aus versehen
zerschmolzenes Material aus Kunststoff oder Riicksténde
von Zucker oder Speisen mit hohem Zuckergehalt sofort mit
Hilfe des auf Wunsch gelieferten Schabers entfernen (Abb.
8). Auf diese Weise lassen sich etwaige Beschadigungen der
Kochflache vermeiden.

Keinesfalls Scheuerschwamme oder angreifende chemische
Backofensprays oder Fleckenentferner verwenden.

FUR SCHADEN, DIE AUF DIE NICHTBEACHTUNG DER OBEN
GENANNTEN ANWEISUNGEN ZURUCKZUFUHREN SIND,
WIRD KEINERLEI VERANTWORTUNG UBERNOMMEN.
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PANO

GENERALIDADES

Lea atentamente el contenido de este libro que le
proporcionard importantes instrucciones en cuanto a la
seguridad de instalacién, uso y mantenimiento.

Conserve el presente manual para ulteriores consultas.
Todas las operaciones relativas a la instalacién (conexiones
eléctricas) deben ser efectuadas por personal especializado
en conformidad con las normas vigentes.

1.1 PRINCIPIO DE LA INDUCCION

El sistema de coccion a induccién se basa en el fenémeno
fisico de la induccién magnética.

La caracteristica fundamental de tal sistema es la transferencia
directa de la energia de calentamiento del generador a la
olla sin medios intermedios (a diferencia de las encimeras
tradicionales, ver fig. 1).

1.2 VENTAJAS
si se los compara con los planos de coccidn eléctrica, vuestra
encimera a induccién resulta ser:

- Mas segura: baja temperatura sobre la superficie del
vidrio

- Mas rapida: tiempos mas breves para el recalentamiento
de la comida.

- Mas precisa: el plano reacciona inmediatamente a vuestros
mandos

- Mas eficaz: el 90% de la energia absorbida se transforma
en calor.

Ademads, una vez quitada la olla de la encimera, la transmision
del calor se interrumpe inmediatamente evitando inutiles
dispersiones de calor.

El sistema reconoce automaticamente el didmetro de cada
olla, adoptando para cada dimension, el nivel de potencia
adecuado.

Esto nos permite utilizar ollas de distintas dimensiones,
siempre que su didmetro no sea mayor que el 10% o menor
que el 40% de la serigrafia ubicada en la encimera (fig. 7B).
Atencion: si se utiliza una olla con un didmetro menor que
el 40% de la serigrafia del vidrio, la zona de coccién podria
no encenderse.

1.3 RECIPIENTES A UTILIZAR PARA LA COCCION Fig.7

La coccion a induccién utiliza el magnetismo para generar
calor. Los recipientes, por lo tanto, deben contener hierro.
Podéis verificar con un simple iman si el material de la olla
es magnético.

Importante:

Para evitar daflos permanentes en la superficie de laencimera,
no utilizar:

- recipientes con fondo no totalmente plano.

- recipientes metalicos con fondo esmaltado

-No utilice recipientes con base dspera, para evitar que arafien
la superficie de la placa

ADVERTENCIAS PARA LA SEGURIDAD

Este aparato no es adecuado para el uso por parte de nifios o
personas que necesitan de una supervision.

Preste atencion a que los niflos no jueguen con el mismo.
Para los portadores de estimuladores cardiacos y equipos

activos es importante verificar, antes del uso de la encimera
a induccion, que dicho estimulador sea compatible con el
aparato.

Antes de conectar el modelo a la red eléctrica:

- verifique en la placa de datos técnicos (ubicada en la parte
inferior del aparato) que la tensién y la potencia coincidan con
las de la red y que la toma de conexion sea la adecuada. En
caso de dudas, llame a un electricista especializado.

IMPORTANTE

- objetos metalicos como cuchillos, tenedores, cucharas o
tapas no deberian colocarse sobre la superficie de la
encimera porque podrian calentarse

- Luego del uso, apagar la encimera a través del dispositivo
de mando y no contar con el detector de ollas.

- Evitar el escape de liquido, por consiguiente, hervir o calentar
liquidos, reducir la alimentacion de calor.

- No dejar los elementos calentadores prendidos y con ollas
o sartenes vacias o sin recipientes.

- Una vez que ha terminado de cocinar, apagar la relativa
resistencia con el comando que se indica a continuacién.

- Para la coccion no utilizad jamas hojas de papel aluminio,
o bien no posar directamente productos

embalados en aluminio. Dicho material fundiria y danaria
irremediablemente vuestro aparato.

- No caliente nunca envases de cartén o latas que contengan
alimentos sin abrirlas previamente: jPorqué puede explotar
de un momemto a otro! Esta advertencia se aplica alos demas
tipos de placa de coccion.

ATENCION: No se debe utilizar un aparato de limpieza
avapor

{ATENCION: si la superficie se encuentra agrietada, apagar
el aparato para evitar eventuales descargas eléctricas.

Este aparato estd fabricado en conformidad con la Norma
Europea 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). Controlando que este producto sea
eliminado de modo correcto, el usuario contribuye a prevenir
consecuencias negativas para el ambiente y la salud.

El simbolo == en el producto o en la documentacion
adjunta, indica que este producto no debe ser tratado
como residuo doméstico sino que debe ser entregado a
un punto de recoleccién para reciclar aparatos eléctricos y
electrénicos. Eliminelo siguiendo las normas locales para
la eliminacién de desechos. Para mayor informacién sobre
el tratamiento, recuperacién o reciclaje de este producto,
llame a la oficina local encargada, al servicio de recoleccion
de desechos domésticos o al negocio en el cual ha comprado
el producto.

INSTRUCCIONES PARA LA INSTALACION

Las presentes instrucciones estan dirigidas a un instalador
especializado y sirven de guia para una correcta instalacién,
regulacién y mantenimeinto en conformidad con las leyes y
normas vigentes.

COLOCACION(Fig.6)

El electrodoméstico esté fabricado para un empotramiento
en la superficie de trabajo, como se explica en la figura
especifica. Predisponga el material de fijacion, a lo largo del
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completo perimetro de la placa de coccién e introducirlos en
el foro de encastre (dimensiones de corte fig. 6B). Asegurar
el electrodoméstico en la superficie de trabajo mediante los
4 apoyos, girdndolo apropiadamente segun el ancho de la
placa en mencién. (fig. 6A).

Si la parte inferior del aparato, después de la instalacion,
permite su acceso, se debe montar un panel separador G
(Fig.9A) respetando las distancias indicadas (Fig. 9B).

Si el aparato esta instalado sobre un horno, el panel no es
necesario (Fig. 10A - 10B).

IMPORTANTE: si un horno est4 colocado debajo de la
placa de induccion, es mejor dotarlo de un ventilador de
enfriamiento.

No use la placa de induccién cuando la limpieza PIROLITICA
estd en funcionamiento.

ATENCION: para que pueda circular una mayor cantidad de
aire fresco, se debe mantener una distancia minima de 40
mm entre el médulo y cualquier aparato instalado debajo de
la placa de induccion (fig.10B).

En toda circunstancia se necesita dar una adecuada
aireacion.

Para permitir la circulacion de aire fresca, el mueble de la
cocina debe poseer aberturas (fig.9A - 10A), respetando las
cuotas indicadas en la fig.9B -108B.

CONEXION ELECTRICA (Fig.2B-3B-4B-5B)

Antes de efectuar la conexion eléctrica, asegurese que:

-el cable eléctrico correspondiente alatoma a tierrasea 2 cm
mas largo que los otros dos.

- Las caracteristicas de la acometida y tendido se puedan
corresponder con las necesidades indicadas en la placa de
caracteristicas del aparato.

- La instalacion esté dotadas de la correspondiente toma a
tierra, seguin normas y leyes vigentes.

La toma a tierra es obligatoria por ley.

Si el electrodoméstico no tuviera cable, utilice uno del tipo:
"HO5V2V2-F" si la potencia no supera los 6400 vatios; la
seccién minima del cable debe ser de 2.5 mm?, mientras que
para potencias superiores debe ser de 4 mm?

En ninguin punto el cable debe alcanzar una temperatura 50°C
mayor que la temperatura ambiente.

El aparato esta destinado a ser conectado en forma
permanente a lared eléctrica, por ello, es necesario interponer
un interruptor omnipolar, con una apertura minima entre
los contactos de 3 mm., apropiado para la carga indicada
en la placa y conforme con las normas vigentes (el cable
a tierra amarillo/verde no debe ser interrumpido por el
conmutador).

Una vez finalizada la instalacién del aparato, el interruptor
omnipolar debe ser facilmente accesible.

USOY MANTENIMIENTO

A = Botén ON/OFF

B =Botén -

C=Botén +

D =Indicadores de seleccién de la zona de coccidon
E = Pantalla de zona de coccién

T=Timer

S = Safety lock

USO (Fig.2-3-4-5)
- Presionando el botén A se encenderd la encimera y
apareceran ceros con puntos decimales centelleantes en todas

las pantallas durante 10 segundos.

Si no se realiza ninguna operacién dentro de este tiempo, la
placa se apaga.

Para encender una zona de coccién basta con seleccionar el
nivel de potencia deseado con el botén C.

NOTA: cada botén C corresponde a una zona de coccién.

En la pantalla aparecerd el 0 con el punto decimal D fijo (ya
no centelleante), a partir de ese momento, la zona ha sido
seleccionada.

Sise usa el botdn B, en la pantalla se visualizara el nivel 9, si se
usa el botén C, en la pantalla se visualizara el nivel 1.

- Una vez realizada esta operacion, se puede modificar la
temperatura con los botones "C" o "B".

Si un objeto se coloca sobre los mandos, automaticamente
la encimera se apaga (posicion OFF).

Cuando se apaga una placa (posicion OFF) y la temperatura de
la superficie del vidrio es superior a los 65° (aproximadamente)
se producird una sefial luminosa "H" en la pantalla de dicha
zona de cocciodn.

- Para apagar una sola zona de coccidn, primero debe
seleccionarla y luego presionar los botones "C" y "B"
simultaneamente.

FUNCION LLAVE (Fig.3-4-5)

Para evitar que los nifios usen la superficie de la encimera,
se pueden bloquear todas las funciones presionando el
botén llave S.

Dicha funcién se puede activar sélo si la encimera esta
encendida.

TIMER (Fig.3-4)

Se puede usar el Temporizador simultdneamente para cada
zona de coccion.

Seleccione la zona de coccién en cuestién, presionando
el boton C correspondiente. Luego seleccione el nivel de
potencia deseado utilizando los botones + y -. Presionando
el boton T (Temporizador) en la pantalla apareceran "00"
y comenzara a centellear el led correspondiente a la zona
seleccionada. Presionando el botén B se visualiza un tiempo
de 60 minutos, presionando el botén T se visualiza un tiempo
de 1 minuto. Seleccione el tiempo deseado utilizando T para
incrementar y B para disminuir.

Una vez finalizada la coccion, el temporizador apaga las
zonas y desactiva la seleccion. Una sefnal sonora funcionara
durante 2 minutos indicando que ha finalizado la activacién
del temporizador. Para desactivarla presione un botén
cualquiera.

Para conocer el tiempo remanente de cada zona basta
presionar el botén C de la zona en cuestion. Para poner en
cero el temporizador, seleccione la zona, presione el boton T
y luego simultdneamente los botones Ty B.

jAtencion!

Cuando la encimera esta en funcionamiento, la pantalla del
temporizador permanece encendida mostrando el valor
00".

TIMER (Fig.5)

Se puede usar el Temporizador simultdneamente para cada
zona de coccion.

Seleccione el nivel de potencia deseado.

Seleccione el Temporizador presionando el botén T de la
zona de coccidn en cuestion, en la pantalla apareceran "00"
y comenzard a centellear el led que se encuentra sobre los
numeros. Presionando el botén B se visualiza un tiempo de
30 minutos, presionando el botén C se visualiza un tiempo
de 1 minuto. Seleccione el tiempo deseado utilizando C para
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incrementar y B para disminuir.

Para visualizar el nivel de potencia o para conocer el
tiempo remanente, basta presionar el botén T de la zona
en cuestion.

Una vez finalizada la coccion, el temporizador apaga la zona
y desactiva la seleccion. Una sefal sonora funcionara durante
2 minutos indicando que ha finalizado la activacion del
temporizador. Para desactivarla presione un botén cualquiera.
Para poner en cero el temporizador, presione el botén Ty
luego simultaneamente los botones Cy B.

IMPORTANTE: Para evitar producir dafos en los circuitos
electrénicos, la encimera posee un sistema de seguridad
que evita el sobrecalentamiento. Ante un uso de coccion
prolongado con niveles de potencia elevados, la encimera
podria simultdneamente apagar una o mas zonas encendidas
hasta que las temperaturas vuelvan alos niveles programados.
En la pantalla de la zona temporalmente apagada se
alternaran el nivel de potencia con una H E 2. Este dejara de
centellear cuando se haya reactivado la zona de coccién.

FUNCION MINUTE MINDER (Fig.3-4-5)

- Desbloquee la encimera manteniendo presionado el
"boton llave" S durante 3 segundos hasta que se apague el
"piloto llave".

- Presione el botén "Timer" (T) hasta que en la pantalla
aparezca el mensaje "00".

- Presione T o B para seleccionar los minutos.

- Presione el boton "Timer" para confirmar la seleccion.
Al finalizar el tiempo seleccionado se activara una seial
sonora.

FUNCION HEAT-UP (Fig.2-3-4-5)
Esta funcion permite tener la zona de coccién al maximo
de la temperatura durante un cierto periodo de tiempo,
luego la temperatura descendera hasta un valor inferior,
precedentemente fijado.
- Para activar la funcion Heat Up, seleccione la zona, llévela
al nivel de temperatura "9" y presione nuevamente el botén
"+". En la pantalla aparecera la letra A, luego con el botén "-"
seleccione el nivel de temperatura final deseado.

Mientras la funcion esté activada, la letra "A" de la pantalla
se alternara con el nivel final fijado.

DETECTOR MAGNETICO (Fig.2-3-4-5)
- La encimera posee un detector de ollas; cuando una olla se

quita o no es adecuada, aparece el simbolo O
Si, en cambio, la superficie del vidrio todavia esta caliente,
aparecerd el simbolo H.

0.S.D. (Overflow Safety Device). (Fig. 2-3-4)

La encimera posee un sistema de seguridad que apaga todas
las placas y activa el bloque de seguridad en presencia de
liquidos o de objetos en la zona de mandos A.

En la pantalla apareceran estos simbolos centelleando

. que se desactivaran quitando el objeto o el
liquido. La encimera se apagara automaticamente.

0.S.D. (Overflow Safety Device). (Fig. 5)

La encimera posee un sistema de seguridad que apaga todas
las placas y activa el bloque de seguridad en presencia de
liquidos o de objetos en la zona de mandos A.

En la pantalla aparecera este simbolo E que se desactivara
presionando un botén cualquiera. La encimera se apagara
automaticamente.

®

MANTENIMIENTO

Limpie de eventuales residuos la superficie utilizando una
rasqueta con hoja de afeitar (Fig.8).

Limpie las zonas de calentamiento, usando productos
comerciales (Sidol, Stahlfix, etc...) y un pano-papel de cocina,
y enjuegue y seque con un pano limpio.

Los eventuales fragmentos de papelaluminio o material
plastico deben serinmediatamente rascados y limpiados. Esto
es tambien vélido para restos de azucar o pasteles y otros con
alto contenido de él. Asi evitara posibles danos a la superficie
vitrocerdmica.

En ningun caso se deben usar estropajos abrasivos o
detergentes quimicos irritantes, como sprays para horno o
quitamanchas.

SE DECLINA TODA RESPONSABILIDAD POR EVENTUALE
DANOS PROVOCADOS POR LA INOBSERVANCIA DE LAS
ANTERIORES ADVERTENCIAS.
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FRANCAIS

CARACTERISTIQUES GENERALES

Lire attentivement le contenu du présent livret, étant donné
qu'il fournit d'importantes indications concernant la sécurité
d'installation, d'utilisation et d'entretien.

Conserver le livret pour toute consultation ultérieure.
Toutes les opérations concernant l'installation (connexions
électriques) doivent étre effectuées par un personnel
spécialisé en conformité avec les normes en vigueur.

1.1 PRINCIPE DE L'INDUCTION

Le systeme de cuisson a induction se base sur le phénoméne
physique de l'induction magnétique.

La caractéristique fondamentale d'un tel systéme est le
transfert direct de I’énergie chauffante du générateur a la
casserole sans moyen intermédiaire (contrairement aux plans
de cuisson traditionnels voir Fig.1)

1.2 AVANTAGES

Sionle compare aux plans de cuisson électriques, votre plan
de cuisson a induction s'avére étre :

- Plus sar: faible température sur la surface du verre

- Plus rapide: temps de réchauffement des aliments rapide
- Plus précis: le plan de cuisson réagit immédiatement a
vos ordres.

- Plus efficace: 90% de I'énergie absorbée est transformée
en chaleur

De plus, une fois que vous enlevez la casserole du plan de
cuisson, la transmission de la chaleur s'arréte immédiatement,
évitant d'inutiles pertes de chaleur.

Le systéme reconnait automatiquement les différents
diametres de toutes les casseroles et retient pour chaque taille
le niveau de puissance approprié.

Cecivous permet d'utiliser des casseroles de différentes tailles,
a condition que leur diametre ne soit pas supérieur de 10% ou
inférieur de 40% par rapport a la sérigraphie appliquée sur le
plan de cuisson (fig. 7B).

Attention : si vous utilisez une casserole ayant un diametre
inférieur de 40% par rapport a la sérigraphie du verre, le foyer
pourrait ne pas s'allumer.

1.3 RECIPIENTS POUR LA CUISSON fig.7

La cuisson a induction utilise le magnétisme pour générer de
la chaleur. Les récipients doivent donc contenir du fer. Vous
pouvez vérifier si le matériau de la casserole est magnétique
simplement avec un aimant.

IMPORTANT:

Afin d'éviter de causer des dommages permanents sur la
surface du plan, ne pas utiliser:

- récipients avec fond non parfaitement plat.

- récipients métalliques avec fond émaillé

- Ne pas utiliser de récipients avec base rugueuse pour ne pas
rayer la surface du plan

CONSIGNES POUR LA SECURITE

Ne jamais laisser I'appareil sans surveillance en présence
d'enfants.

Ne pas laisser les enfants jouer avec I'appareil.

Les porteurs de stimulateurs cardiaques et d'implants
cardiaques doivent s’assurer avant d'utiliser le plan de
cuisson a induction, que le stimulateur est compatible avec
I'appareil.

Avant de procéder au raccordement électrique de
I'appareil :

- vérifier d'aprés les données de la plaque signalétique
(située dans la partie inférieure de l'appareil) que la tension
et la puissance correspondent bien a celles de I'installation
électrique et que la prise est idoine. En cas de doute, faire
appel a un électricien qualifié.

IMPORTANT

- Les objets métalliques tels que des couteaux, fourchettes,
cuillleres ou couvercles ne doivent pas étre posés sur la surface
du plan de cuisson parce qu'ils peuvent chauffer.

- Apreés utilisation, éteindre le plan de cuisson en utilisant le
dispositif de commande et ne vous fiez pas au détecteurs
de casseroles.

- Réduire l'alimentation en chaleur pour faire bouillir ou
pour réchauffer un liquide afin d'éviter les débordements
de liquide

- Ne pas laisser les éléments chauffants allumés avec des
casseroles et des poéles vides ou bien sans récipient.

- Une fois la cuisine terminée, éteindre la résistance
correspondante en utilisant la commande indiquée ci-apreés.
- Pour la cuisson ne jamais utiliser de feuilles de papier
aluminium, ou ne jamais mettre directement de produits
emballés dans du papier d’aluminium. Laluminium fondrait
et endommagerait immédiatement votre appareil.

- Ne jamais réchauffer de boite ou de canette en fer-blanc
contenant des aliments sans l'ouvrir au préalable: elle pourrait
exploser! Cet avertissement s'applique a toutes les autres
plaques de cuisson.

ATTENTION : NE PAS UTILISER UN NOTTOYEUR A
VAPEUR

ATTENTION : Si la surface est félée, éteindre I'appareil afin
d’éviter le risque de décharges électriques.

Cet appareil est marqué conformément a la Directive
européenne 2002/96/CE sur les déchets d'équipements
électriques et électroniques (DEEE). Assurez-vous que
cet appareil soit mis au rebus selon la réglementation en
vigueur, vous éviterez ainsi des conséquences néfastes sur
I'environnement et la santé.

Le symbole == appliqué sur le produit ou sur la documentation
jointe rappelle que cet appareil ne doit pas étre traité comme
un déchet domestique mais faire I'objet d'une collecte
sélective dans une déchetterie spécialisée dans le recyclage
des appareils électriques et électroniques. Conformez-vous
aux réglementations locales sur la collecte et I'élimination des
déchets. Pour tout autre renseignement sur le traitement, la
récupération et le recyclage de cet appareil, veuillez contacter
le bureau concerné de votre ville, le service de collecte des
déchets domestiques ou le magasin ou vous avez acheté
votre appareil.

INSTRUCTIONS POUR L'INSTALLATION

Les présentes instructions s'adressent a un installateur
spécialisé et servent de guide pour l'installation, le réglage
et I'entretien en conformité avec les lois et les normes en
vigueur.

POSITIONNEMENT (Fig.6)
L'appareil électroménager est congu pour étre encaissé dans
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un plan de travail, comme indiqué sur la figure spécifique.
Appliquer le matériau scellant en dotation le long de tout le
périmétre de la plaque de cuisson et l'introduire dans le trou
pour l'encastrement (dimensions de la découpe fig. 6B).
Bloquer I'appareil électroménager sur le plan de travail par
I'intermédiaire de supports, en les tournant selon I'épaisseur
du plan (fig. 6A).

Si la partie inférieure de I'appareil résulte accessible aprés
I'installation, il faut monter un panneau séparateur G (Fig.9A)
en respectant les distances indiquées (Fig. 9B).

Si I'appareil est installé au-dessus d’un four, le panneau n'est
pas nécessaire (Fig. 10A -10B).

IMPORTANT: si un four est placé sous le plan a induction il
vaut mieux qu'il soit doté de ventilateur de refroidissement.
Ne pas utiliser le plan a induction quand le nettoyage
PYROLITIQUE est en fonction.

ATTENTION: pour qu'il puisse circuler le plus d'air frais
possible, il doity avoir une distance minimum de 40 mm entre
le module et nimporte quel appareil installé au-dessous du
plan ainduction (fig.10B).

Il faut en tout cas permettre une aération adéquate.

Pour consentir la circulation de l'air frais, il doit y avoir des
ouvertures dans le meuble de la cuisine (fig.9A - 10A), en
respectant les dimensions indiquées sur fig.9B -10B

CONNEXIONS ELECTRIQUES (Fig.2B-3B-4B-5B)

Avant d'effectuer les connexions électriques, s'assurer que:

- le cable électrique de la terre est bien de 2 cm plus long que
les autres cables;

- les caractéristiques de l'installation sont conformes aux
indications sur la plaquette d'identification appliquée sur la
partie inférieure du plan de travail;

-I'installation est dotée d’une mise a la terre efficace conforme
aux normes et aux dispositions de la loi en vigueur.

La mise a la terre est obligatoire aux termes de la loi.

Si I'appareil n'est pas équipé d'un cable, utilisez-en un de
type:

« HO5V2V2-F » pour des puissances jusqu'a 6400 Watt. La
section de ce cable doit étre d'au moins 2,5 mm?, ou 4 mm?
en cas de puissances supérieures

Le cable ne doit atteindre en aucun point une température
supérieure de 50°C par rapport a la température ambiante.
L'appareil est congu pour étre raccordé de maniére permanente
au secteur électrique, voila pourquoi il est nécessaire de
prévoir un interrupteur omnipolaire, avec une distance
d'ouverture des contacts d'au moins 3 mm, approprié a la
chargeindiquée dans la plaquette conformément aux normes
envigueur (le conducteur de mise a la terre jaune/vert ne doit
pas étre interrompu par l'interrupteur).

Une fois l'installation terminée, I'interrupteur omnipolaire doit
étre facilement accessible.

UTILISATION ET ENTRETIEN

A =Touche ON/OFF

B =Touche -

C=Touche +

D =Indicateurs de sélection du foyer
E = Ecran foyer

T=Timer

S = Safety lock

UTILISATION (Fig.2-3-4-5)
- La sélection de la touche A met la table sous tension. Des
zéros avec des points décimaux clignotants seront affichés

®

sur tous les écrans pendant 10 secondes.

Si aucune opération n'est exécutée dans ce laps de temps, le
plan de cuisson s'éteint.

Pour allumer un foyer, il suffit de sélectionner le niveau de
puissance souhaité a l'aide des touches C.

NOTE: chaque touche C correspond a un foyer.

L'écran affiche 0 avec le point décimal D fixe (non plus
clignotant) ; le foyer est ainsi sélectionné.

En cas d'utilisation de la touche B, I'écran affiche le niveau 9 ;
en cas d'utilisation de la touche C, I'écran affiche le niveau 1.
- Une fois que cette opération a été effectuée, on peut
procéder au choix des températures a l'aide des touches
"C" ou"B".

Si un objet est posé sur les commandes, le plan de cuisson se
place automatiquement en position OFF.

Quand une plaque est positionnée sur OFF et que la
température de la surface en verre dépasse 65°, un signal
lumineux "H" apparait sur I'écran du foyer concerné.

- Pour éteindre un seul foyer, il faut d'abord le sélectionner et
ensuite appuyer simultanément sur les touches "C" et "B".

FONCTION CLE (Fig. 3-4-5)

Pour éviter toute utilisation de la table de cuisson de la part
d'enfants, il est possible de verrouiller toutes les fonctions en
appuyant sur la touche clé S.

Cette fonction n'est activable que si la table est sous
tension.

MINUTEUR (TIMER) (Fig.3-4)

Le minuteur (Timer) est utilisable simultanément sur chaque
foyer.

Sélectionner le foyer voulu en appuyant sur la touche
correspondante C. Puis, sélectionner, a l'aide des touches + et
-, le niveau de puissance voulu. Appuyer ensuite sur la touche
T (Minuteur), I'écran affichera "00" et la led correspondant
au foyer sélectionné se mettra a clignoter. La pression de la
touche B permet d'afficher le temps 60 minutes, la pression de
latouche T permet d'afficher le temps 1 minute. Programmer
enfin le temps voulu a l'aide de T pour l'augmenter et de B
pour le diminuer.

Une fois le temps écoulé, le minuteur éteint les foyers et
désactive la sélection. Un signal sonore de 2 minutes signale
la fin de I'activation du minuteur (Timer). Pour le désactiver,
appuyer sur une touche quelconque.

Pour savoir quel est le temps restant sur chaque foyer, il suffit
d'appuyer sur la touche C du foyer concerné. Pour remettre le
minuteur a zéro, sélectionner le foyer, appuyer sur la touche
T puis, simultanément sur les touches T et B.

Attention!
Quand la table de cuisson est activée, I'afficheur du minuteur
(timer) reste allumé et indique "00".

MINUTEUR (TIMER) (Fig.5)

Le minuteur (Timer) est utilisable simultanément sur chaque
foyer.

Sélectionner le niveau de puissance voulu.

Sélectionner le minuteur en appuyant sur la touche T du foyer
concerné, I'écran affichera "00" et la led placée au-dessus
des chiffres se mettra a clignoter. La pression de la touche
B permet d'afficher le temps 30 minutes, la pression de la
touche C permet d'afficher le temps 1 minute. Programmer
enfin le temps voulu a l'aide de C pour I'augmenter et de B
pour le diminuer.

Pour afficher le niveau de puissance ou pour savoir quel est
le temps restant, il suffit d'appuyer sur la touche T du foyer
concerné.
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Une fois le temps écoulé, le minuteur éteint le foyer et
désactive la sélection. Un signal sonore de 2 minutes signale
la fin de I'activation du programmateur (Timer). Pour le
désactiver, appuyer sur une touche quelconque. Pour
remettre le minuteur a zéro, appuyer sur la touche T puis,
simultanément sur les touches C et B.

IMPORTANT : Pour éviter d'endommager les circuits
électroniques, la table est équipée d'un systéme de sécurité
contre les surchauffes. En cas de cuisson prolongée avec des
niveaux de puissance élevés, la table pourrait temporairement
éteindre un ou plusieurs foyers allumés jusqu'a ce que les
températures reviennent aux niveaux programmés. L'écran
du foyer momentanément éteint affiche alternativement
le niveau de puissance et H E 2. Il cessera de clignoter des
réactivation du foyer.

FONCTION MINUTE MINDER (Fig. 3-4-5)

- Déverrouiller la table de cuisson en appuyant 3 secondes
de suite sur la "touche clé" S jusqu'a ce que le "voyant clé"
s'éteigne.

- Appuyer sur la touche du minuteur "Timer" (T) jusqu'a
affichage de "00" sur I'écran.

- Appuyer sur T ou B pour sélectionner le nombre de
minutes.

- Appuyer sur la touche minuteur "Timer" pour confirmer la
sélection. Un signal sonore retentit des expiration du temps
programmé.

FONCTION HEAT-UP (Fig. 2-3-4-5)

Cette fonction permet de garder le foyer a sa température
maximale pendant un certain laps de temps, aprés quoi
la température redescendra a une valeur inférieure
précédemment programmée.

-Pour activer la fonction Heat Up, sélectionner le foyer,
sélectionner le niveau de température "9" et appuyer a
nouveau sur la touche "+" L'écran affichera la lettre A,
sélectionner alors a l'aide de la touche "-" le niveau de la
température finale souhaitée.

Tant que la fonction est activée, I'écran affiche a tour de role,
la lettre "A" et le niveau final programmé.

DETECTION MAGNETIQUE (Fig.2-3-4-5)
- La table est équipée d'une détection de casserole, en cas de
récipient de cuisson inadéquat ou de foyer vide, il y a affichage

du symbole T
Tandis qu'en cas de foyer encore chaud, il y aura affichage
du symbole H.

0.S.D. (Overflow Safety Device). (Fig. 2-3-4)

La table est équipée d'un systéme de sécurité qui place tous
les foyers en position OFF et active le verrouillage de sécurité
(safety lock) en cas de présence de liquides ou d'objets sur la
zone des commandes A.

Il'y aura affichage clignotant des symboles suivants

. 0. qui seront désactivés des que l'objet ou le
liquide sera enlevé. La table s'éteindra automatiquement.

0.S.D. (Overflow Safety Device). (Fig. 5)

La table est équipée d'un systeme de sécurité qui place tous
les foyers en position OFF et active le verrouillage de sécurité
(safety lock) en cas de présence de liquides ou d'objets sur la
zone de commande A.

Le symbole [. sera affiché, pour le désactiver il suffira
d'appuyer sur une touche quelconque. La table s'éteindra
automatiquement.

ENTRETIEN

Eliminer tous résidus de nourriture éventuels ainsi que les
gouttes de graisse de la surface de cuisson a I'aide du racloir
spécial fourni sur demande (Fig. 8).

Nettoyer le mieux possible 'emplacement chauffé en ayant
recours a du SIDOL, STAHLFIX ou a d'autres produits similaires
et a un chiffon-papier, ensuite rincer a l'eau et sécher avec un
chiffon bien propre.

Aumoyen du racloir spécial (en option) éliminerimmédiatement
de I'emplacement chauffé de cuisson les fragments de feuilles
d'aluminium et la matiére plastique qui ont fondu par mégarde
ou les résidus de sucre ou d’aliments ayant un contenu de sucre
élevé (Fig. 8). De cette fagcon, tout dommage possible a la
surface du plan est évité.

En aucun cas il faut se servir déponges abrasives ou de
détergents chimiques irritants tels que spray pour le four
ou dégraisseurs.

NOUS DECLINOS TOUTE RESPONSABILITE POUR LES
EVENTUELS DEGATS PROVOQUES PAR LINOBSERVATION
DES SUSDITES INSTRUCTIONS.
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ENGLISH

GENERAL

Carefully read the contents of this leaflet since it provides
important instructions regarding safety of installation,
use and maintenance. Keep the leaflet for possible future
consultation. All the operations relating to installation
(electrical connections) must be carried out by specialised
personnel in conformity with the regulations in force.

1.1 THE PRINCIPLE OF INDUCTION

The system of cooking by induction is based on the physical
phenomenon of magnetic induction. The fundamental
feature of this system is direct transfer of heat energy from the
generator to the pan without intermediate means (different
from traditional cooker tops see fig.1).

1.2 ADVANTAGES
If you compare your electric cooker tops, with the induction
cooker top, the result will be:

- Safer: low temperature on the glass surface

- Quicker: brief heating times.

- More precise: the top reacts immediately to your
commands

- More efficient: 90% of the energy absorbed is transformed
into heat.

Furthermore, once the pan has been removed from the hob,
heat transmission is stopped immediately, thereby preventing
the needless dispersion of heat.

The system also automatically recognises the various
diameters of all pans and uses a suitable power level for
each size.

This means that we are able to use pans of various sizes,
provided that the pan diameter is no more than 10% larger
- or 40% smaller - than the printed detail marked on the hob
(fig. 7B).

Caution: if you are using a pan with a diameter which is more
than 40% smaller than the printing marked on the glass, the
cooking zone may not be activated.

1.3 COOKING VESSELS fig.7

Cooking by induction uses magnetism to generate heat. The
vessels must therefore contain iron.

Check if the vessel material is magnetic using a magnet.

Important:

To prevent permanent damage to the cooker surface, do
not use:

- pans with bases that are not perfectly flat.

- metal pans with enamelled bases.

- Do not use pans with rough bases as they may scratch the
hob’s surface

SAFETY WARNINGS

This apparatus is not suitable for use by children or persons
who need supervision. Do not allow children to play with
the apparatus. Before using the induction cooker top it is
important to check that the apparatus is compatible with
anyone who has a pacemaker and active surgical implants.

Before connecting the appliance to the electricity
supply:
- Check that the voltage and power values listed on the

@

data plate (positioned on the lower part of the appliance)
are compatible with the electricity supply and socket. If you
have any doubts, please consult a qualified electrician for
assistance.

IMPORTANT

- metal objects such as knives, forks, spoons or lids must not
be placed on the cooker surface as they can get hot.

- after use, switch the cooker off using the control device and
do not rely on the pan detector.

- avoid liquid spilling, therefore to boil or heat liquids reduce
the heat supply.

- do not leave the heating elements switched on with empty
vessels or without vessels.

- when you have finished cooking, switch off the relative
resistance using the control indicated below.

- never use aluminium foil for cooking, or never place
products wrapped in aluminium foil onto the cooking surface.
The aluminium would melt and damage your apparatus
irreversibly.

- Never heat a tin or can of food without opening it - it could
explode! This warning applies to hobs of all types.

ATTENTION: Steam cleaners must not be used.
ATTENTION: If the surface is cracked, switch the apparatus
off to prevent electric shocks

This appliance conforms to the European Directive EC/2002/96,
Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). By making
sure that this appliance is disposed of in a suitable manner,
the user is helping to prevent potential damage to the
environment or to public health.

The == symbol on the product or on the accompanying
paperwork indicates that the appliance should not be treated
as domestic waste, but should be delivered to a suitable
electric and electronic appliance recycling collection point.
Follow local guidelines when disposing of waste. For more
information on the treatment, re-use and recycling of this
product, please contact your local authority, domestic waste
collection service or the shop where the appliance was
purchased.

INSTALLATION INSTRUCTIONS

These instructions address specialised installers and serve
as a guide for installation, adjustment and maintenance in
conformity with the laws and regulations in force.

POSITIONING (fig.6)

The appliance is made for fixing into a worktop, as shown in
the relevant figure. Apply the supplied sealant to the entire
perimeter of the hob and insert it into the fitment hole (for
sizing see fig. 6B). Fix the appliance into the worktop with the 4
stays, rotating them according to the top’s depth (fig. 6A).

If the underside of the appliance will be accessible after
installation, a separator panel G (fig. 9A) will need to be
mounted maintaining the distances shown (fig. 9B). If the
appliance is installed over an oven the panel is not necessary
(fig. 10A - 10B).

IMPORTANT: if there is an oven under the induction hob it is
advisable for it to have a cooling fan. Do not use the induction
hob while PYROLITIC cleaning is in process.
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WARNING: to allow the circulation of as much fresh air
as necessary, there must be at least 40 mm between the
induction hob module and any appliance installed under
it (fig. 10B).

In any event, adequate aeration must be provided.

To allow fresh air circulation there must be openings in the
kitchen furniture (fig. 9A-10A) of the sizes indicated in fig.
9B-10B.

ELECTRICAL CONNECTIONS (Fig.2B-3B-4B-5B)

Before making the electrical connections, check that:

- the ground cable is 2 cm longer than the other cables;

- the system ratings meet the ratings indicated on the
identification plate fixed on the lower part of the worktop;

- the system is fitted with efficient earthing compliant to the
laws and regulations in force.

Earthing is obligatory by law.

If the appliance is not fitted with a cable, use type:
"HO5V2V2-F" for a power level of up to 6400 Watts. The cross-
section of the cable should be at least 2.5 mm? or 4 mm? for
greater power levels.

The cable should never reach a temperature which is 50°C
above the temperature of the room in which it is installed.
The appliance is designed for permanent connection to
the electricity supply and should therefore be fitted with
an omnipolar switch which has a minimum opening of 3
mm between contacts. The switch should be suitable for
the charge indicated on the appliance data plate and must
conform to all current legislation (the yellow/green earth wire
must not be interrupted by the switch).

The omnipolar switch must be easy to reach once the
installation process has been completed.

USE AND MAINTENANCE

A = ON/OFF button

B =-button

C =+ button

D = Cooking zone selection indicators
E = Cooking zone display

OPERATION (Fig. 2-3-4-5)

- If button A is selected, the hob switches on and flashing
zeroes with decimal points will appear on all displays for
10 seconds.

If no further action is taken within this space of time, the hob
switches off again.

To switch a cooking zone on, simply select the desired power
level using the C buttons.

NOTE: each C button corresponds to a cooking zone.

0 will appear on the display, with the fixed decimal point D (no
longer flashing); at this point the zone has been selected.

If button Bis used the display will show level 9, while if button
Cis used, the display will show level 1.

- Once this step is complete you will be able to make
temperature adjustments using the "C" and "B" buttons.

If any object has been placed on top of the control panel, the
hob will automatically revert to OFF mode.

When a hotplate is in its OFF mode and the temperature of the
glass surface is greater than approximately 65°, a signal light
"H" will appear on the corresponding cooking zone display.
- To switch off an individual cooking zone, first select it and
then press buttons "C" and "B" simultaneously.

SAFETY LOCK FUNCTION (Fig. 3-4-5)
To prevent use the cooker surface by children, it is possible
to block all functions by pressing the S key. This function can

be activated only if the hob is switched on.

TIMER (Fig. 3-4)

A Timer can be used simultaneously for each cooking zone.
Select the desired cooking zone by pressing the corresponding
Cbutton. Next, select the desired power level using the + and
-buttons. If the T (Timer) button is then pressed, "00" appears
on the display and the LED corresponding to the selected
zone begins to flash. Press button B; a time of 60 minutes
will be displayed. If, on the other hand, you press button T, a
time of 1 minute will be displayed. Next, set the desired time
using the T button to increase the value and the B button
to decrease it.

Once the set cooking time has elapsed, the timer switches
off and deselects the cooking zones. A buzzer will sound for
2 minutes to indicate that the timer is no longer active. To
deactivate it press any key.

To know the residual time for each zone, press the key C of the
interested zone. To set at zero the timer select the zone and
press the T key contemporaneously with the keys T and B.

Caution!
While the hob is in operation the timer display remains on,
with its value set to "00".

TIMER (fig. 5)

The Timer can be used simultaneously for each cooking
zone.

Set the desired power level.

Select the Timer by pressing the T button for the relevant
cooking zone; "00" will appear on the display and the LED
above the numbers will begin to flash. Press the B button;
a time of 30 minutes will be displayed. If, on the other hand,
you press the C button, a time of 1 minute will be displayed.
Next, set the desired time using the C button to increase the
value and the B button to decrease it.

To display the power level or view the remaining time, simply
press the T button for the relevant zone.

Once the set cooking time has elapsed, the timer switches off
and deactivates the cooking zone. A buzzer will sound for 2
minutes to indicate that the timer is no longer active. Press any
button to deactivate it. To reset the timer, press the T button
and then press the C and B buttons simultaneously.

IMPORTANT: To prevent damage being inflicted on the
electronic circuits, the hob is fitted with an overheating safety
system.In situations where the appliance is used at high
power levels for a prolonged period of time, the hob may
switchoff one or more of the activated zones temporarily,
until the temperatures return to the set levels.On the
display corresponding to the cooking zone which has been
temporarily switched off, the power level will be shown in
alternation with a H E 2.This will stop flashing once the cooking
zone has beenreactivated.

MINUTE MINDER FUNCTION (Fig. 3-4-5)

- Unblock the cooking surface by keeping the “key button”S
presseddown for 3 seconds until the “indicator light button”
is switched off.

- Press the “Timer” (T) button until the writing “00” appears
on the display.

- Press T or B to select the number of the minutes.

- Press the“Timer”button to confirm the selection.At the end
of the set time, an acoustic signal will be activated.

HEAT UP FUNCTION (Fig. 2-3-4-5)
The function heat up allows to set the maximum temperature
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for a limited period of time on the cooking zone, then the
temperature decreases down to the selected value.

-To activate the Heat up function, select the cooking zone, set
at 9 the temperature level, press again the key "+" the letter
A will appear on the display then with the “-" key select the
desired final temperature level. Until the function is activated,
on the display the A will alternate with the final set up level.

MAGNETIC SENSOR (fig. 2-3-4-5)
- The hob is equipped with a pan sensor; when the pan is

removed or badly positioned, the E symbol will appear;
If, on the other hand, the surface of the glass is still hot, the
H symbol will appear.

0.S.D. (Overflow Safety Device) (fig. 2-3-4)

The hob is equipped with a safety system which moves all
hotplates to the OFF position and activates the safety lock
when liquids or items are detected on the control panel A.
These symbols will flash on the display:

. 0. . They can be deactivated by removing the item
or the liquid. The hob will switch off automatically.

0.S.D. (Overflow Safety Device) (fig. 5)

The hob is equipped with a safety system which moves all
hotplates to the OFF position and activates the safety lock
when liquids or items are detected on the control panel A.

The symbol O. appears on the display and may be
deactivated by pressing any button. The hob will switch off
automatically.

MAINTENANCE

Remove any residues of food and drops of grease from
the cooking surface using the special scraper supplied on
request (Fig.8)

Clean the heated area as thoroughly as possible using SIDOL,
STAHLFIX or similar products and a cloth/paper, then rinse
with water and dry with a clean cloth.

Using the special scraper (optional) immediately remove
any fragments of aluminium and plastic material that have
unintentionally melted on the heated cooking area or residues
of sugar or food with a high sugar content (Fig.8). In this way,
any damage to the cooktop surface is prevented.

Under no circumstances use abrasive sponges or irritating
chemical detergents such as oven sprays or stain removers.

THE MANUFACTURER DECLINES ALL RESPONSIBILITY
FOR EVENTUAL DAMAGES CAUSED BY BREACHING THE
ABOVE WARNINGS.
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NEDERLANDS

ALGEMENE INFORMATIE

Lees de inhoud van dit boekje aandachtig door, want het
verstrekt belangrijke aanwijzingen over de veilige installatie,
gebruik en onderhoud.

Bewaar het boekje om hetlater nog eens te kunnen raadplegen.
Alle installatiewerkzaamheden (elektrische aansluitingen)
dienen te worden verricht door gespecialiseerd personeel, in
overeenstemming met de geldende voorschriften.

1.1 WERKINGSPRINCIPE VAN DE INDUCTIE

Het kooksysteem met inductie is gebaseerd op het fenomeen
uit de fysica van de magnetische inductie.

Het fundamentele kenmerk van dit systeem is de rechtstreekse
overdracht van de verhittingsenergie van de generator naar
de pan, zonder tussenstructuren (hetgeen afwijkt van de
traditionele kookplaten, zie afb. 1).

1.2 VOORDELEN

Vergeleken met de elektrische kookplaten is uw
inductieplaat:

- Veiliger: lage temperatuur op het oppervlak van het glas

- Sneller: korte opwarmtijden van het voedsel.

- Preciezer: de plaat reageert onmiddellijk op uw
opdrachten

- Doeltreffender: 90% van de geabsorbeerde energie wordt
omgezet in hitte.

Bovendien wordt, zodra de pan van de kookplaat wordt
verwijderd, de warmteverspreiding onmiddellijk onderbroken,
zodat er geen onnodige warmte wordt verkwist.

Het systeem herkent ook automatisch de diverse diameters
van de verschillende pannen, en selecteert voor iedere pan
een juist vermogensniveau.

Hierdoor kunt u pannen van verschillende afmetingen
gebruiken, mits hun diameter niet groter dan 10% of niet
kleiner dan 40% is t.o.v. de tekening op de kookplaat (afb.
7B).

Opgelet: als u een pan gebruikt met een diameter van 40%
kleiner dan de tekening op de plaat, zou deze misschien niet
aan kunnen gaan.

1.3 TE GEBRUIKEN PANNEN (Afb.7)

Bij het koken met inductie wordt gebruik gemaakt van
magnetisme om hitte te genereren. De pannen moeten dus
ijzer bevatten. U kunt met een gewoon magneetje controleren
of uw pan magnetisch is.

Belangrijk:

Om permanente beschadiging van het oppervlak van de
kookplaat te voorkomen, dient u de volgende voorwerpen
niet te gebruiken:

- recipiénten met niet volledige platte bodem.

- metalen recipiénent met geémailleerde bodem.

- Geen recipiénten gebruiken met ruwe bodem, om krassen
in het oppervlak van de plaat te vermijden.

WAARSCHUWINGEN MET BETREKKINGTOT DEVEILIGHEID

Dit apparaat is niet geschikt om gebruikt te worden door
kinderen of personen die toezicht nodig hebben. Let op dat
kinderen niet met het toestel spelen.

Voor dragers van apparatuur voor de hartstimulatie en actieve
apparaten is het van belang te controleren, voordat u de
inductieplaat gebruikt, of dergelijke apparatuur compatibel

is met het toestel.

Voordat u het product op het elektrische net aansluit:

- controleer het typeplaatje (aan de onderkant van het
apparaat) om u ervan te verzekeren dat de spanning en het
vermogen overeenkomen met die van het elektrische net en
dat het stopcontact geschikt is. In geval van twijfel dient u
een erkende elektricien in te schakelen.

BELANGRUJK

- metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels of deksels
mogen niet op het oppervlak van de NL kookplaat gelegd
worden omdat ze heet kunnen worden.

- na het gebruik dient u de kookplaat uit te schakelen
met de betreffende bediening en niet vertrouwen op het
meetsysteem voor de aanwezigheid van pannen.

- voorkom het morsen van vloeistof en zorg bij het koken
of opwarmen van vloeistoffen voor een gereduceerde
warmtetoevoer.

- laat de verwarmingselementen niet ingeschakeld met lege
pannen, of zonder pannen.

- bent u eenmaal klaar met koken dan schakelt u de
betreffende weerstand uit met het hierna aangeduide
bedieningselement.

- gebruik voor het koken nooit aluminiumfolie, of plaats
nooit met aluminium omwikkelde producten rechtstreeks
op de kookplaat. Het aluminium zal smelten en uw toestel
op onherroepelijke wijze beschadigen.

- Nooit een doos of een blik dat voedingsmiddelen bevat
opwarmen zonder het eerst te openen: het zou kunnen
ontploffen! Deze waarschuwing geldt voor alle andere
soorten kookplaten.

LET OP: Er mag geen stoomreiniger gebruikt worden
LET OP: Vertoont het oppervlak barsten, schakelt
u het apparaat dan uit om elektrische schokken te
voorkomen.

Dit apparaat is voorzien van het keurmerk Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE), zoals vastgesteld door
de Europese Norm 2002/96/EC. Door te zorgen dat de
afvalverwijdering van dit product correct wordt uitgevoerd,
werkt de gebruiker mee aan het voorkomen van potentiéle
negatieve consequenties voor omgeving en gezondheid.

Het symbool == op het product of op het bijgeleverde
documentatiemateriaal geeft aan dat het niet moet worden
behandeld als normaal huisvuil, maar dat het moet worden
ingeleverd bij een speciaal verzamelpunt voor het recyclen van
elektrische en elektronische apparatuur. De afvalverwijdering
moet plaatsvinden in het respect van de gemeentelijke
normen. Voor meer informatie over het onderhoud en het
recyclen van dit product kunt u contact opnemen met uw
gemeente, de locale reinigingsdienst, of de winkel waar u het
product heeft aangeschaft.

INSTRUCTIES VOOR DE INSTALLATIE

Deze instructies zijn gericht aan een gespecialiseerd
installateur en dienen als richtlijn bij de installatie, de regeling
en het onderhoud in overeenstemming met de geldende
wetsvoorschriften en normen.

POSITIONERING (Fig.6)
Dit huishoudapparaat is ontworpen om ingepast te worden in
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een werkblad, zoals geillustreerd in de specifieke afbeelding.
De bijgeleverde siliconenkit aanbrengen langs de volledige
omtrek van de kookplaat en ze in de hiertoe voorziene ruimte
plaatsen(afmetingen van de uitsnijding (fig. 6B).

Het huishoudapparaat op het werkblad blokkeren door
middel van de 4 steunpunten, die op de gepaste wijze moeten
worden gedraaid volgens de dikte van het werkblad(fig.6A).

Indien het onderste deel van het apparaat, na de installatie
toegankelijk blijkt, is het nodig een scheidingswand G (Fig.9A)
te installeren,waarbij men zich aan de aangegeven afstanden
houdt.(Fig. 9B).

Indien het apparaat geinstalleerd is boven een oven is de
scheidingswand niet nodig. (Fig. 10A - 10B).

BELANGRIJK: indien een oven onder de inductieplaat
geplaatst wordt, moet hij bij voorkeur voorzien zijn van een
koelingsventilator.

Deinductieplaat niet gebruiken wanneer de PYRO- reiniging
in werking is.

OPGELET: om zoveel mogelijk frisse lucht te kunnen laten
circuleren, moet er minimum een afstand van 40 mm
zijn tussen het onderdeel en om het even welk onder de
inductieplaat geinstalleerde apparaat (fig.10B).

In elk geval moet men zorgen voor een goede ventilatie.
Om de omloop van frisse lucht toe te staan, moeten er
openingen zijn in het keukenmeubel (fig.9A - 10A), men
moet zich hierbij houden aan de hoogten zoals aangeduid
in fig.9B - 10B.

ELEKTRISCHE AANSLUITINGEN (Afb.2B-3B-4B-5B).
Vergewis u ervan, voordat de elektrische aansluitingen tot
stand worden gebracht of:

- de elektrische aardkabel minstens 2 cm langer is dan de
overige kabels;

- de installatie zodanig eigenschappen heeft dat wordt
voldaan aan de gegevens die vermeld staan op de typeplaat
op de onderkant van het werkblad;

- de installatie naar behoren geaard is, in overeenstemming
met de geldende normen en wetsvoorschriften.

Aarding van het apparaat is bij de wet verplicht.

In het geval het apparaat niet beschikt over een elektrische
kabel kunt u er een gebruiken van het type:

"HO5V2V2-F" voor een vermogen tot aan 6400 Watt. De
doorsnede van de kabel moet minstens 2,5 mm?zijn.Voor een
groter vermogen moet de doorsnede 4 mm? zijn.

De kabel mag in geen enkel punt een temperatuur bereiken
die 50°C boven de kamertemperatuur is.

Het apparaat moet vast op het elektrische net worden
aangesloten. Om deze reden is het noodzakelijk een
meerpolige schakelaar aan te brengen met een minimale
opening van 3 mm tussen de contacten, aangepast aan de
lading aangegeven op het typeplaatje en in overeenkomst
met de geldende normen (de groengele aardgeleider mag
niet door de commutator worden onderbroken).

Na het installeren van de apparatuur moet de meerpolige
schakelaar makkelijk te bereiken zijn.

GEBRUIK EN ONDERHOUD

A =Toets ON/OFF

B =Toets -

C=Toets +

D = Aanwijzers kookzones
E = Display kookgedeelte
T=Timer

®

S = Safety lock

GEBRUIK (Afb. 2-3-4-5)

-Door de toets A te selecteren gaat de kookplaat aan. Er zullen
10 seconden lang enkele nullen met enkele knipperende

decimalen op alle displays verschijnen.

Als binnen dit tijdsbestek geen enkele handeling wordt
uitgevoerd, gaat de kookplaat uit.

Om een kookgedeelte aan te zetten is het voldoende het

gewenste vermogensniveau te selecteren met de toetsen C.
N.B.: elke C toets komt overeen met een andere kookzone.

Op het display verschijnt de 0 met het decimale punt D

vast aan (niet meer knipperend). Nu zal de zone niet meer

geselecteerd zijn.

Als u de sensor B gebruikt, toont het display het niveau 9. Als
u de toets C gebruikt, toont het display het niveau 1.

- Zodra deze handeling is uitgevoerd kan de temperatuur

worden afgeregeld door middel van de toetsen "C" of "B".
Als er een voorwerp op het bedieningspaneel wordt

geplaatst, zal de kookplaat automatisch overgaan naar de
stand OFF.

Als een kookplaat op de stand OFF staat en de temperatuur

van het oppervlak van het glas hoger is dan ongeveer 65°C,

zal op het display van het betreffende kookgedeelte een
lichtsignaal "H" verschijnen.

- Om een enkel kookgedeelte uit te schakelen dient u het

eerst te selecteren en daarna tegelijkertijd op de toetsen "C"

en "B" te drukken.

SLEUTELFUNCTIE (Afb. 3-4-5)

Om te voorkomen dat kinderen de kookplaat gebruiken is
het mogelijk alle functies uit te schakelen door te drukken
op de sleuteltoets S.

Deze functie kan alleen worden ingeschakeld als de kookplaat
aaniis.

TIMER (Afb. 3-4)

U kunt de Timer voor alle kookgedeeltes tegelijk gebruiken.
Selecteer de gewenste kookzone door op de overeenkomende
toets C te drukken. Selecteer daarna, m.b.v. de toetsen + en
-, het gewenste vermogensniveau. Druk daarna op de toets
T (Timer). Op het display verschijnt "00" en zal de led die
overeenkomt met de betreffende kookzone gaan knipperen.
Door op de toets B te drukken wordt de tijd gedurende 60
minuten getoond, door op de toets T te drukken wordt de tijd
gedurende 1 minuut getoond. Stel de gewenste tijd in. Druk
op T om toe te nemen en op B om af te nemen.

Zodra de kookduur is verstreken zal de timer de kookgedeeltes
uitschakelen en de selectie deactiveren. U zult 2 minuten
lang een geluidssignaal horen waarmee wordt aangegeven
dat de timer niet meer actief is. Om het geluidssignaal uit te
schakelen drukt u op een willekeurige toets.

Om de resterende tijd voor een kookzone af te lezen drukt u
op de toets C van de betreffende kookzone. Om de timer te
resetten dient u eerst de kookzone te selecteren, daarna op
de toets T te drukken en daarna tegelijkertijd op de toetsen
TenB.

Attentie!
Als het kookgedeelte in werking is zal op het display van de
timer de waarde "00" blijven staan.

TIMER (Afb. 5)

U kunt de Timer voor alle kookgedeeltes tegelijk gebruiken.
Selecteer het gewenste vermogensniveau.

Selecteer de Timer door op de toets T van de gewenste
kookzone te drukken. Op het display verschijnt "00" en zal de
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led boven de nummers gaan knipperen. Door op de toets B te
drukken wordt de tijd gedurende 30 minuten getoond, door
op de toets C te drukken wordt de tijd gedurende 1 minuut
getoond. Stel de gewenste tijd in. Druk op Com toe te nemen
en op B om af te nemen.

Om het vermogensniveau te tonen of de resterende tijd af te
lezen drukt u op de toets T van de betreffende kookzone.
Zodra de kookduur is verstreken zal de timer het kookgedeelte
uitschakelen en de selectie deactiveren. U zult 2 minuten
lang een geluidssignaal horen waarmee wordt aangegeven
dat de timer niet meer actief is. Om het geluidssignaal uit te
schakelen drukt u op een willekeurige toets. Om de timer te
resetten drukt u eerst op de toets T en daarna tegelijkertijd
op de toetsen Cen B.

BELANGRIJK: Teneinde schade aan de elektronische
circuits te vermijden, is het kookvlak voorzien van een
veiligheidssysteem tegen oververhitting. In het geval u
langere tijd gebruik maakt van hoge vermogensniveaus zou
het kookvlak een of meerdere kookgedeeltes uit kunnen
schakelen totdat de temperaturen tot de ingestelde niveaus
zijn gezakt. Op het display van de tijdelijk uitgeschakelde
kookzone verschijnt afwisselend het vermogensniveau en
de tekst H E 2. Deze zal ophouden te knipperen wanneer de
kookzone weer wordt geactiveerd.

FUNCTIE MINUTE MINDER (Afb. 3-4-5)

- Deblokkeer de kookplaat door de "sleuteltoets" S 3 seconden
lang ingedrukt te houden, totdat het controlelampje van de
sleutel uvitgaat.

- Druk op de toets "Timer" (T) totdat de cijfers "00" op het
display verschijnen.

- Druk op T of B om het aantal minuten te selecteren.

- Druk op de toets "Timer" om de selectie te bevestigen.
Na het verstrijken van de ingestelde tijd hoort u een
geluidssignaal.

FUNCTIE HEAT-UP (Afb. 2-3-4-5)
Als u deze functie inschakelt werkt het kookgedeelte voor een
bepaald tijdsbestek op de maximum temperatuur. Hierna zal
de temperatuur dalen naar een lagere waarde die u voordien
heeft ingesteld.
- Om de functie Heat Up te activeren moet u de kookzone
selecteren, hem op het temperatuurniveau "9" stellen en
nogmaals op de toets "+" drukken. Op het display verschijnt
de letter A. Daarna selecteert u met de toets "-" het gewenste
uiteindelijke temperatuursniveau.

Zolang de functie actief is zal op het display de "A" worden
afgewisseld met het uiteindelijke ingestelde niveau.

MAGNETISCHE DETECTOR (Afb. 2-3-4-5)
- Het kookvlak beschikt over een pannendetector. Als de
pan wordt verwijderd of als de pan niet geschikt is voor het

kookvlak, verschijnt het symbool T
Als het glazen oppervlak nog warm is verschijnt het symbool
H.

0.S.D. (Overflow Safety Device). (Afb. 2 -3 -4)

Het kookvlak beschikt over een veiligheidsmechanisme dat
alle platen op stand OFF zet en de safety lock inschakelt
wanneer er vloeistoffen of voorwerpen worden waargenomen
in het bedieningsgedeelte A.

Op het display zullen de volgende symbolen beginnen te

knipperen O. . .., die zullen worden uitgeschakeld
wanneer het voorwerp of de vloeistof worden verwijderd.
Het kookvlak gaat automatisch uit.

0.S.D. (Overflow Safety Device). (Afb. 5)

Het kookvlak beschikt over een veiligheidsmechanisme dat
alle platen op de stand OFF zet en de safety lock inschakelt
wanneer er vloeistoffen of voorwerpen worden waargenomen
in het bedieningsgedeelte A.

Op het display verschijnt het symbool g,, dat wordt
uitgeschakeld door op een willekeurige toets te drukken. Het
kookvlak gaat automatisch uit.

ONDERHOUD

Verwijder eventuele voedselresten en vetspatten van de
kookvlakken met de speciale schraper die op bestelling
geleverd wordt (Afb.8).

Maak het verwarmde gebied zo goed mogelijk schoon met
behulp van SIDOL, STAHLFIX of soortgelijke producten en een
doek of papier, spoel vervolgens na met water en maak de plaat
droog met een schone doek.

Verwijder fragmenten aluminiumfolie, gesmolten plastic, suiker
of voedselresten met een hoog suikergehalte onmiddellijk van
het verwarmde gebied met behulp van de speciale schraper
(optie) (Afb.8). Zodoende wordt elke mogelijk schade aan het
oppervlak van de plaat voorkomen.

Gebruikin geen geval schuursponsjes of agressieve chemische
reinigingsmiddelen zoals ovensprays of vlekkenmiddelen.

DE FABRIKANT IS NIET AANSPRAKELIJK VOOR SCHADE
DIE VOORTVLOEIT UIT HET NIET IN ACHT NEMEN VAN DE
BOVENSTAANDE VOORSCHRIFTEN.
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INDICAGOES GERAIS

Leia com atencdo o contetdo deste livro de instrucdes
porque contém indicagdes importantes que dizem respeito a
seguranca de instalacéo, utilizacao e manutencdo. Conserve
o livro de instrugdes para futura consulta. Todas as operacoes
que dizem respeito a instalacdo (ligagdes eléctricas) devem
ser feitas por pessoal especializado segundo as normas em
vigor.

1.1 PRINCIPIO DA INDUGAO

O sistema do fogdo por indugao baseia-se no fenémeno
fisico da indugdo magnética.

A caracteristica fundamental deste sistema é a transferéncia
directa da energia que aquece do gerador paraa panela sem
meios intermédios (diferentemente das placas tradicionais
veja fig.1).

1.2 VANTAGENS

Se compararmos com as placas de fogao eléctricas, verifica-se
que a vossa placa por indugao é:

- Mais segura: temperatura baixa na superficie do vidro

- Mais rapida: tempos breves de aquecimento dos ali-
mentos

- Mais precisa: a placa reage imediatamente aos vossos
comandos

- Mais eficaz: 90% da energia absorvida é transformada
em calor.

Além disto, uma vez que tirada a panela do plano, a
transmissao do calor é interrompida imediatamente, evitando
inuteis dispersoes de calor.

O sistema reconhece automaticamente também o diametro
diferente de cada panela, adoptando para cada medida o nivel
de poténcia adequado.

Isto consente utilizar panelas de varias medias, desde que o
didmetro das mesmas ndo seja superior ao 10% ou inferior
a0 40% respeito a imagem serigrafada no plano de cozedura
(fig. 7B).

Atengao: caso se utilize uma panela com diametro inferior
ao 40% respeito a imagem serigrafada no vidro, a zona de
cozedura podera ndo acender-se.

1.3 RECIPIENTES PARA COZINHAR fig.7

O fogéo por inducao utiliza o magnetismo para gerar

calor. Os recipientes devem, portanto, conter ferro. Podem
verificar se o material da panela é magnético com um sim-
plesima.

Importante:

Para evitar danos permanentes a superficie da placa nao
use:

- recipiente com fundo ndao perfeitamente plano.

- recipientes metalicos com fundo esmaltado.

- Nao utilizar recipientes com base aspera, para evitar de riscar
a superficie do fogdo

AVISOS DE SEGURANCA IMPORTANTES

Este aparelho ndo deve ser usado por criancas ou pessoas que
necessitem de supervisdo.

Cuidado! As criancas ndo devem brincar com o aparelho.
Para os portadores de estimuladores cardiacos e implantes
activos é importante verificar, antes do uso da placa por

inducéo, se o proprio estimulador é compativel com o
aparelho.

Antes de ligar o modelo a rede eléctrica:

- controlar a placa de identificagao (situada na parte inferior
do aparelho) para verificar que a tensao e a poténcia sejam
correspondentes aquela da rede e que a tomada seja idénea.
Em caso de duvidas, contacte um electricista qualificado.

IMPORTANTE

- objectos metalicos como facas, garfos, colheres ou tampas
ndo devem ser colocados sobre a superficie da placa do fogao
porque podem ficar quentes.

- Depois do uso, apague a placa do fogao através do seu
dispositivo de comando e nao confie no detector de pane-
las.

- evite que os liquidos extravasem, portanto, para ferver ou
aquecer liquidos, reduza o calor.

-ndo deixe os elementos de aquecimento acesos com panelas
vazias ou sem recipientes em cima.

- quando terminar de cozinhar apague a relativa resisténcia
através do comando indicado a seguir.

- para cozinhar nunca utilize folhas de papel de aluminio
ou nunca pouse directamente produtos embalados com
aluminio. O aluminio fundiria e danificaria irremediavelmente
0 vosso aparelho.

- Nunca aquecer uma conserva ou uma lata contendo
alimentos sem antes os ter aberto: podera explodir! Esta
adverténcia aplica-se a todos os outros tipos de fogdes

ATENGAO:Nao deve ser utilizado um limpador a vapor.
ATENCAO: Se a superficie estiver rachada, apague
o aparelho para evitar a eventualidade de choques
eléctricos.

Este aparelho estd marcado em conformidade com a
Directiva Europeia 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). Assegurar-se que este aparelho seja
eliminado de maneira certa, o utilizador contribui a prevenir
as consequéncias potenciais negativas para o meio ambiente
e asalde.

O simbolo = no aparelho ou na documentacédo de
acompanhamento indica que o mesmo nédo deve ser tratado
como residuo doméstico, mas deve ser levado a um ponto
de colecta idoneo para reciclar equipamento eléctrico e
electronico. Para eliminé-lo obedecer os regulamentos locais
sobre a eliminagao de residuos. Para maiores informacoes
sobre o tratamento, a recuperagédo e a reciclagem deste
aparelho, contactar o servico local encarregado pela
colecta de residuos domésticos ou a loja onde o mesmo foi
comprado.

INSTRUGCOES PARA INSTALAGCAO

As instrugdes que se seguem foram feitas para instaladores
especializados e servem de guia para instalacédo, regulacéo e
manutencao de acordo com as leis e normas em vigor.

POSICIONAMENTO (Fig.6)

O electrodoméstico é realizado para ser encastrado num plano
de trabalho como ilustrado na figura especifica. Predispor o
material isolante em dotagdo ao longo do inteiro perimetro
do fogao e inseri-lo no furo para o encastro ( dimensées do
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corte fig. 6B).

Blocar o electrodoméstico no plano de trabalho mediante os
4 apoios, rodando-os se necessario segundo a espessura do
préprio plano (fig. 6A).

Se a parte inferior do aparelho, depois da instalagao, resulta
acessivel, é necessario montar um painel separador G (Fig.9A)
respeitando as distancias indicadas (Fig. 9B).

Se o aparelho é instalado em cima de uma forno, o painel nédo
é necessario (Fig. 10A - 10B).

IMPORTANTE: se um forno estd situacdo debaixo do plano
a indugao é preferivel que seja dotado de ventilador de
arrefecimento.

N&o usar o plano a indugéo enquanto a limpeza PIROLITICA
estd a funcionar.

ATENGAO: para que possa circular o mais possivel o ar fresco,
deve haver uma distancia minima de 40 mm entre o médulo
e uma qualquer aparelho instalado debaixo do plano de
inducdo.(fig.10B).

De qualquer maneira é necessario consentir uma areagao
adequada.

Para consentir a circulagao de ar fresco, devem existir aberturas
no mével da cozinha (fig.9A - 10A), respeitando

as cotas indicadas nas fig.9B -10B.

LIGAGCOES ELECTRICAS (Fig.2B-3B-4B-5B)

Antes de fazer as ligagoes eléctricas, assegur e-se de que:

- o fio eléctrico de terra deve ser 2 cm mais comprido do que
0s outros fios;

- as caracteristicas da instalacao eléctrica de sua casa
correspondem as indicagdes da chapa de identificacdo da
placa de fogao aplicada na parte inferior da superficie de
trabalho;

-ainstalacao eléctrica tem ligacdo a terra, que esta é eficiente
e que cumpre o disposto nas normas e regulamentos de lei
em vigor.

A ligacéo a terra é obrigatoéria por lei.

Se o electrodoméstico nao dispor de cabo, utilizar o tipo:
"HO5V2V2-F" para poténcias de até 6400 Watt, a seccao
do cabo deve ser de no minimo 2,5 mm?, enquanto para
poténcias superiores, deve ser de 4 mm?.

Em nenhum ponto a temperatura do cabo deve superar de
50°C a temperatura ambiente.

O aparelho é destinado a estar permanentemente ligado a
rede eléctrica, por isto é necessario interpor um interruptor
omnipolar, com uma abertura minima de 3 mm entre os
contactos, apropriado a carga indicada na placa e conforme
as normas em vigor (o condutor de terra verde/amarelo néo
deve ser interrompido pelo comutador).

Uma vez terminada a instalacdo da aparelhagem, o interruptor
omnipolar deve ser alcancado facilmente.

UTILIZAGAO E MANUTENGCAO

A =Tecla ON/OFF

B =Tecla-

C=Tecla+

D = Indicadores de selec¢ao da zona de cozedura
E = Display zona de cozedura

T =Timer

S = Safety lock

UTILIZACAO (Fig.2-3-4-5)

- Ao seleccionar a tecla A acende-se o plano; aparecerao
alguns zeros com alguns pontos decimais piscando em todos
os visores por 10 segundos.

Se nenhuma operagao for efectuada dentro deste periodo de

tempo, o plano apaga-se.

Para ligar uma zona de cozedura é suficiente seleccionar o
nivel de poténcia desejado com as teclas C.

Observacao: cada tecla C corresponde a uma zona de
cozedura.

No visor aparecerd o 0 com o ponto decimal D fixo (nao
piscando) e a este ponto, a zona foi seleccionada.

Se utilizar a tecla B, o visor visualizara o nivel 9; se usar a tecla
C o visor visualizard o nivel 1.

- Uma vez efectuada esta operacdo, podem-se escolher as
regulacées de temperatura com as teclas "C" ou "B".

Se for posicionado um objecto sobre os comandos, o plano de
cozedura ird colocar-se automaticamente na posicao OFF.
Quando uma chapa esta na posicdo OFF e a temperatura da
superficie do vidro for superior a 65°C aproximadamente,
aparecera uma sinalizacdo luminosa "H" no visor da zona de
cozedura interessada.

- Para desligar apenas uma zona de cozedura, é necessério
primeiro seleccioné-la e em seguida carregar nas teclas "C" e
"B" contemporaneamente.

FUNGAO CHAVE (Fig. 3-4-5)

Para evitar a utilizacdo da superficie do plano por parte das
criangas, é possivel bloquear todas as fungdes carregando
natecla chave S.

Esta funcao pode ser activada somente com o plano ligado.

TIMER (Fig.3-4)

E possivel utilizar um Timer contemporaneamente para cada
zona de cozedura.

Seleccionar a zona de cozedura interessada carregando na
tecla C correspondente. Em seguida, seleccionar com as
teclas + e -, o nivel de poténcia desejado. Ao carregar na
tecla T (Timer), no visor aparecera "00" e comegara a piscar
o led relativo a zona seleccionada. Ao carregar na tecla B é
visualizado o tempo de 60 minutos, ao carregar na tecla T é
visualizado o tempo 1 minuto. Configurar portanto o tempo
desejado utilizando T para aumentar e B para diminuir.
Depois de esgotar-se o tempo de cozedura, o timer ird desligar
aszonas e desactivar a selec¢do. Um sinal acustico funcionara
por 2 segundos para indicar o fim da activacdo do timer. Para
desactivar, carregar em qualquer tecla.

Para saber o tempo faltante para cada zona de cozedura, é
sO carregar na tecla C da zona interessada. Para colocar a
zero o timer, seleccionar a zona, carregar na tecla T e depois
contemporaneamente nas teclas T e B.

Atengao!
Quando o plano de cozedura estiver em funcéo, o visor do
timer permanecera aceso no valor "00".

TIMER (Fig.5)

E possivel utilizar um Timer contemporaneamente para cada
zona de cozedura.

Configurar o nivel de poténcia desejado.

Seleccionar o timar carreganado na tecla T (Timer) da zona
de cozedura interessada, no visor aparecerd "00" e comegcara
a piscar o led posicionado sobre os nimeros. Ao carregar na
tecla B é visualizado o tempo de 30 minutos, ao carregar na
tecla C é visualizado o tempo 1 minuto. Configurar portanto
o tempo desejado utilizando C para aumentar e B para
diminuir.

Para visualizar o nivel de poténcia ou para conhecer o tempo
faltante, é sé carregar na tecla T da zona interessada.

Depois de esgotar-se o tempo de cozedura, o timer ird desligar
a zona e desactivar a selec¢do. Um sinal acustico funcionara
por 2 segundos para indicar o fim da activacdo do timer. Para
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desactivar, carregar em qualquer tecla. Para colocar a zero
o timer, carregar na tecla T e depois contemporaneamente
nas teclas Ce B.

IMPORTANTE: Para evitar danos aos circuitos electrénicos,
o plano dispée de um sistema de seguranca contra o
superagquecimento. Em situagdes de utilizagdo prolongada de
cozedura com niveis de poténcia elevados, o plano poderia
temporariamente desligar uma ou mais zonas acesas até que
as temperaturas voltem aos niveis programados. No visor da
zona temporariamente desligada irdo alternar-se o nivel de
poténciacom uma HE 2.1rd parar de piscar uma vez reactivada
a zona de cozedura.

FUNCi\O MINUTE MINDER (Fig.3-4-5)

- Desbloquear o plano de cozedura mantendo pressionada a
"tecla chave" S por 3 segundos, até que o indicador luminoso
da chave se desligue.

- Carregar na tecla "Timer" (T) até aparecer a escrita "00"
no visor.

- Carregar em T ou B para seleccionar o nimero de minutos.
- Carregar na tecla "Timer" para confirmar a seleccdo. No fim do
tempo programado, ird activar-se um sinal acustico.

FUNCAO HEAT-UP (Fig.2-3-4-5)

Esta funcdo consente ter a zona de cozedura com a
temperatura maxima por um determinado periodo de tempo,
depois disto a temperatura descera para um valor inferior
precedentemente configurado.

- Para activar a funcao Heat Up, seleccione a zona, coloque-a
no nivel de temperatura "9" e carregue novamente na tecla
"+". No visor, aparecerd a letra A, portanto com a tecla "-"
seleccione o nivel da temperatura final desejada.

No visor, enquanto a funcédo estiver activa, a letra "A" ird
alternar-se com o nivel final configurado.

RELEVADOR MAGNETICO (Fig.2-3-4-5)
-Oplano dispde de um relevador de panelas: quando a panela

for removida ou se for inadequada, aparecera o simbolo 0.
Se ao contrario, a superficie do vidro ainda estiver quente,
aparecerd o simbolo H.

0.S.D. (Overflow Safety Device). (Fig. 2-3-4)

O plano dispde de um sistema de seguranca que coloca todas
as chapas na posicao OFF e insere o safety lock em presenca
de liquidos ou de objectos na zona de comandos A.

No visor irdo aparecer piscando estes simbolos 9 g B E
que serdao desactivados uma vez eliminado o objecto ou o
liquido. O plano desliga-se automaticamente.

0.S.D. (Overflow Safety Device). (Fig. 5)

O plano dispde de um sistema de seguranca que coloca todas
as chapas na posicao OFF e insere o safety lock em presenca
de liquidos ou de objectos na zona de comandos A.

Apareceré no visor este simbolo F. que serd desactivado
ao carregar em qualquer tecla. O plano desliga-se
automaticamente.

MANUTENGAO

Remova residuos de alimentos e pingos de gordura da
superficie de cozedura, utilizando o raspador especial que
podera receber, a pedido, a acompanhar o aparelho (Fig.8).
Limpe a zona aquecida da melhor maneira possivel, utilizando
SIDOL, STAHLFIX ou produtos andlogos e um pano-papel.
A seguir enxague muito bem com agua e seque com um
pano limpo.

Usando o raspador especial (opcional), removaimediatamente
da zona de cozedura quente, todos os fragmentos de papel
de aluminio e material de plastico derretidos acidentalmente,
bem como quaisquer residuos de acticar ou de alimentos com
alto teor de acuicar (Fig. 8). Deste modo é possivel evitar danos
na superficie da placa de cozedura.

Sejam quais forem as circunstancias, nunca use esponjas
abrasivas nem detergentes quimicos irritantes como sprays
para forno ou outros produtos para tirar manchas.

DECLINA-SE DE QUALQUER RESPONSABILIDADE POR
EVENTUAIS DANOS PROVOCADOS PELA INOBSERVANCIA
DAS ADVERTENCIAS ACIMA.
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DANSK

GENERELT

Laes omhyggeligt indholdet i denne brugsanvisning, da den
indeholder vigtige anvisninger med hensyn til sikkerhed
under installation, brug og vedligeholdelse.

Gem brugsanvisningen til fremtidige opslag.

Installation (elektrisk tilslutning) skal udfgres af en autoriseret
installater i overensstemmelse med gaeldende normer.

1.1 INDUKTIONSPRINCIPPET

Princippet i induktionskogning er baseret péa det fysiske
faeenomen elektromagnetisk induktion.

De fundamentale egenskaber i denne made er den direkte
overforsel af den opvarmende energi fra generatoren til
gryden uden mellemled (til forskel fra de traditionelle
kogeplader, se fig.1).

1.2 FORDELE

Hvis visammenligner med almindelige elektriske kogeplader
er denne induktionsplade:

- mere sikker: lave temperaturer pa selve glasoverfladen

- hurtigere: opvarmningstiden for maden er kort.

- mere ngjagtig: Pladen reagerer gjeblikkeligt pa enhver
indstilling

- mere effektiv: 90% af den forbrugte energi bliver omdannet
til varme.

Herudover, nar gryden eller panden er taget af kogefladen,
afbrydes varmeoverforslen straks, s& man undgar unedigt
varmetab.

Systemet registrerer automatisk diameteren pa gryden eller
panden og tilpasser effekten til malet.

P& denne made kan man bruge gryder og pander af forskellig
storrelse, blot deres diameter ikke er stgrre end 10% eller
mindre end 40% af de mal, der er angivet pa kogefladen
(fig.7B).

Vaer opmaerksom: Hvis der bruges en gryde eller pande med
en diameter pa mindre end 40% af de mal, der er angivet pa
kogefladen, teender kogezonen eventuelt ikke.

1.3 KOGEREDSKABER (Fig.7)

Induktionskogning bruger magnetisme for at skabe varme.
Kogeredskaberne skal derfor indeholde jern. De kan
kontrollere om grydens materiale er magnetisk ved hjalp af
en almindelig magnet.

Vigtigt:
For at undga permanente skader pa pladens overflade er det
vigtigt ikke at bruge:

- gryder med ikke helt flad bund.

- metalgryder med emaljeret bund.

- Anvend ikke gryder med ru bunde, for at undga, at ridse
kogeoverfladen.

SIKKERHEDSANVISNINGER

Dette apparat bor ikke bruges af bern eller personer, der skal
overvages. Pas pa, at born ikke leger med apparatet.

For personer der bruger pacemakers eller andre aktiverende
hjelpemidler er det vigtigt, at kontrollere - for brugen
af induktionspladen - at den pdgaeldende stimulator er
kompatibel med apparatet.

Inden modellen tilsluttes til stremforsyningen:

- kontrollér typeskiltet (pa den nederste del af apparatet) for at
sikre, at spaending og effekt svarer til stramforsyningsnettets
spaending og effekt samt til selve stikket. | tvivlstilfaelde skal
man radfere sig med en elektriker.

VIGTIGT

- Metalliske ting som f.eks. knive, gafler, skeer eller lag ber
ikke placeres pa kogepladens overflade, da de hermed kan
opvarmes.

- Efter brugen skal kogepladen slukkes ved hjzlp af den
dertil indrettede tast (af sikkerhedshensyn skal man ikke
udelukkende stole pa grydesensoren).

-Undga at vaesker koger over; det er derfor vigtigt ved kogning
eller opvarmning af vaesker at nedsaette varmetilfarslen.

- Lad ikke varme zonerne vare taendt, hvis gryder eller
pander er tomme eller hvis ingen kogeredskaber befinder
sig pa pladen.

-Nartilberedningen er tilendebragt ber der slukkes for varmen
ved hjeelp af af den tilhgrende tast.

- Ved tilberedningen ma der aldrig bruges aluminiumsfolie,
og der ma ikke lzegges produkter emballeret i aluminium
direkte pé pladen. Materialet i aluminium vil smelte og gere
uafhjeelpeligt skade pa apparatet.

- Opvarm aldrig blikdaser, som indeholder madvarer uden
forst at dbne dem. De kan eksplodere! Denne advarsel gaelder
alle slags kogeplader.

BEMARK: Brug ikke en damprenser.
BEMARK: Hvis pladen har revner, skal der straks slukkes
for apparatet for at undga risiko for elektrisk stad.

Dette apparat er udviklet i overensstemmelse med det
europaeiske direktiv 2002/96/EF om affald af elektrisk og
elektronisk udstyr (WEEE). Ved at sikre sig, at dette produkt
bortskaffes pa korrekt vis, bidrager brugeren til at forhindre
eventuelle negative miljgmaessige og sundhedsmaessige
pavirkninger.

Symbolet==pa produktet eller pa dokumentationen, der felger
med produktet, angiver, at produktet ikke skal behandles som
husholdningsaffald, men at det skal bortskaffes pa passende
vis pa genbrugsstationer til elektriske og elektroniske
apparater. Apparatet skal bortskaffes i overensstemmelse med
de geeldende regler for bortskaffelse af affald. For yderligere
oplysninger om handtering, genvinding og genbrug af dette
produkt, bedes man kontakte de lokale myndigheder, teknisk
forvaltning eller forretningen, hvor produktet er kgbt.

INSTALLATIONSVEJLEDNING

Den folgende vejledning er henvendst til en autoriseret
installatgr og fungerer som anvisning pa installationsmaden,
reguleringen og vedligeholdelsen i overensstemmelse med
de geeldende regler.

PLACERING (Fig 6)

Denne kogeoverflade er beregnet til at skulle nedsaenkes
i en bordplade som vist i figuren. Fordel det medfglgende
teetningskit langs hele kogeoverfladens omkreds og placéer
den i dbningen (fig. 6B).

Fastger kogepladen pa arbejdsoverfladen ved hjalp af de
4 stotter, som drejes og indstilles efter overfladens tykkelse.
(fig. 6A).
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Hvis den nederste del under kogeoverfladen efter
installationen, er aben, er det nedvendigt, at montere en
skilleliste G (fig. 9A) i passende afstand, som angivet i fig 9B.
Hvis apparatet installeres over en ovn, er listen ikke ngdvendig
(fig. 10A - 10B).

VIGTIGT: Hvis der er ovn placeret under kogeoverfladen, er
det vigtigt, at den er forsynet med en afkelingsventilator.
Anvend aldrig kogeoverfladen, mens det pyrolytiske
renseprogram er i funktion.

BEMZARK: For at der kan cirkulere mest mulig luft, skal der
vaere en minimumsafstand pa 40 mm mellem kogeoverfladen
ogenhvertandetapparat, som er installeret under kogepladen
(fig. 10B).

For at sikre cirkulationen af frisk luft, skal kekkenmgbelet vaere
forsynet med abninger (fig. 9A- 10A) i henhold til maengderne
angivet i fig 9B - 10B.

ELEKTRISKE TILSLUTNINGER (Fig.2B-3B-4B-5B)

For elektrisk tilslutning foretages er det vigtigt at sikre sig
at:

- det elektriske jordkabel skal veere 2 cm leengere end de
ovrige kabler;

- den elektriske tilslutning svarer til de foreskrevne pa
identifikationspladen, som findes pa undersiden af pladen.

- at anleegget har en effektiv jordforbindelse svarende til
geeldende normer og lovforskrifter.

Jordforbindelsen er lovmaessig obligatorisk.

Hvis apparatet ikke er udstyret med kabel, skal man anvende
et kabel af folgende type:

"HO5V2V2-F" ved en effekt pa op til 6400 Watt skal der bruges
et kabel med et tveersnit pa mindst 2.5 mm?, mens der ved
starre effekt skal bruges et kabelsnit pd 4 mm?

Kablet ma paingen steder nd op pa en temperatur, der er 50°C
hgjere end den omgivende temperatur.

Apparatet er beregnet til permanent tilslutning til
stremforsyningen, og derfor er det nedvendigt at installere
enflerpolet afbryder med en dbning p& mindst 3 mm mellem
kontakterne, som er egnet til at klare den belastning, der
er angivet pa typeskiltet, og som overholder de galdende
regler (den gul-grenne jordledning ma ikke afbrydes af
omkobleren).

Efter endt installation af apparatet skal man nemt kunne ind
til den flerpolede afbryder.

BRUG OG VEDLIGEHOLDELSE

A = Tasten TEND/SLUK

B =Tasten -

C=Tasten +

D = Indikatorer for valg af kogezone
E = Display for kogezone

T =Timer

S = Safety lock

BRUG (Fig. 2-3-4-5)

- Hvis man velger tasten A, teendes kogepladen, og der
vises 4 blinkende nuller med 4 decimaler pé alle display i
10 sekunder.

Hvis der ikke foretages nogen handlinger i denne tid, slukkes
kogefladen.

For at teende en kogezone skal man blot vaelge det gnskede
effektniveau med tasterne C.

BEMZARK: alle C-tasterne svarer til en kogezone.

Pa displayet vises et 0 med et efterfalgende fast lysende D
(det blinker ikke leengere). Nu er den pagzeldende kogezone

blevet valgt.

Hvis man bruger tasten B, vises niveau 9 pa displayet. Hvis
man bruger tasten C, vises niveau 1.

- Nar dette er gjort, kan man indstille temperaturen med
tasterne "C" eller "B".

Hvis der placeres en genstand pa betjeningstasterne, slukker
kogefladen automatisk (OFF).

Nar der slukkes for en plade (OFF, og temperaturen pa
glasfladen er hgjere end ca. 65°, vil der blive vist et lysende
"H" pa displayet ud for den pagzeldende kogezone.

- For kun at slukke for én kogezone, skal man valge
den pagzldende zone og trykke pa tasterne "C" og "B"
samtidigt.

N@GLETASTEN (Fig.3-4-5)

Foratundga at bern bruger eller renger kogepladen kan man
blokere alle funktioner ved at trykke pa negletasten S.
Denne funktion kan kun slas til, nar kogepladen er teendt.

TIMER (Fig.3-4)

Det er muligt at anvende Timer-funktionen samtidig for
hver kogezone.

Velg den pagealdende kogezone ved at trykke pa den
tilsvarende tast C. Med tasterne + og - vaelges den gnskede
effekt. Tryk herefter pa tasten T (Timer), og pa displayet vises
"00" og kontrollampen ud for den valgte kogezone begynder
at blinke. Ved tryk pé tasten B vises tiden 60 minutter og ved
tryk pa tasten T vises tiden 1 minut. Indstil den enskede tid ved
at trykke pa T for at ege og B for at mindske veerdien.

Nar tiden er gaet, slukker timeren for kogezonerne og
deaktiverer valget. Der udsendes et lydsignal i 2 minutter
for at angive, at timeren ikke laengere er aktiveret. Tryk pa en
vilkarlig tast for at sla lydsignalet fra.

Den resterende tid for hver kogezone vises ved at trykke
pa tasten C for den pagaldende kogezone. For at nulstille
timeren skal man vaelge kogezonen ved at trykke pa tasten T
og derefter trykke samtidig pa tasterne T og B.

Vaer opmaerksom!
Nér kogefladen er teendt, forbliver timerdisplayet teendt pa
veardien "00".

TIMER (Fig.5)

Det er muligt at anvende Timer-funktionen samtidig for
hver kogezone.

Indstil det gnskede effektniveau.

Veelg Timer ved at trykke pa tasten T for den pageeldende
kogezone, og pa displayet vises "00" og kontrollampen over
tallene begynder at blinke. Ved tryk pa tasten B vises tiden
30 minutter og ved tryk pa tasten C vises tiden 1 minut.
Indstil den gnskede tid ved at trykke pa C for at @ge og B for
at mindske veerdien.

For at fa vist effektniveauet eller den resterende tid skal man
trykke pé tasten T for den pagaeldende kogezone.

Nar tiden er gaet, slukker timeren for kogezonen og
deaktiverer valget. Der udsendes et lydsignal i 2 minutter
for at angive, at timeren ikke leengere er aktiveret. Tryk pa en
vilkarlig tast for at sla lydsignalet fra. For at nulstille timeren
skal man trykke pa tasten T og derefter trykke samtidig pa
tasterne C og B.

VIGTIGT: For at undga skader pa det elektriske kredslgb
er kogefladen udstyret med en sikkerhedsanordning mod
overophedning. Ved leengere tids brug ved eget effekt
kan kogepladen slukke en eller flere teendte plader, indtil
temperaturen falder til det indstillede niveau. P4 den
midlertidigt slukkede kogezone andres effektniveauet med
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et H E 2. Det stopper med at blinke, nar kogezonen taendes
igen.

FUNKTIONEN MINUTE MINDER (Fig.3-4-5)

- Las kogepladen op ved at holde "nggletasten” S nede i 3
sekunder, indtil "ng@glelampen” slukker.

- Tryk pé tasten "Timer" (T), indtil meddelelsen "00" vises
pa displayet.

-Tryk pa T eller B for at vaelge minuttallet.

- Tryk pa tasten "Timer" for at bekraefte valget. Nar tiden er
gaet, udsendes et lydsignal.

FUNKTIONEN HEAT-UP (Fig.2-3-4-5)
Denne funktion ger det muligt at holde kogezonen p& maks.
temperatur i et stykke tid, hvorefter temperaturen mindskes
til det forudindstillede niveau.
- For at aktivere funktionen Heat Up skal man valge
kogezonen, indstille til en effekt p& "9" og trykke pa tasten "+".
Pa displayet vises bogstavet A. Tryk pé tasten "-" for at veelge
det enskede effektniveau herefter.

Pa displayet, mens funktionen er aktiveret, skifter bogstavet
"A" til det indstillede sluteffektniveau.

MAGNETF@LER (Fig.2-3-4-5)
- Kogepladen er udstyret med en foler, der registrerer
tilstedevaerelsen af gryder og pander, og nar de tages af,

vises symbolet O..
Hvis glasfladen er varm, vises symbolet H.

0.S.D. (Overflow Safety Device). (Fig. 2-3-4)

Kogepladen er udstyret med et sikkerhedssystem, der bringer
alle kogeplader i OFF position og tilkobler sikkerhedslasen,
hvis der er spildte vaesker eller befinder sig genstande pa
betjeningspanelomradet A.

Folgende symbolervises blinkende pa displayet& g B E
,0g de slukker, ndr vaesken torres op eller genstandene fjernes.
Kogepladen slukker automatisk.

0.S.D. (Overflow Safety Device). (Fig. 5)

Kogepladen er udstyret med et sikkerhedssystem, der bringer
alle kogeplader i OFF position og tilkobler sikkerhedslasen,
hvis der er spildte vaesker eller befinder sig genstande pa
betjeningspanelomradet A.

Symbolet £7. vises pa displayet, og det slukker ved tryk pa
vilkarlig tast. Kogepladen slukker automatisk.

VEDLIGEHOLDELSE

Fjern eventuelle madrester eller oliepletter fra kogefla-dens
overflade ved hjeelp af den specielle skraber, som leveres pa
anmodning (Fig.8).

Renger det opvarmede omrade pé bedst mulige méade ved
hjeelp af SIDOL, STAHLFIX eller lignende produkter og et
stykke kokkenrulle, skyl herefter med vand og ter efter med
en ren klud.

Med den specielle skraber (optional) skal der gjeblikkeligt
fiernes eventuelle aluminiums- eller plastikstykker som
upaagtet er smeltet samt rester af sukker eller madvarer med
et hejt sukkerindhold fra den opvarmede kogeflade (Fig.8).
Saledes undgés skader pa pladens overflade.

Der ma under ingen omstaendigheder bruges slibesvampe
eller kemiske rensemidler som for eksempel ovnrens eller
pletfjernere.

PRODUCENTEN AFVISER ETHVERT ANSVAR SAFREMT
ALMINDELIGE SIKKERHEDSFORSKRIFTER SAMT DE
OVENFOR ANGIVNE ANVISNINGER IKKE FOLGES.
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SUOMI

YLEISTA

Lue huolellisesti tasta kdyttdoppaasta ohjeet keraamisen
lieden turvalliseen asennukseen, kdyttoon ja huoltoon. Sailyta
opas myos mychempaa kdyttoa varten.

Kaikki asennusta koskevat kytkennét (sahkoliitannét) voi
suorittaa vain valtuutettu ammattilainen voimassa olevien
saadosten mukaisesti.

1.1 INDUKTIO

Induktioperiaate perustuu fyysiseen magneettivuon tiheys-
ilmioon .

Paaasiallisesti tama ilmioé mahdollistaa lammittavan energian
suoran siirtymisen generaattorista keittoastiaan ilman
vélivaiheita (eron perinteisiin keittotasoihin verrattuna naet
kuvasta 1).

1.2 EDUT

Sahkoliesiin verrattuna keraamisen lieden kdytossd on
seuraavat edut:

- Turvallisempi : lasipinnalla Iampétila on alhainen

- Nopeampi: ruokien lammitysajat ovat lyhemmat.

- Tarkempi: taso reagoi valittomasti valintoihin
-Tehokkaampi: 90% prosenttia saadusta energiasta muuttuu
lammoksi.

Lisaksi poistettaessa kattila tasolta, [iammon siirto keskeytetaan
vélittdmasti estden turhat lampohaviot.

Jarjestelma tunnistaa automaattisesti myds jokaisen kattilan
erikokoisen halkaisijan sovittaen tehotason juuri kyseiselle
mitalle sopivaksi.

Tama mahdollistaa erilaisten kattiloiden kdyttamisen, kunhan
niiden halkaisija ei ole yli 10% suurempi tai 40% pienempi kuin
keittotasossa olevat merkinnat (kuva 7B).

Varoitus: mikali kdytetdan kattilaa, jonka halkaisija on yli
40% pienempi kuin lasissa oleva merkintd, voi tapahtua, etta
keittoalue ei kytkeydy paalle.

1.3 KEITTOASTIAT Kuva 7

Induktioperiaate kdyttda hyvaksi magnetismia ldmmon
tuottamiseen.

Siksi keittoastioiden valmistusmateriaalien tulee sisaltaa
magneettista materiaalia. Pienelld magneetilla voit helposti
tarkistaa onko astiasi magnetoituva.

Tarkeaa:

Valttadksesi keittotason vahingoittumisen huomioi seuraavat
seikat:

- keittoastiat, joiden pohja on epatasainen

- metalliset keittoastiat, joiden pohja on emaloitu

- Al4 kdyta keittoastioita, joiden pohja on epéatasainen
vélttadksesi keittoalueen pinnan naarmuuntumisen

TURVALLISUUTEEN LIITTYVIA OHJEITA

Tata laitetta ei ole tarkoitettu lasten tai valvontaa tarvitsevien
henkildiden kdyttédn. Alkds padstakd lapsia laitteen
ulottuville.

Sydd@men tahdistimien tai muiden samankaltaisten laitteiden
kdyttdjien on tarkistettava keittoalueen ja tahdistimen
toimintojen yhteensopivuus ennen induktio-keittoalueen
kayttéonottoa.

Ennen koneen liittamista sahkoverkkoon:

- tarkista tietolaatasta (joka sijaitsee laitteen alaosassa),
ettd sahkoverkon jannite ja teho soveltuvat laitteeseen
seka varmista liitantapistorasian soveltuvuus. Epaselvissa
tapauksissa ota yhteytta patevadn sahkdasentajaan.

TARKEAA

- véltad metallisten esineiden kuten veitsien, haarukoiden,
lusikoiden ja kattilankansien laskemista keittotasolle, koska
nama saattavat ylikuumentua.

- kdyton jalkeen kytke keittotaso pois pddltd sen omasta
kytkimesta. Ald luota puuttuvista kattiloista kertoviin
merkkivaloihin.

-valtd nesteiden ylikiehumista, kun keitét tai [ammitét nesteita
alenna lampoa.

ala jata keittotasoa paalle kayttamattomana, &la myoskaan
jata tyhjia keittoastioita kuumalle keittotasolle.

- kun olet lopettanut keittotason kdaytén, sammuta
lammonvastus sen omasta kytkimesta ohjeen mukaisesti

- ala kayta kypsentamiseen alumiinifoliota, dldka koskaan
laske alumiinifolioon pakattuja tuotteita suoraan keittotasolle.
Alumiinin sulaminen aiheuttaisi sille korjaamattoman
vahingon.

- Al koskaan lammita ruokaa sisaltavaa suljettua peltitdlkkia
tai sailykepurkkia: se voi rajahtaa! Tama varoitus koskee kaikkia
keittoalueita.

VAROITUS : Ali kiyta hdyrypesuria.
VAROITUS: Jos pinta on vahingoittunut kytke keittotaso
pois paalta valttadksesi sahkoiskun.

Tama laite on merkitty EU:n Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE) -direktiivin 20002/96/EC mukaisesti.
Kayttdja osallistuu mahdollisten terveydelle ja ympadristolle
haitallisten seurausten ehkdisemiseen hévittdessaan laitteen
asianmukaisella tavalla.

Laitteen pakkauksessa mukana oleviin asiakirjoihin

merkitty == -merkki osoittaa ettei kyseinen laite kuulu
talousjatteisiin, vaan se on varta vasten toimitettava sahko- ja
elektroniikkalaiteromun kerdyspisteeseen kierratysta varten.
Havité laite noudattamalla paikkakuntasi jatehuoltoa koskevia
saadoksia. Lisatietoja taman laitteen kerdyksestd, kdsittelysta
ja kierrdtyksesta ota yhteys paikkakuntasi jatehuoltoon,
talousjatteiden kerdyspisteseen tai liikkeeseen josta laite
on hankittu.

ASENNUSOHJEET

Nama asennusohjeet on tarkoitettu valtuutetun ammattilaisen
kayttoon ja ne koskevat laitteen asennusta, saatoad ja huoltoa
voimassa olevien sadddsten mukaisesti.

ASENNUS (Kuva 6)

Keittotaso on valmistettu sijoitettavaksi tydtasoon kuvan
mukaan. Aseta varustuksiin kuuluva tiiviste keittotason
ympdrille ja tydnna se upotusreikaan (leikkausreian koko,
katso kuva 6B).

Kiinnitd keittotaso tydtasoon neljan tuen avulla, kiertamalla
niitd sopivasti tason paksuuden mukaan (kuva 6).

Joskeittotason alaosa on asennuksen jalkeen helppopéadsyinen,
eristyslevyn G asennus on valttamaton (Kuva 9A). Noudata
vaadittuja asennusmittoja (Kuva 9B).
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Jos keittotaso asennetaan uunin paalle eristyslevy ei ole
tarpeen (Kuva 10A-10B).

TARKEAA: uunissa taytyy olla tuuletin jos se asennetaan
induktiokeittoalueen alle.

Ala kayta induktiokeittoaluetta jos pyrolyyttinen
puhdistustoiminto on kdynnissa.

HUOMIO: iimankiertoa varten, induktiokeittotason ja minka
tahansa sen alle asennetun laitteen valilla taytyy olla véhintaan
40 mm vahimmaisvali (kuva 10B).

Takaa aina sopiva ilmankierto.

IImankierron takaamiseksi keittiokalusteessa taytyy olla
sopivia ilmanvaihtoaukkoja (kuva 9A-10A), vaadittujen
mittojen mukaan (kuva 9B-10B).

SAHKOLIITANNAT (Kuva.2B-3B-4B-5B)

Ennen sahkoliitdntojen suorittamista on varmistettava
seuraavat seikat:

- maadoitusjohto on 2cm muita johtoja pidempi.

- kytkennan ominaisuudet vastaavat tyotason alaosaan
kiinnitetyn arvokilven merkintoja.

- kytkenn@n maadoitus on tehokas ja vastaa voimassa olevia
saadoksia.

Maadoitus on lain mukaan pakollinen

Mikéli kodinkoneen mukana ei ole toimitettu kaapelia, tulee
kayttaa seuraavan tyyppista kaapelia:

"HO5V2V2-F", tehoille 6400 Watt:n saakka kaapelin
poikkileikkauksen tulee olla vdhintddn 2.5 mm?, taman
ylittaville tehoille vahintdan 4 mm2.

Kaapelin lampétila ei saa ylittdd missdaan kohdassa 50°C
ympariston lampdtilaa.

Laite on tarkoitettu liitettavaksi pysyvasti sahkoverkkoon ja
taman vuoksi tulee asettaa moninapainen katkaisija, jonka
kontaktien vélinen avautuma on vahintddn 3 mm ja joka
soveltuu tietolaatan osoittamalle kuormitukselle ja joka
on voimassa olevien maardysten mukainen (kelta/vihreda
maadoitusjohdinta ei tule katkaista kytkimelld).

Laitteiston asennuksen jalkeenkin moninapaisen katkaisijan
tulee olla helposti saavutettavissa.

KAYTTO JA HUOLTO

A = Nappéin ON/OFF

B = Ndppadin -

C=Nappdin +

D = Kypsennysalueen valinnan osoittimet
E = Keittoalueen naytto

T =Timer

S = Safety lock

KAYTTO (Kuva 2-3-4-5)

- Valittaessa ndappain A taso kytkeytyy pédlle; samalla tulee
nakyviin vilkkuvia nollia desimaalipisteiden kanssa kaikille
naytoille 10 sekunnin ajaksi.

Jos ei suoriteta mitddn toimenpiteita tana aikana, taso
kytkeytyy pois paalta.

Kypsennysalueen kytkemiseksi péalle riittad, ettd valitaan
haluttu tehotaso nappaimilla C.

HUOMAA: jokainen nédppdin C vastaa yhta
kypsennysaluetta.

Naytolle ilmestyy 0 kiintedlla desimaalipisteelld D (ei vilku
enaa), tassa vaiheessa alue on valittu.

Jos kaytetdaan nappainta B, ndytto osoittaa tasoa 9, jos
kaytetdadn nappainta C, ndytto osoittaa tasoa 1.

- Taman toimenpiteen suorittamisen jalkeen voidaan valita
lampétila nappaimia "C" tai "B" kayttaen.

®

Mikaéli jokin esine asetetaan ohjaimien péalle, keittotaso siirtyy
automaattisesti OFF asentoon.

Kun jokin kypsennysalue asetetaan OFF asentoon ja lasin
pintalampé ylittad 65° astetta, kyseisen alueen naytdlla
voidaan nahda valaistu ilmoitus "H".

-Vain yhden kypsennysalueen sammuttamiseksi, ensin pitaa
valita kyseinen alue ja sitten painaa nappdimia "C" ja "B"
samanaikaisesti.

AVAINTOIMINTO (Kuva 3-4-5)

Estadksesi lapsia kdyttamasta tason pintaa, voit lukita kaikki
toiminnot painaen avainndppdinta S.

Kyseinen toiminto voidaan kytked paalle ainoastaan, jos
taso on paalla.

AJASTIN (Kuva 3-4)

Ajastinta voidaan kdyttad samanaikaisesti kaikilla
kypsennysalueilla.

Valitse haluttu kypsennysalue painamalla vastaavaa ndppdinta
C. Valitse sitten nappaimilld + ja - haluttu tehotaso. Siten
ndppdinta T (ajastin) painettaessa ndytolle tulee ndkyviin
"00" ja valittua aluetta vastaava merkkivalo alkaa vilkkua.
Painettaessa ndppainta B tulee ndkyviin aika 60 minuuttia
ja painettaessa ndppainta T tulee ndkyviin aika 1 minuuttia.
Aseta siten haluttu aika kdyttden nappainta T lisdtaksesi ja
nappainta B vahentaaksesi aikaa.

Kun kypsennysaika on kulunut umpeen, ajastin sammuttaa
alueet ja kytkee valinnan pois paalta. Aanimerkki kuuluu 2
sekuntia ja se osoittaa, ettd ajastin on kytketty pois paalta.
Adnimerkin poistamiseksi paina mita tahansa painiketta.
Jos haluat tietda jonkin alueen jéljelld olevan ajan, paina
kyseisen alueen nappdinta C. Ajastimen nollaamiseksi
valitse alue ja paina ndppdintd T ja sitten samanaikaisesti
nappdimia T ja B.

Varoitus!
Kun keittotaso on toiminnassa, ajastimen naytolld palaa
jatkuvasti arvo "00".

AJASTIN (Kuva 5)

Ajastinta voidaan kdyttaa samanaikaisesti kaikilla
kypsennysalueilla.

Aseta haluttu tehotaso.

Valitse ajastin painaen halutun alueen nédppainta T, jolloin
ndytolle tulee nakyviin "00" ja numeroiden yldpuolella oleva
merkkivalo alkaa vilkkua. Painettaessa ndppdinta B tulee
nakyviin aika 30 minuuttia ja painettaessa nappainta C tulee
nakyviin aika 1 minuuttia. Aseta siten haluttu aika kayttden
nappainta C lisatdksesi ja ndppaintd B vahentadksesi aikaa.
Jonkin alueen tehotason tai jdljelld olevan ajan tarkistamiseksi
paina kyseisen alueen nappainta T.

Kun kypsennysaika on kulunut umpeen, ajastin sammuttaa
alueen ja kytkee valinnan pois paalta. Adanimerkki kuuluu 2
sekuntia ja se osoittaa, ettd ajastin on kytketty pois paalta.
Asnimerkin poistamiseksi paina mité tahansa painiketta.
Ajastimen nollaamiseksi paina nappdinta T ja sitten
samanaikaisesti ndppdimia C ja B.

TARKEAA: Sahkopiirien vahingoittumisen estimiseksi taso on
varustettu turvajdrjestelmalld, joka estdd ylikuumenemisen.
Mikéli tasoa kdytetdan pitkaan korkeilla tehotasoilla, se
voi valiaikaisesti sammuttaa yhden tai useampia paalle
kytkettyja alueita siihen saakka, ettd palataan asetetuille
lampétilatasoille. Valiaikaisesti sammutetun alueen naytolla
vaihtelevat tehotaso ja H E 2. Naytto lopettaa vilkkumisen, kun
kypsennysalue kytketddn uudelleen péille.
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MINUUTTIMUISTUTIN (Kuva 3-4-5)

-Vapauta keittotason lukitus painaen "avainndppaintd" S noin
3 sekuntia, kunnes "avainmerkkivalo" sammuu.

- Paina ajastimen ndppdintd T, kunnes nédytolle tulee nékyviin
kirjoitus "00".

- Paina T tai B valitaksesi minuuttien maara.

- Paina ajastimen né@ppdinté T valinnan vahvistamiseksi. Kun
asetettu aika kuluu umpeen, voit kuulla danimerkin.

TOIMINTO HEAT-UP (Kuva 2-3-4-5)
Taman toiminnon avulla kypsennysalue voidaan lammittaa
enimmaislampatilaan tietyksi aikaa, jonka jalkeen lampotila
laskee alempaan aiemmin asetettuun arvoon.
-Toiminnon Heat-up kytkemiseksi pédlle valitse alue ja vie se
lampoétilatasolle "9" ja paina uudelleen ndppainta "+". Naytolle
tulee nakyviin kirjain A ja sitten voit valita nappdimella "-"
halutun [ampétilatason.

Naytolla vaihtelevat kirjain "A" ja asetettu lopullinen taso,
kunnes toiminto kytkeytyy paélle.

MAGNEETTIANTURI (Kuva 2-3-4-5)
- Taso on varustettu kattila-anturilla, joka osoittaa kattilan

poistamisen tunnuksella U;
Jos lasipinta on vield lammin tulee nakyviin tunnus H.

YLIVUOTOSUOJA. (Kuva 2-3-4)

Taso on varustettu turvajarjestelmalld, joka asettaa kaikki levyt
OFF-asentoon ja kytkee paalle turvalukon, jos ohjausalueella
A havaitaan nestetta tai esineitd.

Naytolle tulevat ndkyviin vilkkuvat tunnukset 9 g g H ,
jotka voidaan kytked pois paalta poistaen esine tai neste. Taso
sammuu automaattisesti.

YLIVUOTOSUOJA. (Kuva 5)

Taso on varustettu turvajarjestelmalld, joka asettaa kaikki levyt
OFF-asentoon ja kytkee paalle turvalukon, jos ohjausalueella
A havaitaan nestettd tai esineita.

Naytolle tulee nadkyviin tunnus [7., joka voidaan kytked
pois paaltad painaen mitd tahansa ndppaintd. Taso sammuu
automaattisesti.

HUOLTO

Irrota kiinni palanut lika ja pisaratahrat kodinkoneen
mukana pyynnosta toimitettavan puhdistuskaapimen avulla
(Kuva.8).

Pyyhi lammitettdva alue SIDOL, STAHLFIX tai vastaavilla
erikoispuhdistusaineilla puhdistusliinaa kadyttden, huuhdo
hyvin vedelld ja kuivaa puhtaalla liinalla.

Irrota valittdmasti puhdistuskaapimen (vaihtoehtoinen) avulla
keittotasoon vahingossa tarttunut alumiinifolio, sulanut
muovi, sokeri tai sokeripitoisen ruuan tahteet.

(Kuva.8). Ndin valtyt mahdolliselta keittotason
vahingoittumiselta.

Al3 missaan tapauksessa kiyta karkeita puhdistusvélineita tai
voimakkaita puhdistusaineita kuten uuninpuhdistussuihketta
tai tahranpoistoainetta.

VALMISTAJA El VASTAA VAHINGOISTA JOTKA
JOHTUVAT YLEISTEN TURVALLISUUSSAADOSTEN
LAIMINLYONNISTA.
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GENERELT

Les ngye innholdet i denne bruksanvisningen da den
inneholder viktig informasjon angdende sikkerhet ved
installasjon, bruk og vedlikehold.

Ta vare pa bruksanvisningen for senere bruk.

Altsom har med installasjon (elektriske koblinger) ma utferes
av fagkyndig personell i henhold til gjeldende regelverk.

1.1 PRINSIPPET MED INDUKSJON

Systemet for koking ved induksjon baserer seg pa det fysiske
fenomenet magnetisk induksjon.

Det viktigste kjennetegnet til dette systemet er at den
genererte varmen viderefores direkte til kokekaret uten andre
mellomledd (forskjellig fra de tradisjonelle koketoppene,
sefig. 1).

1.2 FORDELER

hvis man sammenligner med de tradisjonelle elektriske
koketoppene er induksjonskoketoppen:

- Sikrere : lavere temperatur pa glassets overflate

- Raskere : hurtigere oppvarming av maten

- Noyaktigere: toppen reagerer gyeblikkelig pa dine
kommandoer

- Mer effektiv hele 90% av energien blir overfort til varme.
Dessuten, nar kasserollen er fjernet fra platen, vil overferingen
av varme avbrytes umiddelbart og dermed unngas det
ungdvendige tap av varme.

Systemet gjenkjenner automatisk ogsa den forskjellige
diameteren til hver enkelt kasserolle, og benytter passende
energiniva for hvert mal.

Dette gjor det mulig a bruke kasseroller av forskjellige
storrelser, sa lenge diameteren deres ikke er stgrre enn 10%
eller mindre enn 40% i forhold til tegningen pa kokeplaten
(fig. 7B).

Advarsel: Hvis det brukes en kasserolle med en diameter som
er mer enn 40% mindre enn glassets tegning, kan det hende
at kokaplaten ikke slas seg pa.

1.3 BEHOLDERE FOR KOKING fig.7

Koking ved induksjon bruker magnetisme for overfgring
av varme. Beholderne mé derfor inneholde jern. Dere kan
undersgke om pannen er magnetisk ved bruk av en enkel
magnet.

Viktig:

For a unnga skader pé koketoppens overflaten, bruk ikke:

- beholder med ikke helt flat bunn.

- metallbeholder med emaljert bunn.

- ikke bruk kokekar med ujevn bunn. Dette for @ unnga a skrape
opp overflaten pa koketoppen.

SIKKERHETSANVISNINGER

Dette produktet er ikke beregnet for barn eller personer som
ma overvakes. Pass pa at barn ikke leker med produktet.

For brukere av hjertestimulator og andre apparater er det
viktig & undersgke for man bruker induksjonsplaten at
stimulatoren er kompatibel med apparatet.

For modellen tilkobles el-nettet:
- Kontrollere merkeskiltet (plassert pa apparatets nedre del)
for a sikre at spenningen og kraften stemmer overens med

stremnettets data og at stikkontakten er passende. | tilfelle
tvil, kontakte en kyndig elektriker.

VIKTIG

- metallgjenstander som f.eks. kniver, gafler, skjeer eller lokk
ber ikke legges pa overflaten til koketoppen pé grunn av at
de kan bli varme.

- Etter bruk, sld av koketoppen ved hjelp av dens
kommandoanordning og stol ikke pa kokekarsensoren.
-unnga overkok av vaeske, bruk derfor lavere varme for oppkok
eller oppvarming av vaeske.

-ikke la varmeelementene vaere paslatt med tomme panner/
stekepanner eller uten kokekar.

- nar man er ferdig med kokingen, sl av effekten ved hjelp
av bryteren som beskrives lenger nede pa siden.

- bruk aldri aluminiumsfolie under koking, og legg aldri
produkter som er innpakket i aluminium pa koketoppen.
Aluminiumen vil smelte og edelegge produktet.

- Ikke varm blikkbokser som inneholder mat uten forst a
apne dem, de kan eksplodere! Denne advarselen gjelder for
alle typer kokeplater.

VIKTIG: Det ma ikke brukes damprengjorer.
VIKTIG: Hvis overflaten er sprukket, sla av produktet for
a unnga eventuelle elektriske stat.

Dette apparatet er merket i samsvar med det europeiske
dirketivet EC/96/2002, "Waste Electrical and Electronic
Equipment" (WEEE). Ved a forsikre seg om at dette produktet
blir avsatt pa korrekt mate vil brukeren bidra til & hindre
potensielt nﬁative effekter for miljo og helse.

Symbolet pa produktet, eller i den medfglgende
dokumentasjonen viser til at dette produktet ikke ma
behandles som husholdningsavfall, men ma leveres inn til
spesialinnsamling for elektriske og elektroniske produkter
for resirkulering. Man ma kvitte seg med apparatet slik lokale
regler for avsetting og resirkulering tilsier. For naeermere
informasjon om behandling, gjenvinning og resirkulering av
dette produktet ma man kontakte det lokale avfallsselskap,
offentlig kontor med ansvar for sgppelinnsamling eller butikken
der produktet ble kjgpt.

INSTALLASJONSINSTRUKSER

Disse instruksjonene er rettet mot en installeringsekspert,
og er en hjelp under installasjon, regulering og vedlikehold i
overensstemmelse med de regler som er gjeldende.

OPPSTILLING (Fig.6)

Husholdningsmaskinen er realisert for innbygging i en
arbeidsbenk, slik som illustrert i figuren.

Predisponere forseglingsmaterial langs hele koketoppens
omkrets (utskjeeringsmal se fig. 6B) og sett den inn i
innbygningsapningen.

Blokker husholdningsmaskinen pa arbeidsoverflaten ved
hjelp av de 4 stottene og snu den ut ifra arbeidsoverflatens
tykkelse (fig. 6A).

Hvis den nederste delen av apparatet er tilgjengelig fra nedre
del av mgbelet etter installasjon, er det ngdvendig & installere
en skillevegg G (Fig.9A) ved a ta i betraktning de indikerte
avstandene (Fig. 9B).

Hvis man installerer en ovn under, er dette ikke ngdvendig
(Fig. T0A - 10B).
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VIKTIG: dersom en stekeovn befinner seg under
induksjonstoppen er & foretrekke at den er utstyrt med en
avkjelingsvifte.

Ikke bruk koketoppen mens rengjeringsfunksjonen PIROLITICA
er i funksjon.

VAR OPPMERKSOM: for at det skal kunne sirkulere sa mye
frisk luft som mulig, ma det veere en avstand pa minst 40 mm
mellom modulen og et hvilket som helst apparat installert
under induksjonstoppen (fig.10B).

Man ma tillate en passende lufting.

For a tillate sirkulasjon av frisk luft, ma det vaere apninger i
kjokkenmgblene (fig. 9A - 10A). Respektere antallene som
indikert i fig. 9B — 10B.

ELEKTRISKE KOBLINGER (Fig.2B-3B-4B-5B)

For man utferer de elektriske koblingene mé& man forsikre
seg om at:

- den elektriske jordkabelen ma vaere 2 cm. Lenger i forhold
til andre kabler;

- anleggets kjennetegn tilfredsstiller de indikasjoner som er
gitt pa identifikasjonsskiltet som befinner seg pé den nedre
delen av arbeidsbenken;

- anlegget er utstyrt med en jording som er i henhold til
gjeldende regelverk.

Jording er obligatorisk.

I tilfelle hvitevaren ikke er ustyrt med kabel, benytte typen:
"HO5V2V2-F" for effekt pa opptil 6400 Watt, kabelens
tverrsnitt ma veere pa minimum 2.5 mm?, mens den for hgyere
effekter ma veere 4 mm?2.

Kaleben ma under ingen forhold na en temperatur som er 50
°C hgyere enn romtemperaturen.

Apparatet er ment for & kobles konstant til el-nettet, Det
er derfor ngdvendig a sette inn en flerpols-bryter, med en
minimumsavstand pa 3 mm mellom kontaktene, som har
dimensjoner i overensstemmelse med kraften angitt pa
merkeskiltet og i samsvar med gjeldende regler (jordet gul/
grenn ledning ma ikke brytes av med en bryter).

Nar apparatet er ferdig installert mé flerpols-bryteren veere
lett tilgjengelig.

BRUK OG VEDLIKEHOLD

A =Tast ON/OFF

B =Tast -

C=Tast+

D = Indikatorer for valg av kokeplaten
E = Skjerm for kokeplate

T =Timer

S = Safety lock

BRUK (Fig. 2-3-4-5)
- Hvis knapp A er valgt, kommer komfyren pa, og blinkende
nuller med desimalpunkter vises pa alle displayene i 10
sekunder.
Hvis ingen inngrep utfgres innen denne tiden er gatt, slas
platen av.
Forasla pa en kokeplate er det tilstrekkelig a velge effektnivaet
som @nskes med tasten C.
MERKNAD: Hver tast C tilsvarer en kokeplate.
Pa skjermen vil tallet 0 vises med fast D (blinker ikke lenger).
Kokeplaten er nd valgt.
Hvis tasten B brukes, vil skjermen vise nivaet 9; hvis tasten C
brukes vil skiermen vise nivaet 1.
- Etter at dette inngrepet er utfort, er det mulig a justere
temperaturen ved hjelp av tastene "C" eller "B".

| tilfelle noe plasseres oppa styringene, vil kokeplaten

automatisk settes over i posisjonen OFF.

Nar en kokeplate settes i posisjonen OFF og glassets
overflatetemperatur er hgyere enn cirka 65° vil en
lysende melding "H" vises pa skjermen til den gjeldende
kokeplaten.

-Forasla av bare én kokeplate, ma den farst velges og deretter
skal det trykkes samtidig pa tastene "C" og "B".

SIKKERHETSLASFUNKSJON (Fig. 3-4-5)

For & forhindre at barn slar pa komfyroverflaten, er det mulig
a blokkere alle funksjonene ved a trykke pé tasten S. Denne
funksjonen kan oppnés kun hvis komfyren er slatt pa.

TIMER (Fig. 3-4)

En timer kan brukes samtidig for hver kokesone.

Velg gnsket kokesone ved & trykke pa tilhgrende knapp C.
Deretter, velg gnsket stramniva ved bruk av tastene + og -.
Hvis T (timer)-knappen trykkes, vises "00" pa displayet og LED
som tilherer valgt sone begynner & blinke. Trykk pa knappen
B, og en tid pa 60 minutter vil vises. Hvis du derimot trykker
pa knappen T, vil en tid pa 1 minutt vises. Deretter, still inn
onsket tid ved bruk av knappen T for 8 gke verdien og B for
aredusere den.

Nér den innstilte koketiden er oppnadd, slas timeren av og
velger bort kokesonene. En alarm vil heres i 2 minutter for a
indikere at timeren ikke lenger er aktiv. For & deaktivere den,
trykkes en hvilken som helst tast.

For & fa vite resttiden for hver sone, trykker du pa tasten C for
den interessante sonen. For a stille timeren til null velges sone,
0g sa trykkes T-tasten samtidig med tastene T og B.

Forsiktig!
Mens komfyren er pa, vil timervisningen ogsa vaere pa, med
verdien satt pa "00".

TIMER (Fig. 5)

Timeren kan brukes samtidig for hver kokesone.

Still inn ensket styrkeniva.

Velg timeren ved a trykke pa T-knappen for relevant sone; "00"
vil vises pa displayet og LED over tallene begynner a blinke.
Trykk pa knappen B, og en tid pa 30 minutter vil vises. Hvis
du derimot trykker pa knappen C, vil en tid p& 1 minutt vises.
Deretter, still inn gnsket tid ved bruk av knappen C for & gke
verdien og B for a redusere den.

For & vise styrkenivaet eller vise resterende tid, trykk ganske
enkelt pa knappen T for den relevante sonen.

Nar den innstilte koketiden er oppnadd, slas timeren av og
deaktiverer kokesonen. En alarm vil hgres i 2 minutter for &
indikere at timeren ikke lenger er aktiv. Trykk hvilken som helst
tast for & deaktivere den. For a tilbakestille timeren trykkes
T-knappen og deretter C og B samtidig.

VIKTIG! For a forhindre at de elektroniske kretsene skades, er
komfyren utstyrt med en varmevernsinnretning. | situasjoner
derapparatet brukes ved hoye ytelsesnivaer over lang tid, kan
det hende at komfyren kobler ut én eller flere av de aktiverte
sonene midlertidig, inntil temperaturen kommer tilbake til
innstilt niva. Pa displayet som tilsvarer kokesonen som har blitt
slatt av midlertidig, vises ytelsesnivaet vekselvis med H E 2.
Dette vil slutte a blinke nar kokesonen har blitt reaktivert.

MINUTTPAMINNERFUNKSJON (Fig. 3-4-5)

- Oppher blokkering av kokeoverflaten ved & holde
"nekkeltasten"S nedei 3 sekunder inntil "indikatorlysknappen"
slas av.

-Trykk pa "timer" (T) inntil "00" vises pa displayet.

-Trykk pa T eller B for a velge antall minutter.
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- Trykk pa "Timer"-knappen for & bekrefte valget. P4 slutten
av innstilt tid vil et akustisk signal aktiveres.

OPPVARMINGSFUNKSJON (Fig. 2-3-4-5)
Oppvarmingsfunksjonen gjer det mulig a stille inn maksimal
temperatur for en begrenset tid pa kokesonen, deretter
reduseres temperaturen til valgt verdi.

- For a aktivere oppvarmingsfunksjonen velges kokesone, still
temperaturniva til 9, trykk igjen "+" til bokstaven A vises pa
displayet og deretter velges @nsket endelig temperaturniva
med "-". Inntil funksjonen er aktivert vil A veksles pa displayet
med endelig innstilt niva.

MAGNETISK SENSOR (Fig. 2-3-4-5)
- Komfyren er utstyrt med en pannesensor, nar pannen fiernes

eller posisjoneres feil, vil T.-symbolet vises.
Hvis overflaten pa glasset fortsatt er varm, vil H vises.

Overflytsikkerhetsinnretning (Fig. 2-3-4)

Komfyren er utstyrt med et sikkerhetssystem som flytter alle
varme plater til OFF-posisjon og aktiverer sikkerhetslasen nar
vaesker eller andre gjenstander oppdages pa kontrollpanel
A.

Disse symbolene vil blinke pa displayet:

. 0. . De kan deaktiveres ved & fjerne gjenstanden
eller vaesken. Komfyren vil sla seg av automatisk.

Overflytsikkerhetsinnretning (Fig. 5)

Komfyren er utstyrt med et sikkerhetssystem som flytter alle
varme plater til OFF-posisjon og aktiverer sikkerhetslasen nar
vaesker eller andre gjenstander oppdages pa kontrollpanel
A

Symbolet E vises pa displayet og kan deaktiveres igjen ved
a trykke en tast. Komfyren vil sla seg av automatisk.

VEDLIKEHOLD

Fjern eventuelle matrester og fettdraper fra overflaten ved a
bruke en spesiele skrape (ekstrautstyr) (Fig.8).

Rengjer det oppvarmede omradet pa best mulig méte ved
a bruke SIDOL, STAHLFIX eller andre lignende produkter
sammen med en papirduk. Skyll deretter av med vann og
tork med en ren duk.

Fjern umiddelbart (ved hjelp av den spesielle skrapen som er
ekstrautsyr) aluminiumsbiter, smeltet plast, sukkerrester og
alt annet med heyt sukkerinnhold fra den varme overflaten
(Fig.8). Pa denne méten unngar man a skade platetoppens
overflate.

Bruk aldri slipemiddel eller kjemiske rengjeringsmidler som
f.eks. spray for stekeovn eller flekkfjerner.

PRODUSENTEN AVSTAR FRA ALT ANSVAR DERSOM DE
VANLIGE SIKKERHETSFORSKRIFTENE OG FORSKRIFTENE
BESKREVET OVENFOR IKKE BLIR HOLDT.
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SVERIGE GO

INFORMATION

For viktiga rad om sakerhet vid installation, anvandning och
underhall borinnehallet i bruksanvisningen ldsas noggrannt.
Behall instruktionsboken for eventuella framtida behov.
Installationen (elektriska anslutningar) maste utféras av
elektriker eller annan specialiserad tekniker enligt gallande
lagar.

1.1 INDUKTIONSPRINCIPEN

Induktionssystemet for glaskeramikhéllar grundar sig pa ett
fysiskt fenomen kallat magnetisk induktion.
Grundldggande i detta system ar en induktionsspole som
alstrar varmen genom elektromagnetiska falt direkt till
kastrullen utan mellanliggande medel (till skillnad fran
traditionella spishallar, se fig. 1).

1.2 FORDELAR
Om man jamfor glaskeramikhallen med traditionella elektriska
spishallar @ den nya induktionshallen:

- Sékrare : lag temperatur pé glashallens yta.

- Snabbare: kortare tilllagningstid.

- Mer exakt : glaskeramikhéllen reagerar genast pa
touchkontrollen.

- Effektivare : 90% av den anvanda energin férvandlas till
varme.

Nar kastrullen tas bort fran spishéllen avbryts dessutom
varmeoverféringen omedelbart. Pa sa satt undviks onddig
varmeforlust.

Systemet kanner automatiskt av kastrullernas olika diametrar
och anpassar effektnivan till kastrullens diameter.

Pa detta satt kan kastruller med olika dimensioner anvandas,
under forutsattning att kastrullens diameter inte ar storre
an 10 % eller mindre @n 40 % i forhallande till trycket pa
spishallen (fig. 7B).

OBS! Om du anvénder en kastrull med en diameter som &r
mindre an 40 % i forhallanden till trycket pa glaset, kan det
héanda att spishallen inte kopplas till.

1.3 KOKKARL fig.7

Induktionshallen (for matlagning) anvander sig av ett
magnetiskt falt for att producera varme. Kokkarlen maste
dérfor innehalla jarn. Det ar majligt att kontrollera om
kokkarlet innehaller jarn med en magnet.

Viktigt:

For att undvika permanenta skador pa glaskeramikhallens
yta anvand ej:

- karl som inte har fullstandigt platt botten.

- metallkarl med emaljerad botten

- Anvénd inte kérl som har ojamn skrovlig botten, for att
undvika att hallens yta repas

SAKERHETSANVISNING

Denna glaskeramikhéll bor ej anvdndas av barn eller andra
personer som behover tillsyn. Se till att barn inte leker
med glaskeramikhallen. Fér personer med pacemaker eller
liknande &r det viktigt att kontrollera om denna kan storas
av glaskeramikhallen.

Innan apparaten ansluts till elndtet:
- kontrollera typskylten (sitter pa apparatens nedre del) for att

@

vara saker pa att spanning och effekt 6verensstammer med
natets och att anslutningskontakten &r av ratt typ. Radfraga
en kompetent eltekniker om du har problem.

VIKTIGT

- Metallféoremal som till exempel knivar, gafflar, skedar eller
kastrullock bor ej laggas pa glaskermikhéllens yta da dessa
kan hettas upp.

- Efteranvandningen stang av kokzonen med touchkontrollen,
forlita er inte pa sensorn (som kéanner av kastrullen).

- Undvik att spilla vétskor; for att koka eller varma vétskor
minska istallet varmen.

- Lamna inte kokzonen paslagen med tomma kastruller eller
stekpannor, ej eller helt utan kokkarl.

- Néar ni anvént klart kokzonen stang av den med
touchkontrollen som beskrivet nedan.

- For att tilllaga mat anvénd aldrig bitar av aluminiumfolie
och lagg aldrig produkter i aluminiumfolie direkt pa
kokzonen. Aluminiumfolie smalter och skadar oaterkallerligt
glaskeramikhéllen.

-Varm aldrig en konservburk av plat som innehaller livsmedel
utan att forst ha 6ppnat den: den kan da explodera! Denna
varning galler ocksa alla andra typer av kokhallar.

VARNING Anvénd inte anga vid reng6ring.
VARNING: Om ytan ar sprucken, sting genast av hillen
for att undvika eventuella elektriska stotar.

Den hér apparaten 6verensstimmer med europadirektivet
2002/96/EG, Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE). Genom att forsékra sig om att den har produkten
elimineras pa rétt satt, bidrar anvandaren till att forebygga
eventuella negativa foljdrisker for miljé och halsa.

Symbolen == pa produkten eller pa bifogad dokumentation
indikerar att den har produkten inte ska behandlas om
hushallsavfall utan ska éverlamnas till lamplig avfallsstation
for atervinning av elektriska och elektroniska apparater.
Kassera enligt gdllande lokala normer for avfallshantering.
For ytterligare information om hantering och atervinning av
produkten, kontakta det lokala kontoret, uppsamllingsstation
for hushallsavfall eller affaren dar produkten inhandlats.

BRUKSANVISNING FOR INSTALLATIONEN

Foljande instruktioner géller endast installatéren och &r en
guide for installationen, regleringen och underhdllet enligt
gallande regler och lagar.

PLACERING OCH INSTALLERING (Fig.6)

Kokhallen &r konstruerad for att monteras in i en
arbetsbank, sdsom visas pa bilden. Ldgg det medféljande
isoleringsmaterialet runt hela kokhallens omkrets och for
in det i halrummet dar héllen inmonteras (utskdrningens
dimensioner fig. 6B).

Fixera kokhdllen pa arbetsbanken med hjélp av de 4 stéden,
genom attvrida dem pa lampligt satt beroende pa tjockleken
pa arbetbankens skiva (fig. 6A).

Om den nedre delen av apparaten, efter installationen, &r
atkomlig, ar det nédvéndigt att montera en mellanplatta G
(Fig.9A) och respektera de angivna avstanden (Fig. 9B).

Om héllen arinstallerad ovanpa en ugn, dr inte mellanvaggen
nédvandig. (Fig. 10A - 10B).
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VIKTIGT: om en ugn &r placerad under induktionshéllen skall
den helst vara férsedd med flakt for avkylning. Anvand
inte induktionshéllen medan PYROLYSRENGORINGEN &r i
funktion.

VARNING: for att sa mycket kall luft som magjligt skall kunna
cirkulera, maste det vara ett minimumavstand pa 40 mm
mellan enheten och andra apparater som installerats under
induktionshallen (fig.10B).

I varje fall méaste luftcirkulationen vara tillrécklig.

For att cirkulation av kall luft skall mojliggéras, maste det
finnas 6ppningari koksinredningen (fig.9A - 10A), och vérdena
i fig.9B -10B maste respekteras.

ELEKTRISKA ANSLUTNINGAR (Fig.2B-3B-4B-5B)

Innan ni paborjar de elektriska anslutningarna forsékra er
om att:

- jordkabeln ar 2 cm ldngre an de andra ledningarna;

- elanldggningen motsvarar anvisningarna pé lappen som ar
fast pa undersidan av arbetsytan;

- elanldggningen &r utrustad med jordkabel i enlighet med
géllande regler och lagar i landet. Jordkabeln ar obligatorisk
enligt lag.

Om spishallen inte &r forsedd med kabel ska foljande typ
anvandas:

HO5V2V2-F for effekter upp till 6 400 Watt ska kabeltvarsnittet
vara minst 2,5 mm?, medan for hogre effekter ska
kabeltvarsnittet vara 4 mm2

Kabeln far inte vid ndgon punkt na en temperatur pa som ar
50 °C hogre &n rumstemperaturen.

Utrustningen dravsedd att vara permanent ansluten till elndtet
och av den anledningen maste en flerpolsbrytare installeras
som har en 6ppning pa minst 3 mm mellan kontakterna
och som &r anpassad till effekten som anges pa markplaten
och 6verensstammer med gallande nationella normer (den
gulgréna jordkabeln far inte avbrytas fran brytaren).

Nar installationen av utrustningen ar klar ska det vara enkelt
att komma at flerpolsbrytaren.

BRUKSANVISNING OCH UNDERHALL

A =Knapp ON/OFF

B =Knapp -

C=Knapp +

D = Indikator for val av vérmezon
E = Display for val av vdrmezon
T=Timer

S = Safety lock

ANVANDNING (Fig. 2-3-4-5)

- Tryck pa knappen A for att satta pa spishéllen. Nollor med
decimalpunkter visas pa alla displayer i 10 sekunder.

Om inget moment utférs inom denna tid stangs spishallen
av.

For att satta pa en varmezon &r det bara att vélja 6nskad
effektniva med knapparna C.

OBS: Varje knapp € motsvarar en vdrmezon.

Pa displayen visas 0 med fast decimalpunkt D (blinkar inte
langre) och i detta lage har varmezonen valts.

Om knappen B trycks ned visar displayen nivan 9 och om
knappen C trycks ned visar displayen nivan 1.

- Nér detta moment har utforts kan temperaturen stéllas in
med knapparna C eller B.

Om ett foremal placeras pa reglagen, véxlar spishallen
automatisk over till Idget OFF.

Om en platta satts i lage OFF och glasytans temperatur ar
hogre &n cirka 65 °C, visas H pa displayen for respektive

varmezon.
- For att stdnga av en enda varmezon ska du forst vélja den
och sedan trycka pa knapparna C och B.

NYCKELFUNKTION (fig. 3-4-5)

For att undvika att spishallen anvdnds av barn, kan alla
funktioner lasas genom att trycka pa nyckelknappen S.
Denna funktion kan endast aktiveras om spishédllen ar
tillslagen.

TIMER (fig. 3-4)

Det gar att anvanda Timer-funktionen samtidigt for varje
varmezon.

Valj 6nskad varmezon genom att trycka pa respektive knapp
C.Valj sedan 6nskad effektniva med knapparna + och -. Tryck
sedan pa knappen T (Timer). Pa displayen visas "00" och
lysdioden for vald varmezon borjar att blinka. Nér du trycker
pa knappen B visas tiden 60 minuter och nér du trycker pa
knappen T visas tiden 1 minut. Stéll sedan in 6nskad tid med
knappen T for att 6ka tiden och knappen B for att minska.
Nar tillagningstiden har avslutats, stanger timern av
varmezonerna och deaktiverar valet. En ljudsignal hors i
2 minuter for att indikera timerns slut. Tryck pa ndgon av
knapparna for att stdnga av ljudsignalen.

For att se hur mycket tid som &r kvar for varje zon, &r det bra
att trycka pa knappen C for 6nskad zon. Timern kan nollstéllas
genom att vélja zon, trycka pa knappen T och sedan samtidigt
pa knapparna T och B.

Observera!
Nar spishéllen ar i funktion visar timerns display véardet 00.

TIMER (fig. 5)

Det gar att anvanda en Timer samtidigt for varje varmezon.
Stéll in 6nskad effektniva.

Valj Timer genom att trycka pa knappen T for 6nskad
varmezon. P& displayen visas 00 och lysdioden som sitter
ovanfor numren borjar att blinka. Nar du trycker pa knappen
B visas tiden 30 minuter och nar du trycker pa knappen C visas
tiden 1 minut. Stall sedan in 6nskad tid med knappen C for
att 6ka tiden och knappen B for att minska.

For att visa effektnivan och veta hur mycket tid som ar kvar dr
det bara att trycka pa knappen T pa 6nskad zon.

Nar tillagningstiden har avslutats, stanger timern av
varmezonen och deaktiverar valet. En ljudsignal hors i
2 minuter for att indikera timerns slut. Tryck pa ndgon
av knapparna for att stanga av ljudsignalen. Timern kan
nollstallas genom att trycka pa knappen T och sedan samtidigt
pa knapparna C och B.

VIKTIGT! For att undvika skador pa elkretsarna ar spishallen
forsedd med ett sakerhetssystem mot dverhettningen. Vid
situationer med lang tillagningstid med hoga effektnivaer,
kan spishdllen sténga av en eller flera tillslagna varmezoner
tillfalligt tills temperaturerna atergar till instéllda nivaer. Pa
displayen for den tillfalligt avstangda zonen visas omvaxlande
effektnivan och férkortningen H E 2. Displayen slutar att blinka
ndr vdrmezonen satts pa igen.

MINUTE MINDER-FUNKTION (fig. 3-4-5)

- Las upp spishdllen genom att halla nyckelknappen S
nedtryckt i 3 sekunder tills nyckellampan slacks.

- Tryck pa knappen Timer (T) tills siffrorna 00 visas pa
displayen.

- Tryck pa knapparna T eller B for att vélja antalet minuter.
-Tryck pa knappen Timer for att bekrdfta valet. | slutet av den
instéllda tiden hors en ljudsignal.
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HEAT UP-FUNKTION (fig. 2-3-4-5)
Denna funktion anvédnds for att varma upp vdarmezonen
till max. temperatur under en viss tid. Sedan sjunker
temperaturen till ett varde som ar lagre an vad som har
stéllts in tidigare.
-Heat Up-funktionen aktiveras pé féljande satt: Valj zon,
stall in temperaturnivadn pa 9 och tryck ater pa knappen +.
Pa displayen visas bokstaven A. Vélj sedan nivan for 6nskad
sluttemperatur med knappen -.

Sa lange funktionen &r aktiv visas bokstaven A pa displayen
omvéxlande med instélld slutniva.

MAGNETISK DETEKTOR (fig. 2-3-4-5)
- Spishallen &r forsedd med en kastrulldetektor. Det innebar

att symbolen U. visas nar kastrullen tas bort eller om den
aroldmplig.
Om glasytan fortfarande &r varm visas i stéllet symbolen H.

0.S.D. (Overflow Safety Device). (fig. 2-3-4)

Spishéllen &r forsedd med ett sékerhetssystem som stanger
av alla varmezoner och som kopplar in safety lock om vétskor
eller foremal finns pd mandverpanelen A.

Pa displayen blinkar symbolerna

. 0. . Dessa slutar att blinka nar féremalet eller
vétskan tas bort. Spishallen sténgs av automatiskt.
0.S.D. (Overflow Safety Device). (fig. 5)
Spishéllen &r forsedd med ett sékerhetssystem som stanger
av alla varmezoner och som kopplar in safety lock om vétskor
eller foremal finns pd manoverpanelen A.

Pa displayen visas symbolen 0. tills nagon av knapparna
trycks ned. Spishéllen stdngs av automatiskt.

UNDERHALL

Avldgsna eventuella matrester och stank fran arbetsytan
genom att anvdnda den speciella skrapan (tillgénglig pa
forfragan). (Fig.8).

Rengor kokzonerna sa nogrannt som majligt genom att
anvéanda SIDOL, STAHLFIX eller liknande produkter och en
allduk eller annan pappershandduk, skolj med vatten och
torka med en ren pappershandduk.

Avldgsna omedelbart (med den speciella skrapan eller annan
valfri sddan) bitar av aluminium- eller plastfolie som rakat
smadlta, sockerrester eller matrester med hdg sockerhalt.
(Fig.8). Pa detta satt undviks mojliga skador pé ytan.

Anvénd aldrig stalull eller harda rengéringssvampar som river
ytan eller irriterande kemiska medel, som till exempel sprayer
for att rengora ugnar, eller flaickborttagningsmedel.

TILLVERKAREN AVSAGER SIG ALLT ANSVAR | FALL DAR
GALLANDE SAKERHETSREGLER OCH OVANSTAENDE
REGLER INTE FOLJTS.
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PYCCKUN

OBLUEE ONMUCAHUE

BHMMaTeNnbHO NpounTaiTe HacTOALME UHCTPYKLUMU, TaK
KaK B HVX NPVBOAATCA BaXKHble CBeAeHUs 0 6e30nacHoCTH
MOHTa»a, SKCMayaTayun 1 TEXHNYECKOro 06CayKIBaHNA
nzgenus. CoXxpaHuTe 3TN UHCTPYKUUM AN UX NOCNeAyioLei
KOHCynbTaumu. Bce onepauym no MoHTaxy (3neKTpmyeckomy
NOAKIIOYEHNIO) AOIKHbI BbIMOHATLCA KBANIMGULIMPOBAHHBIM
NepcoHaNoM B COOTBETCTBUU C AENCTBYOWUMHU
HOpMaTUBaMU.

1.1 IPUHLMN MHAYKU U

MNHAYKLMOHHAA TeXHONOrMA MPUrOTOBNEHNA OCHOBaHa Ha
dU3NUECKOM ABNEHUM MarHUTHON UHAYKUWN.

OCHOBHOW XapaKTepUCTNKOW 3TON CUCTEMbI ABNAGTCA NpAMan
nepepaya sHeprum reHepaTopoM Ha KacTpiosio (B oTmumne ot
TPaAVLMOHANbHbIX KOHGOPOK — CM. prc.1).

1.2 MIPEMMYLLECTBA

B cpaBHEHWM C 3N1eKTPUYECKMI BaPOYHbIMU NaHENAMM BaLLa
BapoyHasA naHenb:

- be3onacHee: cTeKkNsAHHaA NOBEPXHOCTb HarpeBaeTcs
MeHblUe

- BbicTpee: MeHblUee BpeMA Harpesa NPOAyKTOB.

- ToyHee: BapouHas NaHeslb MTHOBEHHO pearnpyeT Ha Balun
KOMaHfbl

-3¢ dekTuBHee: 90% nornoLlaemoi sHeprum npeobpasyerca
B TEMNO.

Bonee Toro, cpa3y nocne cbema ropuika c nNa0CKOCTH,
nepepaya Ternsa ToTyac NPeKpaLlaeTcs, No3BosAA n3bexaTb
HeHYHOro pacceaHna Tenna.

Cuctema TakxKe aBTOMaTUYECKM Pacno3HaeT Apyron auameTp
KaXX[oro OTAeNIbHOrO ropluka, NPUMEHAR 418 KaX[oro
pa3mMepa COOTBETCTBYIOLINI YPOBEHb MOLHOCTU.

70 NO3BONAET MUCMOJb30BaTb FOPLIKN Pa3HbIX Pa3Mepos,
npu ycnoBUM YTO UX AnameTp He 6onee 10% 1nn He MeHee
40% no oTHOLWEHWMIO K cepurpadunt Ha NOBEPXHOCTY BapKu
(pwnc. 7B).

BHMMaHwMe: Npu NCMosib30BaHMK ropLUKa AMaMeTPOM MeHee
40% no oTHOLWeEHUIO K cepurpadpum Ha CTeksie 30Ha BapKu
MOET He BKJTIOUNTbCA.

1.3 NOCYAA ANA NPUrOTOBJIEHUA puc.7

B MHAYKLUMOHHOM NPUrOTOBAEHUN ANA reHepauun Tenna
ucnonb3yetca marHeTam. CnefgoBaTesibHO MoCyAa AOMKHA
6bITb 3rOTOB/IEHA U3 MaTePNaNoB, CofiepaLLuX Xene3o. Bbl
MoeTe NPOBePUTL MaTepran Ballei Nocyabl Npy MOMOLLM
MPOCTOro MarHuTa.

BaxkHo:

Bo n36exaHvie HemonpPaBNMOro NOBPEXAEHUA NOBEPXHOCTH
BapOYHOI MaHenu He NCMonb3yiTe:

- nocyay C HEPOBHbIM JHOM.

- METaNNIMYeCKyio Nocyay C 3MaMPOBaHHBIM JHOM

- He MCMonb3yWiTe NOCyAy C LWePLIaBbIM AHOM BO M3bexaHue
LiapanuvH Ha MoBePXHOCTV BaPOYHON MaHenu.

MPABWJIA BE3ONMACHOCTU

[laHHOe n3aenve He MOXeT UCMONb30BaTbCA AeTbMU UK
HeleecnocobHbIMY IMLLAMN.
He pa3peLuaiiTe feTAM UrpaThb C 6bITOBbIM 1EKTPONPUGOPOM.

HocrtenuumnnaHTpoBaHHbIX SNEKTPOKapANOCTUMYNATOPOB 43

nepes UCMosb30BaHNEM UHAYKUVOHHON BapOUHOM naHenn
[IO/KHbI MPOBEPUTH, YTOGbI BapOUHas NaHesb He co3aasana
NOMeX KapAnoCTUMYIATOPY.

MNepen nopcoeanHeHnem mopenu K 3/ieKTpUYecKom
cetu:

- NpoBepbTe, YTOObI HANPSKEHNE U MOLLHOCTb, YKa3aHHble
Ha MacnopTHoi Tabnnuke (PacnoNOXEHHON B HUXKHEN
4acTu nU3fenua), COOTBETCTBOBANN SNEKTPUYECKOI ceTu,
N 4TObbl 3MeKTpuyeckas pos3eTKa COOTBETCTBOBAsA
LITencenbHO BUNKe Usaenua. B cnyyae comHeHii Bbizosute
KBanMULIMPOBAHHOIO 3N1eKTPUKa.

BAXHO

- He K/laAmTe Ha BapOYHylo NaHenb Takue MeTaannyeckme
npeAMeTbl Kak HOXU, BUJTKU, NOXKN UMM KPBILWKK, TaK Kak
OHV MOTYT HarpeTbcA.

- Mocne ncnonb3oBaHWA BbIKMIOUKTE BapOUHYIO NaHesb Npu
NOMOLLY CrieLnanbHOM KOMaHAbl, He Mofarascb Ha CeHcop
obHapy»eHunA nocypbl.

- n3beraiite yTeuek XunAKOCTEN, MOITOMY pekoMeHAyeTCA
MOHM3NTb MOLWHOCTb ANA KUMAYEHWA WAWN Harpesa
XKupKocTen.

- He OCTaBnANTe NHAYKLMOHHbIE KOHGOPKMN BKIIOUYEHHbBIMM
C MyCTbIMU KacTPIOSIAMMU WM CKOBOPOAAMM Un BOBCe 6e3
nocyabl.

- NO 3aBeplWeHNN MPUFrOTOBNEHNA BbIKNlOUUTE
COOTBETCTBYIOLYIO KOHPOPKY MpW MOMOLLU KOMaHAbI,
OMNUCaHHON HIXe.

- HUKOTAa He MCMOoNb3yinTe ANA NPUTrOTOBNIEHNA INCTbI
aNoMIHNEBON GONbIN 1 HAKOTAA He MoMeLLaiiTe Ha BapOUHYIo
naHesb NPOAYKTbI, 3aBepHYyTble B Gponbry. ANIOMUHUIA MOXeT
pacnnaBnTbCA U HEMONPaBKIMO NOBPEANTD Balle n3fenue.

- Hukorpa He pasorpeBariTte 3aKpbITble )KECTAHbIE KOHCEPBHbIE
6aHKM c NnpoaykTamut: 6aHKa MoXeT B3opBaTbcA! 3To Npasuno
OTHOCWTCA KO BCEM OCTasIbHbIM TIMaM BapOUHbIX MaHene.

BHUMAHUE: He ncnonb3yiite NnapoBoOil YncTAWnNi
arperar.
BHUMAHME: Ecnn noBepXHOCTb BapOYHOI NaHenu
TpecHyna, BbiKNlounTe nspenne Bo nsbexxaHve ynapos
TOKOM.

llaHHOe n3aenne MmeeT MapKUPOBKY COOTBETCTBUA
Esponeiickomy HopmaTtusy 2002/96/EC, YTunusauus
SNEeKTPUYECKUNX U SNeKTPOHHbIX n3aennii (WEEE). Mposepbrte,
4TO6bI MO OKOHYAHWM ero cpoKa Ciy6bl AaHHOe n3pfenve
6bIN0 CAAHO B yTUAb. OTUM Bbl NomoXKeTe coXxpaHuTb
OKpYy>KaloLLyio cpeqy.

MBOJI == Ha U3AENUW WX B MpUNaraloWwenca K Hemy
[IOKYMEHTaLMM O3HAYaEeT, YToO AAHHOE M3[eNNe He BOMKHO
paccMaTprBaTbCA Kak GbITOBbIE OTXOAbI, @ JOMIKHO ObiTb
CAAHO B CMeuuanbHbli LEHTP YTUAN3aLUK, 3aHUMAOWUIACA
YHNUTOXKEHVIEM SNEKTPUYECKMX 1 INEKTPOHHBIX NPUOGOPOB.
N3penve [onxHo 6biTb CAAHO B YTWSIb B COOTBETCTBUU
C MeCTHbIMW HOpPMaTMBaMM MO YTUAN3ALMU OTXOAOB. 3a
[OMONHUTENbHBIMY CBEAEHUAMU KacaTesibHO 06paboTky,
YTUNM3ALMM 1 YHUUTOXEHWA AaHHOTO 13fenvis obpalaintecs
B MECTHOe oTfieNieHne c60pa AOMALLHYX GbITOBbIX MPUBOPOB
WM B MarasuH, B KOTOPOM GbI10 KyrieHOo 13aenve.

MHCTPYKLUMU MO MOHTAXY

NaHHblE MWHCTPYKUUN nNpefHa3Ha4deHb AnA
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cneunann3npoBaHHOro NepcoHana u ciyxaT B KayecTse
PYKOBOJCTBa AJ1IA MOHTa)a, HaCTPOMKN 1 TeXHUYECKoro
06CNYyXMBaHNA U3LENNA B COOTBETCTBUM C ACNCTBYIOLLVMM
3aKOHaMV 1 HopMaTUBamm.

APUHUUN GYHKLIMOHUPOBAHMUA (Puc. 6)

[laHHbI 6bITOBOW 3neKTponpubop npeaHasHayeH Ana
YCTaHOBKM B KYXOHHbI TOM, Kak MOKa3aHOo Ha COOTBETCTBYIOLLEM
pUCYHKe.

HaHecuTe npunaratolieeca repmeTmsmnpyioLiee BeLecTso no
BCeMy NepuMeTPY BapOYHOW MaHenn 1 BCTaBbTe MNaHesb B
0TBePCTNE B KYXOHHOM Tore (pa3mMepbl OTBEPCTUA CMOTPUTE
Ha puc. 6B).

3aKkpenuTe u3genme Ha KYXOHHOM Tore Npu NomoLn
4 pepxaTeneii, NOBEPHYB UX HaAnexawum obpasom B
3aBVICMOCTY OT TOMLMHbBI KYXOHHOTO Tona (puc. 6A).

Ecnun nocne MoHTaxa HWXHAA 4acTb M3Aenna ocTaeTcs
BUAMMO, HEOGXOAKMO YCTAaHOBUTH Pa3AeNUTENbHYIO MaHemb
G (Puc. 9A), cobniofas ykasaHHble paccToaHua (Puc. 9B).
Ecnu BapoyHas naHenb ycTaHaBAMBAETCA Haj AYXOBbIM
wKadom, pasaenuTenbHasn naHenb He Tpebyetca (Puc. 10A
-10B)

BAXHO: ecnv noa WHAYKLMOHHOW BapOYHOW NaHenblo
pacnonaraeTca [yxoBoii WwKad, peKomeHAyeTcA, YToObl OH
6blN1 OCHALLEH OXNTAANTENTbHBIM BEHTUATOPOM.

He nonb3yitecb MHAYKLMOHHOI BapOYHOI NaHenbto, Koraa
BK/IOUEHa GyHKLMA MUPOJTUTUYECKOW unctkm flyXxoBoro
wKada.

BHUMAHME: ana unpkynaumy Hapnexauwero obbema
oxnaxgjaoLlero Bo3gyxa HeobxoanmMo npegycMoTpeTb
MUHUMaNbHOe paccToaHne 40 MM MeXAy KYXOHHbIM
3N1EMEHTOM ¥ N06bIM O6bITOBBIM 3N1eKTponpubopom,
BCTPOEHHbIM MOJ, MHAYKLMOHHON BapOUYHOIA NaHenbto (puc.
10B). B nto6om cnyyae gomxHa 6bITb 0b6ecneyeHa Haanexaluas
BEHTUNALMA.

[na obecneyeHnsa UMPKYNALMM BO3JyXa OXNaxKAeHUs
B KYXOHHOM 3/1eMeHTe [OIKHbl 6biTb MPefyCMOTPEHbI
otBepcTnAa (puc. 9A -10A), cobniogan pasmepbl, ykazaHHble
Ha puc. 9B -10B

SNEKTPUYECKUE COEAUHEHUA (Pvic.2B-3B-4B-5B)
Mepep aneKTpUYeCcKUM NOKMIOUYEHNEM U3LEeNNA NPOBepbTe
cnepyolee:

- 3/IEKTPUYECKUIA NPOBOZA 3a3eMeHUA JOMKeH ObiTb Ha 2 cM
LNMHHee [pyrux NpOBOJOB;

- XapaKTepUCTVKM 060PYAOBAHNSA JOMKHBI COOTBETCTBOBATH
3HaYeHUAM Ha NAaCMoPTHOW TabnMUKe, PaCcNONOXKEHHOW CHU3Y
paboueii naHenu;

- 060pyAOBaHVE AOMKHO ObITb OCHALEHO 3GPEKTUBHBIM
3a3eMneHreM, COOTBETCTBYIOLMM HOPMaM M MONOXEHVAM
[leNCTBYIOLLEro 3aKoHoaTeNbCTBa.

3aszemneHvie n3aenva ABNAETCA 06A3aTeNbHbIM MO 3aKOHY.

B cnyvae ecnv 3neKTpo6bITOBON Npubop He OCHaLeH
Kabenem, NCNonb3yiTe 3TOT TUM:

“HO5V2V2-F” ans mowHoctu o 6400 BatT ceueHune Kabena
LIO/MKHO COCTaBNATb MUHUMYM 2,5 MM?, a Ans 6osee BbICOKOM
MOLYHOCTY - 4 MM? .

TemnepaTypa NPoBOAa 3NeKTPONUTaHNA HU B O[HOI TOUKe He
[0SIXKHa npeBbiwaTth Ha 50°C TemnepaTypy NoMeLLeHna.
O6opynoBaHue npefHa3HayeHO ANA MOCTOAHHOIO
NOAKIIIOUEHNA K CETW INeKTPONUTaHWA, NO3TOMY He06XOANMO
YCTaHOBWTb MHOFOMOJIAPHbIA pa3beAUHNTENb C MUHVMASTbHBIM
paccToAHNeM Mexay KOHTakTamu 3 MM, COOTBETCTBYIOLNIA
Harpyske, yka3aHHOW Ha nacnopTHoW Tabnuuke, u

[leiCTBYIOWMNM HOPMaTMBaM (KenTo-3e/eHbll MPoBOj
3a3eM/eHNs He AOJKEH NPepbIBaTbCA KOMMYTaTOPOM).

Mo 3aBeplWweHUN MOHTaXa W3AeNNA MHOTOMONAPHBINA
pazbeIMHATENb JOMXKeH ObITb NerkoAoCTYMHbIM.

SKCIJTYATALMA U TEXHUYECKOE
OBCJNTY>KUBAHUE

A = Kronka BKJ1/BbIKJ

B = KHonka -

C =KHonka +

D = MHanKaTopbl BbIGOPa 30HbI BapKu
E = [lncnnei 30Hbl BapKkn

T =Tanmep

S =lpepoxpaHuTenbHOe YyCTPONCTBO

SKCMNYATAUMA (Puc. 2-3-4-5)

- Mpwn BbIGOPE KHOMKM A BKJIOYAETCA MIOCKOCTb; Ha BCEX
aucnnenx B TeyeHve 10 ceKyHA MOABATCA Muratome Hynm
[eCATUYHbIX TOYeK.

B cnyuae ecniv He BbINOHAETCA HIKaKanA ornepaLma B TeYeHne
3TOro nepuopa, NOCKOCTb BbIKOYAETCA.

[1nf BKMOUeHUA 30HbI BapK HEOGXOAMMO BblOpaTh Kenaemblii
YPOBEHb MOLLHOCTM C NOMOLLbto Knasuwum C.
MPUMEYAHUE: kaxpaa KHonka C cOOTBETCTBYET OfHOW
30He BapKU.

Ha auncnnee nossutca 0 ¢ NOCTOAHHOWN AECATUYHOW TOYKOW
D (6onbLue He MMraeT), 3To 3HaumT, YTo Npou3BeseH Bbibop
30HbI.

Mpwn ncnonb3oBaHMn KHOMKM B Ha gucnnee nokasbiBaerca
ypoBeHb 9; Npu ncnonb3oBaHum KHonkn C Ha gucnnee
nokasblBaeTcsl ypoBeHb 1.

-TNo 3aBepLUeHN 3TOV onepaLm MOXHO BblGpaTb HACTPOWKY
TemnepaTypbl Npy nomoLm KHonok “C” unun “B".

Ecnu Hap KomaHAaMu 6yfieT pacnosoXKeH Kako-nnbo o6beKT,
BapoyYHaA NaHenb aBTOMATUYECKW NepeiaeT B NonoxeHne
BbIKN.

Mpu oTKNOYEHNN KaKon-NTMbo NAnTbI 1 ecnn TemnepaTypa
NOBEPXHOCTN CTeKNa Npuban3nTenbHo Bblwe 65°C, Ha
ucnnee 3aroputcs MHAMKaTop «H» COOTBETCTBYIOLLEN 30HbI
BapKu.

- Y106bl BbIKNIOUMTL OAHY 30HY BapKK, CHauana Heobxoammo
BblA€NUTb €e U 3aTeM Ha)kaTb Ha KHonku “C” n “B”
OfIHOBPEMEHHO.

KNIOYEBAA OYHKUUA (Pric.3-4-5)

Bo n3bexaHune 1UCNob30BaHNA MOBEPXHOCTU MNOCKOCTU
[leTbMU, MOXHO 3a6NTOKMPOBaTb BCe GYHKLIMN MyTeM HaxkaTua
KNoYeBON Knasumwm S.

OTa GyHKLMA aKTUBU3NPYETCA, TONIbKO €CN NIOCKOCTb
BKJllOYeHa.

TAWMEP (Puc.3-4)

Taiimep MOXHO VCMONb30BaTb OAHOBPEMEHHO ANA Kaxaon
30HbI BapKU.

Bbipennte Heob6xoAMMyio 30HY BapKMu, HaXxumasa Ha
cooTBeTCTBYOLWY0 Knasuwwy C. 3aTem BblAgennTe C NOMOLLbIO
KNaBuL + 1 — HeoBXOAMMbI YPOBEHb MOLHOCTH. [o3TOMY,
Haxumas Ha knasuwy T (Taimep), Ha ancnnee noasuTca “00%
1 HaYHET MVraTb COOTBETCTBYIOLNIA CUJ BbIAENEHHON 30HbI.
Haxumas Ha knaBuwy B, 6yaet BbiBeaeHO Bpems 60 MUHYT,
HaXuman Ha Knaswuwy T, 6yfeT BbiBejeHO BpemMa 1 MUHYTa.
YcTaHOBUTE HEOOXOAVIMBI MPOMEXKYTOK BPEMEHU, UCMONb3Ys
T ans yBenuyenus v B ans ymeHbLueHms.

Mo ncTeyeHUn BpeMeHu BapKn TaliMep OTKIIUUT 30HbI U
OTMEHUT BbI6OP. AKKYCTUYECKINIA cMrHan byaeT AnnTbca 2
MUHYTbI, YKa3biBasi OKOHYaHVe akTuBaLum Taimepa. Ytobbl
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OTKJTIIOYUTb €50, HAXKMUTE Ha NobYIo KnaswLLy.

YT06bI y3HaTb OCTaBLUEECA BPEMSA [J15 KaXKAOW 30HbI, HAXKMUTE
Ha knasuwy C Heo6xoAMMoN 30HbI. [ina cbpoca Ha HoMb
TaiMepa BblAennTe 30Hy, HaXMUTe Ha Knasuwy T 1 3aTem
opHOBpPeMeHHO Ha knasuwu T n B.

BHumaHue!
Korpa nnockocTb BapKM HaxoAMTCA B pabouem pexume, Ha
Aucnnee Taimepa oCTaHeTCA 3HayeHne “00”.

TAVMEP (Puc.5)

Taiimep MOXHO UCMOb30BaTb OAHOBPEMEHHO AJIA KaXXAoW
30Hbl BapKW.

YcTaHoBUTE HEOOXOAVIMBIN YPOBEHD MOLYHOCTH.

Bbigenute Taimep, Haxmmas Ha Knaeuiy T cOOTBETCTBYIOLLE
30HbI BapKW, Ha Aucnnee 6yaet BbiBeAeHO 3HaueHue “00” n
HauHeT MUraTb CUf, PAcroNoXeHHbIN Hag undpammn. Haxumas
Ha Knasuwy B, 6yaeT BbiBefieHO BpeMa 30 MUHYT, HaX1Mas
Ha knaswwy C, 6yaeT BbiBeAeHO BpeMA 1 MUHYTa. YCTaHOBUTE
HeobXo4MMbIi NMPOMEXYTOK BpemMeHu, ncnonbsysa C ana
yBenuYeHnA 1 B Ana ymeHblueHmA.

YT06bI BbIBECTV YPOBEHb MOLYHOCTY UM Y3HaTb OCTaBLUeecs
BPEMSA, HaXKM1Te Ha Knasuwy T COOTBETCTBYIOLLEN 30HbI.

Mo ncTeyeHU BpemMeHu BapKy TaliMep BbIKJTIOUUT 30HY U
OTMeHUT BbI6Op. AKKYCTUYECKNIA curHan byaeT AnuTbea 2
MUHYTbI, YKa3blBasi OKOHYaHVe akT1Bauum Taimepa. Ytobbl
OTKJ/IIOUUTb €70, HAXXMUTE Ha NOYIo KnasuLy. [na cépoca Ha
HOMb TaimMepa HaXKMuTe Ha Knasuy T v 3aTem 04HOBPEMEHHO
Ha knaeuwm C n B.

BAXKHO: Bo n36exaHne noBpexxaeHnin 3NeKTPOHHbIX CXeM
NOCKOCTb OCHALLEHA CCTEMOI 3aLLMTbl MPOTMB Neperpesa.
B cuTyauuax npoaonKuTeNnbHOro NpUMeHeHUsa BapKu
C NOBbIWEHHbIM YPOBHEM MOLLHOCTU MJIOCKOCTb MOXET
BPEMEHHO OTKIIIOUNTb OfHY WV HECKONbKO BKITIOUYEHHbIX
30H, 0 TeX MOp MOKa TemrnepaTtypa He BePHeTCA K 3alaHHOMY
ypoBHI0. Ha fucnnee BpeMeHHO OTKNIOUEHHON 30HbI ByayT
CMeHATbCA ypoBeHb MowHocT U H E 2. MuraHue yctpanutca
nocne NOBTOPHOI aKTUBaLU 30HbI BapKW.

OYHKUMNA MINUTE MINDER (Puc.3-4-5)

- Pa3bnokupyiiTe NNoCKoCTb Bapku, yAep1Basa HaxxaTow
“KnoueByio Knasuwy” S B TeueHme 3 cekyHf A0 BbIK/OYeHUA
"KntoyeBoro nHamkaTopa”

- Haxxmute Ha knasuwy “Tainmep” (T) n yaepxumsainte go
nosABseHnA 3HauyeHns “00” Ha ancnnee.

- Haxxmute T vunu B gna BbigeneHna Konnyectsa MUHYT.

- Haxmute Ha knasuwy “Taimep” Ana noaTBepXKAeHUA
Bbl6opa. [0 3aBepLIEHNM 3a4aHHOTO BPEMEH N aKTVBU3NPYeTCA
AKKYCTUYECKUIA CUrHan.

OYHKLMA HATPEBA (Puc.2-3-4-5)
3Ta GyHKLMA No3BONAET NoAfAepKaTb MaKCMMalbHYO
TemnepaTypy B 30He BapKu B TeyeHue onpeaeseHHoro
NpOMeXyTKa BpeMeHU, Nocsie Yero TemnepaTtypa cnageT Jo
paHee 3aflaHHOrO 3HaueHuA.
- AnAa akTrBauuun GyHKUWUW Harpesa, BbieNNTe 30HY,
noaseanTe ee K ypoBHIO TemnepaTtypbl “9” 1 HaXKMMTe CHOBa
Ha Knasuwy “+". Ha gucnnee nossutcs 6ykea A, nocne yero
nocpeAcTBOM KNnaBuwu “-" BblAennTe ypoBEHb KOHEYHOW
TemnepaTtypbl.

Ha pncnnee, fo Tex nop noka 6yaeT akTnBHa dyHKums, “A”
6yAeT uepeaoBaTbCA C KOHEYHbIM 3a[JaHHbIM YPOBHEM.

MATHUTHbI/ NENEHTATOP (Puc.2-3-4-5)
- MnockocCTb OCHaLeHa AeTEKTOPOM EMKOCTEN, MPU UX CbeMe

NN HeCoOOTBETCTBMU NOABUTCA cumBon U

Ecnu e noBepXHOCTb CTeKNa elle Tennas, NoABUTCA CUMBON
H.

0.S.D. (MpepoxpaHnTenbHoe yCTPOMNCTBO OT
nepenonHenus). (Puc. 2-3-4)

MnockocTb OCHalLeHa CMCTEMO 3aLLKTbl, yCTaHaBMBaLOLLei
BCe NAuTbl B nonoxeHue BbIKJT n BBogAwen
npeaoxpaHnTeNbHOE YCTPOMCTBO NPU HAMUMM KUGKOCTEN
VNN O6BEKTOB 30HbI KOMaHA A.

3TN CUMBOJIbI MOABATCA Ha AWUCMNiee MUTralowWUmmn

HB ., KOTopble 6ylyT AeaKTUBMPOBaHbl Npu
yfaneHun obbeKTa MK XnaKocTn. MNocKoCTb BbIKMOUUTCA
aBTOMaTUYECKU.

0.5.D. (MpepoxpaHnTenbHoe yCTPOMWCTBO OT
nepenonHeHus). (Puc. 5)

MNocKoCTb OCHalLeHa CUCTEMO 3aLLMTbl, yCTaHaBMBaloLLeNn
BCe NAuUTbl B nonoxeHue BbIKJl n BBOpgAwen
npeaoxpaHnTeNbHOEe YCTPOWMCTBO NPU HAIMUMMN KUJKOCTEN
VNN 06BEKTOB 30HbI KOMaHA A.

Ha ancnnee noseutcsa 3TOT cmBon B,, KoTopbIii BygeT
[leaKTUBMPOBaH MPU HaxaTumn nioboi Knasuwwn. MnockocTb
BbIK/IOUMTCA aBTOMATUYECKM.

TEXHUYECKOE OBCJTY>KUBAHUE

Ypanute BO3MOXHble OCTaTKM MNULLU U Kanaun Xupa c
NMOBEPXHOCTUN BAPOYHOW MaHeNM NP MOMOLLY CNeLnanbHOro
cKpebKka, KOTOpbIi MOXXHO 3aka3aTb OTAenbHoO (Puc. 8).
OnTUManbHbIMU CPeACTBaMU ANA YACTKI KOHPOPOK ABNAIOTCA
SIDOL, STAHLFIX unu nogo6Hble cpeacTsa u bymaxxHoe
KYXOHHOe rMOJIoTeHLie, 3aTemM OMONOCHNUTE BOAON 1 Hacyxo
BbITPUTE YACTON TPAMNKON.

Mpu nomoluy cneuranbHoro ckpebka (Mo 3akasy) cpasy e
yfanaiTe C BApPOYHOI NaHenn cnyyvaiiHo pacnniasuBLIMeca
KyCKW anioM1MH1eBoii $onbrii 1 nnactMacchl UK caxapa u
NPOAYKTOB C BbICOKMM cofiepkaHnem caxapa (Puc.8). Takum
06pa3om Bbl COXpaHWUTe NOBEPXHOCTb Ballell BapOYHOMN
naHenu.

KaTeropuuecku 3anpeliaeTtca Ucnonb3oatb abpasnBHble
ryoKM Unn Koppo3suiiHble XMMUYeCKne CpeacTBa Takune Kak
CpeAcTBa 1A YNCTKK AyXOBbIX WKadoB B 6annoHuYMKax unm
NATHOBLIBOAWTENN.

NPOU3BOAUTEJNIb BAPOYHOW MAHENU CHUMAET
C CEBA BCAKYIO OTBETCTBEHHOCTb 3A CBOE
W3AENUE B CNTYYAE HECOBJIIOAEHNA CTAHAAPTHDbIX
NMPABUN BE3OMACHOCTU U BbIWWEYKA3AHHbIX
VHCTPYKLIUNA.
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POLSKA

INFORMACJE OGOLNE

Niniejsza instrukcje nalezy doktadnie przeczytac, zwracajac
szczeg6lna uwage na wazne informacje dotyczace
bezpieczenstwa podczas instalacji, uzytkowania i konserwacji
urzadzenia. Instrukcje nalezy zachowa¢, tak by mozna byto
z niej korzystac rowniez w przysztosci. Wszystkie czynnosci
zwigzane z instalacja (podfaczenie do instalacji elektrycznej)
powinny by¢ wykonywane przez wykwalifikowanych
technikdw, w sposdéb zgodny z obowigzujacymi przepisami.

1.1 ZJAWISKO INDUKCJI ELEKTROMAGNETYCZNEJ

Ptyta indukcyjna dziata przy wykorzystaniu zjawiska indukgji
elektromagnetycznej. Podstawowg cecha tej technologii
jest, w przeciwienstwie do ptyt tradycyjnych, bezposrednie
przekazywanie energii z generatora do naczynia (patrz
rys.1).

1.2 ZALETY

W poréwnaniu z ptytami elektrycznymi ptyty indukcyjne
odznaczajg sie nastepujacymi zaletami:

- Wieksze bezpieczenstwo: mniejsza temperatura
powierzchni plyty.

- Szybkos¢: krotszy czas gotowania potraw.

- Wieksza precyzja: ptyta natychmiast reaguje na zmiane
ustawien.

- Wieksza sprawnosé: na ciepto zamieniane jest 90%
pobieranej energii.

Ponadeto, po zdjeciu naczynia z ptyty grzejnej przekazywanie
ciepta zostaje przerwane natychmiast, dzieki czemu unika sie
zbednego rozpraszania ciepta.

System rozpoznaje automatycznie takze rézne srednice
naczyn, dostosowujac do kazdej wielkosci odpowiedni
poziom mocy.

Umozliwia to stosowanie naczyn o réznych rozmiarach, pod
warunkiem, ze ich $rednica nie bedzie wigksza o 10% lub
mniejsza 0 40% procent w stosunku do serigrafii umieszczonej
na plycie grzejnej (rys. 7B).

Uwaga: jesli na plycie grzejnejzostanie umieszczone naczynie
o $rednicy mniejszej 0 40% w stosunku do serigrafii na szkle,
ptyta moze sie nie wiaczyc.

1.3 NACZYNIA DO GOTOWANIA rys.7

W ptytach indukcyjnych do wytwarzania ciepta uzywane
jest pole magnetyczne. Dlatego naczynia powinny by¢
wykonane z materiatu zawierajgcego metale o wtasciwosciach
ferromagnetycznych. To, czy materiat ten ma wtasciwosci
magnetyczne, mozna sprawdzi¢ za pomoca zwyktego
magnesu.

Wazne uwagi:

Aby unikna¢ trwatego uszkodzenia powierzchni ptyty, nie
nalezy uzywac:

- naczyn, ktérych spod nie jest idealnie ptaski;

- naczyn metalowych ze spodem emaliowanym;

- naczyn z chropowatym spodem, mogacych powodowac
jej zarysowanie.

UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci lub osoby
nie posiadajace odpowiednich umiejetnosci.
Nie nalezy pozwala¢ dzieciom na bawienie sie urzadzeniem.

W przypadku oséb z wszczepionym rozrusznikiem serca
lub innym aktywnym implantem nalezy przed uzyciem
ptyty indukcyjnej sprawdzi¢, czy nie zaktéca ona dziatania
wszczepionych im urzadzen.

Przed podiaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej:

- Nalezy sprawdzi¢ jego tabliczke znamionowa (umieszczong
w dolnej czesci urzadzenia). Nalezy upewnic sie, czy napiecie i
dopuszczalne natezenie pradu w sieci i w miejscu podtaczenia
urzadzenia sa odpowiednie dla napiecia zasilania i mocy
urzadzenia. W przypadku watpliwosci nalezy skontaktowac
sie z wykwalifikowanym elektrykiem.

WAZNE

- Nie nalezy ktas¢ na powierzchni ptyty metalowych
przedmiotdw, takich jak noze, widelce czy tyzki, poniewaz
ptyta moze je wéwczas nagrzac.

- Po zakonczeniu gotowania nalezy wytaczy¢ ptyte za pomoca
przycisku — nie nalezy polega¢ w tym wzgledzie jedynie na
czujniku wykrywajacym obecnos¢ naczynia.

- Nalezy unikac¢ wylewania sie na ptyte ptyndw, dlatego przy
ich podgrzewaniu lub gotowaniu konieczne jest zmniejszenie
mocy grzania.

- Nie nalezy pozostawia¢ wigczonych elementéw grzewczych,
gdy garnek lub patelnia sg puste lub gdy na ptycie nie stoja
naczynia.

- Po zakonczeniu gotowania nalezy wylgczy¢ odpowiednia
strefe za pomoca opisanych nizej przyciskow.

- Nie nalezy bezwzglednie uzywa¢ do gotowania folii
aluminiowej. Nie nalezy réwniez ktas¢ na powierzchni
plyty produktéw w opakowaniach aluminiowych. W takim
przypadku bowiem aluminium stopitoby sie, powodujac
nieodwracalne uszkodzenie urzadzenia.

- Nie nalezy podgrzewac zamknietych puszek lub opakowan
metalowych z zywnosciag — mogtoby to spowodowac
ich wybuch! Uwaga ta dotyczy wszystkich typéw ptyt
grzewczych.

UWAGA: Nie nalezy uzywac urzadzen do czyszczenia
para.

UWAGA: Jezeli powierzchnia plyty jest peknieta, nalezy
wylaczy¢ urzadzenie, aby uniknaé porazenia pradem
elektrycznym.

Niniejsze urzadzenie oznaczone jest zgodnie z dyrektywa
europejska 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). Upewniwszy sie, ze niniejszy
produkt zostanie zutylizowany we wtasciwy sposob,
uzytkownik przyczynia sie do ochrony przed potencjalnymi
konsekwencjami negatywnymi dla srodowiska i zdrowia.

Symbol g podany na produkcie lub na dokumentacji
towarzyszacej mu wskazuje, ze produktu ten nie powinien
by¢ traktowany jaki odpad domowy, lecz powinien by¢
przekazany w stosownym punkcie zbidrki w celu odzyskania
urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Pozbywac sie
go zgodnie z miejscowymi normami w zakresie utylizacji
odpadéw. Dla uzyskania dodatkowych informacji na temat
traktowania, odzyskiwania i recyklingu tego produktu, nalezy
skontaktowac sie z odpowiednim lokalnym biurem, stuzbg
odpaddéw domowych lub ze sklepem, w ktérym produkt
zostat zakupiony.
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INSTRUKCJA INSTALACJI

Niniejsza instrukcja przeznaczona jest dla technikéw
instalujgcych ptyty. Opisuje instalacje, regulacje i konserwacje
urzadzenia. Czynnosci te powinny by¢ wykonywane przy
zachowaniu obowigzujacych przepiséw.

USTAWIENIE (rys. 6)

Urzadzenie jest przeznaczone do montazu w blacie
kuchennym w sposéb pokazany na rysunku.

Natéz mase uszczelniajacg na catym obwodzie ptyty i wtéz
ptyte w otwor (wymiary otworu podano na rys. 6B).
Przytwierdz urzadzenie za pomoca 4 uchwytéw, obracajac je
w zaleznosci od grubosci ptyty (rys. 6A).

Jesli po zainstalowaniu urzadzenia jego dolna czes¢ jest nadal
fatwo dostepna, nalezy zamontowac ptyte oddzielajaca G (rys.
9A), zachowujac odlegtosci podane na rys. 9B.

Jezeli urzadzenie jest umieszczone nad piekarnikiem, ptyta
oddzielajaca nie jest potrzebna (rys. 10A-10B).

WAZNE: Jezeli pod plyta znajduije sie piekarnik, powinien on
by¢ wyposazony w wentylator chtodzacy.

Nie nalezy uzywac ptyty w czasie PIROLITYCZNEGO
czyszczenia piekarnika.

UWAGA: Aby umozliwi¢ jak najlepsza cyrkulacje powietrza,
pomiedzy ptyta indukcyjna a umieszczonym pod nig
urzadzeniem nalezy zachowac¢ odlegtos¢ co najmniej 40
mm (rys. 10B). Nalezy przy tym zapewni¢ odpowiednia
wentylacje.

Meble kuchenne powinny mie¢ otwory (rys. 9A-10A)
pozwalajgce na odpowiednia cyrkulacje powietrza. Ich
wymiary podano na rys. 9B-10B.

PODLACZENIE DO SIECI ELEKTRYCZNE) (rys. 2B-3B-4B-5B)
Przed podfaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej nalezy
sprawdzi¢, czy:

- przewod uziemienia jest dtuzszy o 2 cm od pozostatych
przewoddw;

- parametry sieci elektrycznej odpowiadaja parametrom
urzadzenia znajdujacym sie na tabliczce znamionowej
znajdujacej sie na dolnej czesci ptyty;

- siec jest wyposazona w przewdd uziemienia, zgodny z
obowiazujacymi przepisami.

Uziemienie jest wymagane przez obowigzujace przepisy.

Jesli urzadzenie nie jest wyposazone w kabel, nalezy
zastosowac typ:

»HO5V2V2-F”, dla mocy do 6400 Watt przekréj kabla musi
wynosi¢ co najmniej 2,5 mm?, natomiast dla wyzszych
mocy - 4 mm?2

W zadnym punkcie kabel nie powinien nagrzewac sie
do temperatury wyzszej niz 50°C powyzej temperatury
otoczenia.

Urzadzenie ma by¢ podtaczone na state do sieci elektrycznej,
dlatego nalezy zainstalowa¢ wytacznik wielobiegunowy, w
ktorym odlegtos¢ pomiedzy stykami wynosi co najmniej 3
mm, odpowiedni dla mocy podanej na tabliczce znamionowej
i zgodny z obowiazujacymi przepisami (wytgcznik nie
powinien roztaczac zétto-zielonego przewodu uziemienia).
Wytgcznik wielobiegunowy musi by¢ umieszczony w
taki sposob, aby po zainstalowaniu urzadzenia byt tatwo
dostepny.

UZYTKOWANIE | KONSERWACJA

A = Przycisk ON/OFF

B = Przycisk -

C = Przycisk +

D = Wskazniki wyboru strefy gotowania
E = Wyswietlacz strefy gotowania

T =Timer

S = Safety lock

UZYTKOWANIE (Rys. 2-3-4-5)

- Po naci$nieciu przycisku A zaczyna sie swiecic¢ ptyta,
pojawiaja sie zera z miejscami po przecinku pulsujac na
wszystkich wyswietlaczach przez 10 sekund

Jesli przez ten czas nie zostanie wykonana zadna operacja,
plyta wytaczy sie.

W celu witaczenia strefy gotowania wystarczy wybrac¢ zagdany
poziom mocy korzystajac z przyciskéw C.

N.B.: kazdy przycisk C odpowiada jednej strefie gotowania.
Na wyswietlaczu pojawi sie 0 ze statym (juz niepulsujacym)
miejscem dziesietnym D, oznacza to, ze strefa zostata
wybrana.

Po nacisnieciu przycisku B wyswietla sie poziom 9; po
nacisnieciu przycisku C wyswietla sie poziom 1.

- Po wykonaniu tej czynnosci mozna ustawic¢ temperature
postugujac sie przyciskami ,,C” lub ,,B".

W przypadku, gdy nad elementami sterowania zostanie
umieszczony jakikolwiek przedmiot, ptyta grzejna przetaczy
sie automatycznie na pozycje OFF.

W przypadku przetgczenia ptyty na pozycje OFF, jesli
temperatura powierzchni ptyty bedzie wyzsza niz okoto 65°,
na wyswietlaczu odpowiedniego pola grzejnego pojawi sie
podswietlona litera ,H”.

- Aby wytaczy¢ jedno pole grzejne, nalezy najpierw je wybrac,
a nastepnie nacisng¢ rownoczesnie przyciski ,C” i ,B".

FUNKCJA KLUCZA (Rys. 3-4-5)

Aby uniemozliwi¢ dzieciom wiaczenie i sterowanie plyta,
istnieje mozliwos¢ blokady jej wszystkich funkcji poprzez
wcisniecie przycisku klucza S.

Funkcja ta moze zosta¢ uruchomiona tylko woéwczas, gdy
ptyta jest wigczona.

TIMER (Rys. 3-4)

Mozna stosowac¢ Timer rownoczes$nie dla wszystkich pél
grzejnych.

Wybra¢ odpowiednie pole grzejne wciskajac odpowiadajacy
mu przycisk C. Nastepnie, za pomocg przyciskéw + oraz -
wybra¢ pozadany poziom mocy. Nastepnie, po wcisnieciu
przycisku T (Timer), na wyswietlaczu pojawia sie ,00” i
zaczyna pulsowa¢ dioda odpowiadajaca wybranemu polu.
Po wcisnieciu przycisku B wyswietlony zostaje czas 60 minut,
po wcisnieciu przycisku T wyswietlony zostaje czas 1 minuty.
Nalezy wybra¢ wymagany czas, zwiekszajac go przy pomocy
T i zmniejszajac przy pomocy B.

Po uptywie czasu gotowania timer wyfacza pola i kasuje ich
wybor. Sygnat akustyczny, trwajacy 2 minuty, zasygnalizuje
koniec dziatania timera. W celu wyfaczenia go, nalezy wcisna¢
dowolny przycisk.

W celu sprawdzenia pozostatego czasu dla kazdego z pdl,
wystarczy wcisna¢ przycisk C odpowiedniego pola. W celu
wyzerowania wyboru, nalezy wcisnac przycisk T, a nastepnie
jednoczesnie przyciski T i B.

Uwaga!
Kiedy ptyta grzejna jest uruchomiona, wyswietlacz timera

7 pozostaje wigczony, wskazujgc wartosc, 00"
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TIMER (Rys. 5)

Mozna stosowac Timer réwnoczesnie dla wszystkich pdl
grzejnych.

Wprowadzi¢ pozadany poziom mocy.

Wybra¢ Timer wciskajac przycisk T odpowiedniej ptyty
grzewczej, na wyswietlaczu pojawi sig, 00"i zaczynie pulsowac
dioda, umieszczona nad cyframi. Po wcisnieciu przycisku B
wyswietlony zostaje czas 30 minut, po wcisnieciu przycisku C
wyswietlony zostaje czas 1 minuty. Nalezy wybra¢ wymagany
czas, zwigkszajac go przy pomocy C i zmniejszajac przy
pomocy B.

W celu wyswietlenie poziomu mocy lub dla zapoznania
sie z pozostatym czasem, wystarczy wcisnac¢ przycisk T
odpowiedniego pola.

Po zakonczeniu gotowania pole zostaje wylaczone, a jego
wybodr zostaje skasowany. Sygnat akustyczny, trwajacy
2 minuty, zasygnalizuje koniec dziatania timera. W celu
jego wytaczenia, nalezy wcisnaé¢ dowolny przycisk. W celu
wyzerowania wyboru, nalezy wcisnac przycisk T, a nastepnie
jednoczesnie przyciski C i B.

WAZNE: Plyta grzewcza wyposazona jest w zabezpieczenie
przed przegrzaniem, zapobiegajace uszkodzeniu jej uktadow
elektronicznych. W sytuacjach dtuzszego uzytkowania
przy zwiekszonym poziomie mocy ptyta mogtaby czasowo
wylaczy¢ jedno lub wiecej wtaczonych pél na czas opadniecia
temperatur do zadanych wartosci. Na wyswietlaczu pola
wylgczonego chwilowo widoczne sg naprzemiennie poziom
mocy oraz H E 2. Przestang one pulsowa¢ po ponownym
zafgczeniu pola grzewczego.

FUNKCJA MINUTE MINDER (Rys.3-4-5)

Odblokowac ptyte grzewcza przytrzymujac wcisniety,,przycisk
klucza” S przez 3 sekundy, do zgasniecia kontrolki klucza.

- Wcisna¢ przycisk ,Timer” (T), az pojawi sie napis ,00” na
wyswietlaczu.

-Wecisna¢ T lub B w celu wybrania ilosci minut.

- Wcisna¢ przycisk ,Timer” w celu potwierdzenia wyboru.
Po uptywie zadanego czasu uruchomi sie sygnat akustyczny.

FUNKCJA HEAT-UP (Rys.2-3-4-5)
Funkcja ta pozwala na uzyskanie przez pola grzewcze
maksymalnej temperatury przez pewien czas, po uptywie
ktérego temperatura opadnie do ustawionej poprzednio
nizszej wartosci.
-W celu uruchomienia funkcji Heat-Up, wybrac pole grzewcze,
ustawi¢ na poziomie temperatury ,9” i wcisng¢ ponownie
przycisk ,+" Na wyswietlaczu pojawi sie litera A, wéwczas
przyciskiem ,-” wybra¢ korncowy poziom wymaganej
temperatury.

Na wyswietlaczu, tak dtugo jak aktywna bedzie
funkcja, ,A” widoczna bedzie na przemian z wybranym
poziomem temperatury.

WYKRYWACZ MAGNETYCZNY (Rys. 2-3-4-5)
Ptyta wyposazona jest w wykrywacz naczyn, kiedy zostanie
ono zdjete lub jest nieodpowiedniego rodzaju, pojawia sie

symbol ..
Jesli natomiast powierzchnia szkta jest jeszcze ciepta, pojawi
sie symbol H.

0.S.D. (Overflow Safety Device). (Rys. 2-3-4)

Ptyta wyposazona jest w system bezpieczenstwa, ktory
ustawia cata ptyte w potozeniu OFF i zatacza safety lock w
przypadku obecnosci ptynoéw lub przedmiotéw w strefie
sterowania A.

Na wyswietlaczu pojawig sie nastepujace pulsujace symbole

. . , ktére zostang wylgczone po usunieciu ptynu
lub przedmiotu. Plyta wylaczy sie automatycznie.

0.S.D. (Overflow Safety Device). (Rys. 5)

Plyta wyposazona jest w system bezpieczenstwa, ktory
ustawia cata ptyte w potozeniu OFF i zalacza safety lock w
przypadku obecnosci ptynéw lub przedmiotéw w strefie
sterowania A.

Na wyswietlaczu pojawi sie ten symbol E ktory wytaczony
zostanie po wcisnieciu dowolnego przycisku. Ptyta wytaczy
sie automatycznie.

KONSERWACJA

Pozostatosci potraw i krople ttuszczu usuwa sie z powierzchni
plyty przy pomocy specjalnego, dostarczanego nazaméwienie
skrobaka (rys.8).

Wyczys$¢ jak najdoktadniej powierzchnie grzewcze, uzywajac
produktéw marki SIDOL, STAHLFIX lub podobnych oraz
recznika papierowego, a nastepnie sptucz je wodg i wytrzyj
do sucha czysta $ciereczka.

Kawatki folii aluminiowej i tworzyw sztucznych, ktére
stopity sie na powierzchni ptyty oraz resztki cukru lub
potraw zawierajacych cukier nalezy jak najszybciej usuwac z
powierzchni grzewczych (za pomoca skrobaka zamawianego
oddzielnie; rys.8). Mozna w ten sposéb uniknac uszkodzenia
plyty.

Do czyszczenia ptyty nie wolno uzywac chropowatych gabek
lub silnych chemicznych $rodkéw czyszczacych, takich jak
aerozole do czyszczenia piekarnika lub srodki do usuwania
plam.

PRODUCENT URZADZENIA NIE PONOSI
ODPOWIEDZIALNOSCI ZA JAKIEKOLWIEK SZKODY
POWSTALEWWYNIKU NIEPRZESTRZEGANIA OGOLNYCH
NORM BEZPIECZENSTWA LUB NIESTOSOWANIA SIE DO
WYMIENIONYCH WYZEJ ZALECEN.
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LIETUVIDKAI anD

BENDROJI INFORMACIJA

Atidtiai perskaitykite dif knygel¢, nes joje yra svarbios
informacijos apie saugf drangos sumontavimf, naudojimf ir
technin¢ prietirf.

Pasidékite knygel¢ & tokir vietf, kad galétuméte lengvai rasti
prireikus. Visus instaliavimo ir montavimo darbus (prijungimf
prie elektros tinklo) turi atlikti specialistai laikydamiesi vis#
galiojancir reikalavimf.

1.1 INDUKCIJOS PRINCIPAS

Kaitinimo sistema indukcijos principu yra pagrasta fizikos
désniu - magnetine indukcija.

Esminis dios sistemos principas yra tas, kad dilumos energija
id generatoriaus a kaitintuvf perduodama netiesiogiai (kuo di
sistema ir skiriasi nuo tradicinif viryklit ir kaitlencif, tr. pav.1).

1.2 PRIVALUMAI
Jei lygintuméme tradicinés elektros viryklés kaitlent¢ su
indukcinés viryklés kaitlente, indukciné kaitlenté yra:

- Saugesné: nes stiklo temperatdra yra tymiai matesné

- Greiciau akaista: iki reikiamos temperattros.

- Daug tikslesné: kaitlenté akimirksniu reaguoja a
komandas

- Efektyvesné: 90% absorbuotos energijos transformuojama
4 kardta.

Kai tik puodf ar keptuvé nuimsite nuo kaitlentés, dilumos
perdavimas automatidkai bus sustabdytas - taip be reikalo
nebus eikvojama diluma.

Sistema taip pat automatidkai nustato, kokio skersmens
puodas ar keptuvé utdétas ant kaitlentés, ir parenka atitinkamf
kaitinimo stiprumf.

Tai reidkia, kad mes galime naudoti skirtingi dydtii puodus
ir keptuves, jei tik jie néra daugiau kaip 10 % didesni arba
daugiau kaip 40 % matesni ut kaitlencif tymas.

Démesio: kaitlentés ajungti negalima tada, kai naudojate
puodf ar keptuvg, kurif skersmuo daugiau kaip 40 % matesnis
ut ant stiklo esancif tymfr.(pav.7B)

1.3 VIRIMO IR KEPIMO INDAI pav.7

Gaminant maistf ant indukcinés viryklés naudojama
magnetiné trauka kard¢iui generuoti. Todél naudojamf indf
sudétyje turi biti geleties.

Patikrinkite ar indas, kuriuo ketinate naudotis yra
magnetidkas.

Svarbu:

Tam, kad neapgadintuméte kaitlentés pavirdiaus,
nenaudokite:

- ind¥, kurif apacios néra visidkai plokdcios.

- metalinif indf emaliuotomis apaciomis.

- Nenaudokite ind, kurif apacia nelygi, nes jos gali subraityti
kaitlentés pavirdir.

SU SAUGA SUSIJC ASPEJIMAI

Aranga netinka naudotis vaikams ar asmenims, kuriems
reikia prietitiros.

Neleiskite vaikams taisti su dranga.

Pried pradedant naudotis indukcinés viryklés kaitlente bdtina
patikrinti ar di dranga suderinama su kita aranga, tokia, kaip
dirdies stimuliatoriai ar chirurginiai implantai.

Pried prijungiant prietaisf prie elektros maitinimo:

- Patikrinkite ar prietaiso techninif parametri plokdteléje
(kuri yra ant apatinés prietaiso dalies) nurodyta atampa ir
galia atitinka elektros maitinimo jungties ir maitinimo lizdo
techninius parametrus. Jei Jums kilti kokif nors neaidkumf,
rekomenduojame pasikonsultuoti ar papradyti kvalifikuoto
elektriko pagalbos.

SVARBU

- antkaitlentés pavirdiaus nedékite tokir metalinit daiktf, kaip
peiliai, dakutés, daukdtai, dangciai ir pan., nes jie gali akaisti.
- pasinaudoj¢ virykle ji idjunkite idjungimo ataisu patys —
nepalikite viryklés idjungti puodo detektoriui.

- saugokite, kad ant kaitlentés neidbégtf skysciai, nes idbég¢
skysciai matina kardcio perdavimt.

- ant kaitinimo elementi nepalikite tudcii indf, nepalikite
4jungtf kaitinimo elementf be indf ant ji.

- kai baigsite gaminti maistf, temiau parodytu valdymo ataisu
idjunkite santykin¢ vartf.

- niekada nenaudokite aliuminio folijos gamindami maistf
dia virykle, niekada nedékite & aliuminio folijf dvynioti maisto
produkti ant viryklés pavirdiaus. Aliuminio folija gali idtirpti
ir rimtai apgadinti drangf.

- Niekada nekaitinkite skardinif ar indelif su maistu ji neatidarc¢
- skardinés ar indeliai gali sprogti! Dis dspé&jimas taikytinas
vist tipf kaitlentéms.

DEMESIO: Draudtiama naudoti garais valancius prietaisus.
DEMESIO: Jei pastebétuméte, kad pavirdius atriiko, idjunkite
arangf tam, kad apsisaugotuméte nuo elektros doko

Prietaisas atitinka Europos direktyvi EC/2002/96 dél elektrinés
ir elektroninés arangos atlieki (EEAA). Uttikrindamas tinkamf
prietaiso idmetimf vartotojas padeda idvengti galimos talos
aplinkai ar tmonif sveikatai.

Gaminio == tymejimas ar lydinc¢iuose dokumentuose esantis
simbolis nurodo, kad dio prietaiso negalima idmesti drauge su
namu diukdlemis ir ji butina pristatyti i atitinkamf surinkimo
punktf, id kurio bus paskirstomi elektriniu ir elektroniniu
prietaisu perdirbimui.

Pagal galiojancias taisykles prietasisas turi buti idardytas. Del
informacijos ape dio prietaiso paruodimf ir perdirbimo procest
kreipkites i atitinkamf vietin¢ imon¢, diukdliu idvetimo tarnybf
ar parduotuvg, kurioje isigijote preké.

INSTALIAVIMO INSTRUKCLJOS

Diose instrukcijose pateikta informacija apie drangos
sumontavimf ir instaliavimf, reguliavimf ir technin¢ prietitirf
pagal galiojancius astatymus ir teisés aktus.

AMONTAVIMAS (pav.6)

Dis prietaisas pritaikytas amontavimui & baldus - tr. atitinkamf
paveiksléla. Ant montavimo skylés kradtf ties visu kaitlentés
perimetru uttepkite hermetizavimo priemonés (informacija
apie dydtius - tr. pav. 6B).

Prietaisf pritvirtinkite 4 specialiais fiksatoriais privertdamijuos
pagal kaitlentés virdaus gyla (pav. 6A).

Jei, sumontavus drangf a vietf, jos apacia bus atvira, reikés
utdéti ir pritvirtinti apsaugina gaubtf,G” (pav. 9A) idlaikant
montavimo atstumus (pav. 9B).

Jei kaitlenté montuojama vird orkaités, orkaités gaubto
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naudoti nereikia (pav. 10A - 10B).

SVARBU: jei po indukcine kaitlente yra sumontuota orkaité,
rekomenduojame sumontuoti audinimo ventiliatorir.
Jokiais blidais nejunkite indukcinés kaitlentés jei atliekami
KAITINIMO pavirdiaus valymo darbai.

ASPEJIMAS: tam, kad biit uttikrinta kuo didesnio oro kiekio
cirkuliacija, atstumas tarp indukcinés kaitlentés ir po ja
sumontuoto prietaiso turi biti ne matiau 40 mm (pav. 10B).
Bet kuriuo atveju btina uttikrinti gerf arangos védinimf.

Tam, kad oras galéti gerai cirkuliuoti, virtuvés balduose, a
kuriuos montuojama dranga, turi biti padarytos specialios
skylés (pav. 9A-10A), kurif diametrai nurodyti pav. 7B-8B.

ELEKTROS JUNGTYS (pav.2B-3B-4B-5B)

Pried sujungdami elektros jungtis patikrinkite, ar:

- Ateminimo kabelis yra 2 cm ilgesnis ut kitus laidus;

- ar sistemos techniniai parametrai atitinka parametrus
nurodytus ant plokdtelés, pritvirtintos apatinéje drangos
dalyje;

- ar sistema turi tinkamf ateminimf, kuris nustatytas
galiojanciuose astatymuose ir teisés aktuose.

Ateminimas yra b(itinas pagal astatymus.

Jei su prietaisu néra elektros maitinimo kabelio, naudokite
da kabelio tipf:

~HO5V2V2-F“, tinkantd iki 6400 vati galingumui. Kabelio
skerspjtivio plotas turi buiti ne matesnis kaip 2,5 mm,_ arba 4
mm,, kai galingumas didesnis.

Kabelio ir aplinkos temperat(iros skirtumas niekada neturi
bliti didesnis kaip 50 °C.

Dis prietaisas dirba prijungtas prie elektros daltinio, todél
turi b(iti sumontuotas daugiapolis jungiklis, kur tarpai tarp
kontaktf turi buiti ne matesni kaip 3 mm. Jungiklis turi atitikti
ant prietaiso duomenf lentelés nurodyti apkrovi ir visas
taikomas taisykles (geltonas/talias &teminimo laidas neturi
bdti jungiamas prie jungiklio).

Sumontavus visf sistemf, daugiapolis jungiklis turi b(ti lengvai
ir greitai pasiekiamas.

NAUDOJIMASIS IR TECHNINE PRIETIURA

A = AJUNGTI/IDJUNGTI mygtukas

B =,-" mygtukas

C =,+" mygtukas

D = kaitinimo zonos pasirinkimo rodikliai
E = kaitinimo zonos ekranélis

T = Laikmatis

S = Saugos jungiklis

NAUDOJIMAS (2-3-4-5 pav.)

- Paspaudus A mygtukf, kaitlenté asijungs ir visuose
ekranéliuose 10 sekundtif pasirodys mirksintys nuliai su
dedimtainiais tadkais.

Jei per da laiki nieko nepaspausite, kaitlenté automatidkai
idsijungs.

Norédami ajungti kaitinimo zonf, paprasciausiai pasirinkite
norimf galingumi € mygtukais.

PASTABA: kiekvienas C mygtukas priskirtas atitinkamai
kaitinimo zonai.

Ekranélyje dvies 0 su nemirksin¢iu skaitmeniniu tadku D;
dabar kaitinimo zona pasirinkta.

Kai paspausite B mygtukf, ekranélis parodys, kad djungtas 9
kaitinimo lygis, o kai paspausite C mygtukf, ekranélis parodys
1 kaitinimo lyga.

- Toliau kaitinimo lyga galite keisti B ir C mygtukais.

®

Jei koka nors daiktf padésite ant valdymo zonos, kaitlenté
automatidkai IDSIJUNGS.

Kai kaitlenté yra IDJUNGTA, o stiklo pavirdiaus temperattra
yra aukdtesné nei 65°, atitinkamos kaitinimo zonos ekranélyje
dvies H raidé.

- Norédami idjungti kurif nors vienf kaitinimo zonf, pirmiausia
jf pasirinkite, tada vienu metu paspauskite B ir C mygtukus.

SAUGOS JUNGIKLIO FUNKCUJA (3-4-5 pav.)

Tam, kad galétuméte kaitlent¢ apsaugoti nuo vaikf, kaitlentés
funkcijas galima utblokuoti nuspaudus mygtukf ,$”. Dif
funkcijf galima djungti tik tada, kai kaitlenté djungta.

LAIKMATIS (3-4 pav.)

Kiekvienai kaitinimo zonai tuo paciu metu galima naudoti
laikmacdio funkcijr.

Pasirinkite norimf kaitinimo zonf paspausdami atitinkamf,C"
mygtukf. Tada mygtukais ,+" ir ,=" pasirinkite galios lyga. Jei
paspaustas,T* (laikmacio) mygtukas, ekrane pasirodys, 00" ir
pradés mirkséti atitinkamos zonos dviesos diodai. Paspauskite
,B" mygtukf; bus rodomas 60 minucif laikas. Kita vertus,
jei paspausite , T mygtukf, bus rodomas 1 minutés laikas.
Tada nustatykite norimf laikf, T* mygtuku ja didindami, o,B”
mygtuku ja matindami.

Praéjus nustatytam kaitinimo laikui, laikmatis automatidkai
idjungs atitinkamf kaitinimo zonf. 2 minutes veiks aspéjamasis
signalas, praneddamas, jog laikmatis idjungtas. Norédami ja
idjungti, paspauskite bet kura klavidf.

Norédami sutinoti kiekvienos zonos likusa kaitinimo laikf,
paspauskite atitinkamos zonos ,C” mygtukf. Norédami
anuliuoti laikmatd, pasirinkite norimf zonf ir paspauskite
mygtukf, T” kartu su mygtukais, T"ir,,B".

Démesio!
Kol degiklio virdus aktyvus, laikmacio ekranas bus djungtas,
o nustatyta reikdmé bus, 00"

LAIKMATIS (5 pav.)

Kiekvienai kaitinimo zonai tuo paciu metu galima naudoti
laikmacdio funkcijr.

Nustatykite norimf galios lyga.

Atitinkamai kaitinimo zonai pasirinkite laikmata paspausdami
mygtukf , T*; ekrane bus rodoma ,00% o vird skaicif pradés
mirkséti dviesos diodai. Paspauskite,B” mygtukf; bus rodomas
30 minucif laikas. Kita vertus, jei paspausite,,C" mygtukf, bus
rodomas 1 minutés laikas. Tada nustatykite norimf laikf ,C"
mygtuku ja didindami, o,,B” mygtuku ja matindami.
Norédami pamatyti galios lyga arba likusa laikf, tiesiog
paspauskite atitinkamos zonos, T” mygtukf.

Praéjus nustatytam kaitinimo laikui, laikmatis automatidkai
idjungs atitinkamf kaitinimo zonf. 2 minutes veiks aspéjamasis
signalas, praneddamas, jog laikmatis idjungtas. Norédami ja
idjungti paspauskite bet kurd mygtuki. Norédami atstatyti
laikmata, paspauskite, T mygtukf ir vienu metu paspauskite
,C"ir,B” mygtukus.

SVARBU: Norint utkirsti kelif galimiems elektros grandinés
pateidimams, kaitlentéje yra sumontuota apsaugos nuo
perkaitimo sistema. Kai kuriose situacijose, kai kaitlenté
ilgf laiki naudojama esant didelei galiai, kaitlenté gali vienf
arba kelis kartus trumpam idjungti aktyvuotas zonas, kol
temperattra nukris iki nustatyto lygio. Atitinkamos laikinai
idjungtos zonos ekrane bus pakaitomis rodomas galios lygis
ir H E 2. V&l &jungus kaitinimo zonf, mirkséjimas liausis.

MINUTES PRIMINIMO FUNKCIJA (3-4-5 pav.)
- Atblokuokite kaitinimo pavirdit tris minutes palaikydami
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Lpagrindind mygtuki” S, kol ,indikatoriaus lemputés
mygtukas” idsijungs.

- Spauskite ,Laikmacéio” (T) mygtukf tol, kol ekrane atsiras
400"

-, T"ir,B” mygtukais nustatykite minucif skaicir.

- Patvirtinimui paspauskite ,Laikmacio” mygtuk. Pasibaigus
nustatytam laikui asijungs garsinis signalas.

PAPILDYMO FUNKCIJA (2-3-4-5 pav.)

Padildymo funkcija leidtia nustatyti kaitinimo zonos
maksimalif temperattrf ribotam laikui, tada temperattira
nukrenta iki pasirinktos reikdmés.

- Norédami idjungti padildymo funkcijf, pasirinkite kaitinimo
zonf, nustatykite 9 temperattros lyga, dar kartf paspauskite
,+" klavidi; ekrane pasirodys raidé ,A”, tada klavidu ,-*
pasirinkite norimf galutind temperattiros lygd. Kol funkcija
nebus djungta, ekrane bus pakaitomis rodoma raidé ,A" ir
nustatytas galutinis lygis.

MAGNETINIS JUTIKLIS (2-3-4-5 pav.)
- Kaitlentéje yra keptuvés jutiklis; kai keptuvé nuimta arba

blogai utdéta, rodomas,, 0 simbolis;
Kita vertus, jeigu stiklo pavirdius vis dar kardtas, bus rodomas
simbolis ,H".

P.S.A. (Pratekéjimo saugos arenginys) (2-3-4 pav.)
Kaitlenté turi saugumo sistemf, kuri IDJUNGIA visas kaitinimo
vietas ir §jungia saugumo jungikld, jei ant valdymo skydo A"
aptinkamas skystis arba objektas.

Ekrane mirksés die simboliai:

H g B E “ Jie bus idjungti padalinus objektf arba skysta.
Kaitlenté automatidkai idsijungs.

P.S.A. (Pratekéjimo saugos arenginys) (5 pav.)

Kaitlenté turi saugumo sistemf, kuri IDJUNGIA visas kaitinimo
vietas ir jungia saugumo jungikl, jei ant valdymo skydo A"
aptinkamas skystis arba objektas.

Ekrane bus rodomas simbolis ,£7.% kurd galima idjungti
paspaudus bet kurd mygtukfi. Kaitlenté automatidkai
idsijungs.

TECHNINE PRIETIORA

Nuo kaitlentés pavirdiaus nuvalykite bet kokius maisto ar
skyscit likucius, naudokités specialiu grandikliu jei to reikéti
(pav.8)

Kaitinimo pavirdif gerai nuvalykite specialiai tam skirtomis
valymo priemonémis; valykite minkdtu skuduréliu ar
popieriaus gabaléliu, po to pavirdif nuplaukite vandeniu ir
nusausinkite sausu skuduréliu.

Specialiu grandikliu (papildomas arankis) nugrandykite bet
kokius ant kaitlentés pavirdiaus idtirpusius aliuminio folijos ar
plastmasés gabalélius ar idsilydtiusio cukraus ar idsilydtiusif
konditerijos gaminif likucius (pav.8). Taip apsaugosite
kaitlentés pavirdif nuo apgadinimf.

Jokiais budais kaitinimo pavirdiaus nevalykite dveitimo
kempinémis ar cheminiais valikliais - specialiais orkaicit
valikliais ar démif valikliais.

GAMINTOJAS ATSIRIBOJANUOBETKOKIOS ATSAKOMYBES,
SUSIJUSIUS SU TALA ARANGAI, KURI BUVO PADARYTA
NESILAIKANT INSTRUKCIJOJE PATEIKTR NURODYMR IR
ASPEJIMR.
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ZAKLADNI UDAJE

Prectéte si pozorné obsah tohoto navodu, protoze je zdrojem
dulezitych pokynt tykajicich se bezpecnosti instalace, pouziti
a udrzby. Navod uschovejte pro jakoukoli dalsi konzultaci.
Vsechny operace souvisejici s instalaci (elektrické zapojeni)
musi byt provedeny specializovanym personalem v souladu
s platnymi normami.

1.1 PRINCIP INDUKCE

Indukéni varny systém vyuziva fyzikdIni jev magnetické
indukce.

Zékladni vlastnosti tohoto systému je pfimy pfenos energie
z generatoru na hrnec (na rozdil od klasickych varnych
desek - obr. 1).

1.2VYHODY

Pfi srovnani s elektrickymi varnymi deskami je vase induk¢ni
varna deska:

- Rychlejsi: kratsi doby potiebné k ohfati jidla.

- Pfesnéjsi: varna deska okamzité reaguje na vase piikazy

- Ucinnéjsi: 90% piijaté energie se proméni na teplo.

1.3 NADOBY NA VARENI - obr.7

Indukéni vareni vyuzivé magnetismus pro vytvareni tepla.
Pouzité nadoby proto musi obsahovat zZelezo. To, zda
je pfislusny hrnec magneticky, muzete zjistit pouzitim
jednoduchého magentu.

Dulezita informace:

Aby se zabranilo trvalému poskozeni povrchu desky,
nepouzivejte:

- nddoby s nedokonale rovnym povrchem.

- kovové nadoby se smaltovanym povrchem

- nepouzivejte nadoby s drsnym povrchem, aby se zabrénilo
poskrabani plochy varné desky.

BEZPECNOSTNi POKYNY

Toto zafizeni nenivhodné k pouZziti détmi nebo nesvépravnymi
osobami.

Davejte pozor, aby si déti se zafizenim nehraly.

Pro uzivatele kardiostimulatord a aktivnich zafizeni je dulezité
pred pouzitim indukénivarné desky zkontrolovat, zda jej jejich
stimulator kompatibilni se zafizenim.

Pred pripojenim daného modelu zarizeni k elektrickému
rozvodu:

- zkontrolujte identifikacni Stitek (umisteny ve spodni
casti zarizeni), abyste se ujistili o tom, Ze napeti a vykon
odpovidaji hodnotdm rozvodu a zZe elektrickd zdsuvka
odpovida predpisum. V pripade pochybnosti se obratte na
kvalifikovaného elektrikare.

DULEZITA INFORMACE
- magnetické pfedméty jako noze, vidlicky nebo vika se
nesmi klast na povrch varné desky, protoze by mohlo dojit
k jejich ohrevu.

- Po poutziti vypnéte varnou desku prostfednictvim ovladaciho
zafizeni a nespoléhejte se pouze na snimac kontroly
pfitomnosti hrncd.

- zabrante Uniku tekutiny, a proto pfi uvadéni tekutin do varu

®
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nebo pfi jejich ohfevu snizte pfivod tepla.

- nenechdvejte topné clanky zapnuté, kdyz jsou na nich
ulozené prazdné hrnce nebo panve nebo kdyz na nich nejsou
ulozené zadné nadoby.

- po ukonceni vareni vypnéte pfislusnou zénu prostfednictvim
nize uvedeného ovladaciho prvku.

- k vafeni nikdy nepouzivejte alobalovou félii a také nikdy
nekladte pfimo na varnou desku produkty zabalené do
alobalu. Doslo by k rozpusténi hliniku a trvalému poskozeni
vaseho zafizeni.

- Nikdy neohfivejte konzervu ani plechovou nadobu
obsahujici potraviny bez jejiho pfedchoziho otevieni. mohla
by explodovat! Toto upozornéni plati také pro véechny ostatni
druhy varnych desek.

UPOZORNENI: K ¢isténi zafizeni se nesmi pouzivat parni
cistic.

UPOZORNENI: Kdyz je povrch praskly, vypnéte zafizeni,
abyste zabranili pfipadnému zasahu elektrickym proudem.

Toto zafizeni je oznaceno v souladu s Evropskou smérnici
2002/96/ES, Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
Tim, Ze se uzivatel ujisti o spravné likvidaci tohoto vyrobku,
piispiva k pfedchazeni pfipadnym negativnim nasledkiim na
Zivotni prostredi a na zdravi.

Symbol = na vyrobku nebo na pfilozené dokumentaci
poukazuje na to, Ze se s timto vyrobkem nesmi zachazet jako
s béznym domovnim odpadem, ale musi se odeslat do vhodné
sbérny urcené pro recyklaci elektrickych a elektronickych
zafizeni. Zafizeni se musite zbavit v souladu s mistnimi
zachézeni s timto vyrobkem, jeho opétovnym pouzitim a
recyklaci muzete ziskat, kdyz se obratite na pfislusny mistni
urad, sbérnou sluzbu domovniho odpadu nebo obchod, ve
kterém jste vyrobek zakoupili.

POKYNY K INSTALACI

Tyto pokyny jsou urceny pro specializovaného instalatéra a
slouzi jako navod pro instalaci, regulaci a udrzbu v souladu
s platnymi zakony a normami.

UMISTENI (Obr.6)

Tento elektricky spotiebic byl vyroben tak, aby se dal zasunout
do pracovni plochy zplUsobem znazornénym na specifickém
obrazku.

Podél otvoru v pracovni plose pfipravte uzaviraci material a
vlozte do otvoru samotnou varnou desku (rozméry vyrezu
jsou uvedeny na obr. 6B).

Zajistéte elektricky spotfebi¢ na pracovni plose prostiednictvim 4
drzakd; drzaky natocte potfebnym

zpusobem s ohledem na tloustku samotné plochy (obr. 6A).
KdyZ je po instalaci spodni ¢ast zafizeni pfistupna, je treba
provést montaz oddélovaciho panelu G (Pbr.9A) za dodrzeni
uvedenych vzdalenosti (Obr. 9B).

Kdyz je zafizeni nainstalovdno nad sporakem, panel nenf
pottebny (Obr. 10A - 10B)

DULEZITA INFORMACE: kdy? je sporak umistén pod indukéni
varnou deskou, je vhodné, aby byl vybaven chladicim
ventilatorem.

Nepouzivejte indukéni varnou deku béhem pouZiti
PYROLYTICKEHO ¢isténi.
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UPOZORNENI: aby byla umoznéna cirkulace co nejvétsiho
mozného mnozstvi vzduchu, je tieba dodrzet minimalni
vzdalenost 40 mm mezi modulem a jakymbkoli jinym zafizenim
nainstalovanym pod urovni indukéni varné desky (obr.10B).
V kazdém pfipadé je tfeba umoznit vhodnou ventilaci.

Aby byla umoznéna cirkulace ¢erstvého vzduchu, musi byt
v kuchyriské lince zhotoveny otvory (obr.9A - 10A) za dodrzeni
kvét uvedenych na obr. 9B-10B.

ELEKTRICKE ZAPOJENI (Obr.2B - Obr.3B - Obr.4B - Obr.5B)
Pred provedenim elektrického zapojeni se ujistéte, ze:

- elektricky kabel uzemnéni je o 2 cm del3i neZ ostatni
kabely;

- vlastnosti rozvodu odpovidaji pokynim uvedenym na
identifika¢nim Stitku, ktery se nachazi na spodni strané
pracovni plochy.

- je rozvod vybaven funkénim uzemnénim odpovidajicim
platnym normam a zédkonnym natizenim.

Uzemnéni je povinné a tato povinnost vyplyva ze zakona.

V pfipadé, ze domdci elektrospotiebic neni vybaven kabelem,
pouzijte kabel typu:

“HO5V2V2-F” pro vykon az do 6400 Watt( s minimalnim
prafezem vodicl 2.5 mm? pro vyssi vykony je tieba pouzit
kabel s prafezem vodi¢t 4 mm?.

Teplota nesmi v Zddném misté pfesdhnout hodnotu o 50°C
vyssi, nez je teplota prostredi.

Zafizeni je urceno pro trvalé piipojeni k elektrické siti, a proto
je tfeba mezi spotiebi¢ a elektrickou sit zapojit omnipolarni
vypinac s minimalni vzdalenosti kontaktd 3mm, vhodny pro
zatéz uvedenou na Stitku a odpovidajici platnym normam
(Zlutozeleny zemnici vodi¢ nesmi byt prerusen prepinacem).
Po ukonceni instalace zafizeni musi byt omnipolarni vypinac
snadno pfistupny.

POUZITi A UDRZBA

A=Tlacitko ZAPNOUT/VYPNOUT

B =Tlacitko -

C =Tlacitko +

D = Indikatory volby varné zény

E = Displej varné zény

T =Casovat

S = Bezpecnostni zamek (Safety lock)

POUZITI (obr. 2/3)

- Stisknutim tlacitka A dojde k zapnuti varné desky; na 10
sekund se na vsech displejich zobrazi nuly s blikajicimi
desetinnymi te¢kami.

KdyZz nebude do uplynuti uvedené doby provedena zadna
operace, bude nasledovat vypnuti varné desky.
Kzapnutivarné zény staci zvolit pozadovanou Urover vykonu
tlacitky C.

POZNAMKA: kazdé tla¢itko C odpovida jedné varné zéné.
Provedeni volby varné zény bude potvrzeno zobrazenim
0 s desetinnou teckou D rozsvicenou stalym svétlem
(neblikajicim) na displeji.

P¥i pouziti tla¢itka B bude na displeji zobrazena droven
9, zatimco pfi pouziti tlacitka C bude displej zobrazovat
uroven 1.

- Po provedeni této operace je mozné nastavit pozadovanou
teplotu tlacitky ,C* nebo ,B“.

V pfipadé, Zze bude na ovladaci prvky polozen néjaky predmét,
varna deska se automaticky prepne do polohy VYPNUTO.
Kdyz dojde k prepnuti plotny do polohy VYPNUTO a teplota
povrchu skla bude vyssi nez ptiblizné 65°C, na displeji
pfislusné varné zény se objevi svételna signalizace ,H".

- Vypnuti samotné varné zény se provadi jeji volbou a
naslednym soucasnym stisknutim tlacitek ,C* a ,,B“.

FUNKCE KLICE (obr. 3-4-5)

Abyste zabranili pouziti povrchu desky détmi, je mozné
zablokovat vechny funkce tlacitkem se symbolem klice S.
Tato funkce maze byt aktivovana pouze pfi zapnuté varné
desce.

CASOVAC (obr. 3-4)

Casova¢ je mozné pouzit sou¢asné pro kazdou varnou
zénu.

Zvolte pozadovanou varnou zénu stisknutim prislusného
tlacitka C. Nasledné zvolte tlacitky + a - pozadovanou uroven
vykonu. Kdyz poté stisknéte tla¢itko T (Casovac), na displeji
se zobrazi,00" a za¢ne blikat LED odpovidajici zvolené zéné.
Po stisknuti tlacitka B se zobrazi doba 60 minut, zatimco po
stisknuti tlacitka T se zobrazi doba 1 minuty. Nyni nastavte
pozadovanou dobu s pouzitim T pro zvy$eni a B pro snizeni
zobrazenych hodnot.

Po uplynuti nastavené doby vareni ¢asovac vypne dané zény
a zrusi volbu. Po dobu 2 sekund bude aktivni akusticky signal
poukazujici na uplynuti doby nastavené ¢asova¢em. Jeho
zruseni |ze provést stisknutim libovolného tlacitka.
Chcete-li znat zbyvajici dobu kazdé zény, staci stisknout
tlacitko € zony, kterd vas zajima. Za ucelem vynulovani
casovace zvolte zonu, stisknéte tlacitko T a poté stisknéte
soucasné tlacitka T a B.

Upozornéni! Kdyz je varna zéna v ¢innosti, displej casovace
zGstane rozsvicen na hodnoté, 00"

C€ASOVAC (obr. 5)

Casova¢ je mozné pouzit souc¢asné pro kazdou varnou
zénu.

Nastavte pozadovanou urover vykonu.

Zvolte Casovaé stisknutim tla¢itka T pozadované zény. Na
displeji se zobrazi 00" a za¢ne blikat LED umisténa nad
Cislicemi. Po stisknuti tlacitka B se zobrazi doba 30 minut,
zatimco po stisknuti tlacitka C se zobrazi doba 1 minuty. Nyni
nastavte pozadovanou dobu s pouzitim € pro zvysenia B pro
snizeni zobrazenych hodnot.

Pro zobrazeni Grovné vykonu nebo s cilem kontroly zbyvajici
doby staci stisknout tlacitko T pfislusné zény.

Po uplynuti nastavené doby vareni ¢asova¢ vypne danou
zénu a zrusi volbu. Po dobu 2 sekund bude aktivni akusticky
signal poukazujici na uplynuti doby nastavené ¢asovacem.
Jeho zruseni lze provést stisknutim libovolného tlacitka.
Za ucelem vynulovéni casovace stisknéte tlacitko T a poté
stisknéte soucasné tlacitka Ca B.

DULEZITA INFORMACE: Aby se zabranilo poskozeni
elektronickych obvodd, je systém vybaven bezpe¢nostni
ochranou proti prehrati. V situacich delsiho pouziti vafeni
s vysokymi trovnémi vykonu by mohlo dojit k sou¢asnému
vypnuti viech zon az do poklesu teplot na nastavené Urovné.
Na displeji do¢asné vypnuté zény bude stfidavé zobrazovana
uroven vykonu s napisem H E 2. Blikdni bude ukonceno po
opétovné aktivaci varné zény.

FUNKCE MINUTE MINDER (Obr. 3-4-5)

- Odjistéte varnou desku stisknutim a pfidrzenim ,tlacitka
s klicem” S na dobu 3 sekund az do zhasnuti ,kontrolky
s klicem”.

- Stisknéte tlatitko ,Casovaé”
na displeji.

- Stisknutim T nebo B zvolte pocet minut.

(T) az do zobrazeni napisu,00”
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- Stisknutim tlacitka ,Casova¢” potvrdte provedenou volbu.
Po uplynuti nastavené doby dojde k aktivaci akustického
signalu.

FUNKCE HEAT-UP (obr. 2-3-4-5)
Tato funkce umoziiuje mit varnou zénu na maximalni teploté
po urcitou dobu, po jejimz uplynuti teplota klesne na nizsi,
predem nastavenou teplotu.
-Za Ucelem aktivace funkce Heat Up zvolte pfislusnou zénu,
nastavte ji na Grover teploty “9”a znovu stisknéte tlacitko ,+*.
Na displeji se zobrazi pismeno A a stisknutim tlacitka,-, bude
mozné zvolit pozadovanou cilovou troven teploty.

Béhem aktivace této funkce bude stfidavé zobrazovano
pismeno A" a hodnota nastavené cilové urovné.

MAGNETICKY SNIMAC (obr. 2-3-4-5)

- Varna deska je vybavena magnetickym snimacem na
identifikaci pfitomnosti hrncl; v piipadé odstaveni hrnce
zplotny nebo v pfipadé, ze hrnec nenivhodny, bude zobrazen

symbol O
Kdyz je povrch skla jesté teply, bude zobrazen symbol H.

0.S.D. (Overflow Safety Device). (obr. 2-3-4)

Varna deska je vybavena bezpecnostnim systémem, ktery
pfepne viechny plotny do polohy VYPNUTO a zapne
bezpecnostni zdmek v pfitomnosti kapalin nebo predmétd
na ovladaci plose A.

Na displeji se zobrazi blikajici symboly 8 g g E které
bude mozné zrusit odstranénim predmétu nebo utfenim vylité
kapaliny. K vypnuti varné desky dojde automaticky.

0.S.D. (Overflow Safety Device). (obr. 5)

Varna deska je vybavena bezpecnostnim systémem, ktery
pfepne viechny plotny do polohy VYPNUTO a zapne
bezpecnostni zdmek v pfitomnosti kapalin nebo predmétd
na ovladaci plose A.

Na displeji se zobrazi symbol E ktery lze zrusit stisknutim
libovolného tlacitka. K vypnuti varné desky dojde
automaticky.

UDRZBA

Speciélni skrabkou dodavanou na pfani (Obr.8) odstrarte
pfipadné zbytky jidla a kapky tuku z varné plochy .

Co nejlépe vycistéte ohraty prostor; pouzijte SIDOL, STAHLFIX
nebo podobné produkty a Cistici papir, ndsledné oplachnéte
vodou a osuste ¢istym hadrem.

Prostfednictvim specialni skrabky (volitelné pfislusenstvi)
okamzité odstrarite z ohfatého prostoru zbytky alobalovych
folii a plastového materialu, které se zde ndhodné zachytily,
nebo zbytky cukru a jidel se zvysenym obsahem cukru (Obr.8).
Timto zpGsobem je mozné zabranit viem druhGim poskozeni
povrchu varné desky.

K ¢isténi varné desky se v zddném piipadé nesmi pouzivat
abrazivni houby ani leptavé chemické produkty, jako napf.
sprej nebo pripravky na odstranéni skvrn.

VYROBCE NEPONESE ZADNOU ODPOVEDNOST
V PRIPADE NEDODRZENI VYSE UVEDENYCH
BEZPECNOSTNICH POKYNU.
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SLOVENSKY GO

ZAKLADNE UDAJE

Precitajte si pozorne obsah tohto navodu, pretoze je zdrojom
dolezitych pokynov, tykajucich sa bezpecnosti, instalacie,
pouzitia a Udrzby. Navod uschovajte pre akukolvek dalsiu
konzultaciu. Vsetky operacie stvisiace sinstalaciou (elektrické
zapojenie) musia byt vykonané $pecializovanym personalom
v sulade s platnymi normami.

1.1 PRINCIP INDUKCIE

Indukéni varny systém vyuziva fyzikélny jav magnetickej
indukcie.

Zékladnou vlastnostou tohto systému je priamy prenos
energie z generatora na hrniec (na rozdiel od klasickych
varnych dosiek - obr. 1).

1.2VYHODY

Pri porovnanis elektrickymi varnymi doskami je vasa induké¢na
varna doska:

- Bezpecnejsia: nizsia teplota na sklenom povrchu

- Rychlejsia: kratsie doby potrebné na ohriatie jedla.

- Presnejsia: Varna doska okamzite reaguje na vase prikazy
- Ucinnejsia: 90% prijatej energie sa premeni na teplo.

1.3 NADOBY NA VARENIE - obr.7

Indukéné varenie vyuziva magnetizmus na vytvéranie
tepla. Pouzité naddoby preto musia obsahovat Zelezo. To,
¢i je prislusny hrniec magneticky, moézete zistit s pouzitim
jednoduchého magnetu.

Délezita informacia:

Aby sa zabranilo trvalému poskodeniu povrchu dosky,
nepouzivajte:

- nddoby s nedokonale rovnym povrchom.

- kovové nadoby so smaltovanym povrchom

- nepouzivajte nadoby s drsnym povrchom, aby sa zabrénilo
poskrabaniu plochy varnej dosky.

BEZPECNOSTNE POKYNY

Nie je vhodné, aby toto zariadenie pouzivali deti alebo
nesvojpravne osoby.

Dévajte pozor, aby sa deti so zariadenim nehrali.

Pre uzivatelov srdcovych stroj¢ekov a aktivnych zariadeni je
dolezité pred pouzitim indukénej varnej dosky skontrolovat,
Ci je ich stimulator kompatibilny so zariadenim.

Pred pripojenim daného modelu zariadenia k elektrickému
rozvodu:

- skontrolujte identifika¢ny stitok (umiestneny v spodnej
Casti zariadenia), aby ste sa uistili o tom, Ze napatie a vykon
odpovedaju hodnotdm rozvodu a Ze elektricka zasuvka
odpoveda predpisom. V pripade pochybnosti sa obratte na
kvalifikovaného elektrikara.

DOLEZITA INFORMACIA
- magnetické predmety ako noze, vidlicky alebo veka nesmu
byt kladené na povrch varnej dosky, pretoze by mohlo dojst
kich ohrevu.

- Po pouziti vypnite varnu dosku prostrednictvom ovladacov
a nespoliehajte sa len na snimac kontroly pritomnosti
hrncov.

- zabrante uniku tekutin - pri uvadzani tekutin do varu, alebo
pri ich ohreve, znizte teplotu ohrevu.

@

- nenechavajte ohrievacie ¢lanky zapnuté, ked' su na nich
ulozené prazdne hrnce alebo panvice, alebo ked na nich nie
su uloZené Ziadne nadoby.

- po ukonceni varenia vypnite prislusnt zénu prostrednictvom
nasledne uvedeného ovlddacieho prvku.

- na varenie nikdy nepouzivajte alobalovu féliu a takisto
nikdy nekladte priamo na varnu dosku produkty zabalené do
alobalu. Doslo by k roztopeniu hlinika a trvalému poskodeniu
vasho zariadenia.

- Nikdy neohrievajte neotvorenu konzervu alebo plechovu
nadobu s potravinami: mohla by vybuchntt! Toto upozornenie
plati aj pre vietky ostatné druhy varnych dosiek.

UPOZORNENIE: Na cistenie zariadenia nesmie byt pouzity
parny distic.

UPOZORNENIE: Ked'je povrch prasknuty, vypnite zariadenie,
aby ste zabranili pripadnému zasahu elektrickym pradom.

Toto zariadenie je oznacené v sulade s Eurépskou smernicou
2002/96/ES Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
Uistenim sa o spravnom spdsobe likvidacie tohto vyrobku
sa uzivatel podiela na predchadzani moznym negativnym
nasledkom pre Zivotné prostredie a pre zdravie.

Symbol == na vyrobku alebo v dokumentacii, ktora je k nemu
prilozend, poukazuje na to, Zze s tymto vyrobkom nesmie
byt narabané ako s domovym odpadom, ale musi byt
odovzdany do vhodnej zberne pre recyklaciu elektrickych
a elektronickych zariadeni. Je potrebné sa ho zbavit v stlade
s miestnymi predpismi pre likvidaciu odpadu. Za ucelom
ziskania podrobnejsich informdcii tykajucich sa spracovania,
opatovného pouzitia a recyklacie tohoto vyrobku sa obrétte
na vhodny urad s miestnou pdsobnostou, sluzbu zberu
domového odpadu alebo obchod, kde bol tento vyrobok
zakupeny.

POKYNY NA INSTALACIU

Tieto pokyny su urcené pre $pecializovaného instalatéra a
sluzia ako ndvod na instalaciu, regulaciu a Udrzbu v sulade
s platnymi zakonmi a normami.

UMIESTNENIE (Obr.6)

Tento elektricky spotrebi¢ bol vyrobeny tak, aby mohol byt
vlozeny do pracovnej plochy, spdsobom znazornenym na
prislusnom obrazku.

Po obvode otvoru v pracovnej ploche pripravte tesniaci
materidl a vlozte do otvoru samotnu varnt dosku (rozmery
vyrezu st uvedené na obr. 6B).

Zaistite elektricky spotrebic na pracovnej ploche prostrednictvom
4 drziakov ich nato¢enim prislusnym sposobom, s ohladom na
hrdbku samotnej dosky (obr. 6A).

Ked je po instalacii spodna cast zariadenia pristupna, je
potrebné vykonat montaz oddelovacieho panelu G (Pbr.9A)
za dodrzania uvedenych vzdialenosti (Obr. 9B).

Ked je zariadenie nainstalované nad sporakom, panel nie je
potrebny (Obr. 10A - 10B)

DOLEZITA INFORMACIA: ked je sporak umiestneny pod
indukénou varnou doskou, je vhodné aby bol vybaveny
chladiacim ventildtorom.

Nepouzivajte indukénl varni dosku pocas pouzitia
PYROLITICKEHO ¢istenia.

UPOZORNENIE: aby bola umoznend cirkulacia ¢o najvéacsieho
mnozstva vzduchu, je potrebné dodrzat minimélnu vzdialenost
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40 mm medzi modulom a akymkolvek inym zariadenim
nainstalovanym pod droviiou indukénej varnej dosky
(obr.10B). V kazdom pripade je potrebné umoznit vhodnu
ventilaciu.

Aby bolaumoznend cirkulacia cerstvého vzduchu, vkuchynskej
linke musia byt vyhotovené otvory (obr.9A - 10A), pricom
musia byt dodrzané rozmery uvedené na obr. 9B-10B.

ELEKTRICKE ZAPOJENIE (Obr.2B-Obr.3B-Obr.4B-Obr.5B)
Pred vykonanim elektrického zapojenia sa uistite, ze:

- elektricky kabel uzemnenia je o 2 cm dlhsi ako ostatné
kable;

- rozvod je v sulade s poziadavkami uvedenymi na
identifikacnom Stitku umiestnenom na spodnej strane
pracovnej plochy.

- rozvod je vybaveny funkénym uzemnenim, odpovedajicim
platnym normém a zakonnym nariadeniam.

Uzemnenie je povinné a tato povinnost vyplyva zo zakona.
V pripade, ked doméci elektrospotrebi¢ nie je vybaveny
kablom, pouzite kdbel typu:

“"HO5V2V2-F” pre vykon az do 6400 Watt s minimalnym
prierezom vodi¢ov 2.5 mm? pre vyssie vykony je potrebné
pouzit kabel s prierezom vodi¢ov 4 mm?2

Teplota nesmie v ziadnom mieste presiahnut hodnotu o 50°C
vyssiu ako je teplota prostredia.

Zariadenie je urcené pre trvalé pripojenie k elektrickej sieti
a preto je potrebné medzi spotrebic a elektricku siet zapojit
omnipolarny vypina¢ s minimalnou vzdialenostou kontaktov
3mm, vhodny pre zataz uvedenu na Stitku a odpovedajuci
platnym normam (Zltozeleny zemniaci vodi¢ nesmie byt
preruseny prepinacom).

Po ukonceni instalacie zariadenia musi byt omnipolarny
vypinac lahko pristupny.

POUZITIE A UDRZBA

A =Tla¢idlo ZAPNUT/VYPNUT

B =Tlacidlo -

C=Tlacidlo +

D = Indikatory volby varnej zony

E = Displej varnej zény

T = Casovat

S = Bezpecnostny zamok (Safety lock)

POUZITIE (obr. 2/3)

- Stlacenim tlacidla A déjde k zapnutiu varnej dosky; na 10
sekund sa na vietkych displejoch zobrazia nuly s blikajucimi
desatinnymi c¢iarkami.

Ak nebude do uplynutia uvedenej doby vykonany Ziadny iny
ukon ovladania, bude nasledovat vypnutie varnej dosky.

Na zapnutie varnej zény staci zvolit pozadovanu Uroven
vykonu tlacidlami C.

POZNAMKA: kazdé tlacidlo C odpoveda jednej varnej zéne.
Zvolenie varnej zony bude potvrdené zobrazenim 0
s desatinnou ¢iarkou D rozsvietenou stalym svetlom
(neblikajucim) na displeji.

Pri pouziti tlacidla B bude na displeji zobrazend uroven 9, zatial
¢o pri pouziti tla¢idla € bude displej zobrazovat Uroven 1.

- Po vykonani tohto ukonu bude mozné nastavit pozadovanu
teplotu tlacidlami ,,C* alebo ,,B“.

V pripade, ak bude na ovladacie prvky poloZeny nejaky
predmet, varna doska sa automaticky prepne do polohy
VYPNUTE.

Ked déjde k prepnutiu platne do polohy VYPNUTE a teplota
povrchu skla bude vyssia ako priblizne 65°C, na displeji
prislusnej varnej zény sa objavi svetelna signalizacia,H".

- Vypnutie samotnej varnej zény sa vykonava jej volbou a
naslednym sucasnym stlacenim tlacidiel ,C* a ,B".

FUNKCIA KLUCA (obr. 3-4-5)

Aby ste zabranili pouzitiu varnej dosky detmi, je mozné
zablokovat vietky funkcie tlacidlom so symbolom kltca S.
Téato funkcia moéze byt aktivovand len pri zapnutej varnej
doske.

CASOVAC (obr. 3-4)

Casovac je mozné pouzit sic¢asne pre kazdu varna zénu.
Zvolte pozadovanu varnt zénu stlacenim prislusného tlacidla
C.Nésledne zvolte tlacidlami + a - pozadovanu trover vykonu.
Ked potom stlacite tlacidlo T (Casovac), na displeji sa zobrazi
,00” a za¢ne blikat LED odpovedajuca zvolenej zéne. Po
stlaceni tlacidla B bude zobrazena doba 60 minut, zatial ¢o
po stlacenitlacidla T sa zobrazi doba 1 minuta. Teraz nastavte
pozadovanu dobu s pouzitim T pre zvysenie a B pre znizenie
zobrazenych hodnét.

Po uplynuti nastavenej doby varenia ¢asovac vypne dané
zbny a zrusi funkciu. Na 2 sekundy sa spusti akusticky signal,
upozornujuci na uplynutie doby nastavenej ¢asovacom. Je
mozné ho zrusit stla¢enim fubovolného tlacidla.

Ak chcete poznat zostavajucu dobu kazdej zony, staci stlacit
tlacidlo Czdény, ktora vas zaujima. Kvoéli vynulovaniu ¢asovaca
zvolte zénu, stlacte tlacidlo T a potom stlacte sucasne tlacidla
TaB.

Upozornenie! Ked je varna zéna v ¢innosti, displej ¢asovaca
zostane rozsvieteny na hodnote 00"

CASOVAC (obr. 5)

Casovac¢ je mozné pouzit su¢asne pre kazdu varnt zénu.
Nastavte pozadovanu Uroven vykonu.

Zvolte Casova¢ stlatenim tla¢idla T pozadovanej zény. Na
displeji sa zobrazi ,00” a za¢ne blikat LED umiestnena nad
cislicami. Po stlacenitlacidla B bude zobrazend doba 30 minut,
zatial ¢o po stlaceni tlacidla C sa zobrazi doba 1 minuta. Teraz
nastavte pozadovanu dobu s pouzitim C pre zvysenie a B pre
znizenie zobrazenych hodnot.

Na zobrazenie Urovne vykonu alebo zostavajicej doby staci
stlacit tlacidlo T prislusnej zony.

Po uplynuti nastavenej doby varenia ¢asovac vypne danu
z6nu a zrusi funkciu. Na 2 sekundy sa spusti akusticky signal,
upozoriujuci na uplynutie doby nastavenej ¢asovacom.
Je mozné ho zrusit stlacenim fubovolného tlacidla. Kvoli
vynulovaniu ¢asovaca stlacte tlacidlo T a potom stlacte
sucasne tlacidla Ca B.

DOLEZITA INFORMACIA: Aby sa zabréanilo poskodeniu
elektronickych obvodov, je systém vybaveny bezpecnostnou
ochranou proti prehriatiu. Pri dlhodobejsom vareni's vysokymi
uroviiami vykonu by mohlo déjst k su¢asnému vypnutiu
vietkych zén, az kym neklesne teplota na nastavenu
uroven. Na displeji docasne vypnutej zény bude striedavo
zobrazovana uroven vykonu s napisom H E 2. Blikanie bude
ukoncené po opéatovnej aktivacii varnej zony.

FUNKCIA MINUTE MINDER (Obr. 3-4-5)

- Odistite varnu dosku stlacenim a pridrzanim ,tlacidla
s kli¢om” S na dobu 3 sekund, az kym nezhasne ,kontrolka
s klucom”.

- Stlacte tlacidlo,Casovaé”
napis,00".

- Stlacenim T alebo B zvolte pozadované minuty.

- Stla¢enim tlacidla ,Casovaé” potvrdte vykonanu volbu.
Po uplynuti nastavenej doby déjde k aktivacii akustického

(T), az kym sa na displeji nezobrazi
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signalu.

FUNKCIA HEAT-UP (obr. 2-3-4-5)
Tato funkcia umoZziiuje mat varnd zénu na maximalnej teplote
po istt dobu, po jej uplynuti teplota klesne na nizsiu, vopred
nastavenu hodnotu.
-Aby ste aktivovali funkciu Heat Up, zvolte prislusnu zénu,
nastavte ju na Uroven teploty “9"a znovu stlacte tlacidlo ,+“.
Na displeji sa zobrazi pismeno A a stlacenim tlacidla,-, bude
mozné zvolit pozadovanu cielovu Groven teploty.

Pocas aktivacie tejto funkcie bude striedavo zobrazované
pismeno A" a hodnota nastavenej cielovej irovne.

MAGNETICKY SNIMAC (obr. 2-3-4-5)

- Varna doska je vybavena magnetickym snima¢om na
identifikdciu pritomnosti hrncov; v pripade odloZenia hrnca
z platne alebo v pripade, ked hrniec nie je vhodny, bude

zobrazeny symbol O

Ked'je povrch skla este teply, bude zobrazeny symbol H.
0.S.D. (Overflow Safety Device). (obr. 2-3-4)

Varna doska je vybavenda bezpe¢nostnym systémom,
ktory prepne vietky platne do polohy VYPNUTE a zapne
bezpecnostny zamok, ak su na ovladacej ploche A vyliate
tekutiny alebo ak sa na nej nachadzaju cudzie predmety.

Na displeji sa zobrazia blikajuce symboly 0. [7. . 0., ktoré
bude mozné zrusit odlozenim predmetu alebo utretim vyliatej
tekutiny. K vypnutiu varnej dosky déjde automaticky.

0.S.D. (Overflow Safety Device). (obr. 5)

Varna doska je vybavenda bezpecnostnym systémom,
ktory prepne vietky platne do polohy VYPNUTE a zapne
bezpecnostny zamok, ak su na ovladacej ploche A vyliate
tekutiny alebo ak sa na nej nachadzaju cudzie predmety.

Na displeji sa zobrazi symbol 7., ktory je mozné zrusit
stlacenim [ubovolného tlacidla. K vypnutiu varnej dosky
dojde automaticky.

UDRZBA

Odstrante pripadné zvysky jedla a kvapky tuku z plochy
varnej dosky, pouzitim $pecialnej Skrabky, dodévanej na
Zelanie (Obr.8).

Co najlepsie vycistite ohrevny priestor s pouzitim SIDOLU,
STAHLFIXU alebo podobnych produktoyv, a ¢istiaceho papiera.
Nésledne oplachnite vodou a osuste cistou utierkou.
Prostrednictvom Specialnej skrabky (volitelné prislusenstvo)
okamZite odstrante z ohriateho priestoru zvysky alobalovych
félii a plastového materialu, ktory bol néhodne rozliaty, alebo
zvysky cukru a jedal so zvysenym obsahom cukru (Obr.8).
Tymto spésobom je mozné zabranit vietkym druhom
poskodenia povrchu varnej dosky.

V Ziadnom pripade nesmu byt na Cistenie varnej dosky
pouzivané abrazivne $pongie alebo leptavé chemické
produkty, ako napr. sprej alebo pripravky na odstrarovanie
Skvin.

VYROBCA NEPONESIE ZIADNU ZODPOVEDNOST
V PRIPADE NEDODRZANIA VYSSIE UVEDENYCH
BEZPECNOSTNYCH POKYNOV.

-57-



®

EAAHNIKA

FENIKA

Al0BACTE MPOCEKTIKA TO TIEPLEXOMEVO TOU TIAPOVTOG
eYXelpIdiou apoU TAPEXEL ONUAVTIKEG UTIOdEIEEIS
yia v aoddAeld €ykaTAOTAONG, XPNONG Kat
ouvTripPNOoNG. AlOTNENOTE TO EYXELPIBIO yia KABe
nepaltépw mAnpodopnon. OAeg oL egpyaocieg ot
OXETIKEG JE TNV EYKATAOTAOT (NAEKTPLKEG CUVOETELQ)
TMPEMeLvVa dlevepyoUvTaL aro ISIKEUUEVO TIPOOWTIKO
oUudwva Pe TOUuG LoXUOVTEG KAVOVEG.

1.1 APXH THZ ENAIQrHz

To oUOTNUA HAYELPEUATOG E ETAYWYT BacileTal oTo
HUOLIKO GAIVOUEVO TNG HAYVNTIKNG EMAYWYNG.

To BACIKO XAPAKTNPLOTIKO TOU OUCTAMATOG AUTOU
eival n Aueon petadopd NG E€VEPYELAG Ao TN
YEVVIATPIA OTNV KATOApOAa (avtiBeta amod Tig
Mapadoolakeg 0Tieg, BAETE €IK. 1).

1.2 TAEONEKTHMATA

AV OUYKPLOEL e TA NAEKTPIKA TIAQLOLA HAYELPENATOG,
T0 31KO 0ag MAAICLO HE EMAywYN MPOKUTTEL

- Mo aopalég: AtyoTepn Bepuokpacia otn yudAivn
erupavela

- Mo ypnRyopo: HIKpOTEPOL XPOVoL BEpUavong Tng
TPOPNG.

- Mo akpifeg: TO TAAiol0 avTdPA APECA OTIG
EVTOAEQ

- Mio anoteAeopaTiko: 10 90% TnG anoppodoUpeVNg
evEpyelag peTaoxnuatidetal oe BepudTTA.

1.3 ZKEYH A TO MATEIPEMA k. 7

To payeipepa pe emaywyr) XPNOLUOoToLeEl HayvnTIopo
yla Tnv mapaywyn OeppdmTag. Ta okeln Tmpemet
OUVEMWG va TEPLEXOUV oidnpo. Mrnopeite va
BeBawwBeite av TO UAIKO TNG KATOAPOAAG Eeival
HayVNTIKO He évav amid payvhtn.

ZNMAvTIKO:

Ma v amopuyn Inuwv otnv empdvela Tou
TMAQLOIOU, Un XPNOLUOTIOLEITE:

- okeUn We Baon Oxt arnoAuTa eminedn.

- OKeUN PETAAALKA pE BAON ETUOHOATWHEVN

- Mn Xpnowloroleite okeln pe BAcn Tpaxid, ya va
artocoBnBel To ypatcouviopya g ermpdAvelag Tou
mAatoiou.

MNPOEIAOMOIHZEIZ TIA THN AZ®AAEIA

H ouokeun autn dev TMPETIEL VA XPNOLUOTOLEITAL ATIO
Tadia i ATopa pn tkava.

MNpoog&te va unv naiouv Ta Madid e T CUCKEUN.
Ma toug ¢Epovteg KapdlakoUug PnuaTtodoTeg Kat
EVEPYEQ oucmsuéq eival ONUAvVTIKO va SLaMOTOVETE,
mpwv xpnon Tou TmAatoiou snaywync, av o
BnuatodoTng eivat cuppatog pe Tn CUOKEUN.

Mpiv Tn oUv3eon TOu MOVTEAOU OTO NAEKTPIKO
dikTUO:

- eA&YETE TNV TIVAKIdA OTOIXEIWV (OTO KATW WEPOG
NG OUOKEUNG) Yia va BeBaiwbeite OTL n TAON Kal n
loxUg avTiotolxoUv Ot eKeiveg Tou SIKTUOU Kal OTL
n mpia olvdeong eival KATAAANAN. Se mepintwon
audIBONag  ETUKOWVWVNOTE  HE  ELBIKEUPEVO

NAEKTPOAOYO

ZHMANTIKO

- METAAAKA avTikeigeva OTwg paxaipla, mpoulvia,
KOUTAALO 1) KaTdakla dev TIPEMEL va TiBevtal otnv
eMPAVELA TOU TAALOIOU HAYEIPENATOG SLOTL UMopPEl
va Bgpuaveolv.

- META TN XPNOoN, OPNOTE TO MAAICIO HAYELPEUATOG
MEOW TNG SIATAENG XEIPLOMOU Kal Unv enadieote
OTOV QVIXVEUTI KATOAPOA®V.

- va arodelyovTal ot dladpuyEG UypoU, GUVETNQG Yid
va Bpalete 1 va BeppaiveTe UypA, va PELMVETE TNV
napoxn fepudTnTag.

- UNv adpnveTe Ta BEPUAVTIKA OTOIXEIQ AVAUUEVA HE
KATOAPOAEG Kal TNyavia adeld 1 Xwpig okelun.

- apoU TeAEIWOEL TO YAYEIPEUA, OBNOTE TN OXETIKN
{ovn HEOW TOU XEIPLOTNPiou TOU daivetal oTn
OUVEXELQ.

ya To uayslpeuc un xpnomor{msns TOTE
aAoupIVOXapTo 1) MNV  adrivete TOTE Tpoidvta
QuMaAapLOpEVa Pe aAOUpivIo. To ahoupivio Ba EAlwve
Kat Ba mpokahoUoe avenavopBwTn {niLd oTn CUCKEUN
oag.

- Un BeppaivETE TIOTE KOUTI 1] KOVOEPRA e TPODLUA
XwpIig TP®WTA va To avoifete: Ba pmopoloe va
ekpayel! H mpoetdomnoinon autn toxlel ya 0Aoug
TOUG TUTIOUG TMAALOIWV E0TIQV.

MPOZOXH: Aev TPETEL VA XPNOLUOTIOLEITAL CUOKEUT)
KaBapLopoU pe atuo.

MPOZOXH: Av 1 eruddavela givat paylopevn, opnote
TN OUOKEUN Yl va armopUYETE TO €VOEXOUEVO
nAekTtpomAngiag.

H ouokeun aut eival Xapakmplopévn olpdwva pe
mv Eupwraikny Odnyia 2002/96/EC, Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE). O xpnomg pe To
va SIaBETEL TO TPOIOV AUTO WG AMOPPIUHA HE TOV
eVOEDELYEVO TPOTIO CUMBAAEL OTNV ATIOPUYT) APVNTIKWV
OUVETIELWV YLa TO TIEPIBANAOV Kal TNV UYeia.

To GUUPBOAO = GTO TIPOIOV 1) OTNV TEKUNPIWON TIOU TO
ouvodeUel deixvel OTL TO TIPOIOV AUTO dev MPETEL va
QAVTIHETWOTIETAL WG ATIOPPLUKA OIKIAKO AAAA TIPETEL
va mapadivetal o KATAANAa onpeia OUAAOYNG
yla TNV avakUKA®WON NAEKTPIKMV KAl NAEKTPOVIKOV
OUOKEUQV. AlABECTE TO WG AMOPPLUMA TNPWVTAG
TOUG KATA TOTOUG Kavokuoﬂq yla ™ dabeon Twv
anopplppmwv MNa napaLTspm MAnpodopieg ya
usmxstplon, mv GVO.KTT]GT] Kat TNV avakUKAwon
TOU TIPOIOVTOG QUTOU, ETIKOLVWVIOTE HE TO APHOSLO
TOTIKO Yypadeio, TNV ummpeoia GUANOYNG OLKIAK®OV
AMOPPIMUATOV 1) TO KATAOTNUA arod To Oroio
ayopAoate TO MPOioV auTo.

OAHI'IEZ EFTKATAZTAZHZ

OtnapoUoeg 0dnyieq aneubUVoOVTAL € TEXVIKO EISIKO
€£YKATAOTAONG KAl XPNOlHeUouV wg 0dnyog yia v
£YKATAOTAON, TN PUBLON KAL TN ouvVTHpnon cUpdwva
HE TOUG LOXUOVTEG VOLOUG KAl KavoviopoUg.

TOMOGETHEH (EIK. 6)
H 01KLaKN NAEKTPLKT) GUOKEUT) KATAOKEUAOTNKE Yla VA
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evTolXi(eTAL O TIAYKO £pyaciag, ONwg arnelkovietal
OTNV CUYKEKPLUEVT ELKOVA.

ETOLUAOTE TOTIAPEXOUEVO HOVWTIKO UALKO KATA HIKOG
OANG TNG MEPLPETPOU TOU TIAALOIOU HAYELPEUATOG KAl
BAATE TO OTO XWPO YlA TOV EVTIOLXIONO (dlaoTACELS
HeyEBoug LK. 6B).

AODOANIOTE TNV OLKIOKT NAEKTPIKN CUOKEUT| OTOV TIAYKO
£pYyaoiag HEOW TWV 4 OTNPLYHATWY, OTPEPOVTAG Ta
KATAANAQ avaAoya Le TO TAXOG TOU iSlou TOU EMMESOU
(elk. BA).

Av TO KATW MEPOG TNG OUOCKEUNG, HETA TNV
gykatdotaon, eival mpooBdaciun, 6a TpEMEL va
HoVTApeTe €va dlaxwploTiko maveh G (Ewk. 9A)
TNPWVTAG TI§ avapepopeveg anootaoelg (Ek. 9B).
Av 1 ouokeun eykataotabei mavw oe poupvo, TO
mnavel dev xpelaletal (Eik. 10A - 10B)

SHMANTIKO: av évag ¢poUpvog eival ToroBeTNUEVOG
KATW ard Tov TAYKO HE EMAYWYN €ival TPOTILOTEPO
va dlabEtel avepotpa YUENG.

Mn XPNOLUOTIOIEITE TOV TIAYKO HE EMAYWYN VR O
NYPOAYTIKOZ kaBaplouog eival oe Aettoupyia.
MPOZOXH: yia va prnopel va KukAopopei 660 TO
duvaToVv TEPLOCOTEPOG PPECKOG AEPAG, TIPETEL Va
ugiotatal pia eAaxtotn anodotaon 40 mm peTagu
TOU apBpAOUATOG KAl OTOLACdNTOTE OCUCKEUNG
£YKATEOTNUEVNG KATW amd TOV TAYKO EMAYWYNG
(e1k.10B).Ze KABe TEPIMTWON TMPETEL VA EMITPEMETAL
KATAAANAOG agpLOUOg.

Ma va erutparei n KukAodopia Tou GppECKOU agpa,
TPETEL VA UTIAPXOUV avoiypdata OTo ETUMAO NG
koulivag (eik.9A -10A), TnpwvTtag Ta PEYEBN oTnv
€k.9B -10B

HAEKTPIKEZ ZYNAEZEIZ
Ek.5B)

Mplv BlevepynoeTe TIG TNAEKTPIKEG OUVOEOELQ
BeBawwBeite oTL:

- TO NAEKTPIKO KaA®dl0 NG yeiwong eivat 2 cm
HOKPUTEPO OE OXEON HE TA AAAA KAA®DLA.
-TAXAPAKTNPLOTIKATNG EYKATAOTAONG EivaloUudwva
UE TIG umodei&elg NG mivakidag tautoroinong e
TOU KATW HEPOUG TOU TIAYKOU £pyaaiag.

- N €yKkartaoTtaon SlaBETeEl AMOTEAECHATIKN Yeiwaon
oUUPWVN HE TOUG LOXUOVTEG KAVOVEG Kal dlAaTAEEL
TOU VOUOU.

H yelwon eival UTIOXPEWTIKN EK TOU VOUOU.

STNV TEPIMTWON TIOU 1| OLKIAKY) NAEKTPIKT] CUOKEUN
dev dlaBETEL KAA®DLO, XPNOLUOTIONOTE TOV TUTIO:
“HO5V2V2-F” yia 1oxU péxpt 6400 Watt, n dlatour tou
KaAwdiou MPEMeL va ivat TouAdytotov 2.5 mm2 , v
yla 1oxXU peyaAUTtepn TpEmMelL va eivat 4 mm2

Se Kavéva onueio Tto KoAwdlo dev TpEmMeEL va
napouadtalel Bepuokpacia kata 50°C  avmtepn
Mg Bepuokpaciag TmeplBAAAovtog. H ouokeun
TPOOPIZeTALVACUVIEDEI LOVIAOTONAEKTPIKO BIKTUO,
yla To AOYo auTo Ba MpEmnel va MapeUBANAETE Eva
TIOAUTIOALKO SLOKOTITN, HE EAAXLOTO AVOLYHA EMAPOV
3mm, KATAAANAO yla To $popTio Mou avapEpeTat otV
Tvakida kat oUUPWVo Pe TOUG LOXUOVTEG KAVOVEQ
(o KITpLVO/MPACLVOG aywyog yelwong dev mpemnet va
dlakomnteTal arod To dlakom).

ApoU 0AOKANPWOEL N £yKATACTAON TNG OUOKEUNG,
O TIOAUTIOALIKOG BLOKOMTING TPEMEL va eival eUKoAa
MPOCRACIUOG.

(Ek.2B-EIK.3B-Ek.4B-

XPHZH KAI ZYNTHPHZH

A= Koupri ON/OFF

B= Koupri -

C= Koupri +

D = AgikTeq €MAOYNG TNG MEPLOXNG HAYEIPEUATOG
E = 0O80vn MepLloxXng HAYELPENATOG

T =Timer

S = Safety lock

XPHZH (Eik.2-3-4-5)
- EruAéyovtag to kouuri A avaBet n emudpdvelq,
6a epdavioTolv undevikd pe dekadlka Yndia
va avaBoofrivouv oe OAeg TIG 0B8dveg yia 10
deutepoOAerta. Av dev dlevepynBel kapia evépyela
eVTOG TOU XPOVOU auToU 1 eTAVELD HAYEIPEUATOG
ofnvel.

Ma va avayete pa TMEPLOXN MAYELPENATOS APKEL
va emAegete 1O emBupnTo eminedo oxUoG Pe TO
koupri C.

MAPATHPHZH: kdBe kouurmi C avTioTolXel og pia
TEPLOXT) HAYELPEUATOG.

Stv oBovn Ba eudaviotel To 0 pe To SeKASIKO
ynoio D otaBepd (dev avaBoofrivel TAEOV), OTO
ONMEL0 QUTO, N TIEPLOXT EXEL ETUAEYEL

Av xpnoldoroleite To Koupri D, n o6ovn 6a
arelkovioel To eminedo 9, av XPNOLIOTIOLEITE TO
koupri C, ) 060vn Ba arnelkovioel To eminedo 1.

- MeTa TNV eVEPYELA QUTN UMOPEITE va ETUAEEETE TIG
puBuioeig Bepuokpaciag pe Ta kouprua “C” r “B”.
TNV MePIMTWOon mou ToroBeTnOel €va avTikeipevo
MAvVW OTA XELPLOTAPLA, TO TAAIOIO HayelpEpaTog Ba
Tebel autopata otn 6€on OFF

Otav tibetat pla eotia ot O€on OFF kat n
Bepuokpacia NG emdavelag Tou YuaAloU eival
peyaAlTepn Twv 65° Mepinou Ba UTIAPEEL pia dWTELVN
emonpavon «H» otnv 000vn Tng avtiotoxng wvng
HAYELPENATOG.

- MNa va oBnoete pia POVo TEPLOXT UAYELPEUATOG,
MPWTA TPETEL va TNV EMAEEETE KAl PETA TUECTE TA
Koupra “C” kat “B” Tautoxpova.

AEITOYPTIA KAEIAIQY (Eik. 3-4-5)

Ma v amoduyn Tng xpnong armd naldid g
emdavelag, MMopeite va aocpalioete OAeg TIG
AelToupyieg MECOVTAG TO KOUUTT KAELSL0U S.

H Aettoupyia autn propei va evepyomoinBei povo av
n emdAveLla €ival AVAPPEVT).

TIMER(Ek.3-4)

Mnopel va yxpnotpornomdei €va Timer tautdoxpova
yla KABe TEPLOXN HAYEIPENATOG.

EMUAEETE TN  OXETIKN TEPLOXN MAYELPEUATOG
TECOVTAG TO AVTIOTOLXO KOUWTI C. MeTd eTUAEETE e
TA KOUWUMIA + KAl -, TO €rBuunTto eminedo 1oxUog.
Katoruv mefovtag to kouprti T (Timer) otnv 08dvn
6a epdaviotolv “00” kat Ba apxioet va avaBooBnvel
70 led TOU QVTIOTOIKEL OTNV ETHAEYUEVN TEPLOXT).
Medovtag to Kouumni B ametkovidetal o xpovog 60
Aemtwv, mElovtag To Koupmi T armelkoviletal o
Xpovog 1 Aemtol. Katomiv B€ote tov ermbupntd
XpoOvo xpnotporowwvtag T yia va augavete kal B yia
vVa UELWMVETE.

AdoU TEAELWOEL O XPOVOG HAYELPENATOG, TO ti-
mer OBNVeL TIG TIEPLOXEG KAl ATIEVEPYOTIOLEL TNV
emhoyn. ‘Eva nxntikd onua 6a Aeltoupynoet ya 2
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deuTepOAemTa deiXvovTag To TEAOG evepyoTIOinONGg
Tou timer. Ma TNV amMevepyoroinon Tou TIECTE €va
OTTOLOBNOTE KOUMTTL.

Ma va yvwpioeTe TOV UTIOAOLTO XPOVO Yla KABe
TEPLOXT), AKPEL VA TUECETE TO KOUWTIL C TNG OXETIKNG
meploxng. Ma va undevioete 1O timer emAegte TV
TepLoxN, THECTE TO Koupurmi T Kal JeTA TauTOXpOva Ta
kouprua T kat B.

Mpoooxn! 'Otav 1o TMAAICIO paAyELPERATOG €ival og
Aeltoupyia n 080vn Tou timer MapApEVEL AVAUUEVN
otV Tun “00”.

TIMER (Eik.5)
Mrmopei va xpnotpornomBei to Timer Tautdxpova yla
KABe MEePLOXT| HAYELPEUATOG.

©¢oTe TO £MOUUNTO eminedo LoxU0g.

EruAéETe To Timer miEZovTag To Kouuri T NG OXETIKNG
TEPLOXNG HAYELPENATOG, OTNV 000V Ba eupavioTouV
“00” kat Ba apxioel va avaBoopnvet To led mou eivat
ToToBeTNUEVO TIAVW arod Toug aptBuoug. MiEdovtag
To Koupmi B amelkovifetat o xpovog 30 Aemtwv,
mefovtag To Koupri C armelkoviletal o Xpovog
1 AerttoU. Katdrmv 6€ote Tov emBupntd Xpovo
xpnotgorowwvtag C ya va augavete kat B yuaa va
HELDVETE.

Ma va anelkovioete TO eminedo woxXUOG N ya va
YVWPIOETE TOV UTIOAOLTIO XPOVO, APKEL va TIECETE TO
Koupri T TNG OXETIKNG MEPLOXNSG.

ApoU TEAEDOEL O XPOVOG HAYEIPEMATOG, TO timer
oBnvel Tn {wvn Kal anevepyorolel Tnv erhoyn. ‘Eva
NXNTIKO onua Ba Aettoupynoel yia 2 deutepoAenta
deixvovtag To TENOG gvepyoroinong tou timer. Ma
TNV Arevepyoroinon Tou MIECTE €vd OTOLOdNTOTE
kouri. Ma va undevioeTe To timer TEOTE TO KOUT
T Kat HeTd TAUTOXPOVa Ta kKouuria C kat B.

ZHMANTIKO: Ta v amoduyn Inuov oTa
NAEKTPOVIKA KUKA®UATA, TO TAaiolo dlabetel €va
oUoTnNUa acpAAelag KaTd Tng umepBEpuavong. e
TMEPLOTACELG TIAPATETAUEVNG XPNONG HAYELPEUATOG
He emineda woxUog uPnAa, n ermuddvela Ba uropolos
TAUTOXPOVA VA OB OEL LA 1) TIEPLOCOTEPEG TIEPLOXES
QAVAUHEVEG HEXPLG VA ETUOTPEYOUV OL BEPHOKPATIE]
ota TeBévrta emineda. StV 080vn NG MEPLOXNG
MPOowWPLVA ORNOTNG evaAAACOOVTAL TO ETUMEDO
loxlog pe éva H E 2. Auto Ba otapatnoel va
avapoopnvel agol emavepyoromnBel n Tmeploxn
HayeLlpENATOG.

AEITOYPTIA MINUTE MINDER (Eik. 3-4-5)

-Anacdaiiote TNV emPAvVEId  MAYEIPENATOG
KPATOVTAG TMATNHEVO TO “Kouuri kAewdi” S yia 3
SEUTEPOAETTA HEXPL TO OPNOLUO TNG “EVOEIKTIKNAG
Auxviag KAeldLloU”.

- Méate 1o Koupri “Timer” (T) HEXPL va epdavioTei n
€vdelEn “00” otnv 00ovn.

- Méote T N B yla va emAeégete Tov aplOpo Twv
AETTTOV.

- Mieote to Koupri “Timer” yia va emBeBalosTe
Vv ermhoyn. 210 TEAOG TOU TEBEVTOG XpOvou Ba
€VEPYOTIOMNOEL Eva NXNTIKO onua.

AEITOYPTIA HEAT-UP (Eik.2-3-4-5)

H Aettoupyia autn eMTPEMEL va €XETE TNV TEPLOXN
HAYELPEPATOG OTO WEYLOTO TNG Beppokpaciaq yia
KATTOLa X POVIKN TIEPiodo, Kal HeTA N Bepuokpaacia Ba

®

TMECEL O MIA TIUN XAUNAOTEPN TNG TIPONYOUNEVWG
tebeioagq.

-Mla Vv evepyoroinon g Asttoupyiag Heat Up,
€MAEETE TNV TEPLOXN, PEPTE TNV OTO eminedo
Bepuokpaciag “9” Kal THECTE €K VEOU TO KOUMTT “+”.
Stnv 08ovn Ba epdpaviotel To ypdupa A KATOTILY
ME TO KOUMT “-” eTUAEETE TO €MIMEdO TNG TEAIKNG
ermbupung Beppokpaciag.

Ztnv 0006vn, 600 N AelToupyia Ba eival evepyn, To
«A» Ba evaANaooeTal Pe TO TEAIKO TEBEV eminedo.

MAINHTIKOZ AIZOHTHPAZ (Eik. 2-3-4-5)
- H erudpdvela dlabetel €va alobnTRpa KATOAPOAWY,
o0Tav autn agatpeitalt) eivatakataAAnAn epdavidetat

T0 oUpBoAo L.
Av avtifeta n empavela Tou YuaAloU eival akoun
Bepun) Ba epdaviotel To cUPPBoAO H.

0.S.D. (Overflow Safety Device). (Eik. 2-3-4)

H erudpavela dlabétel €va oloTnua achalelag mou
B&Tel ONeg TIG e0Tieq o Beon OFF kat elodyel To
safety lock mapoucia UypPOV N AVTIKEIMEVWV OTNV
TEPLOXT) XELPLOTNPIWV A.
Oa epdaviotoly,

0806vn ta oUpBoAa autd mou Ba
arevepyoroinfolv adpalp®VTAG TO AVTIKEILEVO 1) TO
uypo. H erudpaveta Ba opnoet autopata.

avaBoopnvovtag, otnv

0.S.D. (Overflow Safety Device). (Eik. 5)

H erudavela dlabetel Eva oloTnua acdalelag mou
B&Tel OAeg TIq eoTieq oe BEon OFF kat eloayel To
safety lock mapoucia UypPOV N AVTIKEIMEVWV OTNV
TEPLOXT) XELPLOTNPIWV A.

Stnv 08o6vn Ba epdaviotel To CUUBOAO AUTO g mou
Ba arevepyoromnBei mECOVTAG £va OMOLOdNTMOTE
kouumi. H erupdvela 6a ofnoet autouara.

ZYNTHPHZH

ATIOHOKPUVETE €VOEXOUEVA UTIOAEIMMATA TPODNG
KAl OTayovwv amd TV ermdpaveld HAYELPEUATOG
XPNOLOTIOIMVTAG TO €LOIKO, TAPEXOMEVO KATA
napayyeiia, &totpo (Ewk.8). KaBapiote 1
Bepualvopevn meploxn He Tov KAAUTEPO duvato
TpOTO  Xpnoworolwvrtag SIDOL, STAHLFIX n
npoidvrta mapduola Kat Xapti koulivag, KaTomv
EeBYANETE e VEPO KAl OTEYVWOTE PE KABAPO Tavi.
Me TO €BIKO EEOTPO (MPOAIPETIKO) adaAlPEDTE
AUEOWG ard TN BEPUALVOUEVT) TIEPLOXT) HAYEIPEUATOG
KOMMATAKLA AAOUMLVOXAPTOU KAl TIAQOTIKOU UALKOU
TOU TMapEPELVaV 1| urtoAeipgpata Zaxapng 1 Tpodwv
e uyYNnAO meplexopevo faxapng (Ek.8). Me Ttov
TPOTO AUTOV arocoBeital evdeXOHevN {NUIA OTNnV
empAvela Tou TAALCIOU.

S & Kauia TmepInTwon dev MPETEL va XpnotponololvTal
0pOUYYAPAKLA AMOEUOTIKA 1 XNHULIKA AMOpPUTIAVTIKA
£peBLOTIKA OTWG OTPEL HOoUPVOU 1) EEAEKIACTIKA.

O NAPAIQroz ANONOIEITAI KAOE EYOYNHZ ZTHN
NEPINTQZH MOY AEN THPOYNTAI Ol ZYNHOEIZ
KANONEZ AZO®AAEIAZ KAl Ol NAPAMANQ
ANAGEPOENTEZ KANONEZ
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ALTALANOS TUDNIVALOK

Olvassa el figyelmesen a kézikonyvet, mert a beszerelés,
hasznalat és karbantartas biztonsagara vonatkozoéan fontos
Utmutatasokat tartalmaz! Orizze meg a kézikényvet, hogy
az a késébbiekben is rendelkezésére élljon! A beszereléssel
kapcsolatos miiveleteket (elektromos csatlakoztatasok) a
hatélyos el6irasoknak megfeleléen kizarélag szakember
végezheti.

1.1 AZ INDUKCIO ALAPJAI

Az indukcids f6zés a magneses indukcié fizikai jelenségen
alapul. A rendszer alapvet6 tulajdonsaga, hogy a generétor
héenergiajat kozvetleniil azedénynek adja at (a hagyomanyos
féz6lapoktol valo kiilonbozéségét az 1. dbra szemlélteti).

1.2 ELONYEI

Ha 6sszevetjiik az elektromos fézélapokkal, megallapithato,
hogy az indukcids fézélap:

- Biztonsagosabb: az lvegfelszin hémérséklete
alacsonyabb

- Gyorsabb: az ételek melegitéséhez kevesebb idé
sziikséges

- Pontosabb: a f6zélap azonnal reagdl a beallitasok
megvaltoztatasara

- Hatékonyabb: a felvett energia 90%-a hévé alakul.

1.3 FOZOEDENYEK 7. abra

Azindukcién alapuld f6zés a magnesesség segitségével dllitja
elé a hét. Az edényeknek ezért vasat is kell tartalmazniuk.
Az edény mégnesezhetésége egy egyszer(i magnessel
ellenérizhetd.

Fontos!

Hogy elkeriilje a fé6z6lap felliletének karosodasat, ne
hasznaljon:

- olyan edényeket, melyeknek alja nem teljesen lapos

- olyan fémedényeket, melyeknek alja zomancozott

- durva alju edényeket, melyek 6sszekarcolhatjék a f6zélap
fellletét.

BIZTONSAGI ELOIRASOK

A késziiléket gyermekek vagy arra alkalmatlan személyek
nem hasznalhatjak!

Ne engedje a gyermekeknek, hogy jatsszanak a késztilékkel!
Szivritmus-szabalyozot viseld, illetve aktiv sebészeti
implantadtummal rendelkez6 emberek esetén az indukcids
féz6lap hasznalata el6tt ellendrizni kell, hogy a szivritmus-
szabdlyozo, illetve az implantdtum kompatibilis-e a
késziilékkel.

A késziilék elektromos hal6zathoz torténé csatlakoztatasa
elott:

- ellendrizze az adattablat (a készilék alsé részén van
elhelyezve), hogy meggy6z6djon arrél, hogy a késziilék
fesziltség- és teljesitményadatai megfelelnek a halézati
értékeknek, illetve hogy a csatlakozék 6sszeillenek.
Amennyiben kétsége van efeldl, hivjon szakképzett
villanyszerel6t!

FONTOS!
-Ne helyezzen fémtérgyakat (késeket, villdkat, kanalakat vagy

feddket) a fézblap feliiletére, mert felmelegedhetnek!

- Hasznélat utdn a megfelelé funkciégomb segitségével
kapcsolja ki a fé6z6lapot és ne higgyen az edényérzékelének!
- Ne hagyja, hogy a folyadékok kifussanak; ezért a folyadékok
forraldsédhoz, illetve melegitéséhez hasznaljon kisebb
héfokozatot!

- Edények nélkil vagy ures edények alatt ne hagyja
bekapcsolva a héelemeket!

- Amennyiben befejezte a f6zést, az alabb feltintetett
funkciogomb segitségével kapcsolja ki a hasznalt feltletet!

- A f6zéshez sose hasznaljon aluminiumféliat, illetve sose
melegitse kozvetleniil azaluminiumba csomagolt termékeket!
Az aluminium elolvadna és helyrehozhatatlanul tonkretenné
az on késziilékét.

- Sose melegitsen élelmiszert tartalmazé konzervet zart
allapotban, mert felrobbanhat! Ez a figyelmeztetés az 6sszes
tobbi fézblaptipusra is vonatkozik.

FIGYELEM! Géztisztité hasznalata tilos!

FIGYELEM! Amennyiben a f6z6lap felilete megreped, a
lehetséges rovidzarlat megel6zése érdekében kapcsolja ki
a késziiléket!

A késziilék megfelel az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékairél (WEEE) sz6l6 2002/96/EK
europai unids iranyelvnek. Gondoskodjon a termék megfeleld
kezelésérél, annak mikodésbdl térténd kivondasa utan, a
felhasznal6 hozzéjarul a kdrnyezetre és az egészségre vald
karos hatasok megel6zéséhez.

A terméken == vagy a mellékelt dokumentacion feltiintetett
jelolés azt jelzi, hogy a termék nem kezelheté haztartasi
hulladékként, hanem a megfelel6 begydijté dllomasra kell vinni
azelektromos és elektronikus berendezések tjrahasznositasa
érdekében. Késziilékétdl a hulladékkezelésre vonatkozd helyi
eléirasoknak megfelel6en véljon meg. A termékkel kezelésével,
OsszegyUjtésével és Ujrahasznositasaval kapcsolatos tovabbi
informaciokért forduljon a megfelelé helyi irodahoz, a
haztartasi hulladékokat begytijté szolgélathoz, vagy ahhoz
az Uzlethez, ahol a késziiléket megvasarolta.

BESZERELESI UTMUTATO

A kovetkez6 utasitasok a beszerelést végzé szakembernek
sz6lnak, melyeknek betartasaval a késziilék beszerelése,
beszabélyozasa és karbantartdsa meg fog felelni a hatalyos
torvények és szabvanyok el6irasainak.

ELHELYEZES (6. abra)

A haztartasi gép munkalapba beépithetd kivitelben késziilt,
ahogy az a megfelel 4bran is lathatd.

Ragassza fel a f6z6lap teljes kerlletén a mellékelt
tomitéanyagot, és a beépitéshez helyezze a fé6z6lapot a
szamara kiképzett lyukba (kivagasi méretek: 6B abra)!

A munkalap vastagsaganak megfeleléen forgatott négy
tamaszték segitségével (6A dbra) rogzitse a haztartasi gépet
amunkalaphoz!

Amennyiben a beszerelést kdvetden a késziilék alsé részéhez
hozza lehet férni, a jelzett tavolsagok betartdsa mellett (9B
4bra) egy G elvélasztopanelt (9A dbra) kell ra felszerelni!
Amennyiben a késziléket sité folé szereli be, a panel nem
sziikséges (10A - 10B é&bra).

FONTOS! Amennyiben a stitét indukcids fé6z6lap ala épiti be,
elényds, ha az hiitéventilatorral van ellatva.
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A PIROLITIKUS tisztitas ideje alatt ne hasznélja az indukciés
fézélapot!

FIGYELEM! A lehet6 legnagyobb mennyiségi friss levegd
keringtetése érdekében az egység és azindukcios féz6lap ala
épitett készulék kozott legalabb 40 mm tavolsag szikséges
(10B abra). A megfeleld szell6zést minden esetben biztositani
kell!

A friss levegé keringtetésének biztositasa érdekében a
konyhabutornak a 9B - 10B abrakon jelzett méreteknek
megfelel6 nyilasokkal (9A - 10A dbra) kell rendelkeznie.

ELEKTROMOS BEKOTES (2B - 3B -4B - 5B abra)

Az elektromos bekéotés el6tt bizonyosodjon meg arrol,
hogy:

- aféldkabel 2 cm-rel hosszabb, mint a tobbi kabel;

- az elektromos halézat tulajdonsagai megfelelnek a f6zélap
aljan elhelyezett adattablan feltlintetett jellemzéknek;

- az elektromos haldzat a szabvanyoknak és a hatdlyban lévé
torvényeknek megfelel6 hatékony foldeléssel rendelkezik!

A foldelés a torvény szerint kotelezd.

Amennyiben a héaztartasi gép nincs kabellel felszerelve,
hasznaljaa,HO5V2V2-F"tipusu kabelt. 6400 W teljesitményig
enneklegalabb 2,5 mm?-es keresztmetszettel kell rendelkeznie,
mig ef6lotti teljesitménynél legalabb 4 mm?-esnek.

Akébel sehol se melegedhet 50 °C-kal a szobahémérséklet folé!
Akésziiléket dllandd kotéssel valo elektromos csatlakoztatasra
tervezték. Ezért a késziilék és a halézat kdzé egy, a hatalyban
|évé szabvanyoknak megfeleld, az adattablan feltlintetett
terhelést bird, és az érintkezdi kozott legalabb 3 mm-es
bontéssal rendelkez6 omnipolaris kapcsolét kell beszerelni (a
sarga-zold foldkabelt a kapcsold nem szakithatja meg).
Akészulék beszerelését kbvetéen az omnipolaris kapcsoldnak
konnyen hozzaférhetének kell lennie.

HASZNALAT ES KARBANTARTAS

A = BE/KI gomb
B=-gomb
C=+gomb

D = Fézéfellletvalasztas-jelz6 lampak
E = Fézéfeliilet kijelzéje

T = d6zités

S = Gyerekzar

HASZNALAT (2-3-4-5. 4bra)

A féz6lap bekapcsolasahoz haszndlja az A gombot. Ekkor
valamennyi kijelzén 10 méasodpercig nullak és tizedesvesszot
helyettesité pontok jelennek meg.

- A fé6z6lap bekapcsoldsahoz haszndlja az A gombot. Ekkor
valamennyi kijelzén 10 méasodpercig nullak és tizedesvesszot
helyettesité pontok jelennek meg.

Amennyiben ez id6 alatt nem kezdeményez semmilyen
muveletet, a f6z6lap kikapcsol.

A kivant fézéfelllet bekapcsolasahoz elég, ha a megfelelé €
gombbal kivélasztja a kivant teljesitményszintet.

MEGJEGYZES: Minden egyes C gomb egy adott fézéfeliilethez
tartozik.
A kijelz6n megjelenik a 0 felirat a D alland6 tizedesvesszét
helyettesité ponttal (alland6 fénnyel vildgitva), jelezve, hogy
a fellilet ki lett valasztva.
A B gomb megnyomasaval a kijelzén a 9-es, a C gomb
megnyomasaval az 1-es teljesitményszint jelenik meg.
- Ebben az esetben a hémérsékletet a ,C" vagy ,B” gomb
segitségével dllithatja be.

Amennyiben a kezel&fellletre targy keril, a fé6zélap

automatikusan kikapcsol.

Amennyiben egy f6z6lap ugy kapcsol ki, hogy tvegfellletének
hémérséklete meghaladja a kb. 65 °C-ot, az érintett féz6fellilet
kijelz6jén egy fényes ,H" felirat jelenik meg.

- Egyetlen fézéfeliilet kikapcsolasahoz eldszor ki kell
valasztani a felliletet, majd egyidejlileg nyomja meg a ,C”
és,B"gombot.

GYEREKZAR FUNKCIO (3-4-5. abra)

Annak elkeriilése érdekében, hogy a fézélapot gyerekek
hasznaljak, az S gyerekzar gomb megnyomdsaval az 6sszes
funkciot le lehet tiltani.

Ez a funkcié csak akkor kapcsolhato be, ha a fé6z6lap be van
kapcsolva.

IDOZITES (3-4. abra)

Az Ido6zités funkcié valamennyi fézéfellletre hasznalhatd,
akar egyidejlleg is.

A megfelel6 C gombbal vélassza ki a kivant fézéfeluletet.
Ezt kdvetbéen a + és - gombokkal valassza ki a kivant
teljesitményszintet. Ekkor ha megnyomja a T (idézités)
gombot, a kijelz6n megjelenik a ,00” felirat, és a valasztott
feltlet lampdja villogni kezd. Amennyiben a B gombot nyomja
meg, a kijelzén 60 perc jelenik meg, amennyiben pedig a
T gombot, a kijelzén 1 perc fog megjelenni. Ezt kdvetéen
az id6 noveléséhez haszndlja a T gombot, csokkentéséhez
pedig a B gombot.

A f6zési id6 leteltével az id6zité kikapcsolja a fellleteket és
letiltja a valasztégombokat. Az idézités lejartat egy 2 percig
tarté hangjelzés jelzi. Ez barmelyik gombbal kikapcsolhato.
A kivant feltlet hatralévd idejének megtekintéséhez
egyszerlien csak nyomja meg a kérdéses felulethez tartozé
C gombot. Az idézités nullazasahoz valassza ki a feluletet,
nyomja meg a T gombot, majd egyidejlleg nyomja meg a
T ésa B gombot.

Figyelem!
A f6z6lap bekapcsolasaval az id6zité is miikodésbe 1ép, és a
,00" értéket mutatja.

IDOZITES (5. 4bra)

Az Idézités funkcio valamennyi fézéfellletre hasznalhatd,
akar egyidejlileg is.

Allitsa be a kivant teljesitményszintet.

A kivant fézéfelllethez tartozé T gomb megnyomasaval
vélassza ki az id6zitést. A kijelz6n megjelenik a,00” felirat, és
a szamok fol6tt talalhato lampa villogni kezd. Amennyiben
a B gombot nyomja meg, a kijelzén 30 perc jelenik meg,
amennyiben pedig a C gombot, a kijelzén 1 perc fog
megjelenni. Ezt kdvetéen az idé noveléséhez hasznalja a C
gombot, csokkentéséhez pedig a B gombot.

A teljesitményszint, illetve a hatralévé idé megtekintéséhez
egyszertien csak nyomja meg a kérdéses felulethez tartozo
T gombot.

A f6zési id6 leteltével az id6zitd kikapcsolja a feliletet és
letiltja a valasztégombokat. Az idézités lejartat egy 2 percig
tarté hangjelzés jelzi. Ez barmelyik gombbal kikapcsolhaté.
Az id6zités nulldzasdhoz nyomja meg a T gombot, majd
egyidejlileg nyomja meg a C és a B gombot.

FONTOS! Az elektromos hélézat karosodéasanak
megakadalyozéasa érdekében a fézélap tulmelegedésgatlod
biztonsagi rendszerrel van ellatva. Magas teljesitményszinten
torténd hosszabb hasznalat esetén a f6z6lap a beallitott
hémérséklet fenntartasa érdekében dtmenetileg kikapcsolhat
egy vagy tobb bekapcsolt felliletet. Az d&tmeneti id6re
kikapcsolt felllet kijelzéjén a teljesitményszint és a ,H E 2"
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felirat véltakozik. Ennek villogasa a feluilet Gjbodli bekapcsolasa
esetén megszUnik.

EBRESZTOORA FUNKCIO (3-4-5. 4bra)
-AzS,gyerekzar”"gomb 3 masodpercig tartd nyomvatartasaval
kapcsolja ki a fé6z6lap gyerekzar funkciojat, mire a,gyerekzar”
szimbolum eltdnik.

-Tartsa lenyomva a T,id6zités” gombot addig, mig a kijelzérdl
el nem tlinik a,00" felirat.

- A percérték kivalasztasahoz hasznélja a T vagy B gombot.

- A valasztas megerdsitéséhez nyomja meg az ,id6zités”
gombot. A bedllitott id6 leteltekor a késziilék hangjelzést
ad ki.

GYORS MELEGITES FUNKCIO (2-3-4-5. abra)

Ez a funkcio egy bizonyos ideig lehetévé teszi a fézéfeliilet
maximalis hémérsékleten vald mikodtetését, melynek leteltét
kovetéen a hémérséklet a korabban beallitott alacsonyabb
értékre csokken.

- A Gyors melegités funkcié bekapcsolasahoz valassza ki a
feluletet, allitsa a ,9"-es hémérsékleti szintre, majd nyomja
meg Ujbdl a,+" gombot. A kijelzén megjelenik az ,A” felirat,
jelezve, hogy a ,-" gombbal valassza ki a kivant végsé
hémérsékletet.

Mindaddig, amig a funkcié be van kapcsolva, a kijelzén az, A"
felirat és a bedllitott végsé hémérsékleti szint fog valtakozni.

MAGNESES ERZEKELO (2-3-4-5. 4bra)
- A f6z6lap edényérzékelével van felszerelve. Amennyiben
az edényt leveszi a fellletrél vagy nem megfeleld a kijelzén

megjelenik a T. szimbdlum.
Ellenben, ha az tvegfelilet még meleg, a kijelzén a H
szimbolum jelenik meg.

0.S.D. (Overflow Safety Device - Kifolyasvédelem)
(2-3-4. abra)

A féz6lap kifolyasvédelemmel van ellatva, mely abban az
esetben, ha az, A" kezel6fellletre nedvesség vagy targy kerdil,
az Osszes fézdfellletet kikapcsolja és egyuttal bekapcsolja a
biztonsagi zarat.

Akijelzén a 9 g B E szimboélumok mindaddig villogni
fognak, amig a targyat vagy nedvességet el nem tavolitja. A
fézélap automatikusan kikapcsol.

0.S.D. (Overflow Safety Device - Kifolyasvédelem)
(5. dbra)

A fézélap kifolyasvédelemmel van ellatva, mely abban az
esetben, ha az, A" kezel6fellletre nedvesség vagy targy kerdil,
az Osszes fézdfellletet kikapcsolja és egyuttal bekapcsolja a
biztonsdagi zérat.

A kijelzén megjelenik a E szimbdlum, melyet barmely
gombbal ki lehet kapcsolni. A f6z6lap automatikusan
kikapcsol.

KARBANTARTAS

A fézéfeluleten taldlhatéd esetleges ételmaradékokat és
zsircseppeket a kérés esetén mellékelt kapardkéssel tavolitsa
el (8. dbra)!

A meleg fellleteket a lehetd legjobban tisztitsa meg SIDOL-
lal, STAHLFIX-szel vagy hasonlé termékekkel, szivacslap
segitségével, dblitse le vizzel és tiszta ronggyal tordlje
szarazral

A kulonleges kapardkés (opcionalis) segitségével azonnal
tavolitsa el a meleg feliiletekrél az aluminiumfélia- és a
megolvadt mianyagdarabokat, a cukormaradvéanyokat,
illetve a magas cukortartalmu élelmiszermaradékokat (8.

abra)! lgy megakadalyozhaté a fézélap feliiletének lehetséges
karosodasa.

Semmilyen esetben se hasznaljon dorzsszivacsot, se olyan erés
vegyszereket, mint amilyenek a stiték vagy ruhdk tisztitasara
szolgalo sprék!

A GYARTO A SZOKASOS BIZTONSAGI ELOIRASOK ES A
FENTI ELOIRASOK BE NEM TARTASA ESETEN ELHARIT
MAGATOL MINDEN FELELOSSEGET!
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YKPAIHCbKOIO

3ATAJIbHI 3AYBAXEHHA

YBa)KHO NMpounTanTe BMICT AaHOro GykneTy, y AKoMy HaaaHi
BaX/MBi BKa3iBKU, WO CTOCYOTbCA 6e3MeKn yCTaHOBKMY,
BMKOPUCTaHHA i 0bcnyroByBaHHA. 36epiraiite OykneT ana
6yab-AKOI MOXIMBOI NOAANbLLIOI KOHCYnbTaLii. Bci Aii, wo
BIHOCATbCA 10 YCTAHOBKM (€NeKTPUYHI 3'€JHaHHA) MaloTb
3AiCHIOBATNCA TiNbKN KBaniGpikoBaHWM nepcoHanom y
BiINOBIAHOCTI 4O Ail0YUNX HOPM.

1.1 MIPUHLMMN IHRYKLT

CncTema HarpiBaHHA 3a AOMOMOroOl0 iHAYKLiT 6a3yeTbca Ha
bi3MyHOMY ABWLLI MarHiTHOT IHAYKLT.

OcHOBHa XapaKTepuncTUKa Takoi cuctemu - NpaAma nepegada
eHeprii Big reHepatopa fo KacTpyni (Ha BigMiHY Bif
TpaAnLiNHMX NOBEPXOHb AMBITbCA Man.1).

1.2 MNEPEBATU

Y NopiBHAHHI i3 3BMYaNHUMM MOBEPXHAMY eNeKTponauT, Bawa
iHAYKUiiHa NoBepxHA €:

- 6inbl 6e3neYHOI0: HXKYA TemnepaTypa Ha MOBepPXHi
cKna

- 6inblU WWBMAKOIO: MEHLLUNIA YaC HarpiBaHHA i

- 6inbl TOYHOIO: NOBEPXHA HEranHoO pearye Ha Bawi
KOMaHAan

- 6inbw epekTMBHOW: 90% nornnHeHoi eHeprii
NepeTBOPIOETHCA Y TENIO.

1.3 NocyA AnA NPUrOTYBAHHA iXKI Man.7
Mpw HarpiBaHHi 3a AONOMOrOI0 IHAYKLIi BUKOPUCTOBYETHCA
ABULLE MarHeTU3My Ana reHepadii Tenna. Tomy nocyn mae
MiCTWTK 3ani30. Bu moxeTe nepesipuTy, 4n € Matepian nocyay
MarHiTH1UM 3a JONOMOrOI0 3BUYANHOTO MarHiTy.

VYBara:

LLlo6 yHUKHY TV HEMONpPaBHUX YLLKOZKeHb poboYiii MOBepXHi,
He KopuCTyiiTeca:

- NOCY/IOM, IHO AKOTO Ma€ HepiBHYy Gopmy.

- MeTasIeBM M NOCYfIOM 3 eMaslbOBaHVM AHOM

- NOCY/IOM 3 WOPCTKYBaTOI0 MOBEPXHE OCHOBU, W06
YHVUKHYTV NOAPANUH po60YOoi NOBEPXHI.

3AXOAW BE3IMNEKU

[aHnii npuCTpint He NpU3HaYeHNN ANA BUKOPUCTAHHA AiTbMA
abo Hefie3gaTHUMK ocobamu.

CrexTe, WO6 AiTU HE rpany 3 NPUCTPOEM.

JinA oci6 Wo HOCATb KapAioCTUMYNATOPY | akTVBHI Npunaaw,
nepepn BMKOPUCTaHHAM iHAYKUIHOI NOBEPXHI BaXnnBo
nepeBipuUTY, O JaHNI CTUMYNATOP € CYMICHIM 3 MPUCTPOEM.

Mepep nigkniouyeHHAM mopeni Ao mepexi
eNeKTPOXKNB/EHHA:

- nepe.ipTe 3aBOACbKY TabnNuKy 3 faHUMM (PO3TallOBaHy
nosapy npunaay ), wWob nepekoHaTncA, Wo Hanpyra i
NOTYXHICTb BiANOBIAAOTb HAaNPy3i i NOTYXHOCTI B Mepexi
, @ CNoNlyYHe rHi3A0 M nigxoanTb Y BMNafgKy CyMHiBiB
NPOKOHCYNbTYNTEeCA 3 KBanipikoBaHUM €NeKTPUKOM.

YBATA

- He MOXHa 3anuwaTy MeTanesi NpeameTy, Taki AK HOXi,
BUAENKU, NOXKM ab0 KPULIKU Ha po6ouii NoBepxHi, Tak AK
BOHW MOXYTb po3irpisaTtuca.

- Micna BUKOPMUCTAaHHA, BUMKHITb po60OYYy NMOBEPXHIO 3a
ponomoroto i 650Ky ynpaBniHHA, He CcnojiBalyncb Ha
aBTOMATNYHY PO6OTY UyT/IIMBOTO €IEMEHTa, WO pearye Ha
HaABHICTb nocyay.

- YHUKaiiTe 36iraHHA PiAnMHY, TOMY Nig Yyac K1n'aTiHHA abo
HarpiBy piauH, 3MeHLLYyTe nogady Tenna.

- He 3an1LalTe BKIOYEHI HarpiBasbHi €1eMeHTV 3 MOPOXKHIMN
KacTpynamm Ta ckoBopoaamu abo B3arani 6e3 nocyay.

- M0 3aKiHYEHHI0 MPUrOTYBaHHA iXKi, BUMKHITb BiiNIOBIAHY 30HY
3a JONOMOTOI0 KOMaHAW, AIKa BKa3aHa Hukye.

- ANA NPUroTyBaHHA Ki HIKONW He BUKOPUCTOBYNTe
anomiHieBy dponbry, abo NpoayKT1 ynakosaHi 6e3nocepeHb0
y Hel. ANIOMiHI MoXe po3nnaBnuTucA Ta 6€3N0BOPOTHO
nowkoanTu Baww npuctpin.

- Hikonn He posirpiBaiiTe KOHCEPBHUX GAHOK i3 XepcTi 3
npofyKTamy XxapuyBaHHA He BiKPUBLUK X nonepeHbo:
Moxke BUOYyxHyTU! Lle nonepeaeHHA CTOCYETbCA BCIX IHLINX
Po60oUMX NOBEPXOHb ANA NPUrOTYBaHHSA Xi.

YBATA: 3a60pOHAETbCA KOPUCTYBAaTUCA MapoBUM
OUMCHVKOM.

YBATA: AKwo B NoBepxHi 3'ABMNaca TpilmnHa, BUMKHITb
NPUCTPIA, OO YHUKHY TN MOXIIMBOTO YPaXKEHHA eNeKTPUYHIM
CTPyMOM.

[aHnn NpucTpin mapkoBaHWN y BiANOBIAHOCTI AO
€sponeiicbkoi lupektusu 2002/96/EC, EnektpuyHe Ta
enekTpoHHe obnagHaHHA, Wo nignarae ytunisauii (WEEE).
MepecBifuMBIIMCD CaMOMY, WO NPOAYKT YTUNI3yETbCA
HaneXHUM YNHOM, CMOXMBAY TaKOX POOMTb CBill BHECOK
LWOAO nonepeXeHHA NOTeHUIMHMX HeraTUBHUX HacnifgkKis
ANA AOBKINAA Ta 340POB'A NIOANHN.

C/IMBOJ == Ha BUPO6i 260 CyNpPOBIiAHiN JOKYMeHTaLii 03HauaE,
LU0 10 AAHOTO NPOAYKTY He MOXYTb 3aCTOCOBYBATUCA HOPMU
AK 1O NOOYTOBMX BiAXOAIB, ane BiH Ma€ 6y T JOCTaBAEHWN Y
BiNOBIAHWIA NYHKT Ans 360py AnA yTuniauii enekTpuyHol
Ta eneKkTpoOHHOI anapaTypu. Kepyiteca BignosigHnmum
MiCLLleBUMW HOpMamu WOAO yTuAnisauii BignpaLboBaHUX
MaTepianis. na noganblwoi iHpopmauii npo 06pobKy,
BiAHOBNEHHA 1 PELMKIOBaHHA LbOro BUPOOY, 3BePHIiTbCA
[10 BiAMNOBIAHOrO MicLLeBOro BiAAiny, cnyx6v no 36upaHHio
no6yToBUX BifiNpaLbOBaHNX MaTepianis abo ToproenbHoOT
TouKkw, Ae 6yB NpuabdaHUin faHUi BUPIO.

IHCTPYKL|Ii 3 YCTAHOBKU

[aHi iHCTPYKUi 3 YCTaHOBKM NpU3HaueHi AnA KeanipikoBaHoro
crneuianicta 3 MOHTaXy i BUKOHYIOTb GYHKLiO NOCiOHMKa 3
YCTaHOBKMW, PerysntoBaHHA Ta 06CTyroByBaHHA Yy BifnoBigHOCT 3
3aKoHaMV Ta Jilo4rMmn HopMammn

PO3MILLEHHA (Man.6)

[laHni1 eneKTponobyToBUI NPUNaj CTBOPEHWIA TaK, L6 Horo
MOXHa 6yno BOyayBaTu y pobouy NoBepxHIo, Ak MOKa3aHo Ha
BiiNOBIAHOMY MasOHKY.

Po3MmicTiTb repmeT3ytouy MacTuKy, Lo BXOAUTb JO KOMMEKTY
nocTayaHHs, B3[JOBX BHYTPILIHbOrO NepUMeTpy MOBepPXHi
[N NPUroTyBaHHA XK Ta NpuKneiiTe ii B OTBIp Ana BOyAyBaHHsA
(po3mip po3pizy Man. 6B)

3adikcynTe enekTponpunag Ha pobouiin noBepxHi 3a
[0MOMOTrot0 4 CTilOK, MOBepPTaoUV Oro 3rigHO TOBLUMHI camoi
nosepxHi (Man. 6A).

AKLO HWXHA YaCTWHa NPUCTPOIO NiCNA YCTaHOBKU MaE
HOPMasbHWIA JOCTYN, HEO6XiAHO BCTAHOBUTY PO3AINIOBaNbHY
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naHenb G (man.9A), 3 ypaxyBaHHAM

3a3HaveHux BigctaHen (Man. 9B).

AKLO NPUCTPIl BCTAHOBMIOETLCA Haf AYXOBKOLO, B NaHeni
Hemae notpebu (Man. 10A - 10B)

YBATA: AkwWo AyxoBKa po3miljeHa nia iHAYKUiiHOW0
nosepxHeto, 6axaHo, Wo6 BOHa Mana BEHTUNATOP
OXONOAXKYBaAHHS.

He kopuctyinTecs iHAYKLUiIHOW NOBEPXHelo, KONU npaLoe
MIPONNITUYHE ounweHHA.

YBATA: ana 3a6e3neyeHHA HanexHol uupKynauii ci>xoro
noBiTPA HeobXiAHO AOTPUMYBATUCA MiHIMaNbHOI BiacTaHi y 40
MM MiX Moaynem Ta 6yab-AK1M NPUCTPOEM, BCTAHOBIEHVM
HVKYe iHAYKUiHOT noBepxHi (Man.10B). Y 6yab-Akomy
BUMNafKy HeobXifHO 3abe3neunTu ageKBaTHy BeHTUNALLO.
LLlo6 3a6e3neunTty UMpKynALito CBiXKOro NoBiTpsA, HeobXifgHO
MaTVi OTBOPU Y KYXOHHMX Mebnsx (Man.9A-10A),y BiAnoBigHOCTI
[10 po3mipiB, BKa3zaHux Ha Man.9B -10B

ENIEKTPUYHI 3’€AHAHHA (Man.2B-Man.3B-Man.4B-Man.5B)
Mepen BUKOHAHHAM eneKTPUYHUX 3'€AHaHb Tpeba
nepecsifgunTnCA, Wo:

- eNeKTPUYHNI Kabenb ANA 3a3eMNIeHHs € Ha 2 CM JOBLIUM
3a iHwWi kabeni;

- XapaKTepuCTUKM YCTAHOBKM € TaKMMMU, WO BiAMNOBiAaloTb
[JaHVM B 3aBOACHKIM TabnuuLi Ha HYXKHIM YacTuHI po6ouoi
NnoBepXHi;

- ycTaHOBKa 3a6e3neuyeHa epeKTUBHNM 3a3eMNIEHHAM, Y
BiAMOBIAHOCTI A0 BCiX HOPM Ta Ail0UNX 3aKOHIB.

3asemsneHHA € 060B'A3KOBYIM 3riiHO 3aKOHOAABCTBA.

AKWoO enekTponobyToBMIA NPUNaL He OCHALLEHWI LWHYPOM,
BUKOPWCTOBYIATE TWM:

“HO5V2V2-F” pna notyxHocTi 1o 6400 BT, nepeTnH nposoay
Mae 6yTV He MEeHLIUM 3a 2.5 MM2 , @ AN BiNbLIOT NOTYHOCTI
BiH Ma€ CTaHOBUTU 4 MM2

CnipkyiTe, WO6 TemnepaTypa LWHYPY, B OyAb-AKil IOro YacTuHI,
He flocsirana 6 Temnepatypy Ha 50°C BULLe 3a TemnepaTypy
HaBKOMMLLHbOTO cepefoBuLLa. [Mpunaa noTpebye nig'€eAHaHHA
[10 eNleKTPUYHOT Mepexi, 3[iNCHITb NOro Yepes ABOMOJOCHNIN
BMMVKaY 3 MiHiIMasIbHOO BiJCTaHHIO Y 3 MM MiX KOHTaKTamu,
AKNI PO3Pax0oBaHWIN Ha HaBaHTaXKeHHS, BKa3aHe B 3aBOACHKIN
TabnuyLi i AKWI BinNOBIAAE BCIM Ai0YM HOpMaMm (MPOBIgHMK
3a3eMJ/IEHHSA KOBTUI/3eNIeHNiA He MOXe nepepuBaTUCA
nepemuKayem).

3aKiHUMBLUM YCTaHOBKY 06NnajjHaHHA, nepekoHaiTecs, Wo
[BOMOIOCHWI BUMMKAY 3aIMLIAETLCA JOCTYMHUM.

BUKOPUCTAHHA TA OBCJTYTOBYBAHHA

A = KHornka ON/OFF (YBiMKH/BMMKH)

B = KHonka -

C=KHonka +

D = IHavKaTopy BUOOPY 30HM roTyBaHHA i
E = lncnnei 30H1 rotyBaHHsA ixi

T =Tanmep

S = bnokyBaHHs ansa 6e3neku

BUKOPUCTAHHA (Man.2-3-4-5)

- lWnaxom BrGOpY KHOMKK A NMOBEPXHIO MOXKHA YBIMKHYTW;
npotarom 10 ceKyHp 3'ABNAIOTLCA HYNi 3 ACATUYHUMN
6nMatouMK Kpankamu Ha BCiX AUCnnenx.

AKLWO 3a uen Yac He BUKOHYBaTUMYTbCA HifAKi onepauii,
NMOBEPXHA BUMKHETbCA.

o6 pictaTnca 30HM roTyBaHHA i, JOCTaTHbO BUOGpaTH
6axaHwin piBeHb NOTY>XHOCTI 33 AONOMOroio KHOMoK C.

MPUMITKA: koxHa KHonka C BignoBigae oAHiN 30HI
roTyBaHHA iXi.

Ha aricnnei3'aBntbea 0 3 AecaTuyHoto Kpankoto D (sKka 6inbLu
He 61IMMaE), Lie 03HaYaE, Lo 30HY Byno BrbpaHo.

AKLwo By BuKopucToByeTe KHONKY B, ancnnen nokaxe piseHb
9; AKLWo Bn BukopuctosyeTe KHonKy C, Ha gncnnei 3'ABNTbCA
piBeHb 1.

- Micna BUKOHaHHA L€l onepaulii MoXXHa BUOGpaTV perynioBaHHA
TemnepaTypu 3a AOMOMOroto KHoMok “C” a6o “B".

Y Bunagky, AKWO AKUIACL NpeameT OyAe NOCTaBNeHW Ha
KHOMKW KepyBaHHA, BapuibHa NOBEPXHA aBTOMATUYHO
nepeie y pexxum BumkHeHHA OFF.

AKLo KoHPopKy BcTaHOBNEeHO Ha OFF, a Temnepatypa cknaHoi
NoBepxHi nepesuLLye 65°, Ha gncnnei 3'ABUTbCA NO3HaYKa 3
niacsiyeHHAM “H” B Ljif 30HU roTyBaHHSA iX.

- [INA BUMKHEHHA nuLLe OAHI€EN 30HM rOTyBaHHA KHEOOXiAHO
BMOpaTK ii NonepeaHbOo, NOTIM HATUCHYTU OBHOYACHO KHOMKM
“C” Ta“B".

OYHKLIA KNOYA (Man. 3-4-5)

Llo6 YHUKHYTW KOPWUCTYBaHHA MOBEPXHi AiTbMU, HAlaETbCA
MOXJIBICTb 6NOKYBaHHA BCiX GYHKLN LUAAXOM HaTUCKAHHA
KHOMKM KJltoya S.

Taky GyHKLi0 MOXKHaA YBIMKHYTU NiLLe NPU YBIMKHEHIR
MNOBEPXHi.

Tanimep (Man.3-4)

Taiimep MOXHa BMKOPUCTOBYBaTH OJHOYACHO ANA feKiNbKOX
30H rOTYBaHHA 1Xi.

Br6epiTb HEOOXiAHY BapuibHY 30HY LAXOM HAaTUCKaHHA
BignoeigHoi kHonky C. MoTim, 3a ONOMOro KHOMOK + Ta
-, BM6epiTb HGakaHWin piBeHb NOTYXXHOCTI. NPy HaTUCKaHHI
kHonku T (Tamep) Ha aucnnei 3'ABUTbcA “00” Ta NoyHe
6numarty cBitnoaion BU6paHoi 30HM. MpU HaTUCKaHHI KHOMKN
B BigobpaxKaeTbca yac 60 XBUAWH, NPY HaTUCKaHHI KHOMKM
T Bigo6pakaeTbca yac 1 xBunvHa. 3aganTe 6axkaHuii vac,
BuKopucToByloun T AnA 36inblueHHs Ta B AnA 3meHLWweHHsA.
Mo 3aKiHYeHHI0 Yacy roTyBaHHA TallMep BMMKHe 30Hy Ta
fe3aKTuBye BUOIp. AKYCTUUHUIA CUrHaN NoAaBaTUMeETbCA
NpPOTArom 2 XBWSIMH, BKa3yloun Ha 3aKiHYeHHA poboTu
Taimepa. [1nA BYUMKHEHHA LbOro pexumy AOCTaTHbO
HaTUCHYTU ByAb-AKY KHOMKY.

o6 nobauntn yac, AKMIN 3aNnLWNBCA A5 KOKHOT 30HM,
[OCTaTHbO HAaTUCHYTU KHoNKy C 6axaHoi 3oHu. o6
BiJHOBUTU TaliMep, HaTUCHITb KHOMNKy T, NOTiM OAHOYaCcHO
KHonkun T Ta B.

YBara [ig yac npayoBaHHA BapuIbHOI MOBEPXHi Ha Ancnneil
Tanmepy CBITUTUMETbCA “00".

TAUMEP (Man.5)

Taimep MOXHa BVKOPUCTOBYBATU OJHOYACHO [/1A KOXHOI 3
30H rOTYBaHHA IXi.

BcTaHOBITb 6aXKaHWI PiBEHb NOTYXXHOCTI.

BubepiTb Tanimep, HaTUCHYBLUW KHOMKY T HeobxiaHOi 30HK
roTyBaHHs iXi, Ha Aucnnei 3'ABnTbca “00” Ta moyHe 6aMmaTi
cgiTnogioa Hapg Homepamu. [pu HaTUcKaHHI KHonkyu B
BifjobpaxaeTbcsA yac 30 XBUAMH, MPU HAaTUCKAHHI KHOMKM
C BigobpaxaeTbcs yac 1 xBunvHa. 3apaiTe 6axkaHuii vac,
BuKopucTosytoun C anA 36inblueHHA Ta B 4na 3MeHLeHHs.
LLlo6 BMBeCTU piBEHb MOTYXHOCTI abo o6 nobaunTy vac,
AKUIA 3aNMLIMBCSA, AOCTAaTHbO HAaTUCHYTU KHOMKY T 6axaHoi
30HM roTyBaHHA iXi.

Mo 3aKiHYeHHIO Yacy roTyBaHHA, TalilMep BYMKHe 30HY Ta
[le3aKTUBYE BMOIp. AKYCTUUYHUIA CMTHaN NofjaBaTMMeTbCA
NPOTATOM 2 XBUUH, BKa3ylUmn Ha 3aKiHUeHHA po6oTu
Talimepa. [InAa BUMKHEHHA LbOro pexumy AOCTaTHbO
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HaTUCHYTK 6yAb-AKY KHOMKY. LLlo6 BigHOBMTK Talimep,
HaTUCHITb KHOMKyY T, noTim ogHovacHo kHonku C 1a B.

YBATA: 3 meTol0 3ano6iraHHA YWKOAKEHb €NeKTPUYHUM
Mepexam NoBepxHio 06n1aaHaHo cucTemoto 6e3nexkr NpoTm
neperpiBy. ¥ BunagKkax 6ifbll TpUBANoOro KOPMUCTYBaHHA
MOBEPXHEIO 3 BUCOKVMY PIBHAMY MOTYKHOCTI, NTOBEPXHA MOXKe
Ha fleAKu1IN Yac BUMKHYTV Of|HY UM AieKinbKa npaLoloymx 30H,
Wo6 HajaTU MOXMBICTb TeMMepaTypi MOBEPHYTUCA Y MeXi
BCTAHOBNEHWX 3HauyeHb. Ha gucnnei TMMYacoBO BUMKHYTOI
30HY Big0BpaxKaTMMyTbCA No Yepsi piBeHb MNOTYXHOCTi Ta H
E 2. Konu 30Ha rotyBaHHA i 3HOBY pO3MoyHe npaLtosaty,
LieM OCTaHHI Hannc 3HNKHe.

OYHKUIA XBUWIVNHW MINDER (Man. 3-4-5)

- Po36n10Ky1Te BapunbHY NMoBepXHIO, yTPUMYIOUM HAaTUCHY TOO
“KHOMKY Knto4” S npoTArom 3 ceKkyHA, AOKWU He 3racHe
“inamKaTop Knoyva”

- HaTtuckante kHonky “Tamep” (T), AOoKM Ha pucnnel He
3'ABUTbCA “00”".

- [inA BUGOPY KinbKoCTi XBUAMH HaTucKalTe T abo B.

- InA nigTBepAXKeHHA BUOOPY HATUCHITL KHOMKY “Tamep”.
HanpwukiHui 3agaHHOro Yacy NoJaETbCa akyCTUYHWI CUTHa.

OYHKUIA HEAT-UP (Man.2-3-4-5)

3a ponomoroto Ui€l yHKLiT MOXHA 3aAaTu ANA 30HU
roTyBaHHA Ki MakcMmanbHy TemnepaTypy Ha Aeakuid vac,
nicnA 3aBepLeHHA LbOoro Yacy Temnepatypa CTaHe HUKUYOL
3a nonepeaHe 3afjaHe 3HaYeHHsA.

-[inA yBiMKHeHHA GyHKLii Heat Up BUGepiTb 30HY, BCTAHOBITb
piBeHb AnA TemnepaTypu Ha “9” Ta 3HOBY HATUCHITb
KHOMKY “+". Ha gncnnei 3'aBuTbca nitepa A, nicna yoro 3a
[IOMOMOTOI0 KHOMKM “-" BUGepIiTb GaxkaHWii piBeHb KiHLeBOI
Temnepartypu.

MpuyBiMKHeHiI GyHKLiT Ha gUcnnei no yepsi BUBOAUTUMY TbCA
“A”Ta KIHLEBWIN BCTAaHOBNEHWI PiBEHb.

MATHITHU QETEKTOP (Man.2-3-4-5)
- MNoBepxHto 0611aAHaHO AETEKTOPOM ANA KacTpyb, 33 yMOBM
X BificyTHOCTi abo HeBiNOBIAHOCTI 3'ABNAETLCA MNO3HAUKa

3a yMOBWY L€ rapAYoi CKNAHOI MOBEPXHi 3'ABNAETLCA NO3HAUKa

0.S.D. (3axncHUI NpUCTpi NpoTu nepennBaHHA). (Man.2-
3-4)

MoBepxHo 0bnagHaHO cMCTEMOLo 6e3neKu, AKa BCTAHOBITIOE
BCi KOH$OPKM B nonoxeHHA OFF Ta BMuKae 6510KyBaHHA 3a
HaABHOCTI piAvH abo NpeAMETIB Ha NaHeni KepyBaHHs A.

Ha aucnnei 3'saBnsiotbcsa 6nvmatoydi nosHauku 0. (.
, AKi BUMKHYTbCA Bifipa3y X MiciA BUAANeHHA npeameTy abo
piavHW. NoBepxHA aBTOMaTUYHO BUMUKAETLCA.

0.S.D. (3axucHuit npucTpin NpoTN NepennBaHHA).
(Man.5)

MoBepxHio 0bnagHaHO cMcTeMOlo 6e3neKu, AKa BCTAHOBIIIOE
BCi KOHMOPKM B nonoxeHHs OFF Ta BMrKae 6110KyBaHHA 3a
HaABHOCTI pianH abo npemeTiB Ha NaHeni KepyBaHHA A.

Ha ancnnei 3'aBnaetbca nosHayka L., AKy MOXHa BUMKHYTU
HaTUCHYBLW Ha 6yAb-AKY KHOMKY. lOBEPXHA aBTOMAaTUYHO
BUMUKAETbCA.

OBCJIYTOBYBAHHA

Bupanainte MoXnuBi 3anunwkm iXi Ta Kpanni xupy 3
HarpisasbHOI NOBEPXHi 3a JONOMOroi0 crnewianabHOro
WKpPe6Ka, Lo NOCTaYa€eTbCA 3a 3aMmoBneHHAM (Man.8).

PeTenbHO ounLaliTe rapayy 30Hy HarpiBaHHs, BUKOPUCTOBYIOUM
SIDOL, STAHLFIX abo nopi6Hi 3acobu Ta nanepoBuii pyLIHUK,
nicnA Yoro 06NONOCHITL BOAOIO Ta BUTPITb HACYXO YNCTOK
TKaHWHOI0.

3a ponomoroto cneuianbHoro wKkpebka (onuis), HeranHo
BUJanAnTe 3 rapAYoi 30HM HarpiBaHHA YacTKK antoMiHiEBOT
donbrn Ta nnacTmMacu, AKi NOTpPanunM BMNaaKoOBO Ta
pPO3NNaBMANCA, @ TaKoX 3aJIMWKK LyKpy abo npoayKTis
XapuyBaHHA, Wo MicTATb yykop (Man.8). Takum ynHom
YHVKaI0Tb Oy/b-AKOro NOLKOAMKEHHA NMOBEPXHI.
3a60pOHAETbCA BUKOPUCTOBYBATU abpa3nBHi rybkm abo
arpecuBHi XimiuHi 3acobu, Taki AK cnpei Ana AyxoBKu, abo
3acobu ANA BuAaneHHa niam.

BUPOBHUK HE HECE »XOAHOT BIANOBIAANIBHOCTI
Y BUNALKY, HELOTPUMAHHA 3ATAJIbHUX MPABUI
BE3MEKW | BALLEBKA3AHUX HOPM.

-66 -

@






3LIP0152



