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I PIANO VETROCERAMICA
Istruzioni per 'uso

GENERALITA’

Leggere attentamente il contenuto del
presente libretto in  quanto fornisce
importanti  indicazioni riguardanti Ia
sicurezza di installazione, d'uso e di
manutenzione. Conservare il libretto
per ogni ulteriore consultazione.Tutte
le operazioni relative all'installazione
(connessioni  elettriche) devono essere
effettuate da personale specializzato in
conformita delle norme vigenti.

AVVERTENZE PER LA SICUREZZA
Si consigliano recipienti a fondo piatto dal
diametro uguale o leggermente superiore
a quello dell'area riscaldata (Fig.6).

Mon utilizzare recipienti con base ruvida,
per evitare di graffiare la superficie termica
del piano. Questo apparecchio non é
adatto per l'uso da parte di bambini o
persone che necessitano di supervisione.

IMPORTANTE

Evitare le fuoriuscite di liquido, pertanto

per bollire o nscaldare liquidi, ridurre

l'alimentazione di calore.

- Non lasciare gli elementi riscaldanti
accesi senza recipienti o con recipienti
vuoti.

- Una volta terminato di cucinare, spegnere
la relativa resistenza tramite il comando
indicato in sequito.

& ATTENZIONE A\

Se la superficie del piano & incrinata,
spegnere I'apparecchio e disconnettere
dalla rete elettrica per evitare
l'eventualita di scosse elettriche.

ISTRUZIONI PER
L'INSTALLAZIONE

Le presenti istruzioni sono rivolte ad un
installatore specializzato e fungono da
guida per linstallazione, la regolazione e
la manutenzione in conformita delle leggi
e delle norme vigenti.

Se un forno da incasso o qualsiasi allra
apparecchiatura che genera calore
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deve essere montato direttamente sotto
il piano di cottura in vetroceramica,
E NECESSARIO CHE TALE
APPARECCHIATURA (forno) EIL PIANO
DI COTTURA IN VETROCERAMICA
SIANO ADEGUATAMENTE ISOLATI.

I mancato rispetto di tale precauzione

potrebbe determinare l'errato
funzionamento del sistema TOUCH
CONTROL.

POSIZIONAMENTO

L'elettrodomestico & realizzato per essere
incassato in un piano di lavoro, come
illustrato nella figura (Fig1). Predisporre
matenale sigillante lungo l'intero perimetro
- Fig.4 (dimensioni del taglio Fig.1).
Questa operazione & necessaria per
evitare che eventuali liquidi penetrino
allinterno del piano, in quanto non é
possibile garantire la planarita del top e del
vetro e il loro accoppiamento.

Bloccare l'elettrodomestico sul piano di
lavoro mediante i 4 sostegni, tenendo
presente lo spessore del piano di lavoro
(Fig.2).

Se la parte inferiore dell'apparecchio, dopo
l'installazione, ' & accessibile dalla parte
inferiore del mobile & necessario montare
un pannello separatore rispettando le
distanze indicate (Fig.3). Se si installa
sotto un forno questo non & necessario,

CONNESSIONI ELETTRICHE (Fig.5)
Prima di effettuare le connessioni elettriche
assicurarsi che:

- il cavo elettrico della terra deve essere di
2 cm. pid lungo rispetto agli altri cavi;

-le caratteristiche dell'impianto siano
tali da soddisfare le indicazioni sulla
targhetta identificativa applicata sulla
parte inferiore del piano di lavoro.

- I'impianto sia dotato di una messa a lterra
efficiente conforme alle norme e alle
disposizioni di legge in vigore. La messa
a terra & obbligatoria per legge.

Mel caso in cui l'elettrodomestico non

sia dotato di cavo efo della relativa

spina, uliizzare materiale adatto per

I'assorbimento indicato nella targhetta



identificativa e per la temperatura di
funzionamento.

Se si desidera una connessione diretta alla
linea eleltrica, & necessario interporre un
interruttore  omnipolare, con un'apenura
minima di 3 mm fra i contatti, appropriato al
carico indicato nella targhetta e conforme
alle norme vigenti (il conduttore di terra
giallo/verde non deve essere interrotto dal

commutatore). Terminata l'installazione
dell'apparecchiatura, l'interruttore
omnipolare  deve essere facilmente

raggiungibile.
USO E MANUTENZIONE

MANUTENZIONE

Rimuovere eventuali residui di cibo e
gocce di unto dalla superficie di cottura
utilizzando lo speciale raschietto fornito
su richiesta (Fig.7). Pulire I'area riscaldata
nel miglior modo possibile utilizzando
prodotti idonei ed un panno-carta, quindi
sciacquare con acqua e asciugare con un
panno pulito.

Mediante lo speciale raschietto (opzionale)
rimuovere  immediatamente  dall’area
riscaldata di cottura frammenti di fogli
di alluminio e materiale plastico scioltisi
inavvertitamente o residui di zucchero o
di cibi ad elevato contenuto di zucchero
(Fig.7). In questo modo si evita ogni
possibile danno alla superficie del piano. In
nessun caso si devono utiizzare spugnette
abrasive o detergenti chimici irritanti quali
spray per forno o smacchiaton,

Uso

Utilizzare il sistema touch contral relativo
alla posizione cornispondente alle
esigenze di cottura, tenendo presente che
quanto maggiore e il numero, tanto pid
calore viene emanato.

PANNELLO COMANDI
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A. Tasto ON/OFF > accende e/o spegne
I'apparecchio

B. Taslo chiave = attiva il blocco
comandi / sicurezza bambini

C. Timer / tasto + > aumenta la durata
del timer

D. Timer f tasto - > diminuisce la durata
del timer

E. Estensione piastra > attiva il
secondo circuito

F. Zona Cottura / tasto + > aumenta la
potenza della zona di cottura

G. Zona Cottura / tasto - = riduce la
potenza della zona di cottura

L. Display Zona Cottura = mostra il
livello di potenza della zona di cottura

M. Display del Timer > mostra il conto
alla rovescia del timer

ACCENSIONE PIANO COTTURA ©
Alla prima accensione ['apparecchio
sl trova in posizione di sicurezza, il
tasto @ e illuminato. Per poter usare
I'apparecchio & necessario disatlivare la
funzione di sicurezza premendo il tasto
@ fino allo spegnimento della spia.
Premere il tasto (U per accendere il piano.
Tutti i display relativi alle zone di cottura si
accenderanno in posizione di standby 3.
L'unitd di controllo rimarra attiva per un
tempo di 10 secondi. Se enlro questo
termine non verra selezionata nessuna
zona di cottura il piano cottura si spegnera
automaticamente.

ACCENSIONE ZONE COTTURA
Premere il tasto (0 per attivare la piastra in
posizione 1 (potenza minima), o il tasto
&) per attivare la piastra in posizione 9
(potenza massima). Regolare la potenza
desiderata agendo sui tasti ® e .

La potenza della singola zona di cottura
puc essere regolata in 9 differenti
posizioni, e sara visualizzata nel relativo
display luminoso con un numero da “1 a
9",



ESTENSIONI PIASTRA © ©

A seconda del modello una piastra puo
essere dotata di doppio o tnplo circuito.
Premere il tasto @ per attivare la seconda
zona della piastra. Premere il tasto @ e poi
il tasto © per attivare la terza zona della
piastra. Usare i tasti © e () per regolare la
potenza.

CALORE RESIDUO

Se la temperatura di una zona di cottura
& ancora elevata (superiore a 50°) dopo
essere stata spenta, il display L relativo
a quella zona mostra il simbolo [ (calore
residuo). Lindicazione scompare solo
quando non vi & piu alcun rischio di ustioni.

TIMER &

Questa funzione permette di stabilire il
tempo (da 1 a 99 minuti) per lo spegnimento
automatico della zona di cottura selezionata.
Per attivare il timer accendere e regolare la
temperatura della zona di cottura desiderata.
Premere il tasto (+) o (=) della zona timer per
attivare la funzione.

Il simbolo k] apparira nei display delle zone
di cottura. Confermare premendo il tasto (5
0 (= della zona di cottura desiderata.
Regolare il tempo di cottura tramite i tasti
(+) 0 (=) della zona timer, il valore impostato
verra visualizzato nel display M.

Quando il timer arriva a zero il display
lampeggia e viene emesso un segnale
acustico. Per disattivare il segnale acustico
premere un tasto qualsiasi del piano cottura.
Per disattivare il timer, spegnere Ila
relativa zona di cottura oppure premere
simultaneamente i tasti (e © del timer.

BLOCCO COMANDI &)

E' possibile bloccare | comandi per evitare
il rischio di modifiche non intenzionali alle
regolazioni (bambini, operazioni di pulizia,
ecc.). Premendo il tasto (@) i comandi si
bloccano e la relativa spia si illumina.

Per sbloccare | comandi e torare ad agire
sulle regolazioni (es. interrompere la cottura) &
necessano premere Il tasto (a).

Quando il blocco dei comandi & attivo &
comunque possibile spegnere il piano
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di cottura. In questo caso il blocco comandi
rimane attivo anche alla naccesione del piano.

SPEGNIMENTO ZONE COTTURA

Per spegnere una zona di cottura premere
contemporaneamente i relativi tasti ®
e © oppure premere il tasto & fino alla
posizione [

SPEGNIMENTO PIANO COTTURA O
Per spegnere completamente il piano di
cottura premere il tasto (0.

SPEGNIMENTO DI SICUREZZA
L'apparecchio & provvisto di un sistema di
sicurezza che spegne automaticamente le
zone coftura trascorso ‘il tempo limite di
accensione ad una data potenza.

POTENZA | AGEENSIONE (ore)
1 10
2-3 |5 .
4 4 Ml
5 3““__ o b
6-7-8 2
9 i
DISMISSIONE DEGLI
ELETTRODOMESTICI

La direttiva Europea 2002/96/CE sui
rifiuti di apparecchiature elettriche ed
elettroniche (RAEE), prevede che gli
elettrodomestici non debbano essere
smaltiti nel normale flusso dei rifiuti
solidi urbani. Gli apparecchi dismessi devono
essere raceolli separatamente per ollimizzare il
tasso di recupero e riciclaggio dei maternali che h
compongono ed impedire potenziali danni per la
salute e I'ambiente. Il simbolo del cestino bamrato
e riportato su tutli i prodotti per ricordare gli
obblighi di raccolta separata. Per ullerion
informazioni, sulla correlta dismissione degli
elettrodomestici, | detentori potranno rivolgersi al
senvizio pubblico preposto o ai rivenditor,

S| DECLINA OGNI RESPONSABILITA' PER
EVENTUALI DANNI PROVOCATI DALLA
INOSSERVANZA DELLE SUDDETTE
AVVERTENZE. LA GARANZIA NON E'
VALIDA NEL CASO DI DANNI PROVOCATI

DALLINOSSERVANZA DELLE SUDDETTE
AVVERTENZE.



E N VITROCERAMIC HOB
User Instructions

GENERAL

Carefully read the contents of this leaflet
since it provides important instructions
regarding safety of installation, use and
maintenance. Keep the leaflet for possible
future consultation. All the operations
relating to  installation (electrical
connections) must be carried out by
specialised personnel in accordance with
current regulations.

SAFETY WARNINGS

Itis recommended to use flat-bottom pans
with a diameter equal to or slightly larger
than that of the heated area (Fig.6). Do
not use pans with a rough base in order
to prevent scratching the heat surface of
the cooking hob. This appliance is not
suitable for use by children or persons
requiring supervision,

IMPORTANT

- Avoid spilling liquid, therefore to boil or
heat liquids, reduce the heat.

- Please ensure when the appliance Is
turned on, that there are no empty pots
left on top.

- When you have finished cooking, switch
oft the relevant heating element with the
command indicated hereinafter.

If the surface of the hob is cracked, turn
off the appliance and disconnect from
the electrical main in order to avoid any
possible electric shocks.

INSTALLATION INSTRUCTIONS
These instructions are for a specialized
installer and are a quide for the installation
process, regulations and maintenance
in accordance with the law and current
standards. If the built-in oven or any other
appliances that produce heat, need to be
installed directly underneath the cooking
hobs in ceramic glass, ITIS NECESSARY
THAT THE APPLIANCE (oven) AND
THE COOKING HOBS IN CERAMIC
GLASS ARE ADEQUATELY ISOLATED.
Failure to follow this precaution, could
cause a malfunction in the TOUCH
CONTROL system.

POSITIONING
The domestic appliance was built in order
to be encased on a work surface, the
way it is illustrated in the graph (Fig.1).
Predispose sealing material along the
whole perimeter Fig. 4 (the dimensions of
the cut Fig.1).
This operation is necessary to avoid any
liquids penetrating the worktop, as it is
not possible to guarantee that the top, the
lass and their connection are completely
al.
Lock the domestic appliance into place
with 4 supporters, keeping in mind the
width of the surface (Fig.2). If the lower
part of the appliance after installation,
iIs accessable via the lower part of the
furniture, it is necessary to mount a
separating panel keeping in mind the
distances indicated (Fig.3) if the appliance
is being installed underneath an oven,
this is not necessary.

ELECTRICAL CONNECTIONS

{FI?.S}

Before making the electrical connections,

check that:

- the ground wire is 2 cm longer than the
other cables;

-the system ratings meet the ratings
indicated on the identification plate fixed
on the lower part of the worklop;

- the system is fitted with efficient ground
wires in accordance with the laws and
current standards.

Grounding is mandatory by law.
If the domestic appliance is not supplied
with a cable and/or suitable plug, use
material suitable for the absorption
value indicated on the identification
plate and the operating temperature. If
wishing to make a direct connection to
the mains, an omnipolar switch must be
installed with a minimum 3 mm opening
belween the contacts and appropriate
for the load indicated on the plate and
in accordance with current standards

(the vyellow/green ground conductor

must not be disconnected by a switch).

When the appliance has been installed,

the omnipolar switch must be easily

reachable.



USE AND MAINTENANCE

MAINTENANCE

Remove any residues of food and drops
of grease from the cooking surface by
using the special scraper supplied on
request (Fig.7). Clean the heated area
as thoroughly as possible using suitable
products, and a cloth/paper, then rinse
with water and dry with a clean cloth.
Using the special scraper (optional)
immediately remove any fragments of
aluminium and plastic material that have
unintentionally melted on the heated
cuckingla area, or residues of sugar or food
with a high sugar content (Fig.7). In this
way, any damage to the cooktop surface
can be prevented.

Under no  circumstances  should
abrasive sponges, or corrosive chemical
detergents, such as oven sprays or stain
removers, be used.

USE

Use the touch control system in the
corresponding position according to
individual cooking needs.

Keep in mind that the higher the number,
the more heat is produced.

TOUCH CONTROL (see Fig.8)

l_l' (L]
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A. ON/OFF key = switch the appliance
on and off

B. Lock key = activate control panel lock
/child lock

C. Timer / Plus key > increase timer
value

D.Timer / Minus key > decrease timer
value

E. Second Zone > activate the second
circuit of the extendable cooking zone

F. Cooking Zone / Plus key = increase
power level of the cooking zone

G. Cooking Zone / Minus key > reduce
power level of the cooking zone

=) (%) oF = B ad

L. Cooking Zone Display > display
power level

M.Timer Display = display timer count-
down

SWITCHING ON THE HOB O
On commissioning, the appliance will be
in the safety position, i.e. control lock
i5 active and the (& key is illuminated.
In order to use the appliance the safety
function must be deactivated by pressing
the &) key until the indicator light switches
ress (0 key to switch the top on. All
the L displays relative to the cooking
zones switch on in the g standby position
The control unit remains active for 10
seconds. If within this time no cooking
zone is selected, the electronic device
returns automatically to the OFF position
and the above described operation must
be repeated to switch the cooking top on
again.

SWITCHING ON THE COOKING

ZONES & O

Select the desired cooking zone and

press key © to set the plate to position 9

(max. power) or key (¥ to set the plate to

position 1 (min. power).

Once this operation has been completed

you can adjust the temperature with the

* or = keys.

The power of the sin ﬁle cooking zone can

be adjusted in 9 different positions and
will be shown on luminous display L with

a number from “1 to 9".

EXTENDABLE COOKING ZONE ©
o]

Depending on the model one cooking
zone can feature a second circuit & or a
third circuit .

Press the @ key to activate the second
circuit of the cooking zone. Press the o
key then the © key to activate the third
circuit of the cooking zone. Use the (¥ and
=) keys to adjust the power level.

RESIDUAL HEAT 1

If the temperature 01 the cooking zone
is still high (over 50°) after it has been
switched off, the relative display L will
indicate the H signal (residual heat).

The signal will only switch off when the
burn risk in no longer present.



TIMER ©

This function allows establishing the time
{from 1 to 99 minutes) for automaticall

switching the selected cooking zone off.
In order to activate the timer, switch the
desired cooking zone on and adjust the
temperature,

Enable the timer by pressing the & or =
key in the timer area. The symbol [ will
appear on the display of all cooking areas.
Confirm by pressing the (&) or = key of the
selected cooking zone. The LED set on
one corner of the zone's display will light.

Set the desired cooking time by pressing
the ) and =) key in the timer area. The
cooking time will be shown in the display
M and the countdown will start.

When the timer expires the cooking area
will turn off autiomatically and you will
hear an acustic signal that can be turned
off by pressing any of the keys of the hob.
In order to deactivate the timer switch
the relative cooking area off or press
simultaneously keys (v or ) in the timer
area.

CONTROL PANEL LOCK &

Itis possible to block the controls to prevent
the risk of unintentional modification of
the settings (children, cleaning etc.). By
pressing the (ﬁ) key, the controls are
blocked and the relative warning light
switches on. To release the controls
and change the settings (e.g.interrupt
cooking), the (8) key must be pressed. The
cooking top can however be switched off
even when the controls block is activated.
In this case the controls block remains
active when the top is switched on again.

SWITCHING OFF THE COOKING
ZONES & O

To swilch a cooking zone off, press
simultaneously the ) and & key of the
relative zone, or press the © key until
reaching position .

SWITCHING OFF THE HOB @
To turn off the appliance entirely hold
down the @ key.

SAFETY SWITCH

The appliance has a safety switch that
automatically switches off the cooking
zones when they have been operating for
a certain amount of time at a given power
level.

POWER OPERATING TIME
LEVEL LIMIT (hours)

1 10
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DISPOSAL OF OLD ELECTRICAL
APPLIANCES
The European Directive 2002/96/
EC on Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE),
requires that old household
WIS glectrical appliances must not be
disposed of in the normal unsorted
municipal waste stream. Old appliances
must be collected separately in order to
optimise the recovery and recycling of the
materials they contain and reduce the
impact on human health and the
environment. The crossed-out dustbin
symbol on the product reminds you of your
obligation regarding separated waste
collection. Consumers should contact their
local public service or their local dealer for
more information on the correct disposal
of exhausted household appliances.
THE MANUFACTURER DECLINES ALL
RESPONSIBILITY FOR EVENTUAL
DAMAGES CAUSED BY BREAKING
THE ABOVE WARNINGS.
THE WARRANTY IS NOT VALID IN
THE CASE OF DAMAGE CAUSED
BY FAILURE TO COMPLY WITH THE
ABOVE-MENTIONED WARNINGS.



DE ELEKTRO-GLASKERAMIK-KOCHFELD

Bedienungs und Warungsanleitung

1. MONTAGE

1.1 Vorbemerkung zur Sicherheit
Der Einbau und der Anschluss dirfen nur
von einem qualifizierten Fachmann auf der
Basis der geltenden Vorschriften ausgefihrt
werden.
Der Anschluss und die sachgerechle
Absicherung sind von einem ausgebildeten
Elektriker wvorzunehmen. Anschlussiehler,
die von ,Nichtfachleuten” verursacht sind und
dadurch das Gerét beschédigen, flihren zum
Erloschen der gesetzlichen Gewahrleislung.
Das  Glaskeramikfeld daf nur  in
temperaturbestandigen Mobeln und
Arbeitsplatten  eingebaut werden, die
mindestens einer Temperatur von 100 °C
standhalten.
Der Ausschnitt in der Arbeitsplatte ist geman
der Mafizeichnung (Abb.1) anzubringen. Der
Abstand von der Wand muss mindestens 50
mm betragen.
Zwischen der Glaskeramik und der
Arbeilsplatie ist das mitgelielerte
Dichtungsband anzubringen (Abb.4).
Die Befestigung des Glaskeramikfeldes im
Ausschnitt der Arbeitsplatte erfolgt mit den
mitgelieferten Klammern (Abb.2).
Sollte unter dem Glaskeramikfeld ein
Einbaubackofen oder ein  sonsliges
Elektrogerat, das Wéarme erzeugt, installiert
sein, muss das Glaskeramikfeld mit
%Eeigne!em Dammmaterial gegen diese
emperafureinfliisse so isoliert werden, dass
die Temperatur des unteren Bodens des
Glaskeramikfeldes stets unter 60°C bleibt.
Backdfen, die unter dem Glaskeramikfeld
installiert werden, missen mit einem so
genannten  Querstromlifter ausgeristet
sein. Von der |Installation oOber einem
Geschirrspuler wird abgeralen, es sei denn,
dass die Temperalurgrenzen eingehalten
werden, was in jedem Fall nachzuweisen
ist, um die Garantieanspriche aufrecht zu
erhalten.
Die MNMichibeachiung dieser Vorschrift
kann Fehlfunktionen der Elektronik des
Glaskeramikfeldes auslésen und die
Wenn die Unterseite des Glaskeramikfeldes
nach der Montage von unten her berahrbar
wére, muss ein Trennboden eingebaut
werden, der diese Berlhrungsmoglichkeit
ausschlief3t (Abb.3).
Die einzuhallenden MaBe sind in der
Abbildung angegeben.
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1.2 Stromanschluss
Die Anschlussschemala far die
verschiedenen Stromarten, Spannungen
und die einzusetzenden Kabel sind in
Abbildung 5 (Abb.5) fir den Fachmann
eindeutig dargestelit.
Vor dem elektrischen Anschluss st
sicherzustellen, dass die Stromversorgung
einer der fOr das Glaskeramikleld
vorgesehenen Stromarten und Spannungen
{Aﬁ.ﬁjentspﬁchl. Esisteinentsprechendder
Stromar und der Spannung zugelassenes
Anschlusskabel zu verwenden, das den
%Esetzlil:hen Vorschriften entspricht.

as Glaskeramikfeld ist unbedingt zu erden.
Das Glaskeramikfeld ist unbedingt mit einer
Festanschlussdose anzuschlie3en.

Der Betrieb dber einen Stecker und

eine Sleckdose ist nichl :zulassig. Es
ist bei diesem Festanschluss eine
alipolige  Trennvorrichtu ng mit  einer

Kontaktoffnungsweite von mindestens 3 mm
vorzusehen. Die Erdleitung darf nicht durch
den Schalter unterbrochen werden.

Dieser Hauptschalter muss jederzeit gut
zuganglich sein. Die Kabelfilhrung ist so
2u wahlen, dass sich das Kabel an keinem
Punkt Gber 50°C Gber Zimmertemperatur

erwadrmen kann. Bei unsachgemafem
Anschluss ist jede Haftung des Herstellers
ausgeschlossen.

1.3 Montageablauf

Zwischen dem Gerél und der Arbeilsplatte ist
auf dem gesamien Umfang das mitgelieferle
Dichtungsband anzubringen (Abb.4). Diese
Dichtung wverhinden das Eindringen wvon
Flissigkeil zwischen dem Glaskeramikleld
und der Arbeilsplatie. Die Befesligung
des Glaskeramikfeldes im Ausschnitt der
Arbeitsplatte errnl%t mit den mitgelieferten
Klammem (Abb.2). Durch Drehen der Klammem
kann die Montage alternaliv in Arbeitsplatten
mil der Starke 30 mm oder 40 mm ausgefihrt
werden.

2. GEBERAUCH

2.1 Vorbemerkungen zur Sicherheit

* Nur Kochgeschirr mil ebenem und ausreichend
dickem Boden benutzen. Der Boden muss
wenigstens dem Durchmesser der Kochzone
entsprechen oder darf héchstens leicht gréBer
sein als diese. (Abb.6)

*Das HKochgeschir dard keinen rauen
Boden haben, um nicht die Glaskeramik zu
verkratzen.



*Die Kochzonen dirfen nicht aufgeheizt
werden, ohne dass ein gefilltes
Kochgeschirr darauf steht,

= Nichls direkl aul der heil3en Kochzone chne
Kochgeschirr braten oder grillen.

sKeine Gegenstinde aul das Kochfeld
legen,

= Darauf achten, dass das Kochgut nicht
tberkocht und direkt auf die heiBe
Kochzone lauft.

* Schalten Sie die Kochzone ab, bevor Sie
das Kochgeschirr vom Kochfeld nehmen.

2.2 Regelung (Abb.8)

Je nach Modell kann die Kochzone mit
einer oder mehreren Erweilerungszonen
ausgestattet sein.

(E]
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A. Ein-/Aus-Schalter

B. Schlisseltaste / Kindersicherung

C. Verlangern der programmierten Kochzeit
D. Verkirzen der programmierten Kochzeit
E. Zuschalten des Doppelzone

F. Plustaste der Warmezufuhr

G. Minustaste der Warmezufuhr

L. Display der jeweiligen Kochzone

M. Timer Display

SCHLUSSELTASTE / KINDERSICHERUNG (8)
Die  Sperrfunktion  der  aktivierten
Schldsseltaste wird durch einen Leuchtpunkt
(1) angezeigt.

Bei vollig ausgeschalletem Glaskeramikfeld
und gesperrter Schlisseltaste ist das
Glaskeramikfeld nicht schaltbar.

Um die Schllisseltaste zu enisperren, ist
das Schlisselsymbol einige Sekunden zu
beriihren, bis der Leuchtpunkt verschwindet.
Erst dann ist das Glaskeramikfeld regelbar.
Die Schlissellaste kann auch bei
eingeschaltelem Glaskeramikfeld betaligt
werden. Es ist dann nicht mdglich, die
einzelnen Kochzonen in ihrer Einstellun

zu veréandem, Es funktioniert in diesem Fall
lediglich der EinfAus-Sensor (), um das
Feld generell abschalten zu kénnen.

Zur Verdnderung der
Kochzoneneinstellungen muss vorher die
Schliissellaste gelost werden.

-

=) 4 o

EINSCHALTEN DES KOCHFELDES

Beim ersten Einschalten des Kochfeldes
befindet sich das Gerét in Sicherheitsposition,
die Taste (8 leuchtet, Um das Gerat verwenden
Zu  kénnen, muss die Sicherheilsfunklion
deaktiviert werden. )

Dazu driicken Sie die Tasle (8) solange bis die
Kontrollleuchte edischt. Die Taste (b dricken,
um das Glaskeramikfeld einzuschallen. Die
Anzeige L (Abb.8) schallet sich im Standby-
Modus 2! ein. Die Kontrolleinheit bleibt fir die
Dauer von 10 Sekunden eingeschaltet. Wird
innerhalb dieses Zeitraumes das Kochield
nicht betatigt, geht die Elektronik automatisch
wieder in die OFF-Position (iber, Es muss dann
der eben beschriebene Vorgang wiederholt
werden, um das Kochield einzuschalten.

EINSCHALTEN DER KOCHZONEN

Die Taste & dricken, um in Position 9 zu
wechsealn oder die Tasle &) um in Position 1 zu
wechseln. Nachdem dies geschehen ist, kann
mit Hilfe der Tasten (1) oder © die Temperalur
eingestellt werden. Die Leistung der einzelnen
Kochzonen kann in 9 verschiedene Positionen
eingestellt werden und wird von der Anzeige L
mit einer Zahl von “1 bis 9" angezeigt.

ERWEITERTE KOCHZONE o »

Dieses Kochfeld Modell hat eine doppelle
und dreifache Ausdehnung bei einer
Kochzone. Dricken Sie die Taste «3 um die
erste Erweitlerung dieses Heizelementes zu
aktivieren, und zuerst die Taste & und dann
solor die Taste &, um die weitere Ausdehnu
zu aktivieren. Verwenden Sie die Tasten (&
und & zur Regelung der Warmeleistung.

RESTWARMEANZEIGE H

Wenn eine Kochzone auf OFF geslellt
wird und die Temperatur aul dem Glas des
Kochfeldes 50°C Uberschreitet, erscheint der
Buchslabe Hl auf der Anzeige L, die der noch
warmen Kochzone entspricht. Diese Anzeige
erlischt erst, wenn keine Verbrennungsgefahr
mehr besteht.

TIMER &

Durch diese Funklion kann die Zeit (von
1 bis 99 Minuten) bis zum automatischen
Abschallen der ausgewihlten Kochzone
eingestellt werden. Zum Akdivieren des Timers
das Gerdl einschallen und die gewiinschie
Temperatur der Garzone einstellen. Die
Taslen () bzw. © der Timerzone driicken, um
die Garzeit einzuslellen. Zur Bestaligung/ Zu
bestatigen, die Tasten () baw. (= der vorher
eingeschalteten Garzone driicken.

1



Auf dem Display der Garzone, fur die der
Timer aktiviert wurde, erscheint das Symbol
i, und der Countdown wird auf dem Display
M angezeigt. Die LED an einer Ecker der
Anzeige warden einschalten. Wenn die
Zeit abgelaufen wird der Garzone schallet
sich automatisch aus, und Sie werden ein
akustisches Signal horen, das durch Driicken
einer der Tasten des Kochfeldes abgeschaltet
werden kann. Zum Deaklivieren des Timers
die entsprechende Garzone ausschalten.

Allernaliv konnen Sie die Tasle (+) oder die
Taste o der Kochzone und dann gleichzeitig
die Tasten (+) und (=) des Timers driicken.

ABSCHALTEN DER KOCHZONEN

Lim eine Kochzone auszuschalten, gleichzeilig
die Tasten () und & der entsprechenden
Kochzone dricken, bis zur Position [7.

ABSCHALTEN DES KOCHFELDES
Um die Kochflache komplett auszuschalten,
die Taste () dnicken.

SICHERHEITSABSCHALTUNG

Das Gerét ist mit einer Sicherheitsabschaltung
ausgestattet,  die  automatisch  das
Gerat ausschaltet, wenn an der
Temperatureinstellung der Kochzonen keine
Veranderungen vorgenommen werden.

Nach welcher Zeit die Sicherheitsabschaltung
in Kraft tritt, héngt von der gewahlten
Temperatursiufe ab.

Temperaturstufe

max. Betriebszeit
{in Stunden)

6-7-8
9

3. WARTUNG

3.1 Pflege

Ubergelaufenes Kochgut und Felt kdnnen
mit einem handelsiblichen Schaber fir
Glaskeramikfelder entfernt werden (Abb.7).
Es wird empfohlen die Glaskochflache mit
Papiertichemn und nicht atzenden oder
kratzenden Reinigungsmitteln wie z.B. Stahlfix
oder dhnlichen Produkten zu saubern.

3.2 Technische Eingriffe und Kundendienst
Technische Eingriffe am Gerdt dirfen nur
von Personen durchgefihrt werden, die zum
Kundendienst autorisiet sind. Nur diese
Personen verfilgen Uber die erforderdichen

technischen Unterdlagen und Kenntnisse.
Nicht autorisiente Eingriffe am Gerat fihren
4, ENTSORGUNG DES GERATS IN DER
ZUKUNFT
Gemdan der Europaischen Richtlinie
ﬁ Elektronik-Altgerate (WEEE) durfen
Elektrohaushalts-Allgeréte nicht Gber
= den herkdmmlichen
Altgerate mussen separal gesammelt werden,
um die Wiederverwertung und das Recycling
der beinhalteten Malerialien zu optimieren und
zu reduzieren, Das Symbol durchgestrichene
Miilltonne® auf jedem Produkt eninnert Sie an
Ihre Verpflichtung, dass Elektrohaushaltsgerate
ndverbraucher konnen sich an Abfallamter
der Gemeinden wenden, um mehr
Informationen (ber die korrekte Entsorgung

zum Eroschen der Gewéahreistung.

2002/96/EC uber Elektro- und
Haushaltsmuallkreislaul entsorgl werden.
die Einfliisse aufl die Umwelt und die Gesundheit
Eesondert entsorgt werden miissen.
ihrer Elektrohaushallsgerate.

FUR SCHADEN, DIE AUF DIE
NICHTBEACHTUNG DER OBEN
STEHENDEN _ ANWEISUNGEN
ZURUCKZUFUHREN SIND, WIRD

KEINERLEI HAFTUNG UBERNOMMEN.

BITTE NOTIEREN SIE HIER ZUM NACHWEIS DES ORDNUNGSGEMASSEN ANSCHLUSSES:

Montagetifma

Mame des Monlaurs

Oualifikation bew. Ausbildung des Monteurs

Diatum cer Montage

Rechnungsnummer

Daturmn der Rechnung

For den Fall, dass im Reklamalionsiall diese Daten nicht nachweisbar sind, edischl die geselzliche Gewahrleistung des Herstellers,
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E FPLANO EN VIDRIOCERAMICA
Manual de utilizacion

GENERALIDADES

Lea atentamente el contenido de este
libro que le proporcionara importantes
instrucciones en cuanto a la seguridad de
instalacion, uso y mantenimiento.
Conservar el manual para cada ulterior
consulta.

Todas las operaciones relativas a la
instalacién (conexion eléctrica) deben ser
realizadas por personal especializado
conformes a las normas vigentes.

ADVERTENCIAS PARA LA
SEGURIDAD

Se aconsejan recipientes de fondo plano,
de diametro igual o ligeramente superior
a la del area de calentamiento. No utilice
recipientes de base rugosa que puedan
rayar la superifice vitroceramica (Fig.6).
Este aparato no es apto para ser usado
por ninos O personas que precisen de
supernvision.

IMPORTANTE

-gvite el derramamiento de liquidos, por
tanto para hervir o calentar liquidos,
reduzca la alimentacion del calor al punto

necesario.

-no deje los elementos calefactores
encendidos, sin recipientes o con
recipientes vacios.

-una vez terminado de cocinar, apague el
elemento calefactor mediante el mando
correspondiente.

& ATENCION &

Si observa que la superficie de
la placa esta resquebrajada,
apague inmediatamente el aparato,
desconectelo de la red, para evitar
eventual descarga eléctrica.

INSTRUCCIONES PARA LA
INSTALACION

Las presentes instrucciones estan dirigidas
a un instalador especializado y sirven
de guia para una correcta instalacion,
regulacion y mantenimeinto en conformidad
con las leyes y normas vigentes. Si un
horno de encastrar o cualquier otro aparato

que genera calor debe ser montado
directamente debajo de la Vitroceramica,
ES NECESARIO QUE TAL APARATO
(Hormo) Y EL VIDRIO QUEDEN
ADECUADAMENTE AISLADOS.

La falta de tal precaucion podria producir
un mal funcionamiento del sistema TOUCH
CONTROL.

POSICIONAMIENTO

Este electrodomestico ha sido realizado
para ser encastrado en una encimera, tal
y como ilustra la figura (Fig.1). Instalar el
material aislante de la dotacién a lo largo de
todo el perimetro del orificio practicado para
acoger la Placa (Fig.1 y 4). Es necesario
efectuar esta operacion para impedir que
puedan entrar liquidos en la placa, ya
que no es posible garantizar la perfecta
horizontalidad de la superficie, del cristal
y de su acoplamiento. Fijar el aparato a la
encimera mediante las 4 grapas, teniendo
en cuenta el espesor de la encimera
(Fig.2). Si despues de la instalacién se
puede acceder a la parte inferior del
aparato desde la parte inferior del mueble
@s necesario montar un panel separador
respetando las distancias indicadas (Fig.3).
Si debajo el aparato se instala un horno,
esto no es necesario.

CONEXION ELECTRICA (Fig.5)
Antes de efectuar la conexion eléctrica,
asequrese que:

- El cable eléctrico correspondiente a la
toma a tierra sea 2 cm mas largo que los
otros dos.

-Las caracteristicas de la acometida y
tendido se puedan corresponder con las
necesidades indicadas en la placa de
caracteristicas del aparato.

-La instalacién esté dotadas de |Ia
correspondiente toma a tierra, segun
normas y leyes vigentes.

La toma a tierra es obligatoria por ley.

En el caso que el aparato no estuviera
dotado de cable y/o correspondiente
enchufe, utilice material adaptado a la
absorcion eléctrica indicada en el placa
de caracteristicas, y # la temperatura de
funcionamiento.

Si se desea una conexion directa a la
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linea eléctrica, es necesario interponer un
interruptor omnipolar, con una apertura
minima de 3 mm entre contaclos, apropiado
a la carga indicada en la Placa y conforme
4 normas vigentes (el conduclor a tierra
amarillo/verde no debe ser interrumpido
por el conmutador).

Terminada la instalacion del aparato, el
interruptor omnipolar debe quedar siempre
facilmente accesible.

USO Y MANTENIMIENTO

MANTENIMIENTO

Limpie de eventuales residuos Ila
superficie utilizande una rasqueta con
hoja de afeitar (Fig.7). Limpie las zonas
de calentamiento, usando productos
idoneos vy un pano-papel de cocina,
enjuegue y sequecon un pano limpio.
Los eventuales fragmentos de papel-
aluminio o material plastico deben ser
inmediatamente rascados y limpiados.
Esto es tambien wvalido para restos
de azucar o pasteles y otros con alio
contenido de él.

Asi evitara posibles dafios a la superficie
vitroceramica.

En ningun caso se deben usar estropajos
abrasivos o© detergentes quimicos
irritantes, como sprays para hormmo o
quitamanchas.

uso

Utilice el sistema Touch Control en
el grado de escala de calentamiento
segun necesidad de la coccion, teniendo
presente que cuanto mayor es el grado,
mas calor viene emanado por el elemento
calefactor correspondiente.

PANEL DE MANDOS (Fig.8)

(€] 0 m
8] . &1 &
“000 0 00 D QOO

bbb b

A, Tecla ON/OFF = enciende o apaga el
aparato

B. Llave > activa y desactiva la funcién
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Bloqueo mandos/Sequridad nifos

C. Temporizador / tecla + > aumenta la
duracion el temporizador

D. Temporizador / tecla - > disminuye la
duracion el temporizador

E. Extension placa > activa el segundo
circuito

F. Zona coccion / tecla + = aumenta la
polencia de la zona de coccion

G.Zona coccion / tecla - > reduce la
potencia de la zona de coccion

L. Pantalla Zona coccion > muestra
el nivel de potencia de la zona de
coccion

M.Pantalla del temporizador > muestra
la cuenta atras del temporizador

ENCENDER EL APARATO O

El aparato, en el primer encendido, se
encontrara en modo seguridad, con el
boton (@) iluminado.

Para poder usar el aparato, primero
es necesario salir del modo seguridad,
pulsando el boton @ bhasta que el
indicador luminoso se apague.

Pulse la tecla (© para encender la placa.
Todos los ||:I|s:‘rp:||.§u5,.|I L, concemientes las
zonas de coccion, se encenderan en
posicion de standby 3.

La unidad de control quedara activa por
un periodo de 10 segundos. Si dentro de
este término, no se escogera ninguna
zona de coccidn, la electrdnica se volvera
automaticamente en posicion OFF.

Se tendra que repetir de nuevo la
operacion previamente descrita para
encender la placa de coccidn.

ENCENDER UNA ZONA DE
COCCION

Escoja la zona de coccion deseada,
pulsando una de las teclas (.

Pulse la tecla (= parair a la posicion 9o la
tecla (1) para ir a la posicion 1. Efectuada
esta operacion, es posible escoger las
regulaciones de temperatura con las teclas
®o.

La potencia de la zona individual de coccion,
puede ser regulada en 9 posiciones
diferentes y sera visualizada por el display
luminoso L con un numero de “1a 9",



EXTENSIONES PLACA © ©

En funcion del modelo una placa puede
disponer de un segundo circuito o de un
tercero circuito adicidnale. Pulsar el botén
© para activar el segundo circuito. Pulsar el
botén @ y después el botén ¢ para activar
el tercero circuito. Reqular la potencia con
los botones (B y (=),

CALOR RESIDUAL [

Cuando se lleva una zona de coccion
en la posicion de OFF y la temperatura
en el vidrio de la misma es superior a
50°C, sera visualizada una senal H| en el
display L correspondiente a la zona de
coccion todavia caliente. La indicacion solo
desaparecera cuando ya no exista riesgo
de quemaduras.

TEMPORIZADOR &

Esta funcion permite establecer el tiempo
(de 1 a 99 minutos) para el apagamiento
automatico de la zona de coccion escogida.
Para activar el temporizador, encender una
zona de coccion y seleccionar la temperatura,
presionar los bolones ) 0 © de la zona
del temporizador para activar la funcion. El
simbolo del temporizador ] aparecera en
los display de las zonas de coccion. Confirmar
la seleccion pulsando el botéon (0 o ) de
la zona de coccion deseada. Presionar los
botones () 0 = de la zona del temporizador
para seleccionar un determinado tiempo de
coceién. El display M indicara la cuenta atras.
Cuando el temporizador llegue a su fin, la
zona de coccion se apagara automaticamente
y se emilira una senal acustica que podra
desactivarse pulsando una tecla cualquiera
de la zona de mandos.

Para desactivar el temponzador, apagar la
correspondiente zona de coccion, o presionar
simultaneamente los botones &) o © de la
zona del temporizador.

BLOQUEO DE LOS MANDOS &

Los mandos pueden ser bloqueados
para que no puedan ser modificados
accidentalmente (por ninos, durante la
limpieza, etc.). Los mandos se bloquean
pulsando el boton (&), y su correspondiente
testigo se ilumina. Para que los mandos
vuelvan a ser operalivos (p.ej., para
interrumpir la coccion), pulsar el boton @).
Con el blogueo de mandos activo es posible,
de todas formas, apagar la placa. En este

caso el bloque de mandos continuara a
estar activo al volver a encender la placa.

APAGAR UNA ZONA DE COCCION
Para apagar una zona de coccion, pulse
al mismo tiempo la tecla () de la zona
relativa y la tecla & o con la tecla (= hasta

la posicion [f).

APAGAR EL APARATO
Para apagar completamente la placa de
coccion, pulse la tecla (@,

APAGADO DE SEGURIDAD

El aparato cuenta con un sistema de
seguridad que lo apaga automaticamente
una vez transcurrido el tiempo limite de
encendido a una determinada potencia,
como se ilustra en la siguiente tabla.

POTENCIA | TIEMFO LIMITEDE |
A 10

2-3 |s

4 i |

5 3

L S

9 1 -
ELIMINACION DE LOS
ELECTRODOMESTICOS

La regla Europea 2002/96/CE sobre
los desperdicios de los aparatos
eléctricos y electrénicos (RAEE),
provee que los electrodomésticos no
mmmmm  deben ser eliminados en el normal
flujo de los desperdicios solidos
urbanos. Los aparalos para desechar deben ser
recogidos separadamente para optimizar la taza
de recuperacion y de reciclaje de los materiales
gug los componen y para evitar potenciales
anos para la salud y el ambiente, El simbolo
del cesto de basura tachado se encuentra en
todos los productos, para recordar las obligacion
del recogide separado. Para ulteriores
informaciones, sobre la correcta eliminacion de
los eleclrodomeslicos, el comprador se puede
dirigir al servicio publico propuesto o a el
vendedor.
SE DECLINA TODA RESPONSABILIDAD POR
EVENTUALE DANOS PROVOCADOS POR
LA INOBSERVANCIA DE LAS ANTERIORES
ADVERTEMNCIAS, LA_GARANTIA NO ES VALIDA
EN EL CAS0 DE DANOS PROVOCADOS POR EL
IRRESPETO DE DICHAS ADVERTENCIAS.
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TABLE VETROCERAMIQUE

Motice d'utilisation

FR

CARACTERISTIQUES
GENERALES
Lire attentivement le contenu du

présent livret, étant donné qu'il fournit
d'importantes indications concernant
la sécurité d'installation, d'utilisation et
d'entretient. Conserver le livret pour
toute consultation ultérieure.Toutes les
opérations concernant l'installation (et le
cablage électrique) doivent étre effectuées
par le Personnel Qualifi¢ Conformément
a Tous les Codes & Normes Applicables
en Vigueur.

CONSIGNES POUR LA SECURITE
Il est préférable d'utiliser des récipients
au fond plat ayant un diametre egal
ou legerement superieur a celui de la
surface chauffee. MN'utiisez pas des
recipients ayant le fond rugueux afin
d'éviter d'egratigner la plaque chauffante
de la surface de cuisson {Fig.B).

Cet appareil ne convient pas aux enfants
et aux personnes necessitants dune
supervision,

IMPORTANT

- éviter les débordements de liquide, ainsi
pour faire bouillir ou chauffer des liquides,
réduire |'alimentation de chaleur;

-ne pas laisser les plaques chauffantes
allumées sans récipients ou avec des
récipients vides,

- apres avoir terminé de cuisiner, éteindre
la résistance correspondante au moyen
de la commande indiquée ci aprés.

A\ ATTENTION A

Sila surface est félee, éteindre l'appareil
et déconnecter I'alimentation electrique
pour eviter d'eventuelles decharges.

INSTRUTIONS POUR
L'INSTALLATION

Les instructions suivantes s'adressent
a un installateur specialisé et servent
de guide pour linstallation, le reglage
et l'entretient en conformité avec les
lois et les normes en vigueur. Si un four
encastrable ou n'importe quel autre
appareil produisant de la chaleur doit
étre directement monté sous la surface
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de cuisson en vitrocéramique, IL EST
NECESSAIRE QUE CET APPAREIL
(four) ET LA SURFACE DE CUISSON
EN VITROCERAMIQUE  SOIENT
CONVENABLEMENT ISOLES. Le
manque de respect de cette precaution
pourrait determiner le fonctionnement
erroné du systéme TOUCH CONTROL.

POSITIONNEMENT

Cet appareil électroménager est réalise
pour étre encastré dans un plan de travail,
comme l'indique la Fig.1. Appliquer le
matériel collant tout le long du périmétre
Fig.4 (dimensions de la coupe Fig.1).
Cette opération est necessaire afin
d'éviter que d'eventuels liquides ne
penetrent a l'interieur du plan, puisgu'il
n'est pas possible de garantir la planeite
du plan de travail et du verre ainsi que
leur assemblage. Bloquer [Pappareil
electromeénager sur le plan de travail au
moyen des 4 appuis, compte tenu de
I'épaisseur du plan de travail (Fig.2).

Si la partie inferieure de 'appareil, apres
linstallation, est accessible du coté
inférieur du meuble, il faut monter un
panneau de séparation en veillant de
respecter les distances indiquées (Fig.3).
Ceci n'est pas nécessaire si l'installation
se fait sous un four.

CABLAGE ELECTRIQUE (Fig.5)
Avant d'effectuer le cablage electrique,
s'assurer que:

-le cable electrique de la terre soit bien
de 2 em plus long par rapport aux autres
cables,

- les caractéristiques du réseau électrique
soient conformes aux indications de la
plaquette d'identification appliquee sur
la partie inferieure du plan de travail,

-le reseau soit dote d'une mise a terre
efficace conforme aux normes et aux
dispositions de la loi en vigueur.

La mise a terre est obligatoire aux termes
de la loi.

Au cas ou lapparell electroménager

ne serait pas dote dun cable etfou

d'une fiche relative, utiliser du maténel
apte pour l|'absorption indiquée sur
la plaquette d'identification et pour la
température de fonctionnement. Si
on souhaite un branchement directe
a la ligne électrique, il est nécessaire



d'interposer un interrupteur omnipolaire,
ayant un orifice minimum de 3 mm entre
les contacts, s'adaptant a la charge
figurant sur la plaquette et conforme aux
normes en vigueur (le conducteur de
terre jaunel/vert ne doit pas étre coupé par
le commutateur). Une fois l'installation de
I'appareil terminée, on doit pouvoir arriver
aisement a l'interrupteur omnipolaire.

ENTRETIENT

iminer tous résidus de nourriture
eventuels ainsi que les gouttes de graisse
de la surface de cuisson a l'aide du
racloir special fourni sur demande (Fig.7).
Nettoyer le mieux possible la surface
chauffee avec des produits appropriés
et un chiffon papier, ensuite rincer avec
de I'eau et essuyer avec un chiffon bien
propre. Au moyen du racloir (en option)
eéliminer immeédiatement de la surface de
cuisson chauffée les fragments de feuilles
d'aluminium et de matiére plastique qui
ont fondu par mégarde ou les résidus de
sucre ou d'aliment ayant un contenu de
sucre élevé (Fig.7). N'utiliser en aucun
cas des éponges abrasives ou des
détergents chimiques irritants tels que
spray pour four ou dégraisseurs.

MODE D’EMPLOI

Utiliser le systéme Touch Control relatif 4
la position correspondant aux exigences
de cuisson, en tenant compte que plus
grand est le nombre et plus importante
sera la température dégagée.

TOUCH CONTROL (Fig.8)

& =) & ¥ () BTN b o

bbb bbb

A.Touche ON/OFF > allume et/ou éteint
I'appareil

B. Clé > active et désactive la fonction
Bloc des commandes / Sécurité
enfants

C. Minuterie / touche + > augmente la
durée de la minuterie

D. Minuterie / touche - > diminue la
duree de la minulerie

E. Extension plaque > active le deux-

iéme circuit

F. Plaque / touche + > augmente la
puissance de la plaque .

G. Plaque / touche - > réduit la
puissance de la plaque

L. Ecran Plaque > il affiche le niveau de
puissance de la plaque

M.Ecran du Minuterie = il affiche le
compte a rebours de la minuterie

ALLUMAGE DE L’'APPAREIL

Au premier allumage, I'appareil se trouve
en situation de sécurité et la touche (@)
est allumée.

Pour pouvoir utiliser I'appareil, il faut
désactiver la fonction de sécurité en
enfoncant la touche @) jusqu'a ce que le
témoin lumineux s'éteigne. Appuyer sur la
touche @ pour allumer le plan de cuisson.
Tous les display L relatifs aux zones de
cuisson s'allumeront en position standby
. L'unité de controle restera active
pendant 10 secondes.

Si pendant ce laps de temps
aucune zone de cuisson n'est
selectionnée, [|'électronique retournera

automatiquement en position OFF. |l
faudra repeter I'opération ci-dessus pour
allumer le plan de cuisson.

ALLUMAGE DES PLAQUES
Sélectionner la plaque de cuisson
souhaitée en appuyant sur une des
touches ().

Appuyer sur la touche (O pour aller en
position 9 ou bien sur la touche & pour
aller en position 1. Cette opération
effectuée, choisir les réglages de la
température a l'aide des touches (&) ou (5.
La puissance de chaque zone de
cuisson peut eétre réglée sur 9 positions
differentes, qui seront visualisées sur le
gisplay lumineux L par un numéro de “1

g

EXTENSIONS DE PLAQUE o &

En fonction du modéle une plague peut
étre équipée de une deuxiéme circuit ou
de une troisieme circuit.

Enfoncer la touche ©@ pour allumer la
deuxiéme zone de la plaque. Enfoncer
la touche G et ensuite la touche @ pour
allumer la troisiéme zone de la plaque.
Utiliser les touches (&) et (= pour en régler
la puissance.



CHALEUR RESIDUELLE [

Lorsque l'on porle une zone de cuisson
en position OFF et que la température du
verre de cette derniére est supérieure a
50° C environ, un signal [H) s'allumera sur le
écran L correspondant a la zone de cuisson
encore chaude. Lindication ne disparait que
quand il n'y a plus de risque de brilures.

TIMER &

Cette fonction permet détablir le temps
(de 1 a 99 minutes) pour la coupure
automatique de la zone seélectionnee.
Pour faire fonctionner le timer, allumer et
régler la température de la zone de cuisson
souhaitée, enfoncer les touches (0 ou &
de la zone timer pour activer le timer. Le
symbole ] apparaitra sur l'affichage de les
zones de cuisson.

Confirmer en appuyant la touche (¥ ou =) de
la zone de cuisson préecédemment allumée.
Enfoncer les touches () ou (=) de la zone
timer pour regler le temps de cuisson. Le
compte a rebours s'affichera sur le @cran M.
Une fois écoulé le temps programme, le
foyer s'éteint automatiquement et émet
un signal sonore qui peut étre désactive
en appuyant sur l'une des touches de
commande.

Pour arréter le timer, éteindre |a zone de
cuisson correspondante, ou enfoncer
simultanément les touches (+ et G de la
zone timer.

BLOCAGE DE COMMANDES &)

Il est possible de blogquer les commandes
pour éviter des modifications non souhaitées
(enfants, nettoyage, etc.). En appuyant la
touche (&), les commandes se bloquent
et le voyant correspondant s'allume. Pour
débloquer les commandes et récupérer le
controle sur les réglages, (ex. interrompre la
cuisson), il faut enfoncer la touche (8) Il est
cependant toujours possible d'éteindre le
plan de cuisson méme avec les commandes
bloquées. Dans ce cas, le blocage des
commandes restera en fonction au rallumage
du plan.

ETEINDRE LES PLAQUES

Pour eteindre la plaque, appuyer en méme
temps les touches ) et =), ou appuyer la
touche ) jusqua la position [J].

ETEINDRE L’APPAREIL
Pour éteindre compléetement
enfoncer la touche .

EXTINCTION DE SECURITE
L'appareil est dote d'un systéme de sécurite
qui éteint automatiqguement l'appareil au
moment ou expire le temps limite d'allumage
a une puissance donnee selon le tableau
suivant.

PUISSANCE | TEMPS LIMITE
ALLUMAGE (heures)

I'appareil,

1 |10
2-3 |5

4 4
5 3
6-7-8 2

9 !

ENLEVEMENT DES APPAREILS
MENAGERS USAGES
La Directive Européenne 2002/96/

EC surles Déchets des Equipements
Electriques et Electroniques (DEEE),

exlge que les appareils ménagers

@s ne soient pas jetés dans le

ﬂux n-.::-rmal es déchets municipaux. Les
appareils usagés doivent étre collectés
séparément afin d'optimiser le taux de
récupération et le recyclage des matériaux qui
les composent et réduire limpact sur la santé
humaine et l'environnement. Le symbole de la
“poubelle barrée” est apposée sur tous les
produits pour rappeler les obligations de
collecte séparée. Les consommateurs devront
contacter les autorités locales ou leur revendeur
concernant la démarche a suivre pour
I'enlevement de leur vieil appareil.

TOUTE . RESPONSABILITE EST
DECLINEE POUR LES EVENTUELS
DEGATS PROVOQUES PAR
L'INOBSERVATION DES SUSDITES
INSTRUCTIONS. LA GARANTIE
N'EST PAS VALABLE EN CAS DE
DOMMAGES PROVOQUES PAR LE
NON RESPECT DES MISES EN GARDE
CITEES CI-DESSUS.



R CTEKITOKEFAMWUYECKAA NAHENL
MHETPYKUMK NG NONLIOBAHKIO

OBLWMUE CBEEQEHMA

MNpounTaiTe BHUMATENBHO HACTOALLYIO
KHUKKY, COAEp¥AaLLYD OCHOBHbIE
MHCTPYKUWKM no Ge30nacHoCTH YCTAHOBKM,
no 3Kcnnyarauuu u yxoay. Coxpausaire ary
KHWKKY ANA AanbHedlued KOHCYNbTauuu

npu HeobxoaumocTw. Bece onepauuu
no YyCTaHoBKe (INeKTpUYecKomy
NOAKNIOYEHWIO) A0NKHBI  BbLINONHATLCA
CNeUWanu3IMpoBaHHbIM nepcoHanom
B COOTBETCTEMM C  ASWCTBYIOLMMK
npasMnamm.

PEKOMEHQALUMW MO
BEE30MACHOCTHW

Mbl pekoMeHayem WCNonb3IoBaTe nocyay
G NNOCKUM AHMLLEM, AWAMETPOM, PaBHBLIM
WK CNerka Bbile AnamMeTpa 30HbLI Harpeea.
He ucnoneayute nocyly © WepoxoBarbiM
OHulem, Bo wibexadwe  uapanaHus
CTEKNOKePaAMWYECKOW NMNOCKOCTH NaHenwu
(Pwc.6).

He paspewawTte nons3oeatecsn Npubopom

AETAM WNU  NUUAM, HYXOSOWWMCA B
NPUCMOTPE.
BHUMAHWE!

- sbexante yreukn HMWOKOCTH, NOITOMY
ANA BapKkW WNK  pasorpeBa  XuakocTen
CHW3UTE NUTaHWE TeNnNom

-He ocTaBnanTe HarpesaTenbHbLIe
ANEeMEHTBI  BKNIDYEHHBIMWE  ecnK Ha
NaHent He yCTaHoBNeHa nocyaa unu ecnu
OHa nycTas

-Mo NPUrOTOBNEHUM NUWLKM, OTKNKMaKTe
COOTBETCTBYHOLLMA HarpeeaTenbHbIl
3NEeMEHT, KaK YKa3aHo HUXe.

A BHAMAHME! A

Ecnw Ha nopepxHOCTH NaHenu obHapymeHb
TRELWWHL!, oTknioynTe npubop Bo wabexanue
INEKTRWHECKWY, PAIPAN0E,

WHCTPYKLUIMWX NO YCTAHOBKE
HacTtoAwMe  WHCTPYKUWWM  AaHel  ANR
CNeuuanuanpoBaHHoro nepcoHana.
Cneayate  3TMM  WHCTPYKUMAM  npu
YyCTAaHOBKE,  perynupoBke W yxoay
B COOTBETCTBME ¢  [ENCTBYOWMMU
npaeunaMu. Ecnu HameuaeTca BCTpanBaTth
OyxoBOW wWkad vnu kakon nubo npubop,
reHepUpyoWWe Tenno HEenocpeacTBEHHD

nog CTEKNOKEpaMUYECKOn NAaHENbK,
0 HEOBXOOQWMO, YTOBbI OAHHASA
ANMNAPATYPA (ayxosown wkady) - W
CTEKNOKEPAMUYECKARA NAHENb
WUMENA HAONEXALLYH U30NALWKO.

HecobniogeHuwe AaHHOrG YCNoBUA
MOXET NPUBECUTH K HeucnpasHomy
g; HELMOHWpOBaHWio cuctemsl TOUCH

NTROL.

MNOo3MLUMNOHUPOBAHME

npubop CKOHCTPYWPOBaHK ans
BCTPaAWBaHWA B CTON, KaK 3TO NOKa3aHvo
Ha PUCYHKE (Puc.1). HanoxwmTe
repMETUINPYIOLLIMA matepuan no Bcenmy
nepumetpy Puc4d (pasmeps OTpe3kn no
Puc.1).

Hactoswas onepayws Heobxopuma ana
npegoTepalleHus  NonagaHua  HUAKOCTH
BO BHYTPEHHHOH) YacTbe NaHeny, Tak Kak
HEBOIMOMHO rapaHTupoBaTe abconioTHYO
POBHOCTL NOBEPXHOCTHM W CTEKNa W WX
CMbIKaHWe, 3acdmkcupyinte npubop K
crony 4-ms noactagkamy, YYUTbIBAA Npu
3TOM TONWMHY paboden nnockocTy cTona
(Pwc.2).

Ecnu nocne yCTaHOBKW HWKHAA YacTe
npubopa AOCTYNHA € HWKHER CTOPOHEI
wiada, To yCTAHOBUTE PAcNOPHYID NAaHenk
npn coBnIOAeHWK YKalaHHblX pPa3MepoB
(Puc.3).

JT0 He ABNAETCA HeobXxoAWMEIM ecnu
npubop ycTaHaBNUMBAETCA NOA AYXOBbIM
WwKadpom.

INEKTPUYHECKME COEQUMHEHMA
(Puc.5)

MNpexge YeM NPUCTYNUTL K BbINCMAHEHWIO
INEKTPUMECKUX COEAWHEHWA: yGeauTech B
TOM, 4TO:

-NPOBGA 3a3eMNeHua aonked BbiTe Ha 2
CM ANWHHEE OCTanbHbIX NPOBOAOS

- XapakTepucTUKu YCTAHOBKW
COOTBETCTBYIOT  yKasaHuam  Tabnuukm,
JaKpenneHHon K HWKHEN YacTu cTona

-oGeCNEUEHO  HAEeWHOE  3a3emneHne
YCTaHOBKK B COOTBETCTBME c
AEHCTBYIOLIMMIA  HOPMaMKU U NpaBunamm

NO 3aKOHY.

B cnyyae, ecnu npubop He cHabwex
NPoBOAOM WWNW BWUNKOW, WCNONL3ylTe
HaANewaLMn MaTepuan B COOTBETCTEWE
C noTpebnaeMoi MOLHOCTLIO, YKa3aHHOW
Ha Tabnuyke TEXHWYECKUX [OaHHLIX W
¢ Temnepatypow pabotel. Ecnu  Bol

1%



npeanoYMTaeTe  NoAKNOYWTL  nNpubop
HEMNOCPENCTBEHHO K CETW, MWCNoNbaylTe
NPOMEKYTOMHBLIN MHOTONOMNIOCHBIW
BEIKNOMATENL - MUHUMANLHBLIM
PaiMbIKaHUEM HOHTaKTOB 3 MM,

COOTBETCTBYIOLMA TOW Harpy3ke, KOTopas
ykazaHa Ha Ttabnwuke, ¢ cobnwoaednem

OEACTBYIOWMX  HOpM  (3a3emnsaoLmia
NpoBOA — XEenTo-3eNeHbld — He NoMmKeH
BITe npepeas nepexnio4arenem).

BreinonHuTe onepaumio no yCTaHOBKE Takum
obpalom, 4yTobil Bein obecneved yaobHLIR
[OCTYN K MHOTONONIOCHOMY BbIKNIO4aTeNHo.

NMONL30OBAHHWE U YXO0O

yxon

YaananTe ocTaTkv MUK UNW Kannu Xupa,
KOTOpbIE MOTYT MMETBCA Ha NOBEPXHOCTW
NaHend npu NOMOWM  CMNeuWMansHoro
ckpefika, NOCTagnsemMoro no  3anpocy
(Puc.7). 3aunuiainte HannyJwum obpasom
30HY Harpesa HaAnNeXawumu cpeacTeaMu
npW NoMoLyn Bymary-Tpanky, nNpoMsiBaiTe
£ BOAOH W BLITUPAUTE YMCTON TPAMKOW.
CneunansHoiM ckpebKoM, NocTaBNAEMbIM
no 3anpocy, yaananTe HeMeqneHHo w3
30HbI Harpesa YacTULbl anOMUHUEBOW
d]ﬂﬂbr“ WU NNacTMaccoBbLIX MaTtepruanos,
l:ny"l-laﬁHU pacnnNaBUBLUWMXCH, OCTaTEM
Ca)t'apa WNK NALLA C ELICOKWM COOEDHAHWEM
caxapa (Pwc.7). 3710 nossonut Bam
n3bexaro BCAKOE noepexaeHue
CTEKNOKEPAMUYECKOR NNOCKOCTY,

Hu npw kakmx obDcTosTENBCTBAX HeE
ynotpebnanTte abpa3suBHble ryOrm,
ArpeccUBHbIE  XMMWYECKWE  MOKWwe
BELLECTBa, KaK a3po3onu AN\ AyXOBOK UMK
NATHOBLIBOANTENH.

MCNONL30OBAHME

Mcnons3oBaTe  CUCTEMY — CEHCOPHOro
KOHTPOMNA, OTHOCAWYICA K NO3WUMAK,
COOTBETCTBYHOLEN notTpefHocTAM

rOTOBKM, NPUHUMAA BO BHUMaHWe TOT
dakt, uto, uyem Gonblwe YWCNo, TeM
Bonslue BEIAENAETCA TENNA.

NAHENb KOMAHLA (cm. Puc B)

L] [E] L] [E] 14
5 81 i

& C) e o (SR (B} o) o3 2 E o

® B B e

A. kHonka ON/OFF > ekniovaeT  wanum

BEIKNICYAET NpUBOp

B. KHONKa-Kniou > akTMBM3NpYeT GnokMpoBKy
KoMaHg/Be3onacHocTb ANA AeTel

C. TanmeplkHonka + >  yBENWMWBaET
ANUTENBHOCTL TauMepa

D. TanmeplkHonka - >  yMeHblUaeT
ANUTEeNsHOCTE TauMepa

E. Pacwmpenue nnuTok
BKIIOYAET BTOPON KOHTYD

F. 3oHa Bapkw |/ KHONKa + > yBEnW4YWBaET
MOLLIHOCTB 30HGI BapKW

G. 3oHa Bapkv | KHOMKA - > MNOHWKAET
MOLLIHOCTb 30HbI BApPKW

L. Oucnnen 3o0Hbl Bapkw > nokasbiBaeT
YPOBEHE MOLHOCTH 30HE! BapHK

M. Oucnnedn Taamepa >  nokasoiBaeT
oOparHBIM OTCHET Tanmepa

BKNIOYEHWE BAPOYHOU MNOCKOCTU
(0]

Mpu nepeom BKMKOYEHMM  npubop
HAXOAWTCA B COCTOAHMK De30nacHoCTM,
KHOMKAa aaropaetcAa. [AnAa Toro, 4ToDBI
UMETE BO3MOXHOCTE UCNoONB30BAaTE
npubop, HeobxoAMMO OTKNKMKTE hYHKLWIO
GE30NACHOCTH, HaXaB KHONKY (&) A0
BBIKNIOYEHWA  CBETOBOMO  WHAWKaTOpa.
Haxmute wkwonky @ AnA BKAKYEHWA
NNOCKOGTK. i

Bce avcnnew 3oHbl rOTOBKW 3aropaioTca B
pPEXUME OHMMOAHWA .

Bnok ynpasneduna Oyger ocTaBaTbhcA
akTMBHeiM B Teuenne 0  cekyng.Ecnw
B TedeHwe 3Toro BnemeHuw He ﬁjl'ﬂE‘T
BbiDpana kakan-HnbyaL 3oHa Bapkw, Nedb
OTKIMYMHTCR ABTOMATUYECKH.

BKNHOYEHWE 30HBI TOTOBKW

Haxate KHONKY () ANA YCTAHOBKWA NMWTKW
B noanumio 1 (MUHUMAaNbBHAA MOLHOCTL),
WNW KHOMKY (=) ANA YCTAHOBKW NNWTEW B
noavumic 9 (MakcumaneHas MOLUHOCTB).
YCTaHOBUTE  HYMHYHD  MOWHOCTE  NpW
NOMOLLW KHONOK () MNK (=),

MoLWHOCTE OAHOW OTAENBHOW 30HBLI TOTOBKW
MoKeT ObiTe YCTAHOBNEHa B 9 pasnuYHbIX
nosnwuuK, kotopaa otobpasnTcA Ha
COOTBETCTBYIOLWEM CBETOBOM AWCNNee C
HOMepa «1» No HoMep «Yx».

> ecnu ect,

PACLUWMPEHWE NNATOK © & onyuonHo
B 3aBMCUMMOCTH OT MOAENW OfHAa WNK fBe
30HBI rOTOBEKKW MOTYT BbiTh OCHalLeHB!
BTOPLIM KOHTYpOM & wnu @ Haxmure



KHONKY © 1N © ANA NOAKNIOMEHWA BTOPOro
KOHTYpa. C NOMOLULIO KHOMOK @ WK (=)
OTPEerynMpoBaThk MOLWHOCT.

OCTATOYHOE TENNO [

Ecnn nocne BBIKNIOYEHWA Temneparypa
E 30HE TOTOBKM NO-NpeMHeMy BbICOKan
{esie 50°C), aucnnew L, oTHocALWMACA
K 3TOW 30He, oTobGpawaer cumeon [
(OCTaTOUHOE TeNNo). 3HAK UCHE3HET NUWL
Toraa, Koraa Bonsle HeT PUCKa OXoros,

TAUMEP =

31a  (yHKUMA NOIBONAET  YCTAHOBWMTH
spems (o1 1 go 99 muHyT) aBTOMaTUYECKOrO
BbIK/MOYEHWA  BLIDPAHHOM 30HLI MOTOBKW.
Ana  aktweaumn TaaMmepa BKNICYUTE W
OTPEryNUpynTe Temnepartypy BbiGpaHHON
30HBI FOTOBKW, HAXKATE KHONKK () |UNK (5.
Bykea [] noaBnAetcA Ha AMcnneax
BapodHblx 30H. [loaTeepauTe HaKae Ha
KHOMKK (1) WK () paHee BKNIGYEHHOW 30HbI
TOTOBKW.

Yperynupoeae BpeMa roTOBKW uJepes
KHOMOK (+) Wnu () yHKuMM Talmepa,
YCTaHOBNEeHHOE 3nadenune Byaer nokasaHo
B aucnnen M Korpa ofbpatHeid  cuer
TaUMEepa 3akaHuMBaeTcs [0 HyneBoro
JHAYEHWA ,E[HCI'II'I'EI;;'I MUMRET ¥ BENKY3ETCH
asgykoBon curvan., [Ana  BbIKNIOYEHWUS
CUrHanNa HaxmuTe Mobyo KHONKY BapOYHON
nasenu.

Y100b1 oTNIOYMTE  TAUMEp, BbIKNKOMATE
COOTBETCTBEHHYID  3J0OHY [OTOBKW  WNK
HAaXMKUTE OAHOBPEMEHHO KHOMKY (+) MNK (=)
TanMepa.

ENOKWPOBKA KOMAHA &)

Bel MOMETE aaBnokupoRaTts
koMmaHasl, utobel  uabewarts  pucka
HenpeaHaMepeHHOro M3aMeHeHUs HacTpoek
(aeTn, ynctka u 1.4.). MNpwr HaXaTUK KHONKK
(#) komaHabl BNOKMPYIOTCA W 3aropaeTcs
COOTBETCTBYHILMA CBETOBOW MHOWKATOR.
Yrobbl pasbnokmpoBate komaugbel  ons
pErynnpoBkn  (HanpumMep, nNpepaiBaHue
NPUIOTOBNEHWA NNLLIK) HAXKATL KHONKY (8)
Korpa OnokwpoBka KOMaH BKNOMEHA,
Bbl MOXETE BLIENMHKMMWUTH llﬂl}ﬂ'-l!ly}ﬂ nnl.-'IT'll'lf_
B atom cnywae GnokwpoBka komawa
OCTAETCA AKTUBHOW [la¥e NPW NOBTOPHOM
BKINIOYEHWW NNOCKOCTH,

BBIKNMIOYEHUE 30HLI BAPKA

Yrobel  BBIKNKMKTE  30HY  Bapkw,

OAHOBPEMEHHO HaXaTh COOTBETCTBYIOWMWE
KHONKK (+) UNK (=) UNKW HAXaTb KHONKY (=) A0

nonoxexnua [ .
BbIKMKOYEHUE BAPOYHOW
MNOCKOCTKU ©

Ana nonHoro OTKNIOYEHWS  BapPOYHODIA
NNOCKOCTW HAXATE KHONKY (1),
OTKNOYEHWE CUCTEMEI
EE30MNACHOCTH

MpwBop ocHaweH cneTemon 6830NacHoOCTH,
KOTOpaA  aBTOMATHHYECKM  BbIKMNKOYAET

JOHEl MOTOBKW NOCNe OKOHYaHWA BpeMEeH!
BKNIOYEHWA Ha 3aQaHHON MOLHOCTH.

MOLLHOCTE BPEMA BKNIOYEHMUA
(4yacki)

1 10

2-3 5

4 s

5 3 o

6-7-8 2
9 1 )
YHUUYTOXEHME

SNEKTPOBLITOBLIX NPUEOPOB

Esponenckan awpextuea 2002/96/
CE OTHOCUTENBHO OTX0A08
INEKTPUMECKMX W INEKTPOHHLIX

npubopoe (RAEE) ycraHasnuBaeT,
i

4TO anexkTpobeiToBble NpUBopLI He
BOM¥HLI BOMTW B 0OBMHBIA Npouece yoopku
Teepaelx ropoackux otxodoe. [MpuBopsi
AonxHel ObITe coGpaHbl OTAENBHO € LeNbo
ONTUMU3UPOBATE CTENEeHb YTUNU3ALMKW K
MOBTOPHOM MCNONb3OBAHWA COCTABMAIOLLNX
X marepuwanos, a Tawke Bo w3bexanwe
noTeHyMansHoro yuepba 3noposbio  Mnw
okpywaowen cpege. CumBON KOP3WHLI C
3anpeLalow|um 3HaKoM, HaHECeHHBIW Ha BCe
nanenus, HanomwHaeT 0b obAsaTenscTeax no
otaenqon ybopke npubopoe. [Ana nony4eHna
AONONHATENEHOW MHDOPMALIMKW O KOPPEKTHOM
YHUMTOXEHWA 3neKTponpubopos Bnagenbus!
MOTYT OBpalWaTteCd B KOMNETEHTHbIe
oblecTEeHHBIE Cny¥Gb WNK K NPoAABLAM.

NPOW3BOOAWTENE CHUMAET c
CEBA BCAKYID OTBETCTBEHHOCTB
3A YUWEPE, BbI3BAHHbLIK
HECOBNIOAEHWEM BbILLEYKA3AHHBLIX
UHCTPYKLIMK.
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